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Are you a distributor? Do you want to register your

machine?

Access the Robot-Coupe After-Sales
Service Website.

Register your product by entering the
serial number.

Serial number REGISTER

CLICK TO ACCESS OUR SUPPORT

Are you looking for
accessories or after-sales
service for your machine?

f?
Do you want to contact us”

We will make every effort to get back to
you as soon as possible.

We will get back to you as soon as

possible.
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Deklaracja Zgodnosci UE

Robot-Coupe® SNC oswiadcza, ze wszystkie urzadzenia opisane w
niniejszej instrukcji, a takze ich akcesoria i opakowania, sg zgodne z:

*Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich i
przystosowanego do nich prawodawstwa poszczegdlnych krajéw
cztonkowskich:

- dyrektywa ,Maszyny” z pozniejszymi zmianami 2006/42/WE,
- dyrektywa ,Niskie napiecie” 2014/35/UE,
- directive «Compatibilité Electromagnétique» 2014/30/UE,

- dyrektywag 2011/65/UE w sprawie ograniczenia stosowania
niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i
elektronicznym (RoHS),

- dyrektywg 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE),

* rozporzgdzeniem (WE) nr 1907/2006 Parlamentu Europejskiego i
Rady (ostatnia wersja skonsolidowana) w sprawie rejestracji, oceny,
udzielania zezwolen i stosowanych ograniczen w zakresie chemikaliow
(REACH) i w zwigzku z tym zaden produkt, akcesorium i ich opakowania
sprzedawane przez firme Robot-Coupe® SNC nie zawieraja substanciji
wpisanych na liste kandydacka Europejskiej Agencji Chemikaliéw
(ECHA) i uznawanych za wzbudzajace szczegdlnie duze obawy.

« rozporzgdzeniem (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatow i wyroboéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig,

* rozporzadzeniem (WE) nr 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki
produkcyjnej w odniesieniu do materiatéw i wyrobdéw przeznaczonych
do kontaktu z zywno$cia,

« rozporzadzeniem (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatow i wyrobow
z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

* postanowieniami nastepujacych norm zharmonizowanych:
- EN ISO 12100 Bezpieczenstwo maszyn — Ogélne zasady koncepcji,

- EN 60204-1 Bezpieczenstwo maszyn — Wyposazenie elektryczne maszyn,

- EN 60529 Stopnie ochrony zapewniane przez obudowy (kod IP):
- Wymagania zwigzane z normg EN 60204-1. Minimalna klasa szczelnosci
IP34 dla oston systemdw sterowania,,
i w zalezno$ci od kategorii urzadzenia z postanowieniami zharmonizowanych
norm europejskich dotyczacych wymogow w zakresie bezpieczenstwa i higieny:

-EN454. . . ... Miksery-mieszarki,

- EN 1678 ... ...Krajalnice warzyw (i sokowiréwki),

- EN 12852. Wyroby kulinarny i blendery,

- EN 12853. ..Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne),
-EN13208...............Obieraczki warzyw,
-EN13621...............Suszarki do sataty,
-EN14655...............Krajalnice bagietek,

- deklaracja obowigzuje dla wszystkich powyzszych dyrektyw, rozporzadzen
i norm, a takze dla wszystkich majgcych zastosowanie przepiséw (UE)
wprowadzajgcych zmiany i/lub poprawki.

"Ro21"

Montceau-en-Bourgogne, 25 listopada 2021 r.

Jean-Marie LOZANO
Dyrektor operacji przemystowych

Robot—Coupe® SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex - France
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GWANACJA
WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI
MIKSER REZCNE

URUCHAMIANIE URZADZENIA
Porady elektryczne

URUCHOMIENIE
Uruchomienie
Uruchomienie w trybie ciagtem
Uruchomienie w trybie regulacji obrotoéw
Kabel zasilajgcy

WYSOKOSC USTAWIENIA

Funkcja noza
Funkcja trzepaczki

MONTAZ & DEMONTAZ
Funkcja noza
Funkcja trzepaczki
Funkcja narzedzia do mieszania

UZYTKOWANIE & WYROBY
MOCOWANIE DO POJEMNIKA

Zamocowanie regolowane
Uniwersalne mocowanie do pojemnika

HIGIENA

CZYSZCZENIE
Zespot silnikowy
Po kazdym uzyciu
No6z
Obudowa trzepaczki
Trzepaczka
Obudowa narzedzia do mieszania
Narzedzie do mieszania

KONSERWACJA
N6z
Trzepaczka
Kabel zasilajgcy
Uszczelka podstawy
Piersien uszczelniajgcy
Wktadu

DANE TECHNICZNE
Waga & Wymiary
Wysokos¢ ustawienia
Poziom hatasu
Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO

PROCEDURA KONTROLNA W PRZYPADKU
ZATRZYMANIA PRACY URZADZENIA

NORMY

SCHEMATY ELEKTRYCZNE |
OKABLOWANIA
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.

Urzadzenie ROBOT-COUPE
posiada jednoroczna gwarancje od
daty zakupu: gwarancja ta dotyczy
wytacznie kupca poczatkowego,
tzn. dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
robot-coupe u dystrybutora,
podstawowa gwarancja jest
gwarancja dystrybutora (w tym
przypadku, nalezy sprawdzi¢ z
dystrybutorem tres¢ i warunki tej
gwaranciji).

Gwarancja ROBOT-COUPE nie
zastepuje gwarancji dystrybutora,
ale w przypadku brakow w
gwarancji dystrybutora, bedzie ona
ewentualnie stosowana z pewnymi
zastrzezeniami w zaleznosci od
rynku.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.n.c.
jest ograniczona do usterek
dotyczacych materiatu i/lub
montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace
ze ztego zastosowania instrukcji (Zle wykonany
montaz, btad funkcjonowania, nieodpowiednie
mycie i/lub konserwacja, niewtasciwe
umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzgcych do wymiany réznych elementéw
sktadowych noza, ostrzy stepionych,
uszkodzonych lub zniszczonych po pewnym
czasie normalnego lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczgca wymiany lub
naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamocowan
lub tez akcesoridw poplamionych, zarysowanych,
uszkodzonych, wygietych lub odbarwionych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub
przez osoby trzecie nieupowaznione przez
przedsiebiorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu
posprzedaznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania lub
testowania wymienionych samowolnie nowych
czesci lub akcesoridéw (np. pojemniki, tarcze,
ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku
obrotu tréjfazowych silnikéw elektrycznych
(odpowiedzialno$é ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialno$¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomié¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukrytej.

Nalezy zachowac¢ wszelkie oryginalne kartony
i opakowania, ktére bedg przydatne podczas
inspekcji przewoznika.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.Nn.c. jest
ograniczona do wymiany uszkodzonych czesci
lub urzadzen: firma ROBOT-COUPE s.N.c.
oraz jej wszystkie filie lub spotki przytaczone,
dystrybutorzy, agenci, zarzadcy, pracownicy
lub ubezpieczyciele nie mogag ponosié
odpowiedzialnosci za szkody, straty lub
wydatki posrednie zwigzane ze sprzetem lub z
niemozliwoscig jego uzytkowania.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

A UWAGA

PRZECHOWAG NINIEJSZA INSTRUKCJE OBSLUGI

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkow (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat materialnych
zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapoznaé¢ z ponizszymi instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzegac.
Zapoznanie sie z ponizsza instrukcja obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w
catosci i przekaza¢ do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu. Nasz sprzet przeznaczony jest do uzytku profesjonalnego i w zadnym

wypadku nie moze by¢ uzywany przez dzieci.

WYPAKOWANIE

e UWAZAC na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

e Zaleca sie umiescié¢ sprzet na idealnie stabilnej
podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

e Zawsze nalezy sprawdzié, czy rodzaj pradu
instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce sygnalizacyjnej zespotu
silnikowego i czy instalacja ta wytrzymuje wskazang
ilo$¢ amperow.

¢ Nigdy nie wktadaé zadnych przedmiotéow do
pojemnikéw roboczych.

MANIPULOWANIE

¢ Nalezy zawsze uwaznie manipulowac¢ tarczami lub
ostrzami, gdyz sa to narzedzia tngce.

FAZY MONTAZU

¢ Doktadnie przestrzega¢ réznych faz montazu (patrz
strona 153) i upewni¢ sie, ze wszystkie akcesoria sg
poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE
e Nigdy nie prébowaé usuwaé systemébw
bezpieczenstwa.

¢ Nigdy nie wktadaé¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych.

¢ Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia (nie
zanurzonego w sktadnikach).
e Zaleca sie trzymanie urzadzenia w pozycji lekko
pochylonej, aby koncéwka w ksztatcie dzwonu nie
stykata sie z dnem naczynia.

e Jednak w przypadku urzadzen z linii specjalnej do
patelni (MP 350 Ultra TP, MP 800 Turbo TP) pierscien
zabezpieczajgcy usytuowany na brzegu koncowki
mozna oprzeé¢ o dno miski, aby urzgdzenie tatwiej
sie przemieszczato, co usprawni manipulowanie nim.
Musi ono jednak by¢ stale nachylone na tyle, aby
zapewnic¢ jak najlepsze miksowanie sktadnikéw.

A UWAGA

Procedura obowiazujaca w przypadku zanurzenia
miksera w trakcie uzycia.

1) Nie dotyka¢ miksera,
ptaszczyzny robocze;j.

2) Wytaczyé przewdd zasilania miksera z
gniazdka.

3) Wyja¢ mikser z wyrabianego produktu.

4) Przechyli¢ mikser w taki sposdb, aby usunaé
jak najwieksza ilo$é ptynu.

5) Nie uruchamiaé ponownie miksera, gdyz
nadal istnieje ryzyko wystapienia wstrzasu
elektrycznego.

6) W celu oczyszczenia i wysuszenia czesci elektry-

cznych, nalezy koniecznie przekaza¢ mikser do
autoryzowanego serwisu posprzedaznego.

naczynia, ani

CZYSZCZENIE

® Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytgczyé urzadzenie z sieci.

e Czyscic¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

* Nie wktada¢ zespotu silnikowego do wody.

e Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy
uzywagé specjalnych srodkéw myjacych do aluminium.
¢ Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywaé zbyt alkalicznych detergentéw (ze zbyt
silnym stezeniem sody lub amoniaku).

e Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiadaé za naruszenie przez uzytkownika
podstawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

* Przed jakgkolwiek naprawa czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytgczyé urzadzenie z sieci.

e Sprawdzaé regularnie stan uszczelek lub pierscieni
oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

e Konserwacja i sprawdzian akcesoriéw powinny
byé wykonywane bardzo starannie, gdyz
przygotowywane wyroby zawierajg srodki korozyjne
(kwas cytrynowy, itp.).

e Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewod zasilania
lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie
funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek
sposob uszkodzone.

e W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek
anomalii, nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu

Naprawczego.
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MIKSER RECZNE

Cechy charakterystyczne opracowanej przez Robot-
Coupe gamy mikseréw recznych sg podane ponize;.

Kazde urzadzenie jest dostarczane z mocowaniem
Sciennym w celu jego tatwiejszego przechowywania.

Prosta budowa tego urzgadzenia pozwala na
btyskawiczne zamontowanie i wymontowanie
wszelkich czescy wymagajgcych czestych

Funkcja mikser (n62) pozwala na tatwe przyrzgdzanie
zup, zup miksowanych, puree z jarzyn lub kleikéw.
Funkcja trzepaczki doskonale nadaje sie do
przyrzadzania ciasta nalesnikowego, majonezu,
piany z biatek, musu czekoladowego, $mietany, bitej
S$mietany, biatych serdw, itd.

Trzepaczka jest wyposazona w metalowa obudowe
trzepaczki, ktéra jest jeszcze bardziej wytrzymata
podczas przygotowywania ciasta nalesnikowego,
puree z ziemniakow, itp.

Mikser reczny (FW XL) umozliwia mieszanie i
homogenizacje Izejszych mas, takich jak puree i zupy
na bazie odwodnionych ptatkéw, mieszanki soséw i
przypraw.

Mikser ten nie jest przeznaczony do przygotowywania
gestych ciast i puree.

Funkcja zmiennej predkos$ci pozwala na
dostosowanie predkosci do przygotowywanej
potrawy i uruchomienie urzadzenia przy matej
predkosci w celu unikniecia odpryskoéw.
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Modele Ptynng regulach Diugosé Dtugosé . Pojemnos¢, . . . J ;
obrotow podstawy | trzepaczki I manipulacji w celu ich konserwacji lub czyszczenia.

MP 350 Ultra 365 50 Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje
MP 350 Ultra TP 373 50-100 pozwalajgce uzytkownikowi uzyskaé jak najwieksze
MP 350 V. Ulra o 265 50 korzys$ci z dokonanego zakupu.
MP 450 Ultra 465 100 Zalecamy zapozna¢ sie uwaznie z instrukcja
MP 450 V.V. Ultra . 465 100 przed uzyciem urzadzenia.
MP 550 Ultra 565 200 Funkcja noza
VP 600 Uitra o8 30 Dzieki silnikowi o duzej mocy, urzadzenia
MP 800 Turbo 750 400 te umozliwiajg przeréb od 50 do 400 litrdw w
MP 800 Turho TP 440 100+ zaleznos$ci od modelu oraz zapewniajg szybkie
MP 350 Combi Ulira o 415 440 50 wykonanie i doskonata jakos¢é wyrobu
MP 450 Combi Ultra . 515 440 100 gotowego.
MP 450 FW Ultra . 440 Specjalna linia do patelni
MP 450 FW XL Ultra o 815 Krétka nézka, ergonomiczny uchwyt i silnik o duzej

mocy wyrdzniajg te linie zaprojektowang z myslg o
szybkim i tatwym miksowaniu potraw na patelni.
Funkcja trzepaczki

Przy uzyciu funkcji trzepaczki, 3 modele
umozliwiajg przeréb nastepujacych ilosci:

-od 2 do 50 biatek,

-od 1 do 60 kg kg puree (lub 30 kg puree ze
Swiezo ttuczonych ziemniakdw).

Po zamontowaniu miksera (FW XL) urzadzenie MP
450 FW XL umozliwia wymieszanie maksymalnie

300 litréw masy.

URUCHOMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

To urzadzenie Il kategorii (podwdjna izolacja)
jest zasilane za pomoca jednofazowego pradu
zmiennego i nie wymaga uziemienia. Silnik typu
uniwersalnego jest przeciwzaktéceniowy.

Instalacja powinna byé zabezpieczona przez
wyltacznik réznicowopradowy 30 mA i bezpiecznik
10 A.

Wymagana jest jednofazowa normalizowana
wtyczka 10/16 A.

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzic,
czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na plytce sygnalizacyjnej
silnika.
Modele jest wyposazony przez ROBOT-COUPE w
réznego rodzaju silniki: 230 V / 50 Hz dla napieé od
220do 240V
120V /60 Hz
220V /60 Hz
Urzadzenie wyposazone jest w jednofazowy kabel
zasilajgcy z wtyczka.

URUCHOMIENIE

e URUCHOMIENIE
(dotyczy wszystkich urzadzen)

1. Upewnié sie, ze przycisk stero-
wania (BC) nie jest wigczony.

2. Podtgczy¢ urzadzenie do sieci.
3. Zanurzy¢ urzgdzenie w naczyniu
roboczym.

4. Wcisnaé przycisk bezpieczen-
stwa (BS).

5. Wcisna¢ przycisk sterowania (BC). Mikser zaczyna
funkcjonowad.

6. Uwolni¢ przycisk bezpieczenstwa (BS).

7. W celu zatrzymania pracy urzadzenia, nalezy uwol-
ni¢ przycisk sterowania (BC).

e URUCHOMIENIE W TRYBIE CIAGLYM
(dotyczy wszystkich urzadzen)

Dokona¢ operacji podanych w punktach od 1 do 6.

7. Przytrzymujac wigczony przycisk sterowania (BC),
wcisng¢ przycisk blokowania (BV).



8. Uwolni¢ przycisk sterowania (BC).
9. Uwolnié¢ przycisk blokowania (BV). Mikser
funkcjonuje samodzielnie.

10. W celu zatrzymania pracy urzadzenia, nalezy
wcisngc¢ przycisk sterowania (BC) i uwolnié go.

¢ URUCHOMIENIE W TRYBIE REGULACJI
OBROTOW (MP 350 V.V. Ultra, MP 450 V.V. Ultra,
MP 350 Combi Ultra, MP 450 Combi Ultra,
MP 450 FW Ultra, MP 450 FW XL Ultra)

Dokona¢ operacji podanych w punktach od 1 do 6.

7. Zmieni¢ predkos$é silnika
przekrecajgc pokretto w
kierunku mini lub maxi w
zaleznos$ci od wymaganej
predkosci.

Funkcja trzepaczki (MP 350 Combi Ultra, MP 450
Combi Ultra, MP 450 FW Ultra): predcos$¢ od 250 do
1500 obr/min.

Funkcja mikser (MP 350 V.V. Ultra, MP 450 V.V.
Ultra, MP 350 Combi Ultra, MP 450 Combi Ultra):
predcosé od 1500 do 9000 obr/min.

Funkcja narzedzia do mieszania (MP 450 FW XL
Ultra, w opcji dla modeli MP350 Combi MP 350
Combi Ultra i MP 450 Combi Ultra): predcosé od 160
do 510 obr/min.

Zalecane jest rozpoczecie pracy urzadzenia na
niskich obrotach w funkcji trzepaczki.

Automatycjne utrzymanie predkosci: Po wybraniu
odpowiedniej predkosci, urzadzenie powinno
pracowaé¢ samodzielnie. Predko$¢ pozostaje stata
bez wzgledu na zmiane konsystencji wyrabianego
produktu.

* FUNKCJA PUREE (MP 350 Combi Ultra,
MP 450 Combi Ultra, MP 450 FW Ultra)

W funkcji trzepaczki,
samoregulowana predkosc¢
jest specjalnie opracowana do
przygotowywania puree (ruch

przrywany).

Puree nalezy przygotowywac na najnizszej predkosci.
W celu ustawienia tej predkosci, nalezy przekrecié
przetacznik w kierunku odwrotnym do wskazéwek
zegara, az do oporu. Predkosé stosowana do puree
jest oznaczona na przetgczniku zmiennej predkosci
trojkatem.

e KABEL ZASILAJACY

Po oczyszczeniu urzgadzenia
kabel zasilajgcy nalezy zwing¢,
nie napinajac nadmiernie, wokét
przewidzianych do tego celu
noskéw, co wpltynie na przedtuzenie
jego trwatosci.

WYSOKOSC USTAWIENIA

Bez wzgledu na przyjeta pozycje robocza,
w celu zapewnienia bezpieczenstwa pracy,
nalezy utozy¢ obie rece we wskazanych
ponizej miejscach i trzymaé je zawsze jak
najdalej od elementéw obrotowych i thacych.

W celu bezpiecznego uzytkowania, wtasciwej
ergonomii pracy oraz zwiekszenia porecznosci,
nalezy stosowac ,,zdejmowany uchwyt”.

Uchwyt pasuje do wszystkich mikserow z linii Large,
w tym do modeli Combi (oprécz MP 800 Turbo, MP
800 Turbo TP).

Nalezy trzymac urzadzenie
jednoczes$nie za uchwyt
gtébwny oraz za zdejmowany
uchwyt.

Ponadto zaleca sie trzymanie
urzadzenia w pozycji lekko
pochylonej, aby koncéwka w
ksztafcie dzwonu nie stykata
sie z dnem naczynia.

Jednak w przypadku urzgdzen z linii specjalnej do
patelni (MP 350 Ultra TP, MP 800 Turbo TP) pierscien
zabezpieczajgcy usytuowany na brzegu koncowki
mozna oprze¢ o dno miski, aby urzadzenie fatwiej
sie przemieszczato, co usprawni manipulowanie nim.
Musi ono jednak by¢ stale nachylone na tyle, aby
zapewni¢ jak najlepsze miksowanie sktadnikow.

Montaz uchwytu:

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac,
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Nasungé zdejmowany uchwyt na obudowe silnika
od dotu miksera (1), zwracajgc uwage, aby:

- Wskaznik ,,TOP” byt skierowany w strone ,silnika”
urzadzenia (1).

- Odkreci¢ pokretto ze stali nierdzewnej w kierunku
odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara (1), az
uchwyt bedzie mozna umiesci¢ nieco powyze;j
aluminiowej obudowy, jak pokazano w etapie (2).

Uwaga: Przy zaktadaniu pilnowaé, by
elastomerowa uszczelka byta zawsze utozona
réwno z profilem zdejmowanego uchwytu (1).

- Popchngé¢ uchwyt do dotu, az do oporu na
aluminiowej obudowie (3).

-Zamocowaé uchwyt w pozycji docelowej,
dokrecajgc pokretto w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara (4), a nastepnie maksymalnie je
zablokowad.
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e FUNKCJA NOZA

W celu zwiekszenia ergonomii
pracy lub w przypadku, gdy
urzadzenie nie jest wyposazone
w zdejmowany uchwyt,
nalezy trzymaé urzadzenie
jednoczes$nie za uchwyt i za
podstawe obudowy silnika.
Urzadzenie nalezy trzymadé
w pozycji lekko pochylonej,
zwracajgc uwage, aby dzwon
nie dotykat dna zbiornika.

Mozna roéwniez oprzeé
urzadzenie na brzegu garnka
w pozycji lekko przechylonej
upewniajgc sie, ze dzwon
nie jest w kontakcie z dnem
naczynia.

W takim przypadku wolna
reka powinna spoczywaé na
zabezpieczeniu uchwytu
(lub przynajmniej powinna
byé jak najbardziej
oddalona od elementéw
tngcych i obrotowych).
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W przypadku uzycia miksera MIKSER Z MOCOWANIEM DO POJEMNIKA
z podstawg garnka, nalezy
sprawdzi¢, czy mikser
znajduje sie w samym
Srodku naczynia, jest lekko |
przechylony, a dzwon nie
jest w kontakcie z dnem
garnka.

W celu unikniecia odpryskéw, nalezy ciagle
sprawdzaé, czy dzwon jest wystarczajgco zanurzony,
a otwory wentylacyjne zespotu silnikowego nie sg w
kontakcie z ptynem.

W celu optymalnej wydajnosci, ramie miksera
powinno by¢ zanurzone do % dtugosci.

MP 800 Turbo / Specjalne miksery TP do patelni

Specjalnie opracowany ksztatt
uchwytu umozliwia dobre trzymanie
sprzetu i jego tatwe przemieszczanie.

Specjalna linia do patelni

Aby zapewnié¢ jak najwieksza
ergonomie pracy, nalezy
trzyma¢ urzgdzenie
jednoczesnie za uchwyt gtéwny
oraz za zdejmowany uchwyt.
Pierscien zabezpieczajgcy na

Minimalne

brzegu koncéwki umozliwia 2| e

korcowki

przesuwanie urzadzenia po dnie
patelni, zawsze w pozycji lekko

pochylone;j.

Zalecane jest nachylenie od 20° do 45°.

Nalezy dba¢ o dostateczne zanurzenie koncowki,
aby nie dopusci¢ do rozpryskow, i unika¢ kontaktu
otworéw wentylacyjnych silnika z cieczami. Aby
urzgdzenie pracowato jak najbardziej efektywnie,
koncéwka w ksztatcie dzwonu musi byé catkowicie
zanurzona.

* FUNKCJA TRZEPACZKI

Dla zwiekszenia ergonomii
pracy, zaleca sie trzymadé
urzadzenie jednoczesnie za
uchwyt i podstawe zespotu
silnikowego.

Urzgdzenie mozna réwniez
trzymaé jedng rekg za uchwyt,
a drugg reka przytrzymywac
ewentualnie naczynie.

Podczas wyrabiania produktu,
zalecane jest przesuwanie
trzepaczek w celu zapewnienia
jego idealnej konsystenciji.

Nie wskazane jest, aby
trzepaczki dotykaty $cian
naczynia.

W celu optymalnej wydajnosci,
ramie trzepaczki powinno by¢
zanurzone minimum do %
dtugosci. Zaleca sie réwniez
rozpoczyna¢ prace na matej
predkosci.

Raczka na narzedziu do
mieszania zapewnia dobry
chwyt urzadzenia.

MONTAZ & DEMONTAZ

e FUNKCJA NOZA

Montaz dzwonu na przewodzie
(dotyczy wszystkich modeli)




- Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie jest podiaczone.

- Ustawi¢ na jednej linii ptaskat A koncdéwke
stozkowej czesci przewodu i wewnetrzny palec B
dzwonu.

- Wtozyé stozkowa cze$¢ C przewodu do dzwonu.
Kiedy pierscien jest w kontakcie z uszczelka
przewodu D, przekreci¢ dzwon zgodnie z
kierunkiem oznaczonym strzatka (patrz rysunek)
w celu potgczenia zaczepu dzwonu E i zaczepu
przewodu F, az do lekkiego zblokowania.

Zdejmowanie dzwonu z przewodu
(dotyczy wszystkich modeli)

- Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie jest podigczone. Demontaz noza

- Przekreci¢ dzwon w kierunku oznaczonym strzatkg
1 (patrz rysunek) w celu odtgczenia zaczepu dzwonu
E i zaczepu przewodu F. Okreci¢ catkowicie i wyjaé
dzwon z przewodu.

NARZEDZIE DO BLOKOWANIA NOZA

ZESTAW NOZ-USZCZELNIENIE

Montaz przewodu na zespole silnikowym

(MP 350 Combi Ultra, MP 450 Combi Ultra,

MP 800 Turbo, MP 800 Turbo TP)

- Upewnic¢ sie, ze urzadzenie nie jest podigczone.

- Ustawi¢ na jednej linii ptaskg A koncowke
stozkowej czesci C przewodu i wewnetrzny palec B
aluminiowej obudowy.

- Wtozyé cata stozkowg cze$é C przewodu do
aluminiowej obudowy.

- Przekreci¢ przewod w kierunku oznaczonym strzatkg
(patrz rysunek), az do lekkiego zblokowania.

KIERUNEK ROZLACZEN @

- W celu bezpiecznego demontazu noza, nalezy
go trzymaé uzywajac narzedzia do blokowania,
rekawicy ochronne;.

- Odkreci¢ korpus napedowy za pomoca narzedzia
do demontazu.

- Po odkreceniu korpusu napedowego, néz sie
wysuwa i mozna go umyg.

* FUNKCJA TRZEPACZKI (MP 350 Combi Ultra,
MP 450 Combi Ultra, MP 450 FW Ultra)

Montaz obudowy na zespole silnikowym

- Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone.

- Ustawic¢ na jednej linii ptaskg A koncowke stozkowej
C obudowy trzepaczki i wewnetrzny palec B
aluminiowej obudowy.

Zdejmowanie przewodu z zespotu silnikowego
(MP 350 Combi Ultra, MP 450 Combi Ultra,

MP 800 Turbo, MP 800 Turbo TP o . N .
- Upewnié sie, 2e urzadzenie nie jest podiaczone. - WtozyC catg stozkowg czes¢ C obudowy trzepaczki

., , . do aluminiowej obudowy.
- Przekreci¢ przewdd w kierunku odwrotnym do

kierunku montazu. - Przekreci¢ obudowe trzepaczki w kierunku

oznaczonym strzatkg (patrz rysunek), az do lekkiego

- Okreci¢ catkowicie i wyja¢ przewod z aluminiowe; Sblokowania

obudowy.
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e FUNKCJA NARZEDZIA DO MIESZANIA
(MP 450 FW XL Ultra) W opcji dla modeli
MP 350 Combi Ultra i MP 450 Combi Ultra

Montaz narzedzia do mieszania na jego
obudowie:

%

o
(= -g—O0BUDOWA NARZEDZIA
.‘{? DO MIESZANIA

«a— NARZEDZIE DO
MIESZANIA

Ustawi¢ w jednej linii ptaskg czes$¢ narzedzia do

Demontaz obudowy Zdejmowanie trzepaczek z obudowy mieszania B i ptaska czes¢ obudowy mieszadta A.

Po zamontowaniu narzedzia do mieszania na
obudowie, wystarczy wetkng¢ narzedzie do zespotu
silnikowego przekrecajgc go w kierunku odwrotnym
do wskazéwek zegara.

- Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie jest podfgczone. Pociagnaé wypychacz A
- Przekreci¢ obudowe trzepaczki w kierunku w kierunku oznaczonym

odwrotnym do kierunku montazu. strzatkg przytrzymujac
- Okreci¢ catkowicie i wyjg¢ obudowe trzepaczki z go jedng reka, a druga

aluminiowej obudowy. trzymajac obudowg B. Zdejmowanie narzedzia do mieszania z jego

obudowy:

Montaz trzepaczek na obudowie

- Trzymaé obudowe jedng reka.

-Trzymaé druga reka trzepaczke, a nastepnie = Demontaz wypychacza OBUDOWA NARZEDZA
wprowadzi¢ o$ A pierwszej trzepaczki do otworu B .. o MEszaNA

. . y, -Trzymaé jedna reka
osi obudowy trzepaczki. Ustawi¢ palce napedowe D .
na jednej linii. trzepaczke za ciegna B.

- Weiskajac trzepaczke na osi C obudowy, nalezy ja - Pociagnac wypychacz —
przekrecié, aby wprowadzié palce napedowe do A druga rekg w kierunku MIESZANIA
rowkéw E osi C i doktadnie umocowaé trzepaczke oznaczonym strzatka
na osi. (patrz rysunek).

- W celu sprawdzenia prawidtowego zamocowania : ©_> e
trzepaczki na osi C, nalezy jg lekko pociggna¢ za
ciegna.

- Zamontowa¢ w taki sam sposéb drugg trzepaczke. Podstawa, néz (zestaw opatentowany przez . . . .

Jezeli nie mozna wcisng¢ trzepaczki, nalezy Robot-Coupe) i catkowicie demontowalna W celd wyjema.narz?dma do_ mleszz.:tnla z obuldowy,

ja wyciagnaé, przekreci¢ o % obrotu i ponowié trzepaczka zapewniaja fatwe czyszczenie, wystarczy wcisnac przycisk C i narzedzie do

operacje. doskonata higiene i proste uzycie. mieszania zostanie momentalnie usuniete. Nastepnie
wystarczy zdja¢ obudowe z zespotu silnikowego.
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UZYTKOWANIE
& WYROBY

Funkcja miksera pozwala na wykonanie wszelkiego
rodzaju miksowania w krétkim czasie, a funkcja
trzepaczki pozwala na ubijanie i mieszanie
wyrabianych produktéw. W celu otrzymania
wymaganego rezultatu, zalecane jest zachowanie
szczegdblnej uwagi podczas przygotowywania
wyrobow.

RESTAURACJE - GARMAZERNIE

Funkcja noza
e Zupy / Zupy miksowane / Rosoty

e Puree z jarzyn : marchewka, szpinak, seler, rzepa, haricots
verts, itd.

® Kremy : z jarzyn, ryby, itd.
® Przeciery owocowe

e Sosy : z przyprawami, rouille, zageszczony, ze Smietana,
pomidorowy, z pietruszka, itd.

® Zupy ze skorupiakow : langusty, raki itd.
e Ciasto nakes$nikowe

Funkcja trzepaczki

® Puree z ziemniakdw (Swieze lub pfatki)
e Ciasto nalesnikowe

* Majonez

¢ Piana z biatek

e Krem czekoladowy

* Smietana

¢ Bita $mietang

e Twarog, itd.

Funkcja miksera (FW XL)

Mieszanie i homogenizacja Izejszych mas:

® puree i zup na bazie odwodnionych ptatkéw;

® baz soséw, wody w zelu, jednorodnych mas, mieszanek itp.

Mikser ten nie jest przeznaczony do przygotowywania gestych
ciast i puree.”

OBROBKA PRODUKTOW DLA LABORATORIOW
FARMACEUTYCZNYCH | CHEMICZNYCH

* Mieszanki : produkcja masci, kremdw, pasti, itd., zawiesina.

MOCOWANIE DO POJEMNIKA

Pozwalaja na tatwe przechylenie miksera lub jego
samodzielng prace. Wykonane z nierdzewnej stali i
catkowice demontowalne, sg tatwe do mycia i bardzo
praktyczne w uziciu.

e ZAMOCOWANIA REGULOWANE

3 zamocowania do pojemnika dostarczane w opcji.
S3 dostosowane do rozmiardw naszyn:
-donaczyno @

od 330 do 650 mm.

-donaczyno @
od 500 do 1000 mm.

-donaczyno @
od 850 do 1300 mm.

* UNIWERSALNE MOCOWANIE DO POJEMNIKA

Do wszystkich @ naczyn

HIGIENA

Sprzet powinien by¢ czysty na wszystkich etapach
produkciji.

Przed przystgpieniem do przygotowywania innego
rodzaju produktu, urzadzenie nalezy doktadnie umyé
przy uzyciu srodkéw czyszczaco-odkazajgcych.

UWAGA: NIGDY NIE UZYWAC CZYSTEGO SRODKA
JAVEL
- Nie stosowa¢ nastepujacych produktow:

- Produkty czyszczgce Scierne.

- Rozpuszczalniki.

- Metalowe gabki do szorowania.

- Detergenty w proszku.

- Powyzsze produkty mogg uszkodzi¢ metalowe
powierzchnie i tworzywo sztuczne blendera.

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostrozno$é¢ wylaczyé urzadzenie z sieci
(ryzyko porazenia pradem). Uwaga - narzedzia
tnace

Po uzyciu miksera do przygotowania cieptych
wyrobow, przed zdjeciem dzwonu nalezy ostudzi¢
dolna czes$é postawy lub trzepaczki zanurzajac je
w zimnej wodzie.

 ZESPOL SILNIKOWY

Nigdy nie zanurza¢ zespotu silnikowego w wodzie.
Czysci¢ przy pomocy wilgotnej szmatki lub gabki.
Przed ukoriczeniem wyrobu, nalezy szybko oczyscic¢
ramie lub trzepaczke, aby zapobiec przyleganiu
produktéw do Scian.

e PO KAZDYM UZYCIU

1) Odpowiedni pojemnik napetni¢ wodg o
temperaturze 65 - 70° C i doda¢ ptynu do mycia
naczyn.

Uruchomi¢ urzadzenie na 20 sekund.

2) Odtgczy¢ blender.

3) Za pomoca szczotki wyczysci¢ zewnetrzne
czesci ramienia i dzwonu, uzywajac cieptej wody
i ewentualnie wczesniej zastosowanego $rodka
myjacego.

4) Wyptukac letniag wodg. Ponownie podtaczyc¢
urzadzenie i uruchomic je na 10 — 15 sekund.

POD KONIEC DNIA

5) Koniecznie odtaczy¢ urzadzenie, a nastepnie
zdemontowaé dzwon stopy w celu unikniecia
kondensaciji.
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6) Wymontowaé poszczegdlne elementy dzwonu
za pomoca narzedzia do demontazu i ochrony.
Zachowaé¢ ostroznosé, by nie uszkodzié
powierzchni watu nozowego i uszczelek obudowy.
Umy¢ kazdy element, nie uzywac¢ agresywnego
srodka myjgcego. Noze posiadajg ostre krawedzie
i z tego wzgledu nalezy obchodzi¢ sie z nimi
ostroznie.

7) Zanurzyé stope bez dzwonu w tagodnym
roztworze detergentu przez 1 min, optukaé
i pozostawi¢ do wyschniecia przed ponownym
zatozeniem dzwonu.

8) Po wyczyszczeniu nalezy dobrze osuszyé
poszczegdlne elementy, aby unikngé korozji.

A UWAGA

Wewnatrz dzwonu nie moga znajdowac sie
zadne ciecze ani skitadniki poza skroplinami
powstatymi w wyniku kondensacji.

W przypadku obecnosci cieczy lub
sktadnikéw w dzwonie nalezy obowiazkowo:

- wymieni¢ wkfad,

- wyczysci¢ i zdezynfekowaé dzwon oraz
koncéwke stopy, aby nie dopusci¢ do
skazenia produktow.

Po kazdym uzyciu miksera nalezy:

- zdemontowacé¢ dzwon, aby usunaé¢ z niego
skropliny, i sprawdzié¢, czy nie przedostaly
sie do niego produkty spozywcze. Aby
usunaé¢ skropliny, wystarczy pozostawic
zdemontowany dzwon do wyschniecia.

- zaleca sie, aby do czyszczenia dzwonu

i koncowki stopy nie stosowacé zbyt
agresywnych detergentow.
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* NOZ

No6z nalezy zdja¢ z dzwonu, aby doktadnie oczyscié
urzadzenie.

Po umyciu noza, doktadnie wysuszy¢ ostrza, aby
Noze posiadajg
ostre krawedzie i z tego wzgledu nalezy obchodzi¢
sie z nimi ostroznie.

zapobiec ewentualnemu utlenieniu.

* OBUDOWA TRZEPACZKI

Nigdy nie zanurza¢ obudowy trzepaczki w wodzie.
Wyczysci¢ suchg szmatkg jednorazowego uzytku.

Nie my¢ obudowy trzepaczki w zmywarce.

e TRZEPACZKA

Trzepaczki mozna my¢ recznie lub w zmywarce.

W celu doktadnego wyczyszczenia, zaleca sie zdjaé
wypychacz trzepaczki.

* OBUDOWA NARZEDZIA DO MIESZANIA

Nigdy nie zanurza¢ obudowy narzedzia
do mieszania w wodzie. Czyscié¢ przy
pomocy wilgotnej szmatki. Nie nalezy
my¢ obudowy narzedzia do mieszania
w zmywarce.

* NARZEDZIE DO MIESZANIA

Narzedzie do mieszania mozna my¢é
recznie lub w zmywarce. Mozna je
réwniez czyscié lekko zwilzong szmatka.

Nalezy sprawdzié, czy uzywany detergent jest
przystosowany do czesci z tworzywa sztucznego.
Niektore zbyt alkaliczne $rodki czyszczace
Ap. o silnym stezeniu sody i amoniaku) nie
sa przystosowane do niektérych tworzyw
sztucznych i moga je szybko zniszczy¢.

KONSERWACJA

e NOZ

Wynik krojenia zalezy gtéwnie od stanu ostrzyi ich
zuzycia. N6z ulega bowiem zuzyciu i nalezy go od
czasu do czasu wymieni¢ w celu uzyskania niezmien-
nej jakosci produktu koncowego.

Przy kazdej wymianie noza, zaleca sie wymienié réw-

niez pierscien prowadnicy i uszczelki.

* TRZEPACZKA

Rezultat wyrobu zalezy gtdéwnie od stanu ciegien i ich
stopnia zuzycia. Wskazane jest wiec wymienia¢ je
okresowo w celu otrzymania optymalnej jakosci wy-

robu gotowego.

e KABEL ZASILAJACY

Aby zapewnié bezpieczenstwo podczas uzywania
urzadzenia, kabel zasilajgcy musi by¢é w nienagan-
nym stanie. Kabel zasilajgcy jest czescig narazong na
liczne obcigzenia. W razie uszkodzenia (przeciecie,

stopienie itp.) nalezy go wymienic.



Wymiana kabla zasilajacego:

1) Uzy¢ narzedzia do demontazu, dostarczonego
wraz z nowym kablem zasilajgcym.

2) Nacisng¢ przycisk (patrz zdjecie) i wyciggnaé
kabel, nie puszczajgc narzedzia do demontazu.

3) Ponowny montaz nowego kabla:

Podtgczy¢ ztgcze "Easy-Plug" do bloku silnika.

Przed jakimkolwiek dziataniem upewnié sie, ze
wtyczka nie jest podtgczona do sieci elektryczne;.

DRUGI KARB x PIERWSZY KARB V

>

Podtgczy¢ wtyczke do sieci elektryczne;.

Upewni¢ sie, czy wtyczka kabla zasilajgcego jest
wiasciwie wetknieta (nalezy wcisna¢ az do zakotwienia
dwéch wpustéow). W przeciwnym razie przyciski
sterowania nie bedg dziatac.

Po podtaczeniu kabla do
uchwytu, a nastepnie do
sieci zielona dioda wskazuje
na obecnos¢ napiecia
elektrycznego w kablu,
wtasciwe podtgczenie
kabla do urzadzenia i jego
prawidtowe dziatanie.

DIODA
NAPIECIA

Wytacznie w przypadku urzadzen 120V/60Hz:
zielona lampka kontrolna nie zapala sie
w momencie podtaczenia urzadzenia do
sieci elektrycznej, lecz witacza sie dopiero po
nacisnieciu przycisku sterowania (BC).

e USZCZELKA PODSTAWY

W celu zachowania doskonatej szczelnosci miedzy
dzwonem i ramieniem, nalezy koniecznie regularnie
sprawdzi¢ stopien zuzycia uszczelki i w razie
potrzeby wymienic ja.

* PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

Pierscien uszczelniajgcy ramienia mozna naoliwié
(uzywacé oleju spozywczego).

W celu zachowania doskonatej szczelnosci silnika,
zaleca sie regularnie sprawdzié stan zuzycia
pierscienia i w razie potrzeby wymienic go.

Pierécien uszczelniajgcy mozna tatwo wymienic¢, gdyz
nie wymaga to wymontowania silnika. Zalecamy wiec
ciaggle uwazac, aby byt on w dobrym stanie.

e WKLAD

Wktad nalezy wymieni¢ w przypadku:
- Przedostania sie ptynu do podstawy
- Luzu noza

1) Demontaz wktadu:

Umiesci¢ na wktadzie B narzedzie do demontazu
noza C. Aby wyja¢ wktad z obudowy, nalezy stucngé
mtotkiem D w narzedzie do demontazu C.

Ustawi¢ zaszepy wktadu B
na jendej linii z rowkami w
dzwonu A. Popchnaé¢ wktad
reka zgodnie z kierunkiem
oznaczonym strzatkg, a
nastepnie zablokowad¢ w
dzwonu za pomocg narzedzia
do demontazu noza.

A UWAGA

Sprawdzié okresowo:

- Stan szczelnosci uszczelek 3 przyciskow. Nie
powinno by¢ na nich zadnego $ladu peknie-
cia, gdyz nie zapewniatoby to szczelnosci.

- Stan korpusu miksera. Nie powinno by¢ na
nim zadnego sSladu pekniecia, ani zadnej
szczeliny umozliwiajacej dostep do czesci
elektrycznych.
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DANE * WYSOKOSC USTAWIENIA Urzadzenie jednofazowe MP 450 V.V. Ultra
TECHNICZNE i iescid [ iinej
Zaleca IS|.e umiesci¢ urzgdzenie na stabilnej N Mikser Predkosé Napigcie
ptaszczyznie. Silnik (obr/min) o
e WAGA & WYMIARY '
(1] (2] (3] * POZIOM HALASU 230V/50Hz | od 1500 do 9000 23
— Poziom ciggty ci$nienia akustycznego podczas pracy 120V / 60 Hz od 1500 do 9000 45
%€ na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od 70 dBa.
. o\ . 220V/ 60 Hz od 1500 do 9000 2,2
1%1 A * DANE ELEKTRYCZNE
:L 5 Urzadzenie jednofazowe Urzadzenie jednofazowe MP 550 Ultra
° MP 350 Ultra, MP 350 Ultra TP
¢ - Predko$é Napigcie
’ . . Silnik i
- Predkos¢ Napiecie (obr/min.) (A)
Silnik :
(obr/min.) A)
| Dund 230V /50 Hz 9500 3,5
—>
- 230V /50 Hz 9500 2.1 120V / 60 Hz 9300 65
Wymiary (mm) Wega () 120V / 60 Hz 9300 3,7
Modele €) | A B c D E F G H | H 1| Netto | Brutto 220V /60 Hz 9000 3’3
MP 350 Ultra 125 | 755 | 100 | 365 200 48 6,3 220 V/ 60 HZ 9000 2’0
MP 350 V.V.Ultra | 125 | 755 | 100 | 365 200 48 6,3
o Urzadzenie jednofazowe MP 600 Ultra
MP350UltraTP | 125 | 763 | 105 | 373 139 | 207 | 180 | 200 53 6,8 Urzadzer"e Jednofazowe MP 350 v_v_ Ultra
MP 450 Ultra 125 | 855 | 100 | 465 200 51 6,6 ;s .
. B o Silnik Predkosc¢ Napigcie
MP 450 VL.V, Ultra | 125 | 855 | 100 | 465 200 [ 51 6,6 Silnik Mikser Prgdkosc Nap|gc|e (obr/min.) (A)
MPS5OUra | 125 | 955 | 110 | 565 20| 58 | 73 (obr/min.) (A
MP 600 Ultra 125 | 985 | 110 | 585 200 6,4 79 230V/50 HZ 9500 3v4
230V /50 Hz od 1500 do 9000 2,1
MP 800 Turbo 125 | 1160 | 115 | 750 203 | 190 200 72 9 120 V / 60 HZ 9300 6,8
MP 800 Turbo TP | 125 | 845 | 115 | 440 203 | 190 200 | 64 8,2 120V /60 Hz od 1500 do 9000 3,7
220V /60 Hz 9000 3,2
Motelo @ | A | 5 | oo || r]c]|n|w| 1] nemwsuo 220V /60 Hz od 1500 do 9000 2,0
Compiua | 125 | 805 | 100 | 415 | 440 | 120 20| 64 | 8 Urzadzenie jednofazowe
WP 450 125 | 005 | 100 | 515 | 440 | 120 wo | 67 | as Urzadzenie jednofazowe MP 450 Ultra MP 800 Turbo, MP 800 Turbo TP
Combi Ultra ! !
MP 450 FW Ultra | 125 | 835 440 | 120 200 51 6,7 A H H 3 i i
Silnik Pr@qusc Napiecie Silnik Prequsc Napiecie
(obr/min.) A) (obr/min.) (A)
Modele @ | A | B | C (D | E | F | G | H | H 1| Netto | Brutto
Zespl llkony 230V /50 Hz 9500 2,3 230V /50 Hz 9500 45
miessamia /| 125 | 1208 815 | 175 | e | o8 120V / 60 Hz 9300 45 120 V/ 60 Hz 9300 75
MP 450 FW XL
e 220V / 60 Hz 9000 2,2 220V / 60 Hz 9000 2,0

158 07/02/2024




Urzadzenie jednofazowe MP 350 Combi Ultra

Silnik p?g'dkfg;c TE?Zﬁif;';a Napiecie
(obr/min.) (obr/min.) (A)
230V / 50 Hz gg ;ggg dood12&_)5000 21
120 V/ 60 Hz gg ;ggg dood1255000 37
220V / 60 Hz gg ;ggg d00d1255000 20

Urzadzenie jednofazowe MP 450 Combi Ultra

Mikser Trzepaczka Lo
Silnik Predkos¢ |  Predkodé Na%‘""e
(obr/min.) (obr/min.)
od 1500 od 250
230V/50Hz | 459000 do 1500 23
od 1500 od 250
120V/60Hz | 45 9900 do 1500 45
od 1500 od 250
220V/60Hz | 459000 do 1500 2.2
Urzadzenie jednofazowe
MP 450 FW Ultra / MP 450 FW XL Ultra
- Mikser Predko$¢ Napiecie
Silnik (obr/min.) A)
230V/50Hz | od 250 do 1500 23
120V/60Hz | od 250 do 1500 45
220V/60Hz | od 250 do 1500 22

BEZPIECZENSTWO

NGz i ostrza sa narzedziami tnacymi. Nalezy os-
troznie sie nimi postugiwac.

Miksery reczne ROBOT-COUPE sg wyposazone w
system bezpieczenstwa sktadajacy sie z:

- zabezpieczenia sterowania

- termicznego zabezpieczenia funkcjonowania
- zabezpieczenia przed przetezeniem

- zabezpieczenie przed brakiem napiecia.

- Wskaznik przeciazenia

- Bezpieczenstwo podczas montazu kabla

e Zabezpieczenia sterowania

System ten zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia. Prawidtowe uruchomienie urzadzenia
wymaga bowiem wcisniecia obydwdch przyciskdéw
sterowania. Sposéb uruchamiania urzadzenia jest
podany w paragrafie ,,URUCHOMIENIE” (strona 150).

e Termicznego zabezpieczenia funkcjonowania

W przypadku przedtuzonego funkcjonowania
urzadzenia, ustawia sie ono automatycznie w trybie
zabezpieczenia termicznego. Nalezy wtedy poczekaé
do catkowitego ochtodzenia urzadzenia (okoto 30
min) i przystgpi¢ do operacji ,URUCHOMIENIE”
(strona 150).

e Zabezpieczenia przed przetezeniem

W przypadku przecigzenia urzadzenia (tyzka lub
sprzet kuchenny w garnku) lub uzycia miksera do
wyrobow zbyt gestych, silnik zatrzymuje sie.
Zatrzymanie silnika oznacza, ze przygotowywany
wyrob jest zbyt gesty lub nie nadaje sie do

przygotowania przy uzyciu miksera recznego. W
celu ponownego uruchomienia urzadzenia, nalezy
przystgpi¢ do operacji ,URUCHOMIENIE” (strona
150).

e Zabezpieczenie przed brakiem napiecia

W przypadku przerwy w zasilaniu lub wytgczenia
urzadzenia z sieci, urzgdzenie moze by¢ ponownie
uruchomione wytgcznie poprzez przystgpienie do
etapu ,URUCHOMIENIE” (strona 150).

e Wskaznik przecigzenia
(MP 600 Ultra, MP 800 Turbo i MP 800 Turbo TP)

W przypadku przeciazenia
urzadzenia lub uzycia
miksera do wyrobdw
zbyt gestych, wskaUnik
przecigzenia mruga przez 5
sekund w celu ostrzezenia
o0 wytgczeniu silnika.
Zatrzymanie to oznacza,
ze przygotowywany wyréb
jest zbyt gesty lub nie
nadaje sie do przygotowania przy uzyciu miksera
recznego.

W takim przypadku, ponowne uruchomienie miksera
jest mozliwe. Urzadzenie jednak zatrzyma sie, jezeli
konsystencja wyrobu nie zostanie zmieniona.

¢ Bezpieczenstwo podczas montazu kabla

Przed podtaczeniem kabla do sieci nalezy upewnic
sie co do:

1) Nienagannego stanu kabla.

2) Sprawdzi¢, czy kabel jest odpowiednio podtgczony
do rekojesci urzadzenia. W przeciwnym wypadku
odnies¢ sie do procedury ,,URUCHOMIENIA” (strona
150).
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A DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie prébowaé¢ usuwaé systemow
blokowania i systemow bezpieczenstwa.
Nigdy nie wkilada¢ zadnych przedmiotow do
pojemnikéw roboczych.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia (nie
zanurzonego w skiadnikach).

Przed demontazem ramienia, dzwonu lub
trzepaczek, nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie
jest wylaczone.

Wskazane jest lekko przechyli¢ urzadzenie,
aby upewnié sie czy dzwon nie jest w
kontakcie z dnem naczynia.

W przypadku urzadzen ze specjalnej linii do
patelni (MP 350 Ultra TP, MP 800 Turbo TP)
za-leca sie oparcie miksera o dno naczynia,
aby utatwi¢ prace i przemieszczanie
urzadzenia.

Pierscien ochronny na brzegu koncéwki
umozliwia przesuwanie urzadzenia po dnie
naczy-nia i utatwia manewrowanie nim.

Urzadzenie musi jednak by¢ stale nachylone
na tyle, aby zapewnié¢ jak najlepsze
miksowanie sktadnikow (od 20° do 45°).
Nalezy dba¢ o dostateczne zanurzenie
koncowki, aby nie dopusci¢ do rozpryskow,
i unika¢ kontaktu otworéw wentylacyjnych
silnika z cieczami.

Aby urzadzenie pracowato jak najbardziej
efektywnie, koncowka w ksztatcie dzwonu
musi by¢ catkowicie zanurzona.
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PROCEDURA KONTROLNA W
PRZYPADKU ZATRZYMANIA
PRACY URZADZENIA

Najpierw nalezy doktadnie okresli¢ przyczyne
zatrzymania pracy urzadzenia.

e W przypadku przerwy w zasilaniu lub wytaczenia
z sieci (zielona dioda napiecia jest zgaszona).

- Uwolni¢ przycisk sterowania (BC).
- Usung¢ przyczyne wystgpienia problemu.

- Uruchomié¢ ponownie urzadzenie zgodnie z
procedurg ,,URUCHOMIENIE” (strona 150).

e W przypadku przegrzania urzadzenia (zielona
dioda napiecia jest zapalona).

- Uwolni¢ przycisk sterowania (BC).

- Wytgczyé urzadzenie z sieci.

- Poczeka¢ kilka minut, aby silnik wystygt, a

zabezpieczenie termiczne mogto sie ponownie
odblokowac.

- Uruchomié ponownie urzadzenie zgodnie z
procedury ,,URUCHOMIENIE” (strona 150).

¢ W przypadku nieustalonej przyczyny
- Uwolni¢ przycisk sterowania (BC).
- Wytgczyé urzadzenie z sieci.
- Sprawdzi¢ :
- zasilanie,

- wolne obroty noza w dzwonie (zablokowanie
przez sprzet kuchenny),

- stan przewodu zasilania,
- wolne obroty noza w dzwonie (zakleszczenie),

- obroty watu napedowego. W tym celu, nalezy
zdjg¢ dzwon z ramienia i sprawdzi¢ recznie obroty
wyjscia watu.

¢ Jesli zielona dioda napiecia jest zgaszona,
sprawdz:

- zasilanie sieciowe,

- podtagczenie kabla do
gniazdka sieciowego,

- prawidiowe potgczenie kabla
z uchwytem (strona 157),

- stan kabla (uszkodzenia).
Jesli kabel jest uszkodzony,
sprawdz instrukcje wymiany
na stronie 157.

DIODA
MP 600/MP 800

DIODA
NAPIECIA

e Jezeli wskaznik mruga
(MP 600 Ultra, MP 800 Turbo i MP 800 Turbo TP)

W przypadku przecigzenia
urzadzenia lub uzycia miksera
do wyrobow zbyt gestych,
wskaznik przecigzenia mruga
przez 5 sekund w celu ostrze-
zenia o wytaczeniu silnika.
Zatrzymanie to oznacza, ze
przygotowywany wyrob jest
zbyt gesty lub nie nadaje sie
do przygotowania przy uzyciu miksera recznego.

W takim przypadku, ponowne uruchomienie miksera
jest mozliwe. Urzadzenie jednak sie zatrzyma, jezeli
konsystencja wyrobu nie zostanie zmieniona.

W przypadku nie wymienionej usterki, nalezy sie
zglosi¢ do sprzedawcy lub przekazaé¢ urzadzenie
do serwisu posprzedaznego.

PRZYPOMNIENIE: Wytacznie w przypadku
urzadzen 120V/60Hz: zielona lampka kontrolna nie
zapala sie w momencie podtaczenia urzadzenia
do sieci elektrycznej, lecz wiacza sie dopiero po
nacisnieciu przycisku sterowania (BC).

NORMY

Powotaé sie do oswiadczenia o zgodnosci na stronie 3.



robot ¢ coupe’

SCHEMATY ELEKTRYCZNE
| OKABLOWANIA
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MP 350 Ultra - MP 350 Ultra TP - MP 450 Ultra - MP 550 Ultra - MP 600 Ultra - MP 800 Turbo - MP 800 Turbo TP
120V/60Hz - 220V/60Hz - 220-240V/50Hz - 1~

)| 92 I_PJ Frangais English Deutsch I_PJ
~ ~ .A | Carter aluminium Aluminium housing Aluminiumhaube B+
J1 J2 C | Unité de controle Control unit Kontrolleinheit J1 J2
M | Moteur Motor Motor
P Pont de diodes Rectifier bridge Briicke diode ~ N
SWH1 | Interrupteur marche/arrét | On/off switch Betriebsschalter/Stopschalter J2 J1
Ja J3 SW2 | Interrupteur marche/arrét | On/off switch Betriebsschalter/Stopschalter J4 J3
v Voyant présence tension | Voltage presence indicator | LED-Spannung Prasenz Ja| ~
§ Protecteur thermique Thermal protector Thermoschutz
UNIQUEMENT TOUS LES AUTRES UNIQUEMENT TOUS LES AUTRES
ONLY - NUR MODELES | | ___ Seulement sur modéles 120V/60Hz ONLY - NUR MODELES
MP 600 Ultra - 120V/60Hz ommermopets |00 |- Only on 120V/60Hz version MP 600 Ultra - 120V/60Hz OTHER MODELS
MP 800 Turbo - 220-240V/50Hz Gibt es nur fiir den 120V/60Hz MP 800 Turbo - 220-240V/50Hz
MP 800 Turbo - 220V/60Hz ALLES ANDERES MP 800 Turbo - 220V/60Hz ALLES ANDERES
MP 800 Turbo - 120V/60Hz MODELL MP 800 Turbo - 120V/60Hz MODELL
vert / green / grun vert / green / grun
r """ " " 7 7 - - T === ARSI 1 :_____g___i _____ S_ VTIZ_ _______________ a1
I =~ T | J2
L — E:é ﬁ noir / black / schwarz | | o— :
______ [ —® EJ _— EJ | | ﬂ |
2 e L 1o Dﬁ rouge / red / rot | | % l
® | O | [ |
£ A1 ol c SW1 | o |
5 O —{
o | r orange I | I
N o | lo © <—1—SWA1 ot
z | — i i I I I
3 ol | 5 blanc / white / weiB \Y/
3 | o z Cc I ]| I
s | o | RL1 —~
Tl o2alBl2 N Ly A N2\ !
22 33|23 ! <o ] VeV |
53 255 | —SW2 ol - |
gl 22| § V.~ I |
g o) —9oflx|& )\ |
SS o8|t PP —— 1 _ Il |
5 \| S3| = noir / black / schwarz [ | |
£ L 83~
& o p | / |
3T 32 P | ﬁ /I\ /I\ v |
sA ° K =N |
1 ™ v | o |
| vert-jaune |
= N L | @ green-yellow |
) grun-gelb
ALIMENTATION wertjaune | L |
SUPPLY green-yelow | A
STROMVERSORGUNG —<<—— W _ 77 ° ~ | L
® .
robotgcoupe N° 406080 (h) Maj : 10/23
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MP 350 Ultra Combi - MP 450 Ultra Combi - MP 450 Ultra FW - MP 350 Ultra V.V. - MP Ultra 450 V.V. - MP 450 Ultra FW XL
120V/60Hz - 220V/60Hz - 220-240V/50Hz 1~

ELECTRIC DIAGRAM SCHEMA ELECTRIQUE ELEKTRISCHES SCHALTBILD
English Francgais Deutsch
] ) A Aluminium housing Carter aluminium Aluminiumhaube
green-yellow / vert-jaune / griin-gelb C | Control unit Unité de controle Kontrolleinheit
/ JB | Jonction board Circuit de connection AnschlussKreilauf
/ M | Motor Moteur Motor
______ green/vert/grin_ P Potentiometer Potentiométre Potentiometer
_] SW1 | On/off switch Interrupteur marche/arrét | Betriebsschalter/Stopschalter
I T Triac Triac Triac
| \" Voltage presence indicator | Voyant présence tension | LED-Spannung Prasenz
| VS | Velocity sensor Capteur de vitesse GeschwindigKeitfmesser
: 0 Thermal protector Protecteur thermique Thermoschutz
JB L——— 1 Seulement sur modéles 120V <V\/
P N on | e A
| Only on 120V version I— OV n|
L] | Gibt es nur fiir den 120V I
|
O | F———— _green / vert/ grin
: 120V/60Hz NLE |
| white / blanc / weiB \' |
| @ |
| 220V/60Hz I
| | | ] B2 : 220-240V/50Hz :
— blue / bIeu / blau
> Al NN |
L. '@l'_a_e_/_ert_ rin _'_ VS /
= I
I
|
|

I I

@ @ / i Vv i
O |: SW1 D E red /rouge/ rot | :
I

I

I

I

I

I

I

I

I

I

: SW1

I

| H

| A
l =
I

I

|-

B2
1+ ; $ LeT )
= Lgreen/ vert/ gr
T = in 10
- — I 1|' - — LNE red /rouge/ rot L ‘I?l—
N : [] 1 suPPLY TN
~ I
Y62y e el o | STROMVERSORGUNG —— J
robotjcoupe’ N° 407768 (h) Vial - 12722
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