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KACIK LODOWY
Z LODAMI GALKOWYMI

Saybki koncept dodatkowej sprzedazy - lody gatkowe
robione na miejscu, serwowane z ciastem, kawq lub jako
samodZzielny deser.

KOMU POLECAMY TEN BIZNES? DLACZEGO WARTO? CO MOZESZ SPRZEDAWAC?

Desery zwigkszaja sredni

rachunek klienta Lody gatkowe mleczne i sorbety

Kawiarnie, cukiernie i restauracje Lody $wietnie tacza sig z ciastem,

kawa i deserami

Gatke lodéw do ciasta lub gofra

B

Affogato - kawa z gatka lodow
wyréznia lokal na tle konkurencji

Frappe i napoje kawowe na

s @ D,

L o Produkcja przy kliencie buduje efekt bazie lodéw
Cukiernie i kawiarnie ,wow" i podnosi warto$é produktu
Mozliwos$¢ sprzedazy sezonowej Desery lodowe w pucharkach

Eventy i catering lub okazjonalnej, np. na weselach,

festynach i eventach . .
y Sezonowe smaki lodéw

przygotowywane na miejscu

Y,
Y
Wyspy w galeriach handlowych @ Swieze gelato robione na miejscu
Y
Y,
Y

Wysoka marza na porcji przy niskim

Koncepty franczyzowe
1/ ! koszcie jednostkowym
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Mini oferte lodowa na wesela,
festyny i eventy

M s

@ Rozwigzanie nie wymaga budowania
petnej lodziarni

Gdy masz juz lokal masz tez potencjat
na sprzedaz lodow!

JAK TO DZIALA?

Konserwator do lodéw
nr kat. 850040

Freezer do lodéw %v——siﬁ’-
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Przygotuj baze Zrob lody w CUBo 2i Przet6z do Fresco 4 i sprzedawaj! o~
ptynng mieszanke wg Wlej mieszanke do Gotowe lody przechowu;j i CUBo i
receptury - mleczna freezera, wybierz w konserwatorze pozzetti i serwuj ‘e !
lub sorbetowa. program i przygotu;j jako gatki, dodatek do deseréw lub o
$wieze lody na miejscu. sktadnik napojow. Y
i - (&}
JAK SZYBKO ZWROCI SIE TA INWESTYCJA?
] ) ] Zwrot przy Zwrot przy
Inwestycja Srednia Sredni Srednia marza 40 rachunkach 80 rachunkach
(netto): marzowos¢: rachunek: na rachunku: dziennie: dziennie:
CUBo 2i + Fresco 4 58 600 zt 80% 24 zt 19,20 zt 76 dni 38 dni
CUBo 2i* 26 700 zi 80% 24 zt 19,20 zi 35 dni 17 dni

*Jesli chcesz zacza¢ od mniejszej inwestycji, mozesz rozpocza¢ od samego
freezera CUBo 2i i serwowac lody bezposrednio po przygotowaniu!
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% Saybki koncept dodatkowej sprzedazy - lody gatkowe robione na miejscu,
serwowane z ciastem, kawq lub jako samodzielny deser.

JAKIEGO SPRZETU POTRZEBUJESZ? GDY LICZY SIE EXTRA SPRZEDAZ

Produkcja i sprzedaz swiezych lodéw gatkowych w jednym miejscu.

CUBo 2i to kompaktowy, nablatowy freezer do produkcji $wiezych lodéw o
i sorbetéw bezposrednio w lokalu. Pozwala przygotowac¢ lody na miejscu, il S
w krétkim cyklu, bez koniecznosci budowania petnego — Maszyna do bitej Smietany
zaplecza lodziarskiego. 4 h:f(§¥|;a7l}>r‘2a61

| . . .
Fresco 4 to konserwator typu pozzetti, ktéry utrzymuje gotowe lody . ngtzqei?nv‘{garrl:gﬁl L%Z}E’:lfgark'
w odpowiednich warunkach i pozwala stworzy¢ estetyczny, kompaktowy ;3 ) '
kacik lodowy w kawiarni, restauracji, hotelu lub sezonowym == "’/f Kompaktowe wymiary,

ustawienie napowietrzenia
. nawet do 200%, co przektada
T sie na koszt 16 groszy za
Razem tworzg gotowy koncept: produkujesz swieze lody w CUBo 2i, - = porcje 50 ml.

przechowujesz je w Fresco 4 i sprzedajesz jako dodatkowy

deser wysokomarzowy.

punkcie sprzedazy. —

DLACZEGO WARTO POSTAWIC NA TE URZADZENIA?

Witryna chtodnicza,
ekspozycyjna

nr kat. 852104

Do przechowywania
dodatkdéw: owocow,
posypek, polew, dekoracji

i pétproduktéw deserowych.

Swieze lody robione na miejscu

Wyrdznij lokal i podnie$ warto$¢ deseréw.
Przygotuj wtasne lody i sorbety bez kupowania
gotowego produktu.

Produkcja przy kliencie

Pokaz gosciom, ze produkt powstaje u Ciebie -
Swiezosc¢ i proces przygotowania uzasadniajg
WyZszg cene porcji.

Podgrzewacz
do goracej czekolady,
nr kat. 469105

- mozliwos$¢ serwowania kaw
z gorgcg czekolada, goracej
czekolady z bitg Smietang,
goracej czekolady z lodami.

Kompaktowy format
CUBo 2i i Fresco 4 pozwalajg stworzy¢ kacik lodowy
nawet tam, gdzie nie ma miejsca na petng lodziarnie.

Sprzedaz dodatkowa, nie nowy biznes od zera
Koncept sprzawdzi sie jako dodatek do juz
dziatajgcego lokalu. Lody moga uzupetnia¢ obecne
menu i zwiekszaé $redni rachunek.

Elastycznos¢ smakow o
Mozesz przygotowac klasyczne smaki, sorbety lub
sezonowe kompozycje i dopasowac oferte do menu
lokalu, pory roku albo wydarzenia.

Pucharki lodowe i szkto

Do estetycznej sprzedazy
lodéw, affogato, frappe
i deseréw w lokalu.

Mniej strat dzigki produkciji
w mniejszych partiach

Produkuj tyle, ile potrzebujesz - ogranicz straty i lepiej
dopasuj ilos¢ do biezacej sprzedazy.

801 40 50 63* ) e-mail: Center, ul. Ostrobramska 75C, lokal 6.02,

N infolinia: . stalgast.com @ Stalgast sp. z 0.0., Promenada Business facebook.com/stalgast
/22517 1575 . stalgast@stalgast.com 04-175 Warszawa instagram.com/stalgast_com

linkedin.com/company/stalgast

* Koszt potgczenia zgodny z taryfg operatora oraz cennikiem dla numeréw 801
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