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LODY WLOSKIE NA SEZON,
LODY GALKOWE CALY ROK!

* Lody, ktdre przyciggajq 2 ulicy i podnoszq rachunek w lokalu.

KOMU POLECAMY TEN BIZNES? DLACZEGO WARTO? CO MOZESZ SPRZEDAWAC?

Jeden koncept taczy sprzedaz sezonowa

@ Kawiarnie, cukiernie i ca’roroczna

Lody wioskie / soft w kubku lub rozku

Soft i jogurt mrozony przyciagaja klientéw

Sl F ) Mrozone jogurty naturalne i smakowe
z zewnatrz i zwiekszajg sprzedaz na wynos

Restauracje z ogrodkiem
hT‘rf'—T:l\ lub ruchem sezonowym
) Gelato do ciast, affogato i frappe podnosi Gelato jako dodatek do ciast i deseréw
Lokale przy deptakach, plazach, wartos$¢ rachunku w lokalu
parkach i atrakcjach turystycznych

Pozwala wykorzystac istniejacy ruch bez Affogato - espresso z gatkq lodow

Hotele i pensjonaty budowania petnej lodziarni

) L ) Frappe i napoje kawowe na bazie lodéw
Daje mozliwo$¢ tworzenia prostego menu
Punkty gastronomiczne sezonowe deserowego przez caty rok
Pucharki deserowe
] o Zwieksza liczbe okazji zakupowych: kawa,
Lokale, kt6re majg juz klientow ciasto, deser, spacer, event, sezon
na miejscu i chcag zwiekszy¢
sprzedaz na wynos
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Sezonowe smaki soft i gelato
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taczy szybki produkt impulsowy z oferta
deserowa premium

Gdy sprzedajesz lody, kazdy jest Twoim
potencjalnym klientem!

JAK TO DZIALA?

Maszyna do lodow wioskich
nr kat. 875101
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Freezer do lodow

1 nr kat. 875002 [ R \
Przygotuj baze Zrob lody w CUBo 2i Sprzedawaj soft z G1Y
Soft i jogurt kieruj do Przygotuj swieze lody W sezonie uruchom
klientéw ,na wynos”, w matych partiach. sprzedaz lodéw wtoskich
a gelato wykorzystaj do lub jogurtu mrozonego
deseréw, kaw i napojéw. w kubkach i rozkach.
JAK SZYBKO ZWROCI SIE TA INWESTYCJA?
] ] ] Zwrot przy Zwrot przy
Inwestycja Srednia Sredni Srednia marza 40 rachunkach 80 rachunkach
(netto): marzowosc: rachunek: na rachunku: dziennie: dziennie:
CUBo 2i + G1Y 67 600 zt 82% 19,50 zi 15,99 zi 106 dni 53 dni
CUBo 2i 26 700 zt 80% 24 zt 19,20 zt 35 dni 17 dni

G1Y 40 900 zt 85% 15zt 12,75 zt 80 dni 40 dni



LODY WLOSKIE NA SEZON, )
LODY GALKOWE CALY ROK! Y stalgast

‘# Lody, ktore przyciggajq z ulicy i podnoszq rachunek w lokalu.

GDY LICZY SIE EXTRA SPRZEDAZ

JAKIEGO SPRZETU POTRZEBUJESZ?

CUBo 2i + G1Y - jedno stanowisko, dwa kierunki sprzedazy. o
R ——— _/
CUBo 2i pozwala przygotowywacé $wieze gelato i sorbety w matych " o
partiach - idealne jako dodatek do ciast, kaw, affogato, frappe LMaskall;a do bitej Smietany
i pucharkéw deserowych. k7 n:ckai' 837?2%1
G1Y to kompaktowy, nablatowy automat do lodéw wtoskich i mrozonego f‘i/é Spfzecjlawaj rurkj lub pucharki
) . . X . Z z bitg Smietana i posypka.
jogurtu. Umozliwia szybka sprzedaz softéw w kubku lub rozku, _ ] )
- L . _— (= - Kompaktowe wymiary,
szczegOlnie w sezonie i przy duzym ruchu klientéw na wynos. Rty O ;j ustawienie napowietrzenia
o | ; . nawet do 200%, co przektada
Razem tworzg elastyczny koncept dla lokali, ktére chcag sprzedawaé lody a sie na koszt 16 groszy za
na wynos w sezonie oraz desery lodowe przez caty rok. e, porcje 50 ml.
DLACZEGO WARTO POSTAWIC NA TE URZADZENIA?

Dwa formaty sprzedazy w jednym lokalu

Soft przyciagga klientéw na wynos, a gelato podnosi Blender reczny,

warto$¢ deseréw i kaw sprzedawanych na miejscu. nr kat. 711242

- szybkie potaczenie
sktadnikéw, mozliwos¢
A uzycia réwniez do
il I/ ' innych celéw.

Wiegksze wykorzystanie istniejgcego ruchu

Jesli klient juz przychodzi po kawe, ciasto lub deser,
mozesz zaproponowaé mu dodatkowy produkt
lodowy bez zmiany charakteru lokalu.

Podgrzewacz
do goracej czekolady,
nr kat. 469105

- mozliwos$¢ serwowania kaw
z gorgcg czekolada, goracej
czekolady z bitg Smietang,
gorgcej czekolady z lodami.

Sprzedaz sezonowa i catoroczna

G1Y pracuje jako produkt sezonowy na wynos,
a CUBo 2i pozwala tworzy¢ desery lodowe
niezaleznie od pogody i pory roku.

Kompaktowe rozwigzanie dla matych przestrzeni
Oba urzadzenia sg nablatowe, dlatego tatwiej

je wdrozy¢ w istniejgcym lokalu bez duzej
przebudowy zaplecza.

Witryna chiodnicza,
ekspozycyjna

nr kat. 852104

Do przechowywania
dodatkéw: owocow,
posypek, polew, dekoracji

i pétproduktéw deserowych.

Prosta obstuga i powtarzalna jakosé

Koncept opiera sie na produktach, ktére mozna
szybko standaryzowac: soft w kubku lub rozku oraz
gotowe desery z gelato.

N 801 40 50 63* ) e-mail: Center, ul. Ostrobramska 75C, lokal 6.02,

infolinia: . stalgast.com @ Stalgast sp. z 0.0., Promenada Business facebook.com/stalgast
/225171575 . stalgast@stalgast.com 04-175 Warszawa instagram.com/stalgast_com

linkedin.com/company/stalgast

* Koszt potgczenia zgodny z taryfg operatora oraz cennikiem dla numeréw 801
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