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LODZIARNIA
RZEMIESLNICZA

‘# Profesjonalna strefa lodow dla lokalu 2 duzym
potencjatem sprzedazy.

KOMU POLECAMY TEN BIZNES?

E)Q Lodziarnie stacjonarne

Lodziarnie sezonowe
#x  oduzym ruchu

DLACZEGO WARTO?

Mozliwos¢ produkceji lodow
gatkowych w wiekszej skali

Stworzenie petnej oferty lodziarni:
gatki, pucharki, desery, napoje, rurki

CO MOZESZ SPRZEDAWAC?

)
"0 Lody gatkowe mleczne i sorbety

Pucharki lodowe, desery z lodami
i bitg Smietang

z bitg Smietang L
Rurki z bitg $mietang
Cukiernie rozwijajace
N sprzedaz lodéw Zwiekszenie wartosci

jednego rachunku Ciasta, gofry z gatka lodéw

Kawiarnie deserowe .
Kawy mrozone, affogato, frappe

Budowanie oferty sezonowe;j . .
i napoje deserowe

i catorocznej

B B % B

II:—L_) Koncepty nastawione na lody,
g stodkosci i desery premium

QR QR @ QR ®

%@ Sezonowe smaki i limitowane

Mozliwo$¢ rotacji smakow i pracy na . 3
kompozycje lodéw

recepturach rzemieslniczych

Gdy lody sg wazng czescia
Twojego biznesu, potrzebujesz
sprzetu do wiekszej skali!

JAK TO DZIALA?

Konserwator do lodéow
nr kat. 850060

Freezer do
produkcji lodow

nr kat. 875140

3
&AM

Zwigksz rachunek
dodatkami

Wykorzystaj Lucky Panna
do sprzedazy rurek,
pucharkéw, deseréw i kaw

Produkuj lody
w Stargel 4

Przechowuj i serwuj
z Fresco 6

Gotowe lody przetéz do
kuwet w konserwatorze,
ktéry umozliwi estetyczng

Przygotuj wieksze
partie gelato, lub
sorbetéw w cyklu

wsadowym. i bezpieczng sprzedaz z bitg $mietana. *
kilku smakoéw. JﬁL
JAK SZYBKO ZWROCI SIE TA INWESTYCJA?
Zwrot przy Zwrot przy

Inwestycja Srednia Sredni Srednia marza 40 rachunkach 80 rachunkach
(netto): marzowosc: rachunek: na rachunku: dziennie: dziennie:

Stargel 4 + Fresco 6 + Lucky Panna 152 800 zt 80% 23 zt 18,40 zt 208 dni 104 dni

Stargel 4 83900 zt 80% 24 zt 19,20 zt 109 dni 55 dni

Lucky Panna 29900 zt 90% 4zt 3,60 zt 208 dni 104 dni



LODZIARNIA
RZEMIESLNICZA

‘# Profesjonalna strefa lodéw dla lokalu 2 duzym potencjatem sprzedazy.

JAKIEGO SPRZETU POTRZEBUJESZ?

Stargel 4 to profesjonalny freezer do produkcji lodéw rzemiesIniczych
w wiekszej skali. Pozwala przygotowywac gelato lub sorbety w cyklu
wsadowym, a nastepnie wygodnie oprézniac cylinder bezposrednio do kuwet.

Fresco 6 to konserwator typu pozzetti do przechowywania i serwowania kilku
smakéw lodéw. Umozliwia stworzenie profesjonalnej, kompaktowej strefy
sprzedazy lodéw gatkowych.

Lucky Panna pozwala przygotowac stabilng, puszysta bitg Smietane do rurek,

deseréw, gofréw, kaw i pucharkéw. To prosty sposéb na dodatkowa marze ¥ staigamt
i atrakcyjniejsze menu. @
Razem tworzg petny koncept lodziarniano-deserowy: produkcja, o

przechowywanie, sprzedaz i upsell w jednym zestawie.

DLACZEGO WARTO POSTAWIC NA TE URZADZENIA?

Produkcja lodow w wiekszej skali

Stargel 4 pozwala przygotowywac wieksze partie
lodéw, dzieki czemu sprawdza sie w punktach

o regularnej sprzedazy i wigkszym ruchu.

Petna oferta lodziarni

Konfiguracja umozliwia sprzedaz nie tylko
gatek, ale takze pucharkéw, deseréw, rurek

z bitg Smietang, ciast z lodami, kaw mrozonych
i napojow deserowych.

Wiekszy rachunek dzieki dodatkom

Bita $mietana, polewy, posypki, owoce

i dodatki pozwalaja tatwo zwigkszyé wartos¢
pojedynczego zaméwienia.

Profesjonalna ekspozycja i przechowywanie
Fresco 6 pozwala przechowywac kilka smakow
w systemie pozzetti, ktéry zapewnia stabilne
warunki i estetyczng sprzedaz lodéw.

Mozliwosé rotacji smakow

Lokale moga tworzy¢ klasyczne smaki, sorbety,
smaki sezonowe oraz limitowane kompozycje,
ktére zachecaja klientéw do powrotu.

infolinia:
D 801 40 50 63*
/22517 1575

e-mail:

stalgast.com @
stalgast@stalgast.com

04-175 Warszawa

* Koszt potgczenia zgodny z taryfg operatora oraz cennikiem dla numeréw 801

Stalgast sp. z 0.0., Promenada Business
Center, ul. Ostrobramska 75C, lokal 6.02,
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GDY LICZY SIE EXTRA SPRZEDAZ

Maszyna do bitej Smietany
Lucky Panna,
nr kat. 875201

Q:z_ﬁ Sprzedawaj rurki lub pucharki
;;g z bitg $mietang i posypka.

o Kompaktowe wymiary,

j/ ustawienie napowietrzenia

nawet do 200%, co przektada
sie na koszt 16 groszy za
porcje 50 ml.

Blender reczny,
nr kat. 711242
- szybkie potaczenie
sktadnikéw, mozliwos¢
uzycia réwniez do
innych celéw.

Podgrzewacz
do goracej czekolady,
nr kat. 469105

- mozliwos$¢ serwowania kaw
z goraca czekolada, goracej
czekolady z bitg Smietang,
goracej czekolady z lodami.

Witryna chiodnicza,
ekspozycyjna

nr kat. 852104

Do przechowywania
dodatkéw: owocow,
posypek, polew, dekoracji

i pétproduktéw deserowych.

facebook.com/stalgast

instagram.com/stalgast_com

linkedin.com/company/stalgast
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