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POLSKI



LINEMISS™

Piec konwekcyjny

Piec konwekcyjny z kontrolg wilgotnosci, sterowaniem analogowym i
komorg ze stali nierdzewnej 304. Funkcja czasu, temperatury, procentu
pary i 2 predkosci wentylatora. Idealny do pieczenia $wiezych i
mrozonych produktéw piekarniczych. Technologia AIR.Plus gwarantuje
doskonatg jednolitos¢ pieczenia na wszystkich blachach.



Unox Intensive Cooking

1t DRY.Plus:
SS% szybko usuwa wilgo¢ z komory
gotowania

Pieczenie manualne

—— Temperatura: 80 °C - 260 °C

Wiasciwosci techniczne

—— Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

——— Komora gotowania z prowadnicami
bocznymi ze stali chromowanej

%

STEAM.Plus:

tworzy natychmiastowg wilgotnos¢

Gotowanie konwekcyjne i wilgotne
od 80°C

Podwdjne szkto

Wentylatory o 2 predkosciach
i rezystory okragte o wysokiej
wydajnosci

%g + AIR.Plus:

=" wiele wentylatoréw z odwracalnym
kierunkiem predkosci i 2
regulowanymi predkosciami
(tylko dla modeli 600x400)

—— Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi



LINEMISS™ COUNTERTOP

Piec konwekcyjny 600x400

Elektryczny

Modele piecéw XFT197

Rozstaw blach 75mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 1N~ | 220-240V 3~
Energia elektryczna 6,5 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 800 x 774 x 509 mm

Waga 49 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Elektryczny

Modele piecéw XFT193

Rozstaw blach 75 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~
Energia elektryczna 6,5 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 800 x 774 x 509 mm

Waga 49 kg

Typ otwierania Drzwi otwierane z gory na dot

Elektryczny

Modele piecéw XFT183
Rozstaw blach 75mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 220-240V 1~
Energia elektryczna 33 kw

Wymiary - dt. x szer. x wys. 800 x 774 x 429 mm

Waga 40 kg

Typ otwierania Drzwi otwierane z gory na doét




LINEMISS™ COUNTERTOP

Akcesoria 600x400

Zestaw do pietrowania piecow
x Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwoch piecéw elektrycznych.
Ve - 'I'l.n Artykut
e do poprawnego XC646

pietrowania dwdch
piecow elektrycznych.

Potaczenie do sieci wodociggowe;j.

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowego podtgczenia do sieci wodociggowej kilku urzadzen.

Artykut
XC615
LIEVOX
Komora wzrostowa ze zintegrowanym sterowaniem manualnym.
Pojemnos¢ 8 600x400 Energia elektryczna 1.2 kW
Rozstaw blach 68 mm Napiecie 230V 1IN~
Wymiary - dt. x szer. x wys. 800 x 759 x 774 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 37 kg Maksymalna temperatura 50 °C
Artykut
XLT193

Kondensator pary

Eliminuje opary i zapachy z gotowania. Mozna go podfaczy¢ tylko do jednego pieca.

Waga 7 kg Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Napigcie 230V ~

Artykut

XC114

Podstawa wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 8 600x400 Wymiary - dt. x szer. x wys. 798 x 599 x 782 mm
Rozstaw blach 70 mm Waga 13 kg

Artykut

XR190

Kétka z hamulcem

Pozwalajg na utatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kdtek z hamulcami, 2 kétek bez hamulcdw i tancuchdw do
mocowania do sciany.

Wymiary - wys. 100 mm

Kompatybilny z Artykut
LIEVOX XR623
Podstawa

Regulowane nézki

N&zki regulowane do ustawienia na komorze wzrostowej. Zestaw zawiera 4 nézki.

Wymiary - wys. max. 150 mm
Kompatybilny z Artykut
LIEVOX XR608



LINEMISS™ COUNTERTOP

Akcesoria 600x400

Prowadnice boczne GN1/1 do piecéw
Umozliwia uzycie blach GN1/1 zamiast 600x400.

Artykut
XC630

Przystosowanie prowadnic bocznych 660x460 do piecéw

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do montazu prowadnic bocznych, ktére pozwalajg na uzycie blach 660x460
zamiast 600x400.

Artykut
Podstawa blachy dla pieca XFT193 / XFT197 XC675

Zestaw pompy

Pozwala na uzycie wilgotnosci w piecu nawet w przypadku, gdy nie jest dostepne podtgczenie do wody. W
przypadku kolumn jest wymagana pompa do kazdego pieca lub komory wzrostowej.

Artykut
zbiornik na wode XC665
Zbiornik na wode
Zbiornik na wode dla piecéw ustawionych na ladzie.
Kompatybilny z Artykut
Piece z pompa XC655

Reduktor przeptywu powietrza

Reduktor przeptywu powietrza do zamontowania na wentylatorze. Pozwala ugotowac nawet najdelikatniejsze
wyroby cukiernicze. Konieczne jest zastosowanie 1 reduktora na kazdy wentylator.

Artykut
XC606

BAKERY.PURE

System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowa¢ do 1.000 litréw wody (dane mogg sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHCO010

Wymaga zakupu

Do prawidtowego montazu systemu filtréw zywicznych PURE w potaczeniu z piecami MANUAL niezbedny jest zestaw redukcyjny

JG 8-10 mm.
Artykut
KEL1055
REFILL BAKERY.PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHCO11






LINEMISS™ COUNTERTOP

Piec konwekcyjny 460x330

Elektryczny

Modele piecéw XFT133
Rozstaw blach 75 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 220-240V TN~
Energia elektryczna 3kw

Wymiary - dt. x szer. x wys.

600 x 655 x 509 mm

Waga

31 kg

Typ otwierania

Drzwi otwierane z gory na doét

Elektryczny

Modele piecéw XFT113
Rozstaw blach 75 mm
Czestotliwo$¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 220-240V 1~
Energia elektryczna 3kw

Wymiary - dt. x szer. x wys.

600 x 655 x 429 mm

Waga

25 kg

Typ otwierania

Drzwi otwierane z gory na dot

Uwagi
XFT133 - W zestawie 4 blachy TG305.
XFT133 - W zestawie 3 blachy TG305.



LINEMISS™ COUNTERTOP

Akcesoria 460x330

Zestaw do pietrowania piecow

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwoch piecéw elektrycznych.

Artykut
do poprawnego XC651
pietrowania dwdéch
piecow elektrycznych.

Elektrozawér do wody

Pozwala podtgczyc piec do sieci wodociggowe;.
Artykut
XC660

Potaczenie do sieci wodociggowe;j.

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowego podtgczenia do sieci wodociggowej kilku urzadzen.

Artykut
XC615
LIEVOX
Komora wzrostowa ze zintegrowanym sterowaniem manualnym.
Pojemnos¢ 8 460x330 Energia elektryczna 1.2 kW
Rozstaw blach 68 mm Napiecie 230V 1IN~
Wymiary - dt. x szer. x wys. 600 x 678 x 774 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 22 kg Maksymalna temperatura 50 °C
Artykut
XLT133

Kondensator pary

Eliminuje opary i zapachy z gotowania. Mozna go podfgczy¢ tylko do jednego pieca.

Waga 7 kg Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Napiecie 230V ~

Artykut

XC114

Podstawa wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajgca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 8 460x330 Wymiary - dt. x szer. x wys. 598 x 518 x 782 mm
Rozstaw blach 70 mm Waga 12 kg

Artykut

XR130

Kétka z hamulcem

Pozwalajg na ufatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kétek z hamulcami, 2 kotek bez hamulcédw i fancuchéw do
mocowania do sciany.

Wymiary - wys. 100 mm

Kompatybilny z Artykut
LIEVOX XR623
Podstawa



LINEMISS™ COUNTERTOP

Akcesoria 460x330

Regulowane nézki

N&zki regulowane do ustawienia na komorze wzrostowej. Zestaw zawiera 4 nozki.

Wymiary - wys. max. 150 mm
Kompatybilny z Artykut
LIEVOX XR608

Prowadnice boczne GN2/3 do piecéw
Pozwala na uzycie blach GN2/3 zamiast 460x330.

Artykut
Podstawa blachy dla pieca XFT133 XC620
Zbiornik na wode
Zbiornik na wode dla piecéw ustawionych na ladzie.
Kompatybilny z Artykut
Piece z pompa XC655

Reduktor przeptywu powietrza

Reduktor przeptywu powietrza do zamontowania na wentylatorze. Pozwala ugotowac nawet najdelikatniejsze
wyroby cukiernicze. Konieczne jest zastosowanie 1 reduktora na kazdy wentylator.

Artykut
XC606

BAKERY.PURE

S System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowa¢ do 1.000 litréw wody (dane mogg sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHCO010

Wymaga zakupu

Do prawidtowego montazu systemu filtréw zywicznych PURE w potaczeniu z piecami MANUAL niezbedny jest zestaw redukcyjny

JG 8-10 mm.
Artykut
KEL1055
REFILL BAKERY.PURE
Wymienny wkitad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHCO11
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LINEMICRO™

Piec konwekcyjny

Piec konwekcyjny ze sterowaniem analogowym i komorg gotowania ze

stali. Umozliwia ustawienie czasu i temperatury gotowania. Idealny do

mrozonych wyrobdw piekarniczych i cukierniczych na $niadanie i fast

food. Technologia AIR.Plus gwarantuje doskonatg jednolitos¢ pieczenia
na wszystkich blachach.



Unox Intensive Cooking

1t DRY.Plus:
SS% szybko usuwa wilgo¢ z komory
gotowania

Pieczenie manualne

—— Temperatura: 80 °C - 260 °C

Wiasciwosci techniczne

——— Komora gotowania ze stali AISI 430 o
wysokiej odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

——— Komora gotowania z prowadnicami
bocznymi ze stali chromowanej

%g y AIR.Plus:

=" wiele wentylatoréw z odwracalnym
kierunkiem predkosci i 2
regulowanymi predkosciami
(tylko dla modeli 600x400)

—— Podwdjne szkto

——— Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

13



LINEMICRO™ COUNTERTOP

Piec konwekcyjny 600x400

Elektryczny

Modele piecéw XF043

Rozstaw blach 70 mm

Czestotliwos¢ 50 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~
Energia elektryczna 53 kw

Wymiary - dt. x szer. x wys. 800 x 707 x 472 mm

Waga 44 kg

Typ otwierania Drzwi otwierane z gory na doét

Elektryczny

Modele piecéw XF033
Rozstaw blach 90 mm
Czestotliwo$¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 220-240V 1~
Energia elektryczna 3,2 kw

Wymiary - dt. x szer. x wys. 800 x 707 x 472 mm

Waga 44 kg

Typ otwierania Drzwi otwierane z gory na dot

Akcesoria

Podstawa wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajgca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 8 600x400 Wymiary - dt. x szer. x wys. 798 x 599 x 782 mm
Rozstaw blach 70 mm Waga 13 kg

Artykut

XR190

14



LINEMICRO™ COUNTERTOP

Piec konwekcyjny 460x330

Elektryczny

Modele piecéw XF023
Rozstaw blach 75 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 220-240V 1~
Energia elektryczna 3kw

Wymiary - dt. x szer. x wys.

600 x 587 x 472 mm

Waga

22 kg

Typ otwierania

Drzwi otwierane z gory na doét

Elektryczny

Modele piecéw XF013
Rozstaw blach 70 mm
Czestotliwo$¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 220-240V 1~
Energia elektryczna 2,7 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys.

600 x 587 x 402 mm

Waga

20 kg

Typ otwierania

Drzwi otwierane z gory na dot

Uwagi
XF023 - W zestawie 4 blachy TG305.
XF013 - W zestawie 3 blachy TG305.

15



LINEMICRO™ COUNTERTOP

Piec konwekcyjny 342x242

Uwagi
W zestawie 3 blachy TG205.

16

Elektryczny

Modele piecéw XF003
Rozstaw blach 70 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 220-240V 1~
Energia elektryczna 2,7 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys.

480 x 523 x 402 mm

Waga

16 kg

Typ otwierania

Drzwi otwierane z gory na doét




LINEMISS™ - LINEMICRO™

Akcesoria 600x400

Woézki na blachy

Wodzek na blachy
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca odstawienie i przewozenie blach

Pojemnos$¢ 18 600x400 Wymiary - dt. x szer. x wys. 726 x 495 x 1700 mm
Rozstaw blach 80 mm Waga 15 kg

Artykut

XTB0005

— Wézek na blachy
E Wielofunkcyjna podstawa pozwalajgca odstawienie i przewozenie blach
__:__ Pojemnos¢ 18 400x600 Wymiary - df. x szer. x wys. 526 x 695 x 1700 mm
E Rozstaw blach 80 mm Waga 15 kg
Artykut
— XTB0003
[
Baking Essentials
RS { BAGUETTE.GRID
/f) \\_ Ruszt chromowany bardzo lekki- 5 wgtebieri.
/ AR Wysokos¢ Artykut
v! S Y L b 27mm GRP410
BAKE
Blacha aluminiowa. Mozliwos¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
15 mm TG405
BAKE.BLACK
Aluminiowa blacha z powtokg nieprzywierajaca. Mozliwo$¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
15 mm TG460
BAKE.SILICO
Aluminiowa blacha z powtokg silikonowa.
Wysokos¢ Artykut
9 mm TG416
/ TITTTITITT \ CHROMO.GRID
| Ruszt ptaski chromowany
/ 1]/ \ Wysokos¢ Artykut

8 mm GRP405



LINEMISS™ - LINEMICRO™

Akcesoria 600x400

FAKIRO.GRILL
Aluminioyva blacha z powtoka nieprzywierajaca. Dwie powtoki- ptaska i ryflowana- do réznych sposobdéw
gotowania.
Wysokos¢ Artykut
12 mm TG465
FAKIRO™
Blacha aluminiowa. Dwie powtoki- ptaska i ryflowana- do réznych produktéw.
Wysokos¢ Artykut
12 mm TG440

FORO.BAGUETTE

Blacha aluminiowa mikroperforowana- 5 wgtebien.

Wysokos¢ Artykut
34 mm TG445

FORO.BAGUETTE.BLACK

Blacha aluminiowa mikroperforowana z powtokg nieprzywierajacg- 5 wgtebien.

Wysokos¢ Artykut
34 mm TG435
FORO.BAKE
Aluminiowa blacha mikroperforowana. Mozliwos¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
15 mm TG410
FORO.BLACK
Aluminiowa blacha mikroperforowana z powtoka nieprzywierajgca. Mozliwos¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
15 mm TG430
FORO.SILICO
Aluminiowa blacha mikroperforowana z powtoka silikonowa.
Wysokos¢ Artykut
9 mm TG415
STEEL.BAKE
Blacha ze stali nierdzewne;j.
Wysokos¢ Artykut
20 mm TG450

Cooking Essentials

STEAM&FRY

Perforowana blacha ze stali nierdzewnej do smazenia i gotowania na parze.
Wysokos¢ Artykut
30 mm GRP420

18



LINEMISS™ - LINEMICRO™

Akcesoria 460x330

Baking Essentials

sasii 70 BAGUETTE.GRID
/, RN Ruszt chromowany bardzo lekki- 4 wgtebienia.
,“’J )’ , \ ' Wysokosé Artykut
32 mm GRP310
BAKE
Blacha aluminiowa. Mozliwos¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
11 mm TG305
BAKE.BLACK
Aluminiowa blacha z powtoka nieprzywierajaca. Mozliwo$¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
11 mm TG370
CHROMO.GRID
Ruszt ptaski chromowany
Wysokos¢ Artykut
- 8.5 mm GRP305
FAKIRO™
Blacha aluminiowa. Dwie powtoki- ptaska i ryflowana- do réznych produktéw.
Wysokos¢ Artykut
12 mm TG335
FORO.BAKE
Aluminiowa blacha mikroperforowana. Mozliwos¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
10 mm TG310
FORO.BLACK
Aluminiowa blacha mikroperforowana z powtoka nieprzywierajgca. Mozliwo$¢ zamdwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
10 mm TG330
PAN.FRY
Blacha emaliowana do smazenia.
Wysokos¢ Artykut
20 mm TG350

19



LINEMICRO™

Akcesoria 342x242

Baking Essentials

20

BAKE

Blacha aluminiowa. Mozliwos$¢ zamdéwienia wielokrotnosci 2 sztuk.
Wysokos¢ Artykut
11 mm TG205

CHROMO.GRID

Ruszt ptaski chromowany
Wysokos¢ Artykut
8.5 mm GRP205



LINEMISS™ - LINEMICRO™

Akcesoria

Srodki czystosci

SPRAY&Rinse

Detergent w sprayu do recznego czyszczenia kazdego pieca. Odttuszcza i usuwa wszelkiego rodzaju zabrudzenia.
Jedno opakowanie zawiera 12 butelek po 750 ml kazda. Po zuzyciu produktu butelke nalezy wyrzuci¢. Tylko dla
piecéw bez zintegrowanego automatycznego systemu mycia.

Artykut
1 opakowanie DB1044
6 opakowan (cena za opakowanie) DB1044
30 opakowan (cena za opakowanie) DB1044

21



Kontakt

=

tel: 225171575 Stalgast sp. z 0. 0. www.stalgast.com
infolinia: 801 40 50 63 03-736, Plac Konesera 9 E-mail:
Warsaw stalgast@stalgast.com

{P stalgast.com






