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stalgast

w Proekologiczne
technologie

>7000 produktow
w ciagtej sprzedazy

29000
miejsc paletowych

ponad 500
pracownikow

98% dostepnosci
produktow

Polska produkcja,
europejska jakos¢

Gastronomia to nasza pasja. We wspotpracy z najlepszymi
specjalistami produkujemy urzadzenia gastronomiczne
oraz dobieramy produkty renomowanych producentéw
swiatowych. Mamy wieloletnie do$wiadczenie w branzy
bo ich powodzenie jest naszym sukcesem. Stanowimy zespot gastronomicznej oraz wiedze, ktra chetnie sie dzielimy.
specjalistéw w wielu dziedzinach - projektantéw technologii
gastronomicznych, profesjonalnych sprzedawcéw, ktérzy
sg takze doradcami produktowymi, ekspertéw kulinarnych,
monterow i serwisantow.

Mamy biznesowe podejscie do gastronomii i rozumiemy
potrzebe sukcesu, dlatego nie tylko doradzamy, ale tez
wspieramy, wspotpracujemy i przede wszystkim budujemy

partnerskie relacje z naszymi klientami. Wskazujemy m Q
najlepsze rozwigzania, proponujemy najbardziej niezawodny = FE
sprzet i dbamy o to, zeby zapewnic bezpieczenstwo klientom f: A o
od momentu pojawienia sie pomystu na dziatalnos¢ do N )

sukcesu w prowadzeniu gastronomii.

| POLSKA
PRODUKCJA

Nowoczesna Fabryka
Urzadzen Gastronomicznych
w Radomiu.

W uruchomionej w 2008 roku fabryce

w Radomiu produkujemy meble
gastronomiczne ze stali nierdzewnej 24h
i na zamodwienie, zmywarko wyparzarki,
Ciagi grzewcze, ciggi wydawcze oraz
drobny sprzet nastawny.

Jako jedyni w kraju produkujemy
akcesoria gastronomiczne z tworzyw
sztucznych, miedzy innymi kosze do
zmywarek i deski gastronomiczne.
Sukcesywnie rozwijamy oferte o kolejne
produkty z tej grupy.

Jako lider rynkowy, wprowadzilismy
innowacyjne, proekologiczne rozwigzania
w produkgji mebli ze stali nierdzewnej,
ten proces rozszerzamy sukcesywnie na
inne produkowane urzadzenia.

« Najnowoczesniejszy park maszynowy
+ Najstaranniejsze procedury kontroli jakosci
« Doswiadczony zesp6t konstruktoréw RGD

« Wzornictwo $wiatowego formatu




W 2018 roku uruchomilismy + 29 000 miejsc paletowych
najnowoczesniejsze w branzy Centrum - Wysytka towaru w dniu zaméwienia
Logistyczne, w ktérym z wykorzystaniem
najnowszych proceséw i technologii
organizowana jest dystrybucja do W sierpniu 2019 rozpoczeta produkcje
odbiorcéw krajowych i zagranicznych nowa Fabryka Stalgast Radom.

+ >7000 dostepnych produktow

INWESTYCJE

Nowoczesne
Centrum Logistyczno
- Produkcyjne

salony partnerskie

biuro projektow serwis porady ekspertow i punkty sprzedazy

Na rynku krajowym dziatamy
poprzez blisko 500 dystrybutoréw
- Partneréw Handlowych.

W unikatowym programie Salondw
Partnerskich i Punktéw Sprzedazy Stalgast
klienci koncowi moga zapoznawac sie
bezposrednio z najlepsza ofertg oraz zakupic
wybrane produkty i akcesoria blisko swej
siedziby.

WSPOLPRACUJEMY Z 300
ODBIORCAMI W 34 KRAJACH

wiecej na: stalgast.com



ZALETY STALI FERRYTYCZNEJ

wykorzystanej do produkcji okapow

Nasze okapy do zastosowania w gastronomii s wykonywane wytacznie z wysokiej jakosci stali szlachetnej.
Stosujemy stale ferrytyczne, nierdzewne, sktadajace sie z chromu, zelaza i innych dodatkéw stopowych.

Dzieki wysokiej zawartosci chromu w stalach, poprzez zwykty kontakt z powietrzem, automatycznie powstaje niewidoczna,
samoczynnie regenerujaca sie warstwa ochronna. Sprawia ona, ze nasze produkty staja sie trwale odporne na korozje
i kwasy.

Stal szlachetna Warstwa ochronna Czasteczka tlenu

Nieuszkodzona Uszkodzona Wytworzona
powierzchnia powierzchnia warstwa ochronna

Stal ferrytyczna jest catkowicie odporna na korozje i coraz czesciej Producenci zastepuja nig stal austenityczng
w wyrobach dla gastronomii. Odznacza sie bardzo dobrymi wtasciwosciami, a w szczegdlnosci odpornoscia
na uszkodzenia mechaniczne oraz odpornoscig na korozje nawet w wysokich temperaturach otoczenia.
Przy tym stal ferrytyczna, w poréwnaniu ze zwyktymi stalami szlachetnymi, daje wiele korzysci.

W przypadku stali szlachetnej jej magnetycznosc i odpornos¢ na korozje
nie s pojeciami sprzecznymi.

MNIEJSZA PODATNOSC WYZSZA ODPORNOSC NIZSZA
na deformacje na korozje peknie¢ ROZCIAGLIWOSC
przy gieciu blachy przy naprezaniu TERMICZNA

LEPSZA LEPSZE
PRZEWODNOSC MOZLIWOSCI
CIEPLNA POLEROWANIA

WYZSZA GRANICA
PLASTYCZNOSCI
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START Line

Podstawowe rozwigzanie

START Line

Najpopularniejsza na rynku gastronomicznym, najbardziej ekonomiczna z najbogatszym typoszeregiem linia okapéw
w naszej ofercie. Dostepne okapy w réznych konfiguracjach : wyciggowe, indukcyjne, kompensacyjne i kompensacyjno-

indukcyjne. Do wyboru okapy przyscienne i centralne w konstrukcji skrzyniowej, trapezowej i skosnej.

- Dla matej i Sredniej gastronomii nie wymagaja + Przygotowane do samodzielnego montazu i uruchomienia.

opracowywania skomplikowanych specjalistycznych Prosty i tani montas
. y i tani z
projektéw instalacji wentylacyjnej.

- Gotowe do natychmiastowego dziatania bezposrednio
- Skonfigurowane pod szeroki zakres zastosowan ) B
po instalacji.

dla wiekszosci gastronomicznych kuchni, punktéw

stacjonarnych, street foodéw, food truckéw

oraz fast foodow.
PARAMETRY TECHNICZNE:

« Okap w réznych konfiguracjach : wyciaggowy, indukcyjny, + Dostepne krécce do montazu rur 100 mm, 150 mm,
kompensacyjny i kompensacyjno-indukcyjny 160 mm, 200 mm, 250 mm, 300 mm, 315 mm
- Okapy przyscienne i centralne w konstrukgji skrzyniowej, - Przy sktadaniu zamoéwienia nalezy podac srednice i ilos¢
trapezowej i skoénej. oraz rozmieszczenie kro¢cow przytaczeniowych
« Konstrukcja okapu w cato$ci wykonana ze stali * Mozliwos¢ zamontowania oswietlenie LED
nierdzewnej gatunku AlSI 441 (1.4509) - Zasilanie 230[V]
» Wysokos$¢ okapu 450 mm » Mozliwos¢ zamontowania labiryntowych
- Szeroko$¢ od 1000 do 5000 mm (co 100mm) fapaczy ttuszczu
- Przy dtugosci powyzej 2900 mm konstrukcja okapu - Lapacze ttuszczu wystepuja w dwoch wymiarach :
dzielona jest na dwa segmenty 400x500 mm i 500x500 mm

- Wyposazony w rynienke ociekowg z zaworem spustowym  * Lapacze ttuszczu mozna my¢ w zmywarce

stalgast

ekspert gastronomiczny 5



START Line

Podstawowe rozwigzanie

DOSTEPNE MODELE OKAPOW CENTRALNYCH W LINII

START Line:
Okap centralny Okap centralny Okap centralny
KOMPENSACYJNY INDUKCYJNY KOMPENSACYJNO-INDUKCYJNY

Al

Okap centralny Okap centralny Okap centralny
TRAPEZOWY SKRZYNIOWY SKOSNY

Dostepne wyposazenie dodatkowe okapéw centralnych
w linii START Line:

LAPACZ TEUSZCU OSWIETLENIE LED
do okapow do okapow centralnych
_ centralnych '




START Line

Podstawowe rozwigzanie

DOSTEPNE MODELE OKAPOW PRZYSCIENNYCH W LINII

START Line:
Okap przyscienny Okap przyscienny Okap przyscienny
KOMPENSACYJNY INDUKCYJNY KOMPENSACYJNO-INDUKCYJNY
5] 79 P4
i 9 i e e _ 4
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Okap przyscienny Okap przyscienny Okap przyscienny
TRAPEZOWY SKRZYNIOWY SKOSNY
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Dostepne wyposazenie dodatkowe okapoéw przysciennych
w linii START Line:
LAPACZ TLUSZCU OSWIETLENIE LED
- do okapow
i przysciennych

do okapdow przysciennych
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DriveVENT

Ekonomiczne rozwigzanie w trzech opcjach do wyboru

DriveVENT ECONOMIC

Linia okapow z wentylatorem wyposazonych w filtry labiryntowe o lekkiej modutowej konstrukcji wykonane ze stali

nierdzewnej. W ofercie do wyboru trzy wielkosci/moce wentylatoréw. Okapy wyposazone w o$wietlenie typu LED, ktérych

wiacznik Swiatta zintegrowany jest ze sterownikiem pracy wentylatora.

 Przystepna cena

- Dla matej i Sredniej gastronomii nie wymagaja
opracowywania skomplikowanych specjalistycznych

projektéw instalacji wentylacyjnej.

- Skonfigurowane pod szeroki zakres zastosowan
dla wiekszosci gastronomicznych kuchni, punktéw
stacjonarnych, street foodow, food truckow

oraz fast foodow.

- ldealne dla punktéw gastronomicznych w sklepach

i stacjach benzynowych.
« Przygotowane do samodzielnego montazu i uruchomienia.

« Regulacja predkosci przeptywu powietrza daje mozliwos¢

dostosowania wydajnosci do indywidualnych potrzeb.
+ Prosty i tani montaz

- Gotowe do natychmiastowego dziatania bezposrednio

po instalacji.

PARAMETRY TECHNICZNE:

- Okap z wentylatorem

- Konstrukcja okapu w catosci wykonana ze stali
nierdzewnej gatunku AlSI 441 (1.4509)

+ Wysokos$¢ 450 i 550 mm

w zaleznosci od typu wentylatora
« Szeroko$¢ od 1000 do 2800 mm
« Gtebokos$¢ od 900 do 1200 mm

« Rynienka ociekowa z kré¢cem spustowym,

zaslepionym korkiem

+ Dostepne krééce do montazu rur 250 mm, 315 mm
- Oswietlenie LED o klasie odpornosci IP65

« Wigcznik oswietlenia

. Zasilanie 230 V

- Wentylator produkcji europejskiej

- Wydajno$¢ wentylatora E1 do 1300 m%h,
E2 do 2000m3/h,E3 do 2500m3/h

« Moc wentylatora E1 - 200W, E2 i E3 - 420 W

- Sterowanie predkosciag wentylatora elektroniczne

regulowane pokrettem

« Wiacznik $wiatta zintegrowany z sterownikiem

pracy wentylatora
« Szczelna konstrukcja komory wyciggowej

« Filtr labiryntowy - lekka, modutowa konstrukcja

wykonana ze stali nierdzewnej

« Mozliwos¢ mycia filtra w zmywarce

stalgast
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DriveVENT

Ekonomiczne rozwigzanie w trzech opcjach do wyboru

DOSTEPNE MODELE OKAPOW
W LINII DriveVENT ECONOMIC:

Przyscienny skosny Przyscienny skrzyniowy

Przyscienny trapezowy

Panel sterowania
z ptynna regulacja
obrotow wentylatora

Oswietlenie
LED
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DriveVENT

Najlepszy stosunek jakosci do ceny

©0

DriveVENT STANDARD

Linia okapdéw z wentylatorem wyposazonych w filtry labiryntowo cyklonowe, ktére zapewniajg wysoka jakos¢ filtracji,

bezpieczenstwo i komfort uzytkowania. Gwarantujg oczyszczanie powietrza z ttuszczu i innych zanieczyszczen na poziomie

94% dla czasteczek o Srednicy do 10um. W ofercie opcjonalnie do wyboru trzy wielkosci/moce wentylatoréw.

Okapy wyposazone w oswietlenietypu Led, ktérych wiacznik Swiatta zintegrowany jest ze sterownikiem pracy wentylatora.

- Dla matej i sredniej gastronomii nie wymagaja
opracowywania skomplikowanych specjalistycznych

projektow instalacji wentylacyjnej.

- Skonfigurowane pod szeroki zakres zastosowan
dla wiekszosci gastronomicznych kuchni, punktéw
stacjonarnych, street foodéw, food truckéw oraz
fast foodow, w ktérych najwazniejsza jest skutecznosc
filtracji powietrza zapewniajace komfort oraz higiene

i bezpieczenstwo pracy

- Idealne dla punktéw gastronomicznych w sklepach
i stacjach benzynowych.

« Przygotowane do samodzielnego montazu i uruchomienia.

- Regulacja predkosci przeptywu powietrza daje mozliwos¢

dostosowania wydajnosci do indywidualnych potrzeb.
+ Prosty i tani montaz

- Gotowe do natychmiastowego dziatania bezposrednio

po instalacji.

PARAMETRY TECHNICZNE:

+ Wysokos$¢ 450 mm

« Szeroko$¢ od 1000 do 2800 mm

« Gtebokos$¢ od 900 do 1200 mm

« Rynienka ociekowa z zaworem spustowym w standardzie
« Dostepne kré¢ce do montazu rur 250 mm, 280 mm, 315 mm

« Konstrukcja okapu w catosci wykonana ze stali
nierdzewnej AlSI 441 (1.4509)

- Stopniowane sterowanie praca wentylatora
« Wiacznik swiatfa zintegrowany ze sterownikiem wentylatora
- Stopniowane sterowanie praca wentylatora

. Zasilanie 230 V

- Wentylator produkgji europejskiej spetniajacy wymagania

- Wydajno$¢ wentylatora S1 do 1300 m%h, S2 do 2000m?h,
S3 do 2800m?*h

« Moc wentylatora S1-178W, S2 - 270 Wi S3 - 530 W
« Szczelna spawana konstrukcja komory wyciggowej
« Oswietlenie LED, zintegrowane, o klasie odpornosci IP65

« Filtr labiryntowo cyklonowy wykonany ze stali nierdzewnej
gatunku AISI 304 (1.4301) o skutecznosci filtracji powietrza

na poziomie 94% dla czasteczek o Srednicy do 10um

» Mozliwos¢ mycia filtra w zmywarce

stalgast
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DriveVENT é@
Najlepszy stosunek jakosci do ceny

Filtry zastosowane w linii DriveVent STANDARD zapewniajg
wysoka jakosc filtracji, bezpieczenstwo i komfort uzytkowania.

CHARAKTERYSTYKA FILTRA LABIRYNTOWO CYKLONOWEGO:

- Skutecznosc¢ filtracji na poziomie 94% dla czasteczek o srednicy do 10[um]
dzieki pofgczeniu witasciwosci filtra cyklonowego i labiryntowego
- Potwierdzona efektywnosc filtracji wedtug normy VDI 2052-1

oraz ognioodpornosci wedtug normy DIN 18869-5

- Kompaktowa specjalnie opracowana konstrukcja filtrow pozwala

na proste i skuteczne mycie ich reczne lub maszynowe
- Wykonane ze stali gatunku AISI 304 (1.4301)
« Dostepne wymiary filtréw 500x500x50 mm, 400x500x50 mm

FILTR LABIRYNTOWO CYKLONOWY
Efektywnosc¢ pracy
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wielkos¢ czastek w pum

Wykres przedstawia sprawnos¢ dziatania filtra labiryntowo cyklonowego zastosowanego w okapie DriveVENT Standard

stalgas
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DriveVENT é @
Najlepszy stosunek jakosci do ceny

DOSTEPNE MODELE OKAPOW W LINII
DriveVent STANDARD:

Przyscienny skosny Przyscienny skrzyniowy

Przyscienny trapezowy
Elektroniczny
panel sterowania

<%

—

Wbudowane
oswietlenie LED

2 A ekspert gascronomiczny



TopVENT

Najwyzszy poziom filtracji

Linia okapéw wyciaggowych kompensacyjno-indukcyjnych wyposazonych w filtry labiryntowo-cyklonowe, ktére zapewniaja
najwyzszypoziom filtracji, bezpieczenstwa i komfortu uzytkowania. Gwarantuja oczyszczanie powietrza z ttuszczu i innych
zanieczyszczenh na poziomie 98% dla czasteczek o $rednicy do 10um. Okapy sa wyposazone w oswietlenie typu LED, ktérego

wiacznik/wytacznik dobrany we wiasnym zakresie wedtug indywidualnych preferencji przez uzytkownika, montowany jest

na $cianie pomieszczenia.

- Seria profesjonalnych specjalistycznych urzadzen

przeznaczonych dla najbardziej wymagajacych klientéw

+ Najlepsze w branzy parametry filtréw potwierdzone
miedzynarodowymi certyfikatami zapewniajg
najwyzsze standardy skutecznosci, bezpieczenstwa,

komfortu i ekonomiki eksploatacji

« Seria TopVENT dedykowana jest do zewnetrznych
wysokowydajnych instalacji wentylacyjno-
klimatyzacyjnych

- Szeroki wachlarz rozmiaréw i ksztattéw daje mozliwos¢

zastosowania serii TOpVENT w kazdej wielkosci kuchni

niezaleznie od wykorzystywanej technologii kulinarnej

PARAMETRY TECHNICZNE:

 Okap wyciaggowy kompensacyjno indukcyjny
- Konstrukcja okapu w catosci wykonana ze stali
nierdzewnej gatunku AlSI 441 (1.4509)

» Wysokos$¢ okapu 450 mm

« Szeroko$¢ od 1000 do 2800 mm

« Przy dtugosci powyzej 2800 mm konstrukcja okapu

dzielona jest na dwa lub wiecej segmentéw
« Wyposazony w rynienke ociekowg z zaworem spustowym

- Dostepne krééce do montazu rur 100 mm, 150 mm,

160 mm, 200 mm, 250 mm, 300 mm, 315 mm

AirPlus

System AirPlus - system kompensacji dostarcza
Swieze powietrze do pomieszczenia, zwieksza

Systemy poziom komfortu pracy i wyklucza potrzebe montazu
zastosowane dodatkowej wentylacji
w okapach ControlAir
TOpVENT : System ControlAir- przepustnice regulujace przeptyw

powietrza w celu zapewnienia odpowiedniej

« Indukowany nawiew powietrza zwieksza sprawnos¢ okapu

« Szczelna konstrukcja komory wyciggowej

- O$wietlenie LED, o klasie odpornosci IP65

« Zasilanie 230 V

« Filtry labiryntowo cyklonowy wykonane z stali nierdzewnej
gatunku AISI 304 (1.4301) o najlepszej na rynku skutecznosci
filtracji powietrza na poziomie 98% dla czasteczek o srednicy do 10pum
« Konstrukgcja filtra modutowa

« Filtry mozna my¢ w zmywarce

VentMax

System VentMax - mozliwos¢ indywidualnego ustawienia
dodatkowego nawiewu zwieksza komfort pracy obstugi
przy ciggach grzewczych

VirVent

System VirVent - wprowadzenie powietrza w ruch wirowy,
co zapobiega rozprzestrzenianiu sie oparéw i zapachow

temperatury i wilgotnosci powietrza w pomieszczeniu,

co daje wysoki komfort pracy

stalgast
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TopVENT

Najwyzszy poziom filtracji

Filtry zastosowane w linii TopVent zapewniajg wysoka jakos¢
filtracji, bezpieczenstwo i komfort uzytkowania.

CHARAKTERYSTYKA FILTRA LABIRYNTOWO CYKLONOWEGO
OKAPU TopVENT:

« Przy zapewnieniu nieskomplikowanych warunkéw technicznych dla zestawu
okapu z filtrami mozna uzyskac¢ najwyzsza w tej klasie jakos¢ oczyszczania

powietrza z czastek ttuszczu i innych zanieczyszczen na poziomie 98%.

- Potwierdzona efektywnosé¢ filtracji wedtug normy VDI 2052-1 oraz

ognioodpornosci wedtug normy DIN 18869-5

- Kompaktowa specjalnie opracowana konstrukcja filtrow pozwala
na proste i skuteczne mycie ich reczne lub maszynowe
- Wykonane ze stali gatunku AISI 304 (1.4301)

« Dostepne wymiary filtréw 500x500x50 mm, 400x500x50 mm

FILTR LABIRYNTOWO CYKLONOWY
Efektywnosé pracy
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wielkos¢ czastek w um
Wykres przedstawia sprawnos¢ dziatania filtra labiryntowo cyklonowego zastosowanego w okapie TopVENT

stalgas
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TopVENT

Najwyzszy poziom filtracji

OKAP WYCIAGOWY
KOMPENSACYJNO INDUKCYJNY TopVENT

Mozliwos¢ zamowienia
okapoéw przysciennych

i centralnych w réznych
konfiguracjach :
wyciggowych, indukcyjnych,
kompensacyjnych

i kompensacyjno-
indukcyjnych.

Zintegrowane oswietlenie LED

System VentMax - mozliwo$¢ indywidualnego
ustawienia dodatkowego nawiewu

stalgas
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stalgast

www.stalgast.com
801 40 50 63

Wsparcie Zakupoéw wybranych produktow

Pasja moga Panstwo dokonaé w dowolny sposoéb:
Wspdtpraca

Partnerstwo

Ekspert

Kompetencije
Bezpieczenstwo
Rozwoj
Nowoczesnosé
Rozwigzania
Sukces



