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Kotty warzelne

postaw na jakos¢ i efektywnosé w Twojej kuchni!
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Kotty gazowe

Kotty warzelne dostepne w ofercie Stalgast sa produkowane przez naszego partnera z ponad
70-letnim doswiadczeniem. Dzieki sprawdzonym przez dziesieciolecia rozwigzaniom i zastosowanym
technologiom spetniaja najwyzsze standardy jakosci, zapewniajac niezawodna eksploatacje.

DUZA WYDAIJINOSC | SZYBKIE
NAGRZEWANIE, PRZY
MNIEJSZYM ZUZYCIU GAZU

MOZLIWOSC TWORZENIA
CIAGU Z LINIA 700 1 900
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CERTYFIKAT BI1 PODWOINY SYSTEM
. BEZPIECZENSTWA

é )

POSREDNI SYSTEM GRZANIA
GWARANTUIJE UZYTKOWANIE
BEZ POPARZEN

W CALOSCI WYKONANE
ZE STALI NIERDZEWNEJ

Kod 9906782 9906152 9906301 9906501 9906505
Pojemnosé 801 1501 3001 5001 500 |
Sterowanie manualne manualne manualne manualne dotykowe
System grzania posredni posredni posredni posredni posredni
Napetnianie woda manualne automatyczne automatyczne automatyczne automatyczne
Zasilanie gazami G20/ G30 G20/G30 G20/G30 G20/G30 G20/G30
Certyfikat TUV tak tak tak tak tak

Waga 93 kg 139 kg 230kg 250 kg 250 kg
Wymiary 800 x700x 900 mm 900 x 900 x 900 mm 1320 x 1330x 940 mm | 1320x1330x 1180 mm | 1320 x 1330 x 1180 mm
Moc 12,5 kW 19 kW 48 kW/48 kW 48 kW/48 kW 48 kW/48 kW
Napiecie - ~TNx230V,50Hz ~TNx230V,50Hz ~TNx230V,50Hz ~TNx230V,50Hz

Koszyki filtrujgce w zestawie

Mozliwosé dokupienia

kominka, nr kat. 9906100

Kotty warzelne w ofercie Stalgast




Kotty elektryczne

Kotty warzelne to niezawodne urzadzenia dla profesjonalnych kucharzy taczace wydajnosé,
niezawodnos$¢ i innowacyjny design. Wyposazone w zaawansowany system grzewczy, zapewniaja
rownomierne podgrzewanie potraw, a ich pojemnosci pozwalaja na przygotowanie smacznych dan
dla duzej grupy ludzi. Solidna konstrukcja gwarantuje dtugotrwate uzytkowanie.

AUTOMATYCZNY ZAWOR
WLOTU | WYLOTU POWIETRZA

MOZLIWOSC TWORZENIA
CIAGU Z LINIA 700 1 900

1
WBUDOWANY REGULATOR
POZIOMU WODY
? .
PODWOINY SYSTEM

BEZPIECZENSTWA
WYLACZNIK CISNIENIOWY
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POSREDNI SYSTEM GRZANIA
GWARANTUIJE UZYTKOWANIE
BEZ POPARZEN

.

W CALOSCI WYKONANE
ZE STALI NIERDZEWNEJ

Kod 9905782 9905151 9905305 9905505
Pojemnosé 801 1501 3001 500 |
Sterowanie manualne manualne dotykowe dotykowe
System grzania posredni posredni posredni posredni
Napetnianie woda manualne automatyczne automatyczne automatyczne
Waga 82kg 127 kg 230kg 250 kg
Wymiary 800 x 700 x 900 mm 900 x 900 x 900 mm 1320 x 1330 x 940 mm 1320 x 1330 x 1180 mm
Moc 12 kW 24 kW 36 kW 48 kW
Napiecie 400V (3+N), 50 Hz 400V (3+N), 50 Hz 400V (3+N), 50 Hz 400V (3+N), 50 Hz

Koszyki filtrujgce w zestawie




Zalety sterowania dotykowego.
Bezpiecznigjsze | przyjazne uzytkowanie!

Bezstopniowa regulacja Sterowanie dotykowe Menu sterujace Informacje o gotowaniu

temperatury w wielu jezykach na ekranie

Funkcja umozliwiajaca Menu opcji Alarm ostrzegawczy Rejestrowanie operacji
planowanie gotowania serwisowych o koniecznosci przegladu
Licznik godzin pracy Wyswietlanie kodéw Test diagnostyczny, Statystyki HACCP
btedéw na ekranie réwniez podczas pracy
Opcjonalna wysytka Automatyczne napetnianie
danych e-mailem zbiornika z regulacja litra

Wersje z ekranem dotykowym dostepne s3 takze w innych modelach.

infolinia: Skontaktuj sie z nami lub z Partnerem Handlowym Stalgast!
801 4050 63*/22517 1575

stalgast.com
stalgast@stalgast.com

* Koszt potgczenia zgodny z taryfg operatora oraz cennikiem dla numeréw 801.

S‘t a Ig ast Zdjecia w ulotce majg charakter pogladowy, wtasciwy produkt moze rézni¢ sig od wizerunku na zdjgciu.
> Stalgast sp. z 0.0., Promenada Business Center, ul. Ostrobramska 75C, lokal 6.02, 04-175 Warszawa
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