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Made in Poland

*Nie taczy sie z innymi promocjami

Zapraszamy
Zespot GastroForYou

SZAMY

na otwarcie nowego, najwiekszego
Punktu Partnerskiego Stalgast w Rzeszowie!

11 wrzesnia 2025 (czwartek)

@ 10:00-13:00

GastroForYou, ul. Lwowska 47, 35-301 Rzeszéw

Prosimy o potwierdzenie obecnosci:
Jozef Pietrzyk: 530 855 155, jozef.p@gastroforyou.rzeszow.pl
® Ewelina (biuro): 881 035 580, biuro@gastroforyou.rzeszow.pl
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Odwiedz nowy Punkt Partnerski Stalgast!
W petni wyposazona przestrzen pokazowa:

e Piece konwekcyjno-parowe

e Zmywarki gastronomiczne

e Linia grzewcza oraz okapy

e Meble ze stali nierdzewnej

e Chtodnictwo

e Kompleksowa oferta akcesoriow

Profesjonalny barista i mistrz - Kucharz z wieloletnim

Polski Lavazza Barista Challen- &3 doswiadczeniem w topowych
ge, specjalizujacy sie < restauracjach, specjalizujgcy
w edukacji kawowej sie w nowoczesnych

oraz profesjonalnej 7 technikach kulinarnych i
obstudze ekspresow i X = pracy z profesjonalna
technologii parzenia. gastronomia.

nr kat. 751106 nr kat. 711151

11 wrzesénia 2025 (czwartek) *Nie taczy sie z innymi promocjami

@ 10:00-13:00

GastroForYou, ul. Lwowska 47, 35-301 Rzeszow
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ZROB ZAKUPY BEZ VAT!"

*wszystkie zamdwienia ztozone w dniu 11.09.2025 r.taniej o wartos$¢ podatku VAT,
nie tgczy sie z innymi promocjami

Specjalista ds. dynamicznej Yy

obrébki zywnosci - mistrz @ @

tgczenia smakow, ktéry

zdradzi sekrety efektywnej o

pracy w Twojej kuchni! E @ Z [l E MY

U PRZYGOTOWYWACE?

Podczas wydarzenia zaprezentujemy polaczenie nowoczesnej technologii gastro-
nomicznej z mistrzowskim rzemiostem baristycznym.

pokaz latte art na zywo, @
warsztaty parzenia kawy i prezentacja pracy z profesjonalnym

ekspresem,
wskazowki dotyczgce przygotowania idealnego espresso,

otwarta rozmowa z baristg i sesja pytan-odpowiedzi. BECUETACHE

NA ZYWO

aromatyczne hiszpanskie tapasy,
Swiezo wypiekana pizza,
nowoczesne dania inspirowane kuchniami swiata — wszystko
przygotowane na sprzecie Stalgast.

POKAZY

KULINARNE,

wypiek prawdziwej wtoskiej pizzy w 2 minuty i 30 sekund,
przygotowanie sniadania w stylu social media — gotowe w 3 minuty,
demonstracja funkcji urzagdzen skracajgcych czas pracy w kuchni.




