
WYJĄTKOWY ZESTAW 
w supercenie!

* Najniższa cena z 30 dni
przed obniżką. 

19 139,00 zł*

16 268,00 zł

Promocja

Oferta obowiązuje: 
1.09–3.10.2025 r.

Kliknij i skorzystaj  
z jubileuszowej oferty!

https://stalgast.com/okazje-stalgast/jubileuszowe-zestawy-stalgast-w-super-cenach
https://stalgast.com/okazje-stalgast/jubileuszowe-zestawy-stalgast-w-super-cenach


Kuchnia gotowa na wszystko!
Wspieramy efektywność i smak każdego dnia.

Cena w zestawie  
promocyjnym: 16 268,00 zł

Promocja skierowana jest wyłącznie do przedsiębiorców oraz jednostek budżetowych. Podane ceny są cenami netto  
w PLN i należy do nich doliczyć 23% podatku VAT. Zdjęcia w ulotce mają charakter poglądowy, właściwy produkt może różnić 
się od wizerunku na zdjęciu. Promocja obowiązuje od 1 września do 3 października 2025 r. lub do wyczerpania zapasów.  W 
ramach promocji „Wyjątkowe zestawy w supercenach - 35 lat Stalgast!” możliwy jest wyłącznie zakup kompletnego, gotowego 
zestawu. Rezerwacje na zestawy nie są przyjmowane. Zamówienia muszą zostać złożone i zafakturowane najpóźniej w dniu 
zakończenia oferty. W przypadku wadliwości elementu zestawu i niemożności jego naprawy z powodów technicznych lub gdy 
koszt naprawy przekroczyłby jego wartość, a wymiana tego elementu byłaby niemożliwa z uwagi na brak dostępności,  
Stalgast dokona wymiany tego elementu na element alternatywny, tj. o podobnych cechach użytkowych. Kupującemu w ww. 
przypadku nie przysługuje zwrot ceny ani jej obniżenie, ani też odstąpienie od umowy.
Stalgast sp. z o.o., Promenada Business Center, ul. Ostrobramska 75C, lokal 6.02, 04-175 Warszawa

stalgast.com
stalgast@stalgast.com

infolinia:
801 40 50 63* / 22 517 15 75

* Koszt połączenia zgodny z taryfą operatora oraz cennikiem dla numerów 801.

Kup teraz!
Więcej na naszej stronie!

9706100P35: ZESTAW - KUCHNIA INDUKCYJNA Z ZESTAWEM NACZYŃ KUCHENNYCH

1. Kuchnia indukcyjna 4-polowa to wydajne i energooszczędne urządzenie stworzone z myślą o profesjonalnej
gastronomii – od małych lokali po duże kuchnie zbiorowego żywienia. Cztery pola grzewcze zapewniają szybkie
przygotowanie potraw z pełną kontrolą dzięki 9-stopniowej regulacji mocy i czytelnemu wyświetlaczowi.
Bezpieczeństwo użytkowania gwarantują: system rozpoznawania garnków, automatyczne zabezpieczenie
przed przegrzaniem oraz wskaźnik ciepła resztkowego. Możliwość pracy z większymi garnkami sprawiają,
że urządzenie doskonale sprawdza się jako element ciągu grzewczego lub samodzielne stanowisko obróbki
termicznej.

2. Zestaw naczyń kuchennych składa się z czterech garnków o średnicach: 18 cm (2 l), 20 cm (2,8 l) i 24 cm
(5,5 l) oraz rondel 16 cm (1,4 l). Wszystkie wyposażone są w szklane pokrywki umożliwiające wygodną kontrolę
podczas gotowania. Uzupełnieniem kompletu jest patelnia o średnicy 24 cm z powłoką nieprzywierającą. Idealna
do szybkiego i komfortowego smażenia. Produkty zostały przystosowane do kuchni: gazowych, ceramicznych,
elektrycznych oraz indukcyjnych. To trwały i funkcjonalny zestaw, stworzony z myślą o intensywnym użytkowaniu
w profesjonalnych warunkach gastronomicznych.
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