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Projekty technologii
kuchennych

O co zadbamy projektujac Twoja kuchnie?

Efektywnosc i wydajnosc pracy kuchni
Bezpieczenstwo i komfort pracy pracownikow
Optymalizacja kosztow inwestycyjnych

Ochrona przed kosztownymi btedami projektowymi

Zgodnosc¢ z normami sanitarnymi i wymaganiami Sanepidu




WSPIERAMY
GASTRO OD KUCHNI

Zaczynamy od omoéwienia Twojej wizji Otrzymujesz zatozenia koncepcyjne To moment, w ktérym

i planéw inwestorskich: ustalamy zakres prac projektu, ktére uwzgledniajg Twoje Ty méwisz ,TAK”, a my

i ustug projektowych, a takze weryfikujemy wymagania, mozliwosci lokalu, wymagania wciskamy gaz do dechy, by

dostepna dokumentacje architektoniczna sprzetowe, a przede wszystkim ergonomie przygotowac¢ Twojg kuchnie
oraz branzowa. Jesli masz ochote, zapraszamy i efektywnos¢ pracy Twojej kuchni oraz wedtug ustalonych zatozen.
Cie do fabryki Stalgast, gdzie szczegétowo zespotu.

poznasz mozliwosci spersonalizowania Twojej

inwestycji.

Omédwienie
Audyt Koncepcja koncepcji
obiektu projektowa projektowej

Ustalenie
zalozen i

budzetu .
Z Inwestorem

Sprawdzamy lokal lub projekt: Spotykamy sie w dogodnej dla obu stron
weryfikujemy mozliwosci dostosowania formie i terminie, by przedstawi¢ Ci

go do Twoich wymagan i analizujemy zatozenia opracowanej koncepcji projektu
infrastrukture techniczng obiektu. i upewnic¢ sie, ze wyczerpuja Twoje potrzeby

i wymagania. Zbieramy tez Twoje uwagi,
a nastepnie aktualizujemy zatozenia
i dokumentacje.

Zobacz

w KOSZTY przyktadowy

projekt 3D

Koszt projektu zalezy od wielkosci lokalu, zakresu zleconych prac

i ustug projektowych, dlatego zawsze wyceniamy go indywidualnie.



https://impress.pcon-solutions.com/?l=pl&embed=https%3A%2F%2Fstalgast-my.sharepoint.com%2F%3Au%3A%2Fp%2Flukasz_zdrojkowski%2FEfGAeCxJOxNGv28s2bTb2PkBuGZxTzfjNj4ykG1NZEP6JA

stalgast

Przygotowujemy peten zestaw wytycznych Wiele sposréd Twoich sprzetéow wymaga
instalacyjnych (wod-kan, elektryka, umiejetnej obstugi i pielegnacji, dlatego
wentylacja, budowlane, gazowe). nasi doradcy ze Stalgast Chefs przeszkolg
Wspieramy Cie takze w nadzorze nad Twoj zespot tak, by praca na sprzecie byta
realizacja tych prac, aby zminimalizowaé jak najbardziej efektywna. W razie awarii,
ryzyko wystgpienia kosztownych btedow. wszystkimi sprzetami (w trakcie i po gwarancji)
Projekt mozemy uzgodni¢ z rzeczoznawcy zaopiekuje sie nasz Zespoét Serwisowy Stalgast
ds. sanitarno-higienicznych, zeby zapewni¢ lub Partner Serwisowy.

sprawny odbidr lokalu przez Sanepid.

Projekt Wytyczne Zamowienie
i kosztorys dla branz u dystrybutora
inwestorski projektowych i montaz

Na tym etapie otrzymujesz kosztorys Zamawiasz wyposazenie u lokalnego
inwestorski, wykaz wyposazenia Partnera Stalgast, ktéry zapewni Tobie
technologicznego i wizualizacje 3D dostawe i montaz wyposazenia zgodnie
wybranych lub kompleksowych rozwigzan z projektem.

technologicznych.

Umoéw sie

? TERMINY na indywidualne

Czas realizacji zalezy np. od zakresu prac i ustug projektowych,

budowy, przebudowy, remontu czy wielkosci Twojego lokalu.

do zatwierdzenia projektu: ok 2 tygodni
do montazu: zwykle od 2 do 4 miesiecy
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