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W trosce o Panstwa wygode zapewniamy:

Bezplatna dostawe Wysytke towaru w dniu

Szczegdtowe warunki dostepne na: przngcia zamowienia
www.stalgast.com Dla zamoéwien ztozonych do godziny 15:00.

Zakupow wybranych produktéow
moga Panstwo dokonaé w dowolny sposab:

za pomoca
katalogu:

telefon: w internecie:
801405063 na stronie:
225171575 www.stalgast.com
faks 24h:
22517 3232

u dystrybutoréw:

szczegoty pod numerem:

801 40 50 63*

mail:
stalgast@stalgast.com

* opfata jak za zwykte potaczenie
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Szanowni Panstwo,

Oddajemy w Panstwa rece najnowsza 41 edycje katalogu
Stalgast, obowigzujacego od 4 marca 2019 roku.

Dazac do zapewnienia kompleksowego, dostepnego
i bezpiecznego wyposazenia dla gastronomii
nieustannie doskonalimy nasza oferte i rozwijamy
nasza organizacje.

Dlatego tez, w Scistej wspotpracy z naszymi
dystrybutorami uruchomilismy unikatowy program
budowy sieci naszych Salonéw Partnerskich
i Punktow Sprzedazy na terenie catej Polski.
Do chwili obecnej w catym kraju otwartych zostato
10 Salonéw Partnerskich i 5 Punktéw Sprzedazy.
W Salonach i Punktach mozecie Paristwo
bezposrednio zapoznac sie znowymi produktami,
ktore wprowadzilismy do oferty. Wéréd nich znalazty
sie miedzy innymi:

- szatkownice do krojenia - idealne do recznego

szatkowania warzyw w plastry, stupki, czastki

- lampy grzewcze do potraw Reflex Mini
firmy TAR

- nadziewarki do kietbas — wysokiej jakosci
urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej,
przeznaczone do niemasowej produkgji
gastronomicznej oraz amatorskiej produkgji
wedliniarskiej

- kuwety do lodéw - prostokatne i okragte wraz

z oferta dostosowanych do nich pokryw

- szeroki asortyment akcesoriéw do utrzymania
czystosci

- nowe modele elektrycznych i gazowych
pionowych grilli (roznéw) obrotowych
firmy Potis — doskonatych do pieczenia gyroséw,
doner kebaboéw, kebabéw, czy szoarmy

Zachecamy do odwiedzenia Salonéw Partnerskich
oraz Punktéw Sprzedazy Stalgast, w ktérych beda
mogli Paristwo dokonac zakupu produktéw z naszej
nowej oferty. Aktualna lista Salonéw i Punktow
Sprzedazy dostepna jest na naszej stronie
www.stalgast.com.

Korzystajac z okazji chcielibysmy poinformowac,

ze po nowej linii zmywarko wyparzarek, ktéra

w 2017 zostata Scista finalistka w kategorii ,Praca”
prestizowego konkursu Dobry Wzdr organizowanego
przez Instytut Wzornictwa Przemystowego w
Warszawie, taki sam sukces w 2018 roku odnidst
jeden z naszych elementéw kompletnych trzonéw
kuchennych linii 700 - 4 palnik kuchniag

z piekarnikiem elektrycznym.

Serdecznie zapraszamy do zapoznania sie z nowym
katalogiem.

Z powazaniem,
Zarzad Stalgast sp. zo.o0.

fetecti Motocki

Michat Kotecki Maciej Kotecki
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Salony Partnerskie

I Punkty Sprzedazy Stalgast

w calej Polsce.

W unikatowym programie, z najlepsza oferta,
zapoznacie sie Panstwo blizej swojej siedziby!

%

Prezentujemy bezposrednio
wybrane pozycje z oferty,
rozwigzania technologiczne
i jako$¢ naszych produktow,

Wszechstronnie wspieramy wtym:
dystrybutoréw jako +kluczowe urzadzenia dla
Partneréw Handlowych inwestycji i doposazer lokali,

placéwek gastronomicznych
oraz sieci sklepowych
- wysoko rotujace akcesoria
idrobny, lecz niezbedny
w dziatalnosci sprzet

Stalgast oraz ich klientow

4

Umozliwiamy
natychmiastowy zakup
prezentowanego
wyposazenia

N\

Prowadzimy i wspieramy
dziatania marketingowe:
«szkolenia i prezentacje
realizowane w Salonach
i Punktach Sprzedazy
«dedykowane promocje
sprzedazowe

stalgast



Sprzedazy

z prezentacja
produktow Stalgast
i innych dostawcow

stalgast

Salony
Partnerskie

z prezentacja
wylacznie
produktow Stalgast



OBJASNIENIA IKONOGRAFII | SKROTOW UZYTYCH W KATALOGU

zasilanie elektryczne

zasilanie gazowe

podgrzewanie grzatka
elektryczna

podgrzewanie paliwem

mozna stosowac do indukgji

‘ nie mozna stosowac
do indukgji

mozna uzywac na kuchniach
elektrycznych

mozna uzywac na kuchniach
gazowych

mozna uzywac w kuchenkach
mikrofalowych

mozna my¢ w zmywarkach

nie mozna my¢ w zmywarkach

manualne nawilzanie
komory

wentylator o zmiennym kierunku
obrotow

pojemnos¢ komory

Nr kat. numer katalogowy
Lp. liczba porzadkowa
@  drednica
szerokos$¢
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stal nierdzewna

stal nierdzewna 18/0

stal nierdzewna 18/10

mozna pigtrowac

maksymalna temperatura

rekomendowane do Sous Vide

wykonane z polistyrenu

wykonane z aluminium

wykonane ze stali chromowane;j

wykonane ze spienionego
polipropylenu

wykonane z poliweglanu

wykonane z polietylenu

wykonane z polipropylenu

wykonane z nylonu

biomaster Antibacterial

wysokos¢
dtugos¢
pojemnos¢
temperatura

predkos¢ obrotowa

wykonane z silikonu

. wykonane z drewna
powlekane miedzig
pokryte teflonem

powtoka ceramiczna

szkto hartowane

krysztat

szkto cechowane

moc urzadzenia

do samodzielnego montazu

maksymalne obcigzenie

uzywac wody o twardosci
do 6°dH w skali niemieckiej

oswietlenie LED

przeznaczone do kontaktu
Z Zywnoscig

BPA free
{gco:} produkt ekologiczny/
.7 energooszczedny
S wydajnos¢
K ilos¢ sztuk w kartonie
M waga
P moc
U zasilanie

stalgast



Zapraszamy Panstwa do zapoznania sie z naszg najnowszg ofertg produktowa!

NOWOSCI ZNAJDUJA SIE NA STRONACH:

Nakfadka WOK 35 Naboje Professional do syfonow iSi......... 340
Taboret Top Line POWer.........covccermerrceennnn. 38 Maszynka do miesa ..........o.cceeemmrrevernnnes 380
Ociekacz natalerze .......oeeeevvevennen. 50, 559 Nadziewarki do kiethas.........cccovvvvveveennne 382
Listwy magnetyczne z haczykami............ 107 Podstawa do pieca ChefTop GN1/1...452, 456
Mtynki do przypraw.........c..coveeeeeeeneeeeeens Kij uniwersalny 540
Mozdzierz z ttuczkiem ... Miotty 540
Stojak na karte menu Reczne szczotki okragte........oovevveeerencees 539
Regat ociekowy na pojemniki GN............. 248 Szczotka do czyszczenia desek................. 538
Urzadzenie do obierania i krojenia jabtek.. 82 Szczotka do czyszczenia rak.........eeveeeen. 538

Szatkownica do warzyw w stupki i kostke Szczotka do mycia Warzyw ..., 538
oraz akcesoria 83 S2cZ0tka ArUGIANA covvvvevvvvrresssvevssvernsses 538
Szatkownice do warzyw w plastry oraz Szczotki do blatOW........cceeeevereeeernnnne 539
akcesoria 83 Szczotki do stali nierdzewnej............... 539
Szatkownica do krojenia w czastki oraz Szczotki do zamiatania
akc.esorlla - e 8 Scierki Z MiKrofibIY ..vovvvccevveeesnveereseen =
Krajalnica aluminiowa do pomidordw oraz Waska szczotka !
\j\ll(;eiszlr(lli e 3;‘ Wielofunkcyjne szczotki ......oooccccverrseen 539 \ 7

grskiep - Zestawy do mycia podtogi...........cceevvvveen. 541
Lampy grzewcze do potraw Reflex Mini ... 253 Zestawy do zamiatania 540 :
Te”‘?“ stofowy . 268 Wieszak na akcesoria...........eeeeveemeceereenne 540
Wyciskarka do owocow cytrusowych.......315 ,

) . , Taboret na kotkach ........cceeeverveeeereerenennne 539
Szczotki do czyszczenia ekspresow Pojemniki na odpady oraz akcesoria... 531-533
Ptuczka do porcjonera do loddw.............. ) ‘pady o
) Podstawa na kotkach do pojemnikéw

Kuweta okragta do lodéw z pokrywa...... 343 na odpady 533
Kuwety do lodow oraz pokrywy............... 343 Kosz do zmywarki 551

Szersza oferte naszych marek,
znajdziesz na: www.stalgast.com

[t6z zamowienie
internetowe.

Zeskanuj kod z oznaczen w katalogu, aby
uzyskac dostep do szerszej oferty produktow:
BRITA, OHAUS, BREMA, Robot-Coupe,
UNOX, ROLLER GRILL, GGF

Poznaj réwniez
specjalng oferte
na produkty STALGAST.

stalgast




019, wydanie XLI

POLSKA PRODUKCJA

Nowoczesna fabryka urzadzen
gastronomicznych w Radomiu.

W uruchomionejw 2008 roku przez Stalgast fabryce
w Radomiu produkujemy meble gastronomiczne
ze stali nierdzewnej, zmywarko wyparzarki, ciggi
grzewcze, ciggi wydawcze, termosy, piece do pizzy
oraz drobny sprzet nastawny.

Jedyni w kraju wytwarzamy akcesoria gastrono-
miczne z tworzyw sztucznych, miedzy innymi
deski gastronomiczne oraz kosze do zmywa-
rek. Sukcesywnie bedziemy wzbogacac oferte
o kolejne produkty z tej grupy.

Jako lider rynkowy, wprowadziliSmy innowacyjne, proekologiczne
rozwigzania w produkcji mebli ze stali nierdzewnej; proces ten
rozszerzamy sukcesywnie na inne wytwarzane urzadzenia.

Konkurs Dobry Wzér

W 2017 roku, dzieki nowej linii zmywarko wyparzarek
zostalismy finalista konkursu Dobry Wzér, organizowanego
przez Instytut Wzornictwa Przemystowego w Warszawie.

finalista
konkursu

’H"Dosgv
WZOR
I

2017

Jeden z naszych produktéw z liczacej ponad 30 urzadzen
nowej linii 700 kompletnych trzonéw kuchennych,
4 palnikowa kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym,
znalazt sie w $cistym finale konkursu Dobry Wzér 2018.

LSRR LAETE § PR

finalista
konkursu
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NOWE CENTRUM

logistyczno-produkcyjne

w Radomiu.

W ubiegtym roku rozpoczeto dziatalnos¢ nasze
Centrum Logistyczne przy ul. Inwestycyjnej 15
w Radomiu, do ktérego zadan naleza:

« przyjmowanie dostaw materiatéw,
komponentéw i towaréw

» magazynowanie materiatéw, komponentéw,
wyrobéw i towaréw

« konfekcjonowanie wyrobéw i towaréw
do wysytek dla klientéw

- organizacja dystrybucji wyrobdéw i towarow
do odbiorcéw krajowych i zagranicznych.

Obecnie wszystkie dziatania logistyczne Stalgast
realizujemy z nowego Centrum Logistycznego,
co pozwala:
- zwigkszy¢ 3 krotnie liczbe miejsc paletowych,
umozliwiajac dalszy rozwoj oferty
- zagwarantowac wysoka efektywnos¢
i jako$¢ ustugi logistycznej, wspartej zespotem
spegjalistow i nowoczesnymi technologiami
obstugi magazynowe;j.

.

Przystapilismy do budowy nowej hali produkcyjnej,
aby zwiekszyé potencjat naszej Fabryki w Radomiu.

stalgast




Jaki jest Twéj pomyst na biznes?

KAWIARNIA FOOD TRUCK
CATERING STOLOWKI

FIT & SLIM | KANTYNY

DRINK POINT ~ WESELNE SALE
FASTFOOD BANKIETOWE
CERAR :AZI\ZII:EI);:I?SLUGOWA
SUSHI BAR

Wspieramy Cie na kazdym etapie Twojej inwestycji!

centrum logistyka
badawczo-rozwojowe nowe centrum

salony partnerskie
i punkty sprzedazy

wiecej na: www.stalgast.com

10 sta[gast
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Wszystko w jednym miejscu
dostepne od reki!

d . Stalgast,

.. dzieki najbogatszej na krajowym rynku,

> kompleksowej ofercie pozwala na

zrealizowanie zakupu w jednym miejscu
i czasie wyposazenia trzonéw kuchennych,
i kompletnego doposazenia praktycznie
dowolnego lokalu gastronomicznego,
co znaczgco moze wptynac na obnizenie
catkowitych kosztéw inwestycyjnych.

ZASTAWA STOLOWA CHLODNICTWO

OBROBKA
MECHANICZNA

MEBLE STALOWE

ZMYWARKI

[=] ik, [=] NOWA
LINIA 700

AKCESORIA

stalgast "



CIAG GRZEWCZY LINIA 700,
URZADZENIA UZUPELNIAJACE

LINIA 700

Kuchnie gazowe, indukcyjne,

infrared, elektryczne 16-23
Grille 24-26
Frytownice 27
Patelnie 28,29
Makaroniarki 30,31
Wok 32
Bemary 33
Elementy neutralne 34
Podstawy i akcesoria 35

URZADZENIA UZUPELNIAJACE

Taborety gazowe, indukcyjne, elektryczne......36-40
Kuchnie gazowe i elektryczne wolnostojace...41-43
Piec konwekeyjny 44
Patelnia elektryczna 45




Poréwnanie technologii grzania
© ®

WYNIKTESTU
DLA 2 L WODY

) 0,34 kW/h -9 gr
‘@ 0,45 kW/h - 13 gr
0,58 kW/h -20 gr
Zuzycie energii* o8¢ 0,04 m? -4,5gr

=
=

WYNIKTESTU
DLA 2 L WODY

®
5 5

7 min
_J 10 min

15 min

Szybkos¢ grzania* 13 min

SZYBKO! WOLNO
WYNIK TESTU
DLA 2 L WODY
§ §€ 0 63 W
¥ 3 167W
o o _
1 290 W
Emisja temperatury* 06q 260W
NISKA T WYSOKA
.0 )
(o) B
) %° o]
25
Koszt i tatwos¢ 00¢
utrzymania czystosci*

NISKIT WYSOKI T

o
L/ \J
O

NISKIT WYSOKI |

Koszty serwisu*

* Wynik testu dla zagotowania 2 litrow wody na jednym polu grzewczym.
Koszty energii elektrycznej i gazu przyjeto jako srednia cen w Polsce. Koszty obejmuja zuzycie energii,
koszty pracy, koszty materiatéw eksploatacyjnych.

stalgast

ekspert gastronomiczny 13




A CIAG GRZEWCZY LINIA 700
L Y/ StalgaSt URZADZENIA UZUPELNIAJACE

Przeszklone Ergonomiczny

drzwi piekarnika ’ = uchwyt drzwi
®  kontrola procesu przygotowania zywnosci ®  wygodna i bezpieczna obstuga
®  konstrukcja drzwi zabezpieczajaca przed ®  fatwosc utrzymania czystosci

poparzeniem

Konstrukcja

Wyzsze kominki
w urzadzeniach zapewniajaca

komfort uzytkowania

gazowych

®  zwiekszenie wydajnosci urzadzenia ®  gwarancja wysokiej higieny pracy
®  gwarancja bezpieczenstwa i ergonomii pracy ®  fatwos$¢ utrzymania czystosci

14 “ nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej

stalgast




stalgast

ERGONOMIA - BEZPIECZENSTWO - NOWOCZESNY DESIGN

Nowa linia 700 zostata stworzona z mysla o kompleksowym wyposazeniu zaplecza kuchennego
z uwzglednieniem indywidualnych potrzeb klienta i inwestora

Nowatorskie rozwigzania konstrukcyjne zapewniaja uzytkownikom komfortowa
i bezpieczna obstuge

Precyzyjny system fgczenia zapewnia swobode konfiguracji elementéw w uktadzie liniowym
i wyspowym

Nowoczesny design stanowi doskonate rozwiazanie dla lokali z kuchniami otwartymi
i pétotwartymi

Komponenty od $wiatowych lideréw: EGO, SCHNIDER-ELECTRIC, HELCRA, SELFA, RICA, FLAM
GAS gwarantuja niezawodnos¢ i bezpieczenstwo uzytkowania urzadzen

Urzadzenia z linii 700 zaprojektowano z mysla o oszczednosci energii i ekologii

h y 2 Stalg,

Intuicyjny
system sterowania

®  czytelneitrwate oznakowanie funkgji i parametréw pracy, wykonane metodg grawerunku laserowego |
®  odpowiednio pochylony panel zapewniajacy ergonomie pracy

Stalgast 15




LINIA 700

KUCHNIE GAZOWE

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach naczyn
kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego lub ptynnego

stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu daja mozliwos¢
statycznej i dynamicznej obroébki cieplnej wszystkich produktéw kulinarnych,

finaliste
wykorzystujac energie gazu lub energie elektryczng konkurso
oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne ‘“DOBRY
przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii WZOR
il
2018

KUCHNIA 4 PALNIKOWA Z PIEKARNIKIEM

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu ster — :

réine konfiguracje palnikow: 3,5kW; SkW; 7kW dwukoronowy LU SARARARARRRR AR RR R AR BY o
redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomier oszczednosciowy do 20%
maksymalnego zuzycia gazu)

wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscia mycia w zmywarce
zeliwne ruszty

ptomieri pilotowy

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

przeszklone drzwi piekarnika i (
wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem = I ) K ) i ) i ) ) )
-

600x400/ GN1/1: 660x445x285 mm (WxDxH)

wymiary piekarnika gazowego i elektrycznego statycznego
GN2/1: 660x545x285 mm (WxDxH)

trzy poziomy prowadnic

piekarnik z funkcjq kontroli wilgotnosci*

o$wietlenie komory piekarnika*

regulowane nozki (45 mm)

H
= |
i P kw Y rodzaj L,

Nr kat. Opis rr?n n‘{\r/n mDm mHm ;Izig?;lalé ;‘léfgrgl‘f‘é piekaml!ka ne(étecrzgvflzt?c)

9710110 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 850 205/6 G20 statyczny ~ 8720,00 (10725,60)
9710130 4-palniki (3,5+2x5+7) 800 700 850 205/6  G30 statyczny ~ 8720,00 (10725,60)
9710210 4-palniki (3,5+5+2x7) 800 700 850 22,5/6 G20 statyczny  8720,00 (10725,60)
9710230 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/6 G30 statyczny ~ 8720,00 (10725,60)
9710310 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/6 G20 statyczny  8720,00 (10725,60)
9710330 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/6  G30 statyczny ~ 8720,00 (10725,60)
9715110 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G20/400 termoobieg 9075,00 (11162,25)
9715130 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G30/400 termoobieg 9075,00 (11162,25)
9715210 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7 G20/400 termoobieg 9075,00 (11162,25)
9715230 4-palniki (3,5-+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7 G30/400 termoobieg 9075,00 (11162,25
9715310 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G20/400 termoobieg 9075,00 (11162,25)
9715330 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G30/400 termoobieg 9075,00 (11162,25)
9716110 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G20/400 statyczny —8845,00 (10879,35)
9716130 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7 G30/400 statyczny 8845,00 (10879,35)
9716210 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7 G20/400 statyczny 8845,00 (10879,35)
9716230 4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7 G30/400 statyczny 8845,00 (10879,35)
9716310 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G20/400 statyczny 8845,00 (10879,35)
9716330 4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7 G30/400 statyczny —8845,00 (10879,35)
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 - 600 400 - - - - 107,00 (131,61)
990999 Ruszt do piekarnika GN2/1 - 650 530 - - - - 124,00 (152,52)
970000 Nakfadka redukcyjna na ruszt - 200 200 - - - - 27,00 (33.21)
970005 Nakladka WOK 225 - - 35 - - - 255,00 (313,65

“funkeja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych. StalgaSt




KUCHNIA 6 PALNIKOWA Z PIEKARNIKIEM

nowoczesny design
ergonomiczne pokretta
panel przedni grawerowany laserowo Intuicyjny
kontrolki pracy oraz zasilania
system zabezpieczajacy ur
- szafka neutralna z drzwiami

rézne konfiguracje palnikow: 3,5kW; 5kW; 7kW dwukoronowy; 9kW dwukoronowy
redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy do 20%
maksymalnego zuzycia gazu) Ergonomiczny
- wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscia mycia w zmywarce uchwyt drzwi
zeliwne ruszty iekarnik
ptomier pilotowy piekarnika
zabezpieczenie przeciwwyptywowe

- dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

system
sterowania

y z panelu ster

? TP

- przeszklone drzwi piekarnika System

- wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/ GN1/1: kontroli
660x445x285 mm (WxDxH) wilgotnosci*

- wymiary piekarnika gazowego i elektrycznego statycznego GN2/1:

660x545x285 mm (WxDxH)
trzy poziomy prowadnic
piekarnik z funkcja kontroli wilgotnosci*
o$wietlenie komory piekarnika*
- regulowane nézki (45 mm)

Nr kat. Opis g9 W D H Pw v Cena (z)
mm mm mm mm kuc kuchnia/piekarnik netto (brutto)
9711110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) 200 700 850 325/6 G20 statyczny  10240,00 (12595,20
9711130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/6 G30 statyczny  10240,00 (12595,20
9711210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 200 700 850 36,5/6 G20 statyczny  10240,00 (12595,20
200 700 850 36,5/6 G30 statyczny  10240,00 (12595,20

9711230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) -
9717110  6-palnikow (3,5+3x5+2x7) -

(

(

i

( 200 700 850  325/7 G20/400  termoobieg 11060,00 (13603,80)

9717130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7)

(

(

(

(

(

200 700 850 32,5/7 G30/400  termoobieg 11060,00 (13603,80)
200 700 850 36,5/7 G20/400  termoobieg 11060,00 (1360380

)

)

)

)

)

- )
9717210 6-palnikéw (3,5+2x5+2x7+9) - )
200 700 850 36,5/7 G30/400  termoobieg 11060,00 (13603,80)
)

)

)

)

)

)

)

)

9717230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) -
9718110 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) -
9718130 6-palnikow (3,5+3x5+2x7) -
9718210 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9)
9718230 6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850  36,5/7 G30/400  statyczny  10590,00 (13025,70)
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 - 600 400 - - - -

200 700 850 32,5/7 G20/400  statyczny  10590,00 (13025,70)
200 700 850 32,5/7 G30/400  statyczny  10590,00 (13025,70)
200 700 850 36,5/7 G20/400  statyczny  10590,00 (13025,70)

107,00 (131,61
990999 Ruszt do piekarnika 2/1 - 650 530 - - - - 124,00 (152,52
970000 Nakladka redukcyjna na ruszt - 200 200 - - - - 27,00 3321
970005 Nakfadka WOK 225 - - 35 - - - 255,00 (313,65

StalgaSt “funkcja dostepna tylko dla piekarnikow elektrycznych. 17
ekspert gastronomiczny




KUCHNIA GAZOWA NASTAWNA

- nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

rézne konfiguracje palnikéw: 3,5kW; 5kW; 7kW dwukoronowy

redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy

do 20% maksymalnego zuzycia gazu)

wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscia mycia w zmywarce

zeliwne ruszty

ptomieri pilotowy

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31
mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej
lub podstawie z drzwiami

urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja

mozliwos¢ pracy na naczyniach o wigkszej Srednicy
kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne
regulowane stopki (20 mm)

Nr kat.

9705110
9705130
9705210
9705230
9706110
9706130
9706210
9706230
9706310
9706330
9707110
9707130
9707210
9707230
970000
9700020
9700040
9700060
970005

4-pa\n|k| 3 5+2x5+7)
4-palniki 3,5+5+2x7)
4-pa\mkl 3,5+54+2x7)

6—pa\nikéw (3,5+3x5+2x7)
6-palnikow (3,5+3x5-+2x7)
6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9)
6-palnikéw (3,5+2x5+2x7+9)
Naktadka redukcyjna na ruszt
Kominek dla modutow 400 mm
Kominek dla modutow 800 mm
Kominek dla modutow 1200 mm

D
mm
700
700
700
700
700
700
700
700
700
700
700
700
700
700
200

H
mm
250
250
250
250
250
250
250
250
250
250
250
250
250
250

35

32,5

36,5
36,5

Zeliwne ruszty

Wyjmowana
pojemna misa
podpalnikowa

U Cena ()
netto (brutto)

G20 2860,00
G30 2860,00
G20 2860,00
G30 2860,00
G20 4655,00
G30 4655,00
G20 4655,00
G30 4655,00
G20 4655,00
G30 4655,00
G20 6505,00
G30 6505,00
G20 6505,00
G30 6505,00

27,00

198,00

232,00

280,00

255,00

Naktadka redukcyjna
zalecana do palnikéw




LINIA 700

|
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KUCHNIE INDUKCYJNE (](Z)w)

- przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na naczyniach

dedykowanych do technologii indukcyjnej - Sttt FEERRY
technologia stosowana w kuchniach indukcyjnych daje

wyjatkowe oszczednosci energii elektrycznej oraz dynamike pracy

niedostepna dla urzadzen o tradycyjnym zasilaniu gazowym lub

elektrycznym

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciagu grzewczego lub

jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej
przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii

nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
polaindukcyjne o Srednicy 250 mm 3,6 kW

9 pozioméw mocy regulowanych pokretiem

- wydajny system chtodzenia

wskaznik ciepta resztkowego (wskazniki zalegania ciepta)
system rozpoznawania naczyn

automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem
wyswietlacz parametréw pracy

- urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja
mozliwos¢ pracy na naczyniach o wigkszej srednicy
kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne
regulowane nozki (45 mm)

Wyswietlacz

L | —

Ceramiczne

plyty ' \ e E_'

indukcyjne

Nr kat. Opis n‘w% mDm mHm k\PI\I ld ne(gteon(grszt't)o)
9705100 2-pola grzewcze 400 700 850 7 400 10100,00 (12423,00
9706100 4-pola grzewcze 800 700 850 14 400 16300,00 (20049,00)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - 198,00 (243,54)
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - - - 232,00 (28536)

stalgast
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LINIA 700

KUCHNIE INFRARED

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii T

Stalgast Rador

elektrycznej

technologia stosowana w kuchniach infrared daje oszczednosci
energii elektrycznej oraz dynamike pracy niedostepna dla urzadzen
z zeliwnymi polami elektrycznymi

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciaqgu grzewczego

lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

KUCHNIA CERAMICZNA

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy Intuicyjny

- polagrzewcze typu HiLight panel

- polagrzewcze o $rednicy 225 mm 2,5 kW

- 2strefy grzewcze z funkcja TURBO

- automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem

- ptynnaregulacja mocy

- urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja mozliwos¢
pracy na naczyniach o wigkszej Srednicy

- kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne Ceramiczne

- regulowane stopki (20 mm) plyty grzewcze

sterowania

‘ ’ e
f o
% l) 2 ') :
4
g D 9

@
@
Ustalgag
i W D H P U Cena (z
Nr kat. Opis mm  mm mm kW ' netto (brszn)o)
9705500 2-pola grzewcze 400 700 250 5 400 3480,00 (4280,40)
9706500 4-pola grzewcze 800 700 250 10 400 5810,00 (7146,30)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - - - 198,00 (243554)
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - - - 232,00 (28536)

20 stalgast




KUCHNIE ELEKTRYCZNE

' ,' | ‘_ : LINIA 700

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach

naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii elektrycznej iy
stosowane w kuchniach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu dajg mozliwos¢
statycznej i dynamicznej obroébki cieplnej wszystkich produktow kulinarnych
wykorzystujac energie elektryczna

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne
przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

- system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu
sterowania

zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

- tloczona ptyta gérna

przeszklone drzwi piekarnika

wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem
600x400/ GN1/1: 660x445x285 mm (WxDxH)

- wymiary piekarnika elektrycznego statycznego GN 2/1:
660x545x285 mm (WxDxH)

trzy poziomy prowadnic

piekarnik elektryczny z funkcja kontroli wilgotnosci
- oswietlenie komory prowadnic

ruszt do piekarnika w komplecie

regulowane nézki (45 mm)

AGIIIIIIITINIIIIIIGIIIIIINIIIGY

Ttoczona misa
podpalnikowa

System kontroli

wilgotnosci

P kW '
; W D H ; U rodzaj Cena ()

Nr kat. Opis mm  mm m E‘léi:';:ﬁ{( v piekarnika netto (bYLZIl)O)
9715000 4-plyty grzewcze 800 700 850 10,4/7 400 termoobieg 7915,00 (9735,45)
9716000 4-plyty grzewcze 800 700 850 10,4/7 400  statyczny 7680,00 (9446,40)
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - - - 107,00 (131,61)
990999 Ruszt do piekarnika GN 2/1 650 530 - - - 124,00 (152,52

stalgast
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nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny
zpanelu sterowania

szafka neutralna z drzwiami

- zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

ttoczona ptyta gérna

przeszklone drzwi piekarnika

- wymiary piekarnika elektrycznego z termoobiegiem 600x400/ GN1/1: System kontroli
660x445x285 mm (WxDxH) wilgotnosci
wymiary piekarnika statycznego GN 2/1: 660x545x285 mm (WxDxH)
trzy poziomy prowadnic

piekarnik elektryczny z funkcja kontroli wilgotnosci

- o$wietlenie komory piekarnika

ruszt do piekarnika w komplecie

regulowane nozki (45 mm)

Intuicyjny
system
sterowania

Szafka

pomochnicza

ﬂ'llﬂ"_llllﬂ'lllllllll"l’"ll"’HJJJJJ'JJIJJ.”JJ

>
Gstalgast
———
—ap

: W D H Pkw U rodzaj Cena ()

Nr kat. Opis mm mm mm kuchnia/piekarnik  V  piekarnika netto (bvuztio)
9717000 6-plyt grzewczych 1200 700 850 156/7 400 termoobieg 9775,00 (12023,25)
9718000 6-plyt grzewczych 1200 700 850 156/7 400 statyczny 9425,00 (11592,75)
990998 Ruszt do piekarnika 600x400 600 400 - - - - 107,00 (131,61)
990999  Ruszt do piekarnika GN 2/1 650 530 - - - - 124,00 (152,52

stalgast

kspert gastronomiczn
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KUCHNIA ELEKTRYCZNA NASTAWNA

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mmimocy 2,6 kW
szesciostopniowy zakres regulacji mocy

ttoczona ptyta gérna

mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub podstawie
zdrzwiami

urzadzenia w wersji bez kominka spalinowego daja mozliwos¢
pracy na naczyniach o wigkszej srednicy

kominek moze by¢ zastosowany jako wyposazenie opcjonalne
regulowane stopki (20 mm)

Nr kat. Opis WD H P

mm mm mm kW
9705000 2-plyty grzewcze
9706000 4-plyty grzewcze
9707000 6-plyt grzewczych
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - -
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - -
9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm - - - -

stalgast

ekspert gastronomiczny

Ergonomiczny

panel

sterowania

tagodne
krawedzie

Cena

400 700 250 52 400 2175,00 ¢
800 700 250 10,4 400 3370,00 ¢
1200 700 250 15,6 400 5235,00
198,00
232,00
280,00

267529
4145,10
6439,05
(243,54
(285,36
(344,40

)
)
)
)
)
)
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GRILLE o)

- przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw, polegajacej na grillowaniu lub smazeniu;
procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego ptynnego lub energii elektrycznej
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako samodzielne stanowiska
obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne
przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii.

PLYTA GRILLOWA GAZOWA

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo —_— ==

- system zabezpieczajacy urzadzenie s ﬂ?’

dostepny z panelu sterowania —

powierzchnia robocza 2200/4400 cm®

zakres temperatur roboczych do 300°C

- dwie oddzielne strefy pracy

- otwdr odprowadzajacy odpadkii ttuszcz L
pojemnik na ttuszcz —

wysokie ranty boczne oraz tylny

- dostepnaw wersji gazowej G27 i G31

- regulowane stopki (20 mm)

L i'F:Ffffﬂ'ffffff?#JJ?F!J.?J’.TJ.?I |

Nr kat. Opis n‘wl:1 mDm n:im kCV u nectteun(grazt?O)
9730110 Pojedyncza gladka 400 700 250 6,5 G20 4890,00 Szuflada na
9730130 Pojedyncza gladka 400 700 250 6,5 G30 4890,00 ) odpadki i
9730210 Pojedyricza ryflowana 400 700 250 65 G20 5005,00 (6156, N
9730230 Pojedyricza ryflowana 400 700 250 6,5 G30 5005,00
9731110 Podwdjna gladka 800 700 250 13 G20 7565,00
9731130 Podwéjna gladka 800 700 250 13 G30 7565,00
9731210 Podwéjna ryflowana 800 700 250 13 G20 8025,00 Powi hni
9731230 Podwojna ryflowana 800 700 250 13 G30 8025,00 owierzchnia
9731310 Podwdjna gladko-ryflowana 800 700 250 13 G20 7915,00 , tatwa do
9731330 Podwdjna gladko-ryflowana 800 700 250 13 G30 7915,00 , czyszczenia

9731000 Pokrywa 786 623 185 - - 1400,00

nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu ster
- powierzchnia robocza 2200/4400 cm?

- zakres temperatur roboczych do 300°C

dwie niezalezne strefy grzewcze

otwor odprowadzajacy odpadkii thuszcz

- pojemnik na thuszcz

- wysokie ranty boczne oraz tylny

mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej

lub podstawie z drzwiami

opcjonalnie dostepna pokrywa do ptyty 800 mm (973100)

24

- pokrywa 973100 umozliwia obnizenie zuzycia energii do 30%
- regulowane stopki (20 mm) Wb e i Plyta gladko-
f ena
Nr kat. Opis mm  mm mm kW v netto (brutto) ryﬂowana
9730100 Pojedyncza gladka 400 700 250 4,0 400 4305,00 (5295,15)
9730200 Pojedyncza ryflowana 400 700 250 4,0 400 4420,00 (5436,60)
9731100 Podwojna gladka 800 700 250 81 400 5700,00 (7011,00)
9731200 Podwojna ryflowana 800 700 250 871 400 6515,00 (8013,45) Ergonomiczny o " o
9731300 Podwojna gladko-ryflowana 800 700 250 8,1 400 6280,00 (7724,40) panel )
9731000 Pokrywa 786 623 185 - - 1400,00 (1722,00) N . ¥
9700020 Kominek dla moduléw 400mm - - - 198,00 (a359 [NECCHUEHE sl
9700040 Kominek dla modutow 800 mm - - - - - 232,00 (285.36)
stalgast




N o
Ergonomiczny ey - )

panel y - -
sterowania ®

poprawia efekt kulinarny grillowanych produktéw
obniza zuzycie energii 0 ok. 30%

konstrukcja pokrywy wykonana ze stali nierdzewnej
posiada szybe, termometr i szybry

wysokos¢ grilla z otwarta pokrywa ok. 920 mm
nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny
zpanelu sterowania

powierzchnia robocza 2200/4400 cm®

zakres temperatur roboczych do 300°C ~»

dwie oddzielne strefy pracy Sile } é )
otwor odprowadzajacy odpadkii thuszcz >
pojemnik na thuszcz O ¥aigas
wysokie ranty zwiekszaja komfort pracy

mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub podstawie z drzwiami

regulowane stopki (20 mm)

System
kontroli
wilgotnosci

: W D H U P
Nr kat. Opis o o om Y N Cena
9731190 Gladka 800 700 430 400 8,1 6750,00 (8302,50)
9731290 Ryflowana 800 700 430 400 8,1 7215,00 (8874,45)

9731390 Gladko-ryflowana 800 700 430 400 8,1 6985,00 (8591,55)

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
kontrolki pracy oraz zasilania

ptynna regulacja temperatury

specjalny ruszt zintegrowany z grzatka szybko osiagajacy temperature pracy
system grillowania z para wodna sprawia, ze jedzenie jest bardziej

soczyste i kruche

thuszczi skropliny sptywaja do specjalnego zbiornika z woda

zbiornik fatwy do utrzymania w czystosci

posiada funkcje samoczyszczenia

specjalny skrobak do czyszczenia w komplecie )
opcjonalnie mozliwos¢ zastosowania kominka =
regulowane stopki (20 mm)

W D H P u

Zintegrowany MiEs s mmoommo ommo KWV Cena

ruszt z grzatka 9732000 Grill wodny 400 700 250 4,1 400 7215,00 (8874,45)
9733000 Grill wodny 800 700 250 8,2 400 11640,00 (14317,20)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - - - 198,00 (243,54
9700040 Kominek dla modutow 800 mm - - - - - 232,00 (28536)

25
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- panel przedni grawerowany laserowo
- palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym
- ptomieri pilotowy palnika

- plynnaregulacja temperatury w zakresie 120-300°C

- urzadzeniazrusztem typuSlubV
- dostepny takze w wersji gazowej G27 i G31
- regulowane nézki (45 mm)

Ruszt typu
Videalny do
grillowania
miegs i warzyw

Ruszt typu
Sidealny do
grillowania
ryb i owocow
morza

Nr kat. Produkt

9732010 Grill lawowy (V ruszt)

9732030  Grill lawowy (V ruszt)

9732110  Grill lawowy (S ruszt)

9732130  Grill lawowy (S ruszt)

9733010 Grill lawowy (V ruszt)

9733030 Grill lawowy (V ruszt)

9733110 Grill lawowy (S ruszt)

9733130  Grill lawowy (S ruszt)

973997  Ruszt do ryb typu S do urzadzeri 400
973998  Ruszt do ryb typu S do urzadzen 800
973999  Kamienie lawowe

w

mm
400
400
400
400
800
800
800
800

H

mm
850
850
850
850
850
850
850
850

W komplecie
kamienie
lawowe

Szuflada na
popidt

P U Cena
kwoov netto (brutto)

6,5 G20 4645,00
6,5 G30 4645,00
6,5 G20 5225,00
6,5 G30 5225,00
13 G20 7320,00
13 G30 7320,00
13 G20 7900,00
13 G30 7900,00
- - 326,00
- - 623,00
- - 36,00

GRILL LAWOWY
- nowoczesny design

stalgast

ekspert gastronomiczny




LINIA 700

FRYTOWNICE o (g e

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw, polegajacej na smazeniu; procesy
prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego, ptynnego lub energii elektrycznej
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciagu grzewczego lub jako samodzielne stanowiska
obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne

przeznaczone dla matej, srednlej i duzej gastronomii

FRYTOWNICA GAZOWA

pojemnosc komory do 17 litrow

palmk zzabezpieczeniem przeciwwyptywowym

ptomieri pilotowy palnika Pojemnik

regulacja temperatury w zakresie 90-190°C zfiltrem

- system ,zimnejstrefy” na fryture
spust frytury do pojemnika

frytownice 9725110 9725130 wyposazone

w kosz 310x300x120 mm

- frytownice 972521019725230 wyposazone Wydajny

w kosze 130x300x120 mm

w komplecie pojemnik z filtrem na fryture

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

regulowane ndzki (45 mm)

system
palnikéw
gazowych

u
v Cena

G20  7565,00 (9304,95)
G30 7565,00 (9304,95)
G20 11280,00 (13874,40) 2 )
G30 11280,00 (13874,40) j -

Nr kat. Produkt WD H v

mm mm  mm |
9725110 Frytownica pojedyncza 400 700 850 17
9725130 Frytownica pojedyncza 400 700 850 17
9725210 Frytownica podwéjna 400 700 850 2x7
9725230 Frytownica podwéjna 400 700 850 2x7

J
So =T

nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

- system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu ster
zakres temperatur do 190°C

system ,zimnej strefy”

zabezpieczenie odcinajace zasilanie po wyjeciu grzatki

- ruchome elementy grzewcze utatwiajace czyszczenie
bezpieczny spust frytury

mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej, otwartej

lub podstawie z drzwiami ° -

- wyposazona w kosz 210x350x110 mm I

- opqj zenia dwdch koszy - - = |)
w;ednej komorze (2x - 105x350x110 mm) !

- regulowane stopki (20 mm) Ostaigas; P

komora . L.
frytownicy Mozliwosc

umieszczenia
grzatka dwdch koszy

Zimna strefa

w komorze
zimna strefa
W D H v p U

Nr kat. Produkt o mm o mm oWy Cena
9725000 Frytownica pojedyncza 400 700 250 10 9 400 5115,00 (6291,45)
9725500 Frytownica pojedyncza 400 700 850 15 15 400 6055,00 (7447,65)
9726000 Frytownica podwojna 800 700 250 2x10 18 400 8025,00 (9870,75)
979991  Zestaw dwach koszy do 9725000, 9726000 105 350 110 - - - 409,00 (503,07)
stalgast
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PATELNIE i

przeznaczone do bezposredniej obrobki termicznej potraw,
polegajacej na duszeniu, gotowaniu, smazeniu oraz grillowaniu;
procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego
ptynnego lub energii elektrycznej

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciaggu grzewczego lub
jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania
technologiczne

- przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

PATELNIA UCHYLNA GAZOWA

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo
- system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania
generatoriskry

- precyzyjny reczny mechanizm przechytu misy roboczej
- waski wyptyw misy

- plynnie regulowany stopier otwarcia pokrywy

- powierzchnia robocza misy 0,35m*

- pojemnos¢ 581

- przeznaczona do duszenia, gotowania i smazenia

- regulacja temperatury w zakresie 100-300°C

- dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

- regulowane nézki (45 mm)

Automatyczna
kontrola
temperatury

Precyzyjny
system
przechytu misy

Nr kat W D H P S v Vv Cena ()
g mm mm  mm kW kotlety/h litry netto (brutto)
9740010 800 700 850 17 ~200 G20 57 12790,00 (15731,70)
9740030 800 700 850 17 ~200 G30 57 12790,00 (15731,70)
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PATELNIA UCHYLNA ELEKTRYCZNA
- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

- kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania
precyzyjny reczny mechanizm przechytu misy roboczej

waski wyptyw misy |
- ptynnie regulowany stopien otwarcia pokrywy

powierzchnia robocza misy 0,35m?

pojemnos¢ 581

przeznaczona do duszenia, gotowania i smazenia

- regulacja temperatury w zakresie 60-300°C

regulowane nozki (45 mm)

’ —— :
WL R
< o ’
P 2

Wylewka wody ’ J ‘ 3

ZVyp’ryw Ergonomiczny .
dostgsoyv;a;yh panel ¥
OI=TEY sterowania i
naczyn
Nr kat W D H [ S u v Cena (@)
g mm mm  mm kW kotlety/h \ litry netto (brutto)

9740000 800 700 850 10,8 ~200 400 57 11630,00 (14304,90)

PATELNIA WIELOFUNKCYJNA

- przeznaczona do duszenia,
nowoczesny design
ergonomiczne pokretta
- panel przedni grawerowany laserowo
- kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu sterowania = ).__,____'
- spust zawartosci misy = -
- korek misy z przelewem bezpieczenstwa
- powierzchnia robocza 0,16m*
- pojemnosc 19 litrow
- 0pcC Ini zli $¢zast

- regulowane ndzki (45 mm) - D

() - - - x
Spust do o . e W
pojemnikéw ‘ r

GN

Misa robocza

z korkiem J k £ J L.

W D H V S P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm mm mm iy kg kW Vv netto (bruztto)
9741000 Patelnia 400 700 850 19 90 5 400 4295,00 (5282,85)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - - - - - 198,00 (24354

stalgast
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LINIA 700

MAKARONIARKI o @

przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw,
polegajacej na gotowaniu; proces prowadzony przy wykorzystaniu
energii gazu ziemnego, ptynnego lub energii elektrycznej

linia urzadzen dedykowana jako elementy ciagu grzewczego lub jako
samodzielne stanowiska obrébki termicznej it
oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne

przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii | 1

N\ g

MAKARONIARKA GAZOWA ®

- nowoczesny design

- ergonomiczne pokretta

- panel przedni grawerowany laserowo

- system zabezpieczenia urzadzenia przed praca bez wody
dostepny z panelu sterowania

- generatoriskry

- elektrozawdr do napetniania woda

- otwdr przelewowy

- spustwody

- moiliwos¢ zastosowania koszy GN 1/3 i/lub zestawu GN 2x1/6

- dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

- cenanie zawiera koszy do makaronu

- regulowane nézki (45 mm)

Wylewka wody

Tacka
ociekowa

-—
l.{l i
w D H Vv P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm  mm ity kW netto (bruzno)

9745110 Makaroniarka 400 700 850 25 9,1 G20 7670,00 (9434,10)

9745130 Makaroniarka 400 700 850 25 9,1 G30 7670,00 (9434,10)

979992  Kosz do makaronu (standard GN 1/3) - - - - - - 261,00 (321,03

979993  Kosz do makaronu (standard GN 1/6) - - - - - - 379,00 (466,17
30 stalgast
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MAKARONIARKA ELEKTRYCZNA
nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczenia urzadzenia przed praca bez
wody dostepny z panelu sterowania

elementy grzewcze ze stali nierdzewnej umieszczone
wewnatrz zbiornika

elektrozawdr do napetniania woda

otwdr przelewowy

spust wody

mozliwosc zastosowania koszy GN 1/3 i/lub
zestawu GN 2x1/4
cena nie zawiera koszy do makaronu
regulowane nézki (45 mm)

$¢ zast

Ergonomiczny

panel
sterowania

Kosze
do makaronu

/

°
)
— Ostaigast
- —
|
|
-
I
3
Nr kat. Produkt w Ho s P U Cena )

mm
9745000 Makroniarka
979992  Kosz do makaronu (standard GN 1/3) -
979993  Kosz do makaronu (standard GN 1/6) -
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm -

stalgast
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mm  kgh kW Y netto (brutto)

400 700 850 15 6 400 5810,00 (7146,30

)
- - - - 261,00 (321,03
_ - - - 379,00 (466,17
- - - - 198,00 (24354
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LINIA 700

WOK INDUKCYJNY

przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na naczyniach dedykowanych
do technologii indukcyjnej

technologia stosowana w kuchniach indukcyjnych daje wyjatkowe oszczednosci
energii elektrycznej oraz dynamike pracy niedostepna dla urzadzen o tradycyjnym
zasilaniu gazowym lub elektrycznym

urzadzenie dedykowane jako element ciagu grzewczego lub jako samodzielne
stanowisko obrébki termicznej

przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

nowoczesny design
ergonomiczne pokretto
panel przedni grawerowany laserowo

- $rednica misy indukcyjnej 290 mm, 5 kW C— -
- 9 pozioméw mocy regulowanych pokrettem - P
- wydajny system chtodzenia > i /"
- wskaznik ciepta resztkowego (wskazniki zalegania ciepta) L
- system rozpoznawania naczynia P
- automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem
- wyswietlacz parametréw pracy ’
- urzadzenie w wersji bez kominka spalinowego D
- opcjonalnie mozliwos¢ zastosowania kominka
- regulowane nézki (45 mm)
Ostalgas

- 4

! -

1
Wyswietlacz '|

|

|

— | o

Misa = Ii
indukcyjna m

w D H Vv P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm  mm iy kW netto (bruztto)
9704005 Wok 400 700 850 25 5 400 10460,00 (1286580
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm 400 - - - - - 198,00 (243,54

PATELNIA WOK

- 037400 stal satynowana, dtugos¢ uchwytu 200 mm
- 037401 stal polerowana, dtugos¢ uchwytu 185 mm

g H Cena (4
Nr kat. mm  mm netto (brhztt)o)
037400 400 120 40,50 (49,82

037401 400 120 57,00 (70,11)
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LINIA 700

PR P NSt

BEMARY

przeznaczone do utrzymywania temperatury potraw;
proces prowadzony przy wykorzystaniu energii elektrycznej PRODUKT POLSKI
linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego Sl
lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

oferta urzadzen dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne
przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

BEMAR

- nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

panel przedni grawerowany laserowo
- kontrolki pracy oraz zasilania 5
system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny Funkcjonalny
zpanelu sterowania panel
regulacja temperatury w zakresie 30 do 95°C sterowania

- bezpieczny spust wody

pojemnosc: GN 1/1 lub 2xGN 1/1 (maks. wysoko$¢ 150 mm)
wymiary komory:

model 9720000 - 306x508x155 mm

model 9721000 - 630x508x155 mm Przyktadowe

- mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub 3 konfiguracje
podstawie z drzwiami GN

op¢j I zliwos¢ zast ia kominl

regulowane stopki (20 mm)

W D H P u Cena (z)

Nr kat. Produkt mm mm mm kW v netto (vaZtt)o)
9720000 Bemar 400 700 250 008 230 3025,00 (372075
9721000 Bemar 800 700 250 1,6 230 4535,00 (5578,05)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm 198,00 (243,54
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm 232,00  (28536)

stalgast
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LINIA 700

ELEMENTY NEUTRALNE -
przeznaczone do przechowywania oraz powiekszenia przestrzeni
roboczej blatow
elementy neutralne dedykowane jako uzupetnienie ciaggu
grzewczego lub jako samodzielne stanowiska pracy
przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii

STANOWISKO NEUTRALNE

- szuflada o petnym wysuwie (9700210, 9700410, 9700610)

- opcjonalnie mozliwosc zastosowania kominka

- mozliwos¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub podstawie z drzwiami

Wysuwana Mozliwosé
szuflada o o zastosowania
standardzie GN ~ ‘ kominka

Ostaigast
Cstaigasy
>
Lp.  Nrkat. Produkt n‘f\,’ﬂ mDm mHm . E(%g“(gr(uzgn)
1. 9700200 Stanowisko neutralne 400 700 250 872,00 (1072,56)
9700400 Stanowisko neutralne 800 700 250 1115,00 (137145
9700600 Stanowisko neutralne 1200 700 250 1400,00 (1722,00)
2. 9700210 Stanowisko neutralne z szuflada 400 700 250 1220,00 (1500,60)
9700410 Stanowisko neutralne z szufladq 800 700 250 1570,00 (1931,10)
9700610 Stanowisko neutralne z 2 szufladami 1200 700 250 2175,00 (2675,25)
9700020 Kominek dla modutéw 400 mm - - - 198,00 (24354)
9700040 Kominek dla modutéw 800 mm - - - 232,00 (28536)
9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm - - - 280,00 (344,40

34 stalgast
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LINIA 700

PODSTAWY | AKCESORIA () ww™

- przeznaczone do przechowywania oraz zwiekszenia funkcjonalnosci urzadzen nastawnych
- linia podstaw dedykowana jako elementy ciagu grzewczego
- przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii

PODSTAWY DO URZADZEN W D H iR )
- elementy podstaw wzmocnione e Nrkat P"’d‘fkt i B i g e 5 ([ 1)
RN - . 1. 9701200 Podstawa szkieletowa 400 565 600 581,00 (714,63
- mozliwoscustawienia trzech urzadzen 400 9701400 Podstawa szkieletowa 800 565 600 826,00 (101598
napodstawie 1200 9701600 Podstawa szkieletowa 1200 565 600 1080,00 (1328,40
- regulowane nézki (45mm) 2. 9702200 Podstawa otwarta 400 565 600 814,00 (100122
9702400 Podstawa otwarta 800 565 600 1070,00

(
(
(
(
9702600 Podstawa otwarta 1200 565 600 1315,00 (161745
(
(
(

3. 9703200 Podstawa z drzwiami 400 620 600 1025,00 (1260,75)
9703400 Podstawa z drzwiami 800 620 600 1535,00 (1888,05
9703600 Podstawa z drzwiami 1200 620 600 1840,00 (2263,20)

KOMINEK

- kominek moze byc zastosowany jako wyposazenie opcjonalne

- dedykowany do urzadzen z tylnym rantem

- pasuje do kuchni elektrycznych i gazowych, stanowisk neutralnych, patelni wielofunkcyjnych, itp.

Nt s ety NER0EER0990990009559735595

9700020 Kominek dla modutow 400 mm 198,00 (243,54)

9700040 Kominek dla modutéw 800 mm 232,00  (285,36) ﬁ_

9700060 Kominek dla modutéw 1200 mm 280,00  (344,40)

Nt
s
~
s

NAKLADKA REDUKCYJNA NAKLADKA WOK
- umozliwia prace na matych - umozliwia wykorzystanie naczynia WOK bezposrednio

naczyniach, zalecana na ruszcie kuchni gazowej

do palnikéw 3,5kW i SkW - wykonana ze stali nierdzewnej

g H Cena (z) W D Cena (d

iyl mm - mm netto (brutto) Nr kat. mm  mm nen%n(grszn)o)

970000 225 35 27,00 (3321) 970005 200 200 255,00 (313,65

stalgast 35
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LINIA 700

URZADZENIA UZUPELNIAJACE

- przeznaczone do obrdbki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach naczyn
kuchennych, o pojemnosciach nawet do 100 litréw przy wykorzystaniu energii gazu, energii
elektrycznej w tym technologii indukcyjnej
urzadzenia moga by¢ uzywane jako elementy uzupetniajace ciag grzewczy lub jako
samodzielne stanowiska obrébki termicznej
przeznaczone dla matej i sredniej gastronomii oraz punktéw zywienia zbiorowego
dzieki nowoczesnej technologii produkcji i stosowanym komponentom urzadzenia gwarantuja
wysoka wydajnos¢ i dtugi okres eksploatacji

< . |

stalgast
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LINIA 700

TABORETY GAZOWE

- przeznaczone do obrdébki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach A .
garnkéw o pojemnosciach do 100 litréw przy wykorzystaniu energii gazu - Stalgast Radom
ziemnego lub ptynnego

- urzadzenia moga by¢ uzywane jako element uzupetniajacy cigg grzewczy lub jako
samodzielne stanowisko obrébki termicznej

- przeznaczone dla matej i $redniej gastronomu oraz punktow zywienia zbiorowego

TABORETY TOP LINE

- zeliwne ruszty

- palnik 9kW dwukoronowy

ptomieri pilotowy

palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym

redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy
do 20% maksymalnego zuzycia gazu)

- przystosowany do duzych garnkéw od 50 do 1001
dostepny takze w wersji gazowej G27 i G31

regulowane stopki (20 mm)

Wydajny i
oszczedny
palnik gazowy,
zeliwne ruszty

Nr kat. Produkt rw" mDm mHm kl\;V u necnin(gn(}n')o)
773001  Taboret pojedynczy 565 605 380 9 G20 1450,00 (1783,50)
773003  Taboret pojedynczy 565 605 380 9 G30 1450,00 (1783,50)
773011 Taboret podwojny 1140 605 380 2x9 G20 2885,00 (3548,55)
773013  Taboret podwojny 1140 605 380 2x9 G30 2885,00 (3548,55)
773000 Nakladka redukcyjna na ruszt 300 300 10 - - 32,00 (3936
stalgast
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URZADZENIA UZUPELNIAJACE

TABORET TOP LINE POWER

- zdejmowany ruszt zeliwny

- palnik 14kW

ptomieri pilotowy palnika

palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym

redukc¢ja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy

do 20% maksymalnego zuzycia gazu)
dedykowany do duzych garnkéw od 50 do 100
regulowane stopki (20 mm)

zalecane stosowanie garnkéw o @ 450-500 mm

Palnik 14 kW

W D H P Cena (z)
Nr kat. mm  mm mm kW v netto (brutto)

773035 565 605 380 14 G20 1605,00 (1974,15)
773036 565 605 380 11 G30  1605,00 (1974,15)

TABORET POMOCNICZY STANDARD LINE

- ruszt ze stali nierdzewnej

ptomieri pilotowy palnika

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

- redukcja mocy palnikéw do 1/5

(ptomien oszczednosciowy do 20%
maksymalnego zuzycia gazu)
przystosowany do garnkéw do 401

- wzestawie dysze na G20

- dostepny takze w wersji gazowej G27 i G31
regulowane stopki (20 mm)

Nr kat W D H P Cena (@)
* o omm omm omm kW netto (brutto)
773051 340 340 340 5 G30 830,00 (1020,90)

38
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URZADZENIA UZUPELNIAJACE

TABORETY INEUKCYJNE

- przeznaczone do obrdbki termicznej prowadzonej na garnkach

o pojemnosciach do 100 litréw dedykowanych do technologii indukcyjnej =
- urzadzenia mogg by¢ uzywane jako element uzupetniajacy cigg grzewczy -

lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej
- przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii oraz punktéow

zywienia zbiorowego

- ergonomiczne pokretta

- 773025 pole indukcyjne o Srednicy 340 mm i mocy SkW
- 773028 pole indukcyjne o Srednicy 400 mm i mocy 8kW
- 9 pozioméw mocy regulowanych pokretiem

- wydajny system chtodzenia

- system wykrywania garnkéw

- bardzo wytrzymata ptyta ceramiczna

- wyswietlacz parametréw pracy

- dedykowany do duzych garnkéw od 50 do 1001

- regulowane stopki (20 mm)

W D H P U Cena (@)
Nrkat oo omomm v netto (rtto)

773025 500 500 380 5 400  3880,00 (4772,40)
773028 600 600 380 8 400  4465,00 (5491,95)

stalgast




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

TABORET ELEKTRYCZNY

przeznaczony do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich

rodzajach garnkéw o pojemnosciach do 100 litréw przy - D\ROTK\TTEK'
wykorzystaniu energii elektrycznej

urzadzenie moze by¢ uzywane jako element uzupetniajacy ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej
przeznaczony dla matej i Sredniej gastronomii oraz punktéw
zywienia zbiorowego

- pytagrzewcza o Srednicy 400mmimocy 5 kW

- szedciostopniowy zakres regulacji mocy

- dedykowany do do duzych garnkéw od 50 do 1001
- regulowane stopki (20 mm)

W D H P U Cena ()
Nr kat. mm mm mm kW netto (brutto)

773020 580 580 380 5 400 2865,00 (3523,95)
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URZADZENIA UZUPELNIAJACE

KUCHNIE GAZOWE

- przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii gazu - ';“"“T‘jf;‘fﬁf: *
¥

-

ziemnego lub ptynnego
- linia urzadzen dedykowana jako elementy uzupetniajace ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej
- przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii oraz e ":i_
punktéw zywienia zbiorowego

KUCHNIA GAZOWA WOLNOSTOJACA

- zeliwne ruszty

dostepne w wersjach 4i6 palnikowych

rézne konfiguracje palnikdw: 3,5kW; 5kW; 7kW
(dwukoronowy); 9kW (dwukoronowy)

ptomien pilotowy

zabezpieczenie przeciwwyptywowe

redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien
oszczednosciowy do 20% maksymalnego zuzycia gazu)
wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscia mycia
w zmywarce

dostepna takze w wersji gazowej G27 i G31

- regulowane stopki (20 mm)

=
b Nkt onis G W D H P T NAKEADKA REDUKCYINA
p1 979511  4-pahniki (3,5 55 7 ™ %00 700 850 205 G20 383,00 Grizey  UmeHiwiapracenamalych
. -palniki (3,5+2x5+ - , , ! ) -
979513 4-palniki (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30 383500 (4717,05) g‘}‘f\{v"i'gf“l;lza'“a"ad°pa'"'k°‘”
979521  4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20 383500 (4717,05) '
979523  4-palniki (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30 3835,00 (4717,05)
979531  4-palniki (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20 383500 (4717,05
979533 4-palniki (2:5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30 383500 (4717,05)
979611 6-palnikéw (3,5+35+2) - 1200 700 850 32,5 G20 5390,00 (6629,70)
979613  6-palnikéw 3,5+35+2¢) - 1200 700 850 32,5 G30 5390,00 (6629,70)
979621 6-palnikow (3,5+25+2<7+9) - 1200 700 850 365 G20 5390,00 (6629,70)
979623 6-palnikow (3,5+2:5+27+9) - 1200 700 850 365 G30 5390,00 (6629,70)
2. 970000 Nakladka redukcyjna - 200 200 - - 27,00  (3321)
970005 Nakladka WOK 25 - - 35 - - 25500 (1365 -*
stalgast

4
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URZADZENIA UZUPELNIAJACE

rézne konfiguracje palnikow: 3,5kW; 5kW; 7kW dwukoronowy; 9kW

dwukoronowy

ptomieri pilotowy
zabezpieczenie przeciwwyptywowe

redukcja mocy palnikéw do 1/5 (ptomien oszczednosciowy
do 20% maksymalnego zuzycia gazu)

wyjmowana misa podpalnikowa z mozliwoscig mycia w zmywarce
dostepna takze w wersji gazowej 627 i G31

regulowane stopki (20 mm)

Zeliwne ruszty

Nr kat

999511
999513
999521
999523
999531
999533
999541
999543
999551
999553
999611
999613
999621
999623
970000
970005

Opis
3,5+2x5+7)
3,5+2x5+7)
3,5+5+2x7)
3,5+5+2x7)
2x5+2x7)
2X5+2x7)

4-palniki
4-palniki
4-palniki
4-palniki
4-palniki
4-palniki
4-palniki
4-palniki
4-palniki (9+9+9+9)
4-palniki (9+9+9+9)

6-palnikow (3,5+3x5-+2x7)
6-palnikow (3,5+3x5-+2x7)
6-palnikéw (3,5+2x5+2x7+9)
6-palnikow (3,5+2x5+2x7+9)

Nakfadka redukcyjna
Nakfadka WOK

3,5+5+7+9)
3,5+5+7+9)

mm
900
900
900
900
900
900
900
900
900
900
1300
1300
1300
1300
200

900
900
900
900
900
900
900
900
200

850
850
850
850
850
850
850
850

35

3
kw

20,5
20,5
22,5
22,5
24,0
24,0
24,5
24,5

36
325
32,5
36,5
36,5

G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30
G20
G30

KUCHNIA GAZOWA WOLNOSTOJACA

- dostepne w wersjach 4i 6 palnikowych

Cena (2
netto (brutto)

4145,00
4145,00
4145,00
4145,00
4145,00
4145,00
4145,00
4145,00
4145,00
4145,00
5700,00
5700,00
5700,00
5700,00
27,00
255,00

NAKLADKA REDUKCYJNA
- umozliwia pracg na matych
naczyniach, zalecana do palnikéw




URZADZENIA UZUPELNIAJACE

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

- przeznaczone do obrébki termicznej prowadzonej na wszystkich
rodzajach naczyn kuchennych przy wykorzystaniu energii
elektrycznej

- linia urzadzen dedykowana jako elementy uzupetniajgce ciag
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obrébki termicznej

- przeznaczone dla matej, Sredniej i duzej gastronomii oraz
punktéw zywienia zbiorowego

- kontrolki pracy oraz zasilania

- zeliwne ptyty grzewcze o Srednicy 220 mm i mocy 2,6 kW
- dostepne w wersjach 416 ptytowych

- tloczona ptyta podpalnikowa

- regulowane stopki (20 mm)

; W D H P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm  mm mm kW v netto (brutto)
979500  4-piyty grzewcze 800 700 850 10,4 400 2895,00 (3560,85)
979600  6-plyt grzewczych 1200 700 850 15,6 400 4355,00 (5356,65)
stalgast
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- A, W
nce B
URZADZENIA UZUPELNIAJACE

WIELOFUNKCYJNY PIEC (.7 )=
KONWEKCYJNY p

przeznaczony do wszystkich proceséw kulinarnych nie - Stage® Hadgm
wymagajacych funkcji zaparowania komory

urzadzenie dedykowane dla matej i sredniej gastronomii,

szczegolnie polecane dla punktéw zywienia zbiorowego

- 3trybypracy:

- grzatka gérna (funkcja opiekacza)

- grzatka wentylatora (funkcja konwekcja)

- grzatka wentylatora i grzatka gérna razem ( funkcja konwekgja plus opiekacz)
timer 120 min z funkcja pracy ciagtej

- opcjonalnie mozliwosc zestawienia trzech piecow
komora dostosowana pod blachy 600x400i GN1/1
wymiary komory pieca 660x445x285 mm

trzy poziomy prowadnic

- rusztze stali nierdzewnejw komplecie

kontrolki pracy i zasilania

front i drzwi wykonane ze stali n|erdzewneJ

- wyk ze stali ocynk j

- regulowane nézki (20 mm)

W D H P U Cena (2
Nr kat. Produkt mm mm mm kW netto (brﬁtt)o)
965000  Piekarnik 800 620/618 600 6 400 3530,00 (4341,90)
960000 Zestaw pofaczeniowy - - - - - 285,00 (350,55

a4 staigast
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URZADZENIA UZUPELNIAJACE

o

- przeznaczona do gotowania, duszenia i smazenia potraw PRODUKT POLSKI
- urzadzenie dedykowane dla matej i éredniej gastronomii, szczegolnie QD
. polecana dla punktéw zywienia zbiorowego

I

PATELNIA UCHYLNA

- duza powierzchnia robocza misy 0,27 m* umoziwia
przygotowywanie wielu produktéw w tym samym czasie

- reczny przechyt misy do szybkiego i efektywnego oprézniania jej zawartosci

Misa wykonana

- pojemnosc401 Y
- wyjatkowo stabilna konstrukcja urzadzenia Z? stali :
- regulowane stopki (20 mm) nierdzewnej

Ptynna
regulacja

temperatury ’
y

Wzmocniona
konstrukcja
podstawy

Wyposazenie
dodatkowe:
zestaw
prysznica
651202

W D H T S P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm  mm °C kotletyh — kw Vv netto (brutto)
778002 Patelnia 700 786 912  do300 100 6,3 400 3380,00 (4157,40)

651202  Zestaw prysznica 218,00 (268,14)

stalgast

ekspert gastronomiczny

45




NACZYNIA KUCHENNE

Linie profesjonalnych garnkéw i patelni oraz naczyn zeliwnych do obrébki

termicznej oraz serwowania potraw na gorgco.

Garnki Premium Line
Garnki trzywarstwowe
Ociekacz na talerze
Zestaw garnkéw i akcesoria uzupetniajace

Patelnie Premium Line 52
Patelnie Platinum z powtoka nieprzywierajaca... 53, 54
Wok 52
Naczynia zeliwne 55-57



GARNKI

- linia garnkéw wykonanych ze stali nierdzewnej
wielowarstwowe dno typu sandwich

nienagrzewajace sie wielopunktowo mocowane uchwyty
pokrywki w komplecie

wszystkie garnki posiadaja wzmocnione nitowane uchwyty

stal nierdzewna

Dno typu e
aluminium

sandwich

I stal nierdzewna

GARNEK WYSOKI GARNEK SREDNI
- zpokrywka - zpokrywka
g H Vv Cena (@) g H Vv Cena (2
Nr kat. mm  mm litry netto (brutto) Nr kat. mm  mm ity neno(brfm)o)

011245 240 200 9 111,00 (13653) 012285 280 180 11,1 125,00 (153,75)
011285 280 250 154 149,00 (18327) 012325 320 200 16,1 189,00 (23247)
011325 320 260 20,9 200,00 (246,00) 012365 360 220 22,4 225,00 (276,75)
011345 320 320 257 238,00 ) 012405 400 260 32,6 311,00 (382,53)
011365 360 360 36,6 292,00 (359,16) 012455 450 360 57,3 444,00 (546,12)
011405 400 400 50,3 368,00 (452,64)
011455 450 450 71,6 474,00 )
011505 500 500 982 572,00 )

Sta |gaSt “ wtabeli podana pojemnosc catkowita
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NACZYNIA KUCHENNE

GARNKI PREMIUM LINE

linia garnkéw wykonanych ze stali nierdzewnej

kapsutowe dno wielowarstwowe

nienagrzewajace sie wielopunktowo mocowane uchwyty
pokrywki w komplecie

mozliwos¢ dokupienia pokryw

wszystkie garnki od 9360 mm posiadaja wzmocnione nitowane uchwyty

stal nierdzewna TeChnOk)gia
Wielo- wielowarstwo- Wielo-
warstwowe wego dna punktowo
dno aluminum zapewnia dobre zgrzewane
kapsuiowe stal nierdzewna przewodzenie UChWyty
ciepta

GARNEK WYSOKI GARNEK SREDNI GARNEK NISKI
- zpokrywka - zpokrywka - zpokrywka
r\*;‘r ALy /

| ‘(/ -

1
-
g H Vv Cena (z)) g H Vv Cena (@) @ H Vv Cena ()

Nr kat. mm mm litry netto (brutto) Nr kat. mm  mm litry neno(bruzno) Nr kat. mm  mm litry neno(bruztto)
011162 160 120 2,5 64,00 (7872 012162 160 95 19 60,00 (73,80 013202 200 105 3,3 78,00 (9594
011202 200 200 6,3 106,00 (130,38) 012202 200 140 4,4 89,00 (10947 013242 240 110 50 98,00 (120,54
011242 240 200 9,0 133,00 (163,59 012242 240 160 7,2 109,00 (134,07) 013282 280 130 8,0 125,00 (15375
011282 280 250 154 164,00 (201,72) 012282 280 180 11,1 136,00 (167,28) 013322 320 160 12,9 224,00 (27552
011322 320 260 20,9 235,00 (289,05 012322 320 200 16,1 204,00 (250,92) 013362 360 180 183 240,00 (29520)
011342 320 320 25,7 291,00 (357,93 012362 360 220 22,4 255,00 (313,65 013402 400 250 31,4 322,00 (396,06)
011362 360 360 36,6 342,00 (420,66) 012402 400 300 37,7 361,00 (444,03)
011402 400 400 50,3 432,00 (531,36) 012452 450 360 57,3 479,00 (589.17)
011452 450 450 71,6 534,00 (656,82) 012502 500 320 62,8 543,00 (667,89)
011502 500 500 98,2 660,00 (811,80)
GARNEK WYSOKI GARNEK SREDNI GARNEK NISKI
- bez pokrywki - bez pokrywki - bez pokrywki

: al >

>
'..‘ =7
T ——— R -
g H Vv Cena (z) g H Vv Cena (zf

Nr kat. mm  mm ity netto (brutto) Nr kat. mm  mm ity netto(brl(Jth)o)
011204 200 200 6,3 86,00 (10578) 012164 160 95 1,9 51,00 (62,73)
011244 240 200 9,0 113,00 (138,99 012204 200 140 4,4 75,00 (92,25 ] H v Cena ()
011284 280 250 15,4 149,00 (18327) 012244 240 160 7,2 105,00 (129,15 Nr kat. mm mm iy netto (brutto)
011324 320 260 20,9 219,00 (269,37) 012284 280 180 11,1 130,00 (159.90) 013204 200 105 33 72,00 (8856)
011344 320 320 25,7 251,00 (308,73) 012324 320 200 16,1 210,00 (25830) 013244 240 110 50 86,00 (10578)
011364 360 360 36,6 322,00 (396,06) 012364 360 220 22,4 227,00 279.21) 013284 280 130 8,0 99,00 (121,77)
011404 400 400 50,3 385,00 (473,55 012404 400 300 37,7 334,00 (41082) 013324 320 160 12,9 167,00 (20541)
011454 450 450 71,6 515,00 (633,45) 012454 450 360 57,3 462,00 (56826) 013364 360 180 183 201,00 (247.23)
011504 500 500 982 621,00 (763.83) 012504 500 320 62,8 478,00 (58794 013404 400 250 31,4 323,00 (397.29)

stalgast

* w tabeli podana pojemnos¢ catkowita
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GARNEK GARNEK POKRYWKA
DO DUSZENIA Sl DO DUSZENIA 5 lat gwarancji

- zpokrywka - bez pokrywki

Nr kat. rr?n necn%n(grszr?o)

019164 160 17,50 (21,53
019204 200 21,00 (2583
019244 240 28,50  (35,06)

019284 280 34,50 (4244
019364 360 60,00 (73.80)

g H V Cena (@) g H V Cena () 019404 400 70,00 (86,10)

Nrkat oy e o) Nrkat. oo om iy neto bnuio) 019454 450 89,00 (109.47

)

)

)

(42,44

019324 320 50,50 (62,12)
(73,80)

(86,10)

)

)

016362 360 110 11,2 214,00 (26322 016364 360 110 11,2 172,00 (211,56 019504 500 98,00 (120,54)

RONDEL RONDEL RONDEL DO SOSOW
- zpokrywka - bez pokrywki - bez pokrywki

g H V Cena () g H V Cena () g H V Cena ()
Nr kat. mm  mm iy netto (brutto) Nr kat. mm  mm ity netto (brutto) Nr kat. mm mm ity netto (brutto)

015162 160 95 1,9 72,00  (88,56) 015164 160 95 19 50,50 (62,12
015202 200 105 3.3 83,00 (102,09) 015204 200 105 3.3 62,00 (76,26)
015242 240 110 50 97,00 (119,31) 015244 240 110 50 86,00 (105,78)
015282 280 130 80 113,00 (13899 015284 280 130 80 102,00 (12546)

017202 200 65 1,2 49,50 (60,89)
017242 240 75 2,2 66,00 (81,18)

ZESTAW GARNKOW
8 elementowy zestaw naczyn @ 1 rok gwarancji
3 garnki z pokrywkami

0160h75mm 1,61

0180h85mm2,21

$220h 150 mm 5,81

rondel z pokrywka @ 140 h 65mm 11

pokrywy wykonane ze szkta hartowanego i stali

nierdzewnej z otworem do uwalniania pary

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

020001 314,00 (386,22)

stalgast

ekspert gastronomiczny




WIESZAK
NA POKRYWKI

- @max.320mm
- na6pokrywek

Nrkat. W D

mm mm mm

019001 290 130 520 92,00 (113,16)

GARNEK DO GOTOWANIARYB

OCIEKACZ ox
NA TALERZE 804 %

- mozliwos¢ przechowywania
do 40 szt. talerzy 0 #160 mm

W D H Cena ()
Nr kat. m  mm netto (brutto)
010100 1000 255 500 279,00 (343,17)

PODSTAWA POD GARNKI
- konstrukcja spawana

W D H C 0
Nr kat. mm  mm  mm nettecn(grl(JZn)c)

010404 400 400 450 346,00 (42558)
010505 500 500 450 372,00 (457.56)
010606 600 600 450 433,00 (532,59

WKLADY DO GOTOWANIA

- zestaw zawiera 4 wkfady

- pasuja do garnka niskiego 013322
(str. 48), 013324 (str. 48)

50

W D
Nrkat. °

m mm
095450 450 150 100 6,0 102,00 (12546)
095600 600 180 110 10,5 143,00 (175,89)

@ H Cena ()
Nrkat. o0 o netto (bv(uztto)
020320 300 180 282,00 (346,86

stalgast
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NACZYNIA KUCHENNE

GARNKI TRZYWARSTWOWE
ZE STALI NIERDZEWNEJ

- linia profesjonalnych garnkéw, rondli i patelni

- wykonane z wysokopolerowanej stali nierdzewnej odpornej na rdze i uderzenia

- polecane do mleka, soséw i potraw zawiesistych

konstrukcja trzywarstwowa zapewnia rownomierne rozprowadzenie ciepta, dzieki tej technologii
potrawy nagrzewaja sie btyskawicznie i sie nie przypalaja

GARNEK RONDEL
- bez pokrywki - bez pokrywki

g H V Cena (2 g H V Cena (2
Nr kat. mm  mm ity netto (brfm)o) Nr kat. mm  mm ity netto (brsztt)o)
021124 240 140 6,3 164,00 (201,72) 021016 160 75 1,5 78,00 (9594)
021128 280 160 9,8 157,00 (193,11) 021020 200 120 38 117,00 (14391)

whnetrze z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej

Przystosowane
do gotowania

Konstrukcja

tréjwarstwowa

rdzen aluminiowy
rozprowadza ciepto
rownomiernie

plaszcz magnetyczny

na kuchniach

indukcyjnych,
gazowych

i elektrycznych

stali nierdzenej

—— Y
PATELNIA RONDEL DO SOSOW . /
- bez pokrywki
Nrkat. 9 H Cena (z))
mm  mm netto (brutto) 9 H vV C )
021424 240 50 100,00 (12300 Nrkat S e bl
021428 280 50 98,00 (120,54 021722 220 82 3,0 129,00 (15867)
POKRYWKA
\\._
i
2 Cena
Nr kat. mm nelto(bn(Jth)o)
021920 200 19,50 (23,99
021922 220 25,00 (30,75)
021928 280 30,50 (3752

stalgast
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NACZYNIA KUCHENNE

PATELNIE

PATELNIA WOK

- model 037400 stal satynowana
- model 037401 stal polerowana

Lp. Nrkat.

PATELNIA POWLEKANA TYTANEM
- patelnie wykonane z twardego aluminium

powlekane tytanem

- nienagrzewajaca sie raczka wykonana ze stali nierdzewnej

Nr kat. rg“ H

034240 240 55
034280 280 55
034320 320 55

PATELNIA

H
mm  mm
1. 037400 400 120
2. 037401 400 120

L
(uchwytu) mm
200
185

Cena ()
netto (brutto)

112,00
128,00
145,00

(137,76)
(157,44)
(178,35)

- patelnie 014403 i 014363 posiadaja

dodatkowy uchwyt

<ip—

\—-"

Nrkat. 2 H

mm mm
014203 200 40
014243 240 42
014283 280 48
014323 320 52
014363 360 65
014403 400 70

Cena ()
netto (brutto)

53,00
61,00
81,00
109,00
157,00
183,00

PATELNIA CERAMICZNA

- nitowana raczka ze stali nierdzewnej pokryta silikonem
- pasuja odpowiednio pokrywy 019244, 019284

g H
Nrkat. = O

018240 240 50
018280 280 55

52

(65,19
(75,03
(99,63
(134,07
(193,11

)
)
)
)
)
(225,09)

Cena ()
netto (brutto)

46,50
62,00

(57,20)
(76,26)

PATELNIA NIEPRZYWIERAJACA

Nrkat. 9

mm
014245 240
014285 280

PATELNIA POWLEKANA TYTANEM

- patelnie wykonane z twardego aluminium
powlekane tytanem

H

mm

50
55

- zpowtoka nieprzywierajaca Xylan
- powierzchnia fatwa w utrzymaniu czystosci

Cena (@)

netto (brutto)

42,50 ¢
53,00 (

52,28)
65,19)

- nienagrzewajaca sie raczka wykonana ze stali nierdzewnej

Nr kat. mz‘m

034241 240
034281 280

H
mm
50
55

Cena ()

netto (brutto)

128,00 «
144,00

57,44)
77,12)

PATELNIA NIEPRZYWIERAJACA

- zpowtoka teflonowa

w

a
Nrkat.

014244 240
014284 280
014324 320

H
mm
42
48
52

Cena (@)

netto (brutto)

91,00 «
114,00 «

11,93)
40,22)

164,00 (201,72)

PATELNIA ZE STALI WEGLOWE)J
- zpowtoka nieprzywierajaca

Nrkat. 2

mm

H

mm

037280 280 40

Cena (@)

netto (brutto)

63,00

(77,49)

stalgas

jastro




NACZYNIA KUCHENNE

PATELNIE ALUMINIOWE

Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA )@
PLATINUM

- patelnie aluminiowe pokryte Teflonem® DUPONT®

- trzywarstwowa powtoka zapobiegajgca przywieraniu, odporna na zarysowania

- raczka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej, zapewnia wysoka wytrzymatosc termiczna
- szybko i rownomiernie rozprowadza ciepto na catej powierzchni

- mozna smazyc¢ z niewielka iloscia ttuszczu

Teflon® kryjacy
3 - warstwowa

Dodatkowo wzmocniona
warstwa srodkowa

powtoka
teflonowa

Teflon® podkladowy &
2minerafami 5

PATELNIA
- warstwa indukcyjna na spodzie patelni

Nr kat. ngn rrll“m Ii¥y n&%‘}grﬁzt!t)o)

035200 200 35 0,8 48,00 (59,04
035240 240 45 20 59,00 (72,57)
035280 280 50 3,0 78,00  (9594)

PATELNIA DO NALESNIKOW
- warstwa indukcyjna na spodzie patelni

[ H Cena (@
Nr kat. mm mm netto (brLZrt)a)
032260 255/215 17 63,00 (77,49
032300 292/255 17 79,00 (97.17)

Raczka
wykonana

ze stali
epoksydowanej

PATELNIA

- patelnie o $rednicy 200 do 280 mm maja grubos¢ Scianki 4 mm 00

- patelnie powyzej Srednicy 320 mm maja grubos$¢ Scianki 5 mm a4
Nr kat. n?n mHm h¥y ne(it%r}grlszt?o)

035201 200 35 08 40,00  (49,20)

035241 240 40 1,2 49,00 (

035281 280 45 2,0 61,00 (7503

035321 320 50 3,0 78,00  (

035361 360 55 4,0 105,00 (129,15

035401 400 60 50 130,00 (159,90)

PATELNIA DO NALESNIKOW

'] H Cena ()
Nr kat. e mm netto (brutto)

032261 255/215 17 54,00 (66,42
032301 292/255 17 73,00 (8979

stalgast
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NACZYNIA KUCHENNE 0
MATFER BOURGEAT

PATELNIE ALUMINIOWE
Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA | .

- patelnie wykonane z odlewu aluminium pokryte teflonowa powtoka nieprzywierajaca
- raczka wykonana ze stali epoksydowanej

- szybko i rownomiernie rozprowadza ciepto na catej powierzchni

- mozna smazy¢ z niewielka iloscia ttuszczu

PATELNIA

Nr kat. rgn mHm HXy nectt%n(ﬁrszttt)u)

031200 200 40 09 75,00 (92,29
031240 240 40 13 97,00 ( )
031280 280 45 20 110,00 ¢ )
031320 320 50 3,0 118,00 (14514)
031360 360 50 4,0 155,00 ( )
031400 400 55 50 206,00 ¢ )

PATELNIA GLEBOKA
%) H Vv Cena (zl)
Nr kat. mm  mm litry netto (bruzno)
036200 200 60 1,6 119,00 (14637) 4
036240 240 65 2,6 151,00 (18573)
036280 280 75 3,8 160,00 (196,80)

PATELNIA DO NALESNIKOW

g H V Cena (@)
Nr kat. mm  mm ity netto (brutto)
032250 250 20 08 79,00 (97.17)
032280 280 20 11 81,00 (99,63

PATELNIA DO RYB

Nr kat w D H Vv Cena (zl)
* mm mm mm iy netto (brutto)
034380 380 260 40 3,0 249,00 (30627)

4 staigast




NACZYNIA KUCHENNE

NACZYNIA ZELIWNE

naczynia zeliwne posiadajg oksydowana powierzchnig zapobiegajaca rdzewieniu

- naczynia rozgrzewaja sie rownomiernie, dtugo utrzymujac ciepto

- idealne do podawania dan na goraco

- polecane do gotowania na otwartym ogniu, a takze w piekarnikach oraz na kuchenkach
gazowych, ptytach grzewczych ceramicznych i indukcyjnych

- naczynia zeliwne przed uzyciem sptukac i wysuszy¢; po uzyciu jeszcze ciepte, umy¢, najlepiej
ptynem do mycia naczyn, uzywajac szczotki; zawsze po osuszeniu nattuscic¢ olejem roslinnym

PATELNIA
- raczka ze stali nierdzewnej

,_...--——”"'_"_'_Pd_r,t‘sﬁf"
— -

Nr Kat. %) H L M Cena ()
* mm  mm  mm kg netto (brutto)
042280 280 50 563 3,1 252,00 (309,9)

PATELNIA GRILLOWA
- raczka ze stali nierdzewnej

Nr Kat. 2 H L M Cena (z)
* mm  mm  mm kg netto (brutto)

043250 250 30 506 2, 7 217,00 (266,91)

043280 290 40 560 33 270,00 (332,10

PATELNIA GRILLOWA

- kwadratowa
w D H L M Cena (i)
Nr kat. mm mm mm mm kg neno(bruztlo)
044230 230 230 32 375 25 168,00 (206,64)
GESIARKA

Nr kat W D H V M Cena (zl)
*omm mm mm ity kg netto (brutto)
046320 390 220 220 6 88 592,00 (72816)
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56

NACZYNIA ZELIWNE

naczynia zeliwne o czarnej powierzchni uzyskanej dzieki procesowi wypalania

idealne do podawania dan na goraco

- grube dno sprawia, ze potrawy wolno stygng

- dwustronna ptyte grillowa mozna uzywac¢ na standardowych palnikach gazowych
i elektrycznych (doskonata do przyrzadzania stekéw po amerykarsku i argentyrisku)

- naczynia zeliwne przed uzyciem sptukac i wysuszy¢; po uzyciu jeszcze ciepte, umy¢, najlepiej
ptynem do mycia naczyn, uzywajac szczotki; zawsze po osuszeniu nattuscic olejem roslinnym

PATELNIA GRILLOWA
- kwadratowa

Ryflowane

dno doskonate |

do grillowania I

Nrkatt W D H M Cena (z))
* mm  mm  mm kg netto (brutto)
049003 230 230 35 2,6 78,00 (9594)

PLYTA GRILLOWA
- dwustronna (gtadka/ryflowana)

W D H M Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)

mm kg
049002 480 260 20 50 128,00 (157,44)

POLMISEK
- drewniana podstawa
i zeliwny uchwyt w komplecie
- wymiary podstawy: 280x155 mm

Nrkatt. W D H M Cena ()
" mm  mm kg netto (brutto)
049004 240 140 25 1,13 46,50 (57,20

stalgast
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NACZYNIA KUCHENNE

NACZYNIA ZELIWNE
DO SERWOWANIA POTRAW

mini-naczynia wykonane z zeliwa o czarnej powierzchni idealne do serwowania
potraw na gorgco

kolor czarny uzyskany w procesie wypalania

dtugo utrzymuje wysoka temperature serwowanych dan

naczynia zeliwne wymagaja zabiegu konserwacji poprzez nattuszczanie
powierzchni olejem jadalnym

MINI GARNEK MINI GARNEK

- pokrywaw komplecie - pokrywaw komplecie

Nkatt W D H V  Cena@ Nrkatt @ H V. Cenaq)

* mm  mm  mm litty  netto (brutto) * mm  mm ity netto (brutto)
049015 120 90 63 0,3 32,50 (39,98 049016 100 63 0,25 32,50 (39,98
MINI PATELNIA MINI PATELNIA
- drewniana podstawa w komplecie - uchwyt zabezpieczony silikonem

- uchwyt zabezpieczony silikonem

Nkt W D H OV Cenai nkat, @ H OV Cenatd
“ mm mm mm litty netto (brutto) *  mm  mm ity netto (brutto)
049014 370 180 35 0,4 60,00 (73,80 049017 160 40 0,6 42,50 (52,28
POLMISEK POLMISEK POLMISEK
- drewniana podstawa w komplecie - drewniana podstawa w komplecie - drewniana podstawa w komplecie

Nrkatt W D H V Cena (@) Nrkatt W D H WV Cena (@) Nrkatt 9 H V Cena (@)
* mm mm mm litty netto (brutto) * mm mm mm litty netto (brutto) * mm mm ity netto (brutto)
049011 170 120 45 0,5 40,50 (49,82) 049012 210 150 55 0,8 49,00 (60,27) 049013 150 50 0,7 40,50 (49,82)
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PRZYBORY KUCHENNE

Najczesciej wykorzystywane przybory kuchenne w codziennej pracy
w gastronomii, zapewniajace doskonate wsparcie kazdego procesu
przygotowania Zywnosci.

Wiadra 59 Dozowniki, stojaki dO SOSOW .......cceeeueeeueareerensseceriasns 75
Wiréwka do safaty 60 Pesety, szczypce, otwieracze... 76-77
Miski, wanny 61 Noze i przybory dekoracyjne... 78-81
Sita, cedzaki 62-63 Urzadzenie do obierania i krojenia jabtek. .82

Przybory do serwowania...........ccususunees 64-67 Krajalnica do pomidoréw oraz akcesoria................. 84
topatki, rozgi, tarki 68-71 Urzadzenia do szatkowania recznego warzyw

Ubijak do ziemniakow 69 i akcesoria 83-84
Szufelki, dzbanki, miarki 70-71 Wagi 85-87

Ekspozytory, termometry ..o cereceeereccrrnereees 73-75



WIADRA PREMIUM ZE STALI

NIERDZEWNEJ

- podziatka wewnatrz wiadra
- rant 10 mm

P

<

WIADRO

Cena (@)
netto (brutto)
123,00 (
142,00 (174,66)

Nr kat. nﬁn ern \iXy
091061 235/157 245 7
091101 280/200 245 10
091121 290/200 270 12
091151 305/200

310 15 172,00 (211,56)

151,29)

172,00 (211,56)

€
WIADRO
Z PIERSCIENIEM

Nrket. 2 H

092101 280/202 265
092121 290/202 290
092151 305/202 330

(]

\% Cena (z))

ity netto (brutto)
10 199,00 (244,77)
12 195,00 (239,85
15 239,00 (293,97

PRZYBORY KUCHENNE

M

POKRYWKA

- 093101 pasuje do wiaderek

091101092101

- 093121 pasuje do wiaderek

091121092121

- 093151 pasuje do wiaderek

093101
093121
093151

091151092151

Nr kat. ngn necneon(grszr't)o)

280 56,00  (68,88)
290 59,00 (72,57)
305 72,00 (88,56)

WIADRA ZE STALI NIERDZEWNEJ

- podziatka wewnatrz wiadra
- wiadra z pierécieniem mozna pietrowac

WIADRO

Cena (zl)
netto (brutto)
108,00 (132,84)
122,00 (150,06)
142,00 (174,66)
155,00 (190,65)

Nr kat. g HoV

mm mm  litry
091063 230/155 250
091103 293/205 245 10
091123 295/230 275 12
091153

300/200 340 15

stalgast
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WIADRO Z
PIERSCIENIEM

2 H
Nr kat. m mm

092103 275/200 285
092123 290/200 305
092153 300/200 354

\4 Cena ()
litry netto (brutto)
10 133,00 (163,59
12 157,00 (193,11)
15 168,00 (206,64)

POKRYWKA

Nrkat. 2
093103 275
093123 290
093153 300

093103 pasuje do wiaderek
0911031092103
093123 pasuje do wiaderek
0911231092123
093153 pasuje do wiaderek
0911531092153

Cena ()
mm netto (brutto)
45,50 (5597)
47,00 (57.81)
50,50 (62,12)
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PRZYBORY KUCHENNE

WIROWKA DO SALATY

- wykonana z wytrzymatego tworzywa sztucznego
- system odprowadzania wody

. { Wezyk
U muAIL) f E odprowadzajacy
kosz . Sl wode

g H V Cena ()
Nr kat. mm  mm ity netto (bruztto)
072190 420 580 19 399,00 (490,77)

MISKA

- wyprofilowany rant ufatwiajacy opréznianie naczynia
- dopuszczone do kontaktu z zywnoscia

Nr kat. rgn n:-‘m Ii¥y ngtin(gn(xzt?o)
086170 144 112 1.2 4,60 (5,66)
086210 178 122 2,0 6,20 (7,63)
086250 217 135 3.2 9,80 (12,09
086310 265 150 57 13,00 (1599
086380 328 167 10,0 1850 (22,76)

60 stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

MISKA
INOX
- stal polerowana

MISKA
- stal polerowana

""_ i
-

Nr kat. ngn mHm Ii¥y necneorzgrszt't)o)

082161 160 60 07 690 (849
Nt 2 M e 082201 200 70 12 850 (1049
082180 180 80 17 12,00 (1476 082221 220 80 16 1000 (1230
082200 200 90 23 1450 (17.80) 082251 250 9 23 1350 (166D
082240 240 110 40 18,00 (210 082281 280 95 30 1850 (279
082280 280 130 60 26,00 (199 082311 310 105 50 24,00 @952
082300 300 145 70 2950 (629 082341 340 115 60 31,00 G813
082320 320 150 82 3500 (205 082371 375 120 80 4500 (539

MISKA o MISKA
stal polerowana = INOX - stal satynowana INOX

$rednica
misek
mierzona
razem
zrantem

Nr kat. rE'n n:“m Ii¥y ne(;l%n(grszt'l)o)
082360 360 160 11,5 40,50 (49,82
082400 400 110 80 51,00 (6273
082500 500 130 140 71,00 (8733 081150 150 75 1,0 20,50 (2522)
082550 550 145 19,0 83,00 (102,09 081200 200 98 2,5 35,00 (43,05

; Nrkatt @ H V Cena (z))
)
)

082600 600 160 27,0 109,00 (134,07 081250 250 120 50 65,00 (79,95
)
)
)

mm  mm ity netto (brutto)

082700 700 185 450 155,00 (190,65 081300 300 140 80 98,00 (120,54
082800 800 205 650 225,00 (276,75 081360 360 170 14,0 119,00 (146,37)
082900 900 225 90,0 235,00 (289,05 081380 380 180 16,0 134,00 (164,82)

MISKA WANNA
- szkto hartowane o duzej - stal satynowana INOX
wytrzymatosci na uszkodzenia - zuchwytami

mechaniczne oraz termiczne
sprzedawana w ilosciach

kartonowych (K) ) \ E ’

>

e

Nr kat. %) H v K Cena ()

*omm omm o ity szt netto (brutto)
400083 60 27 003 24 2,10 (258
400090 120 53 031 6 3,57 (439)
400091 140 63 055 6 4,91 (6,04) Nr kat. ngn mHm hxy nect{eon(grtz"t)o)
gamm o s e
400093 230 101 250 6 11,00 (1353 083450 450 200 21,0 236,00 (290,28)
400094 262 113 3,70 6 14,50 (17,84) 083500 500 220 28,0 313,00 (38499)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

SITKO

Cena ()
netto (brutto)
16,00 (19,68)
17,00 (2091
21,00 (2583
23,00 (28,29)

Nr kat. m'z:n ern
076120 120 140 )
076150 150 150 )
076180 180 170 )
076200 200 180 )

SITKO STOZKOWE Z GESTA SIATKA

Gesta siatka

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (bruzno)
075200 200 150 143,00 (17589

075240 240 180 168,00 (206,64)

SITO DO PRZESIEWANIA
- oczka okoto Tmm

Cena ()
mm netto (brutto)

Nr kat. m'z:n H
073200 210 70
073250 250 75
073300 310 75

38,00 (46,74)
42,00 (51,66)
51,00 (62,73)

FOREMKA DO TERIN
ksztatt foremek:

098010- WY
098020-
098030 - v

Nrkatt W D H V Cena (@)
mm  mm  mm ity netto (brutto)
098010 400 65 35 06 80,00 (9840
098020 400 50 40 04 77,00 (9471)
098030 400 50 35 0,5 100,00 (123,00

SITKO STOZKOWE

Perforacja
1,8 mm

@2 H
Nrkat. = 0

075201 200
075241 240

Cena ()

netto (brutto)
170 34,00 (41,82
210 46,00 (56,58)

ZESTAW 4 SIT DO PRZESIEWANIA

- 4rozne $rednice oczek okoto:
0,75x0,75 mm
Tx1mm
2x2mm
3x3mm

Oczka sitek

) Cena ()
Nr kat. mm  netto (brutto)
073210 210 57,00 (70.11)

stalgast
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CEDZAK

- raczka ze stali nierdzewnej
- perforaja3,4mm

g L Cena ()
Nrkat. oo o netto (brutto)
077220 220 260 178,00 (21894)
077260 260 260 203,00 (249,69

CEDZAK

[ H Cena ()
Nr kat. mm mm  netto (brutto)
071230 225/140 135 32,00 (39,36)
071260 250/140 150 40,50 (49,82)

WANNA PRZECEDZAKOWA
- stal polerowana

Nr kat. nl1am n:“m neEt%n(grsztit)o)

072283 280 160 76,00 (93,48
072323 320 170 96,00 (118,08
072363 360 190 124,00 (152,52
072403 400 220 166,00 (204,18)

stalgast
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. e
INOX )
- drewnianaraczka

- L-dhugoscraczki
905Cr3 _

g L Cena ()
Nrkat. oo o netto (bvuzno)
074300 300 430 68,00 (83,64

074350 350 430 93,00 (11439)

. Sy
INOX .
- zuchwytami

] H Cena ()
Nr kat. o mm  netto (bruzno)

071360 360/200 220 101,00 (124.23)
071410 375/175 185 68,00 (83,64)

WANNA PRZECEDZAKOWA
INOX OX
- stal satynowana

] H Cena (z)
Nr kat. e mm netto (brutto)

072452 450/290 240 374,00 (460,02)
072502 500/330 260 436,00 (536.28)
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PRZYBORY KUCHENNE
MONOBLOK

- profesjonalne chochle i tyzki cedzakowe monoblok
- pozbawione spawoéw, wykonane z jednego kawatka stali

- tatwe w utrzymaniu czystosci

- ergonomiczny, zagiety uchwyt do zawieszenia

Wykonane
zjednego
kawatka stali

Zagiety uchwyt
do zawieszenia

N \
4

LYZKA CEDZAKOWA

Nr kat. "?n ml;n

324101 100 325
324121 120 360
324141 140 385
324161 160 415
324201 200 480

Cena ()
netto (brutto)
18,00 (22,14)
25,00 (30,79
29,50 (36,29)
38,50 (47.36)
55,00 (67,65

LYZKA CEDZAKOWA

g L
Nrkat. = o

324100 100 305 25,00 (30,75
120 360 28,50 (
324140 140 380 31,50 (3875
160 415 45,50 (

324120

324160

Cena ()
netto (brutto)

35,06

55,97

CHOCHLA
Nr kat. "?n
323061 60
323081 80
323101 100
323121 120
323141 145
323161 165
323201 200

L
mm
275
295
340
365
395
430
480

\%
litry
0,06
0,12
0,25
0,40
0,75
1,20
2,00

Cena (z)

netto (brutto)

15,00
17,50
24,00
28,00
41,00
53,00
93,00

(

8,45)

CHOCHLA

Nr kat.

323062
323082
323092
323102
323122
323142
323162
323182

[}

mm
65
80
90
100
120
140
160
180

L

mm
315
345
362
380
420
440
474
500

\
litry
0,07
0,13
0,20
0,25
0,45
0,67
1,00
1,50

Cena (@)
netto (brutto)
15,50 (19,07)
20,00 (24,60)
20,50 (2522)
22,00 (27,06)
30,00 (36,90
35,00 (43,05
48,50 (59,66)
73,00 (89,79)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

s

PRZYBORY KUCHENNE MONOBLOK

E::—-
Lp. Nrkat. Produkt mLm I\Xy ne(t:‘tecqgvszt‘t”c) Lp. Nrkat. Produkt ern Ii¥y nect‘:)n(grflzt?o)
1. 320010 Chochla 400 0,2 29,00 (3567) 5. 320050 Ubijak do ziemniakow 35 - 17,00 (2091)
2. 320020 Widelec do przewracania 400 - 19,50 (23,99) 6. 320060 tyzka do spaghetti 400 - 20,00 (24,60)
3. 320030 tyzka perforowana 400 - 19,00 (2337 7. 320070 tyzka cedzakowa 400 - 20,50 (2522
4. 320040 tyzka do serwowanif 400 - 20,50 (2522) 8. 320080 topatka do przewracania 400 - 20,50 (2522)

PRZYBORY KUCHENNE MONOBLOK
a8
|
‘
o
Y
|
il
.Il
Lp. Nrkat. Produkt ml;n nectt%rlﬁrszt?n)
. 1. 312340 topatka do ryb 340 63,00 (77,49)
2. 311500 Widelec do przewracania 500 79,00 (97.17)
3. 311100 tyzka do serwowania 460 28,00 (34,44)
stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

- okragty uchwyt

Nr kat.

P

1. 321010
2. 321020
3
4

. 321030
. 321040

321050
. 321060
. 321070

5
6
: - . 7. 321160
OuEy ey e 0 : o
T 1 b | 1 ] 9. 321100
- - n . . - 10. 321110
11. 321120
12. 321140
13. 321150

14. 321000

66

Produkt

tyzka cedzakowa
Widelec do przewracania
tyzka do serwowania
Chochla

Chochla

tyzka do spaghetti
topatka do przewracania

Ubijak do piany z kulkg (20 drutow)

Wydrazacz

Obieraczka do warzyw
Obieraczka do warzyw
Radetko proste
Radetko karbowane
Otwieracz do konserw
Wieszak z haczykami

70
85
23

57
57

L
mm
345
320
328
280
310
307
320
270
175
190
165
190
190
220
355

J U

Cena ()
netto (brutto)

16,50
16,50
18,50
18,00
19,50
18,00
16,50
13,50
15,50
15,50
14,50
16,00
25,00
18,50

(22,14)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

PRZYBORY DO SERWOWANIA

profesjonalny zestaw przyboréw do serwowania

wykonany z wysoko polerowanej stali nierdzewnej w technologii monoblok
bez spawow i zagie¢, wykonane z jednego kawatka stali

tatwe w utrzymaniu czystosci

grubos¢ uchwytu 2,7 mm

Lp. Nrkat. Produkt mLm ny ngt%n(graz&)

1. 420012 tyzka perforowana 310 - 21,00 (2583)
2. 420022 Widelec do serwowania 300 - 24,00 (2952
3. 420032 tyzka do serwowania 315 - 21,00 (2583
4. 420042 topatka do serwowania 315 - 20,00 (24,60
5. 420052 Chochla 310 0,08 27,50 (3383

PRZYBORY DO SERWOWANIA

- wykonane z wytrzymatego tworzywa wzmocnionego widéknem szklanym
- idealne do powtok teflonowych

- przystosowane do mycia w zmywarce

- przystosowane do wyparzania

- wysoka odpornos$¢ termiczna do +220°C

Lp. Nrkat. Produkt ml;n necrt%n(gr(uzr?o)
1. 325120 Szczypee 250 17,00 Q091 Lp. Nrkat. Produkt g A a S
325130 Szczypce 320 17,00 (2091) 4. 325010 Chochla 90 310 0,11 19,50 (23,99
2. 325030 tyzka perforowana 350 18,50 (22,76; 5. 325070 tyzka cedzakowa © 350 - 16,50 (20,30
(

3. 325040 tyzka do serwowania 350 18,50 (22,76

6. 325080 topatka do przewracania - 300 - 18,50 (22,76)

stalgast
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LOPATKI

o
>

LOPATKA DO PRZEWRACANIA

- drewnianaraczka
- A=195mm,B=70mm

w oL Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (bruzno)
503230 70 365 27,00 (3321)

68

LOPATKA DO PRZEWRACANIA

- drewnianaraczka

- perforowana

- A=200mm,B=70mm

Nr kat. w L Cena ()

mm  mm netto (brutto)
503240 70 365 28,50 (3506

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA
- raczkaztworzywa

- A=115mm,B=90mm

L Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto)
503205 280 19,00 (2337)

LOPATKA KATOWA
- raczkaztworzywa
- A=200mm,B=75mm

L Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto)
503235 370 13,50 (16,67)

LOPATKA KATOWA
- A=12mm,B=85mm

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)

334311 270 47,00 (57.81)

LOPATKA KATOWA
- A=170mm,B=280mm

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)

334324 360 55,00 (67,65

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA

- antyposlizgowa raczka

- A=90mm,B=75mm
Nrkat. L Cena (@)

mm netto (brutto)
270150 150 117,00 (143,91)

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA
- antyposlizgowa raczka

- A=200mm,B=80mm
Nrkat. L Cena (@)

mm netto (brutto)

270260 260 148,00 (182,04)

LOPATKA

DO PRZEWRACANIA

- antyposlizgowa raczka

- A=135mm, B=85mm
Nr Kat. L Cena (@)

mm netto (brutto)
264170 170 98,00 (120,54

LOPATKA KATOWA
- drewnianaraczka
- A=140mm,B=
110mm
Nr kat. w L Cena ()

mm netto (brutto)
503200 110 300 27,50 (33.83)

stalgast
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Rekojes¢
z tworzywa

PRZYBORY KUCHENNE

= 115 mm
ROZGA STALOWA
- stalowa cze$¢ robocza ROZGA LYZKA CEDZAKOWA LYZKA CEDZAKOWA
- rekojes¢z tworzywa
L Cena (@ L Cena (2 g L Cena (2 g L Cena (@
Nr kat. mm  netto (bn(JZtt)a) Nr kat. mm neno(brfm)o) Nr kat. mm  mm neno(brLrt)o) Nr kat. mm mm  netto (bn(JZtt)a)
313250 250 15,00 (18,45) 313300 300 16,50 (20.30) 310160 160 350 81,00 (99,63 310161 160 470 29,50 (36,29)
313350 350 19,50 (23,99) 313400 400 20,50 (25.22) 310200 200 450 116,00 (142,68) 310201 200 590 35,00 (43,05
313450 450 21,00 (2583) 313500 500 21,00 (25.83) 310241 240 570 54,00 (66,42)
313550 550 21,00 (2583) 313600 600 21,00 (2583
UBIJAK MIESZADLO
DO ZIEMNIAKOW - wykonane z drewna bukowego
- grubos¢ 20 mm MIESZADLO
L Cena (2 L Cena (z
Nrkat Lo Cenaih Nrkat Lo el DO KOTLA
314300 300 55,00 (6765 314075 750 62,00 (76.26) L Cenad)
314460 460 56,00 (68,38) 314100 1000 61,00 (75,03) Nr kat. mm netto (brutto)
314610 610 68,00 (83,64) 314125 1250 85,00 (104,55 314130 1300 138,00 (169,74)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

SZUFELKA SZUFELKA
|NOX
Nr kat. h¥y nectmgruzt'to)
Nkt G 304017 0,125 32,50 (9.9
304071 018 12,00 (1476 304033 0,150 4550 (5597)
304072 035 1450 (1784 304060 0450 54,00  (6642)
304073 0,68 27,50 (383 304101 0,650 62,00 (76,26)

SZUFELKA . SZUFELKA .
PC INOX

-2

\ Cena (2!
Nr kat. litry netto (brszn)o)
305020 02 11,00 (1353) g v Cena ()
305100 1,0 27,00 (3321) Nrkat. ooy nen%'}gyﬁzn)o)
305200 2,0 3550 (43,67 304102 100 1 54,00  (66,42)

70

TARKA DO PRZYPRAW TARKA DO CYTRYN/

PARMEZANU

L Cena (@) L Cena ()
Nrkat. . netto (brutto) Nrkat. netto (bruzttu)
302161 255 23,50 (2891) 302160 255 22,00 (27,06

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

LYZKA MIARKA

KUBEK MIARKA
- wzestawie 4 wielkosci: -

w zestawie 4 wielkosci:

1/4tyzeczki (1,25 ml) 1/4 kubka (60 ml)
1/2tyzeczki (2,5 ml) 1/3 kubka (80 ml)
Ttyzeczka (5 ml) 1/2 kubka (125 ml)
Ttyzka (15 ml) 1 kubek (250 ml)
- pojemnosci widoczne - pojemnosci widoczne
na uchwytach na uchwytach
@ ar’
\ C 0 \% Cena (z)
Nr kat. litr nett%r};aztt)o) Nr kat. lits nett?(ﬁ(ﬁtt)u)
506010 0,00125-0,015 14,50 (17,84) 506015 0,06-0,25 20,50 (25.22)
DZBANEK MIARKA ‘.,,,T? DZBANEK MIARKA
- przefroczysty Eﬁ' - podziatka wewnatrz dzbanka
- podziatka
|
f
-
\ C A
Nr kat. litry nen%r}gngzn)o)

506053 050 530 (652
506103 1,00 12,00 (1476 Nr kat. Ii¥y ne%%n(ﬁrﬁzt?o)
506203 2,00 16,50  (2030) 506052 05 23,00 (829
506303 3,00 20,50 (2522) 506102 10 3500 (43,09
506503 500 33,50 (4121) 506202 20 64,00 (78.72)

LEJEK TARKA SZESCIOKATNA

- sitko w komplecie
- $rednicadolna 17 mm

Nr kat 2 Cer:g () )

T omm netto (brutto H Cena (@)
301131 130 19,50 (2399 Nr kat. mm neneurlﬁrﬁn)u)
301151 150 29,50  (36.29) 302190 190 21,00 (2583

stalgast -
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PRZYBORY KUCHENNE

LISTWA DO BONOWANIA
DZWONEK RECEPCYJNY TACKA NA PARAGONY L Ie
Cr 0X Nr kat. chalel
- chromowany mm netto (brutto)
099102 450 23,50 (2891

099103 600 31,00

g H Cena () W D Cena () ;
Nr kat. mm  mm netto (brutto) Nr kat. mm  mm netto (brutto) 099104 900 54,00 (66,42
398000 85 60 14,50 (17.84) 398150 150 110 14,00 (1722 099105 1200 69,00 (84,87

SZUFELKA DO FRYTEK SZUFELKA DO FRYTEK SZPIKULEC
INOX oX DO BONOWANIA INOX

185 mm

N
w
o
3
3
87 mm
Cena () W D H L Cena () g H Cena (@)
Nr kat. netto (brutto) Nr kat. mm mm mm mm nettu(bvuzttu) Nr kat. mm  mm netto (brutto)
319000 60,00 (73,80 310300 170 210 50 210 57,00 (70,11) 398100 80 150 17,00 (2091)
stalgast

ekspert gastronomiczny

72




PRZYBORY KUCHENNE

EKSPOZYTOR
NA POJEMNIKI GN

- 815200 - pojemnos¢ 3 x GN 1/6 max 150 mm

- 815250 - pojemnos¢ 3 x GN 1/6i 2 x GN 1/9 max 150 mm
- 815240 - pojemnos¢ 5 x GN 1/4 max 150 mm
- pojemniki i pokrywy sprzedawane osobno

PRODUKT POLSKI

- Stalgast Radom

W D H Cena ()
Lp. Nrkat. mm mm  mm netto (brutto)

1. 815200 510 230 230 136,00 (167,28)
2. 815250 730 230 230 167,00 (205,41)
3. 815240 840 300 275 209,00 (257,07)

POLKA Z POJEMNIKAMI
NA PRZYPRAWY
- pojemnosc 5xGN 1/9 65mm
PRODUKT POLSKI
- Stalgast Radom

) g

Nrkatt W D H Cena ()
*oommo ommo mm netto (brutto
815500 629 200 250 252,00 (309,96)

staigast 73




PRZYBORY KUCHENNE

WSKAZNIK TEMPERATURY
- wskaznik temperatury -40 - 40°C
- obudowa ze stali nierdzewnej

- uchwyt umozliwiajacy zawieszenie

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)
620110 12,00 (14,76)

TERMOMETR ELEKTRONICZNY
- temperatura-50 +280°C

sonda 210 mm

pokrowiec na sonde

sprzedawany bez baterii

(pasuje bateria A76 lub LR44)

Mozliwos¢

wzorcowania
za 180,- netto

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)
620010 57,00 (70.11)

TERMOMETR ELEKTRONICZNY
ZSONDA

- temperatura-

50--300°C

sondanalm

przewodzie

alarm temperatury

sprzedawany bez

baterii (pasuje

bateria AAA) |

Mozliwos¢

wzorcowania

74

za 180,- netto

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
620410 96,00 (118,08

TERMOMETR SONDA
- wskaznik temperatury -0 < 300°C
- obudowa ze stali nierdzewnej 18/10

TERMOMETR
- temperatura -20+50°C f
- funkcjonalna zawieszka

L]
g L Cena (2 Cena (2
Nr kat. mm mm netto (brszn)o) Nr kat. netto (bn(m)o)
620510 50 160 12,50 (1538) 620210 13,00 (1599

TERMOMETR ELEKTRONICZNY
z RUCHOMA GLOWICA

TERMO-HIGROMETR
- temperatura 0+-50°C

zakres temperatur - wilgotnos¢ 25+95%
-50--300°C/-58+572°F - mozliwos¢ powieszenia
- obracanasonda ze - sprzedawany bez baterii
stali nierdzewnej (pasuje
- funkgja zatrzymywania Fﬁ bateria AAA)
odczytu
- sprzedawany bez baterii
(pasuje bateria
typu CR2032)

Mozliwos¢

Mozliwos¢

wzorcowania wzorcowania
za 180,- netto za 180,- netto
W D H Cena (@) Cena (@)
Nr kat. mm mm  mm netto (bruzlto) Nr kat. netto (brutto)
620011 52 21 160 76,00 (9348) 620310 67,00 (8241)

TERMOMETR CYFROWY BEZDOTYKOWY
temperatura-50 +380°C

laserowy celownik

cyfrowy wyswietlacz

- termometr cyfrowy pozwala na bezkontaktowy
pomiar temperatury zywnosci

sprzedawany bez baterii (pasuje bateria 6LR61)

Yo

Mozliwos¢

wzorcowania
za 180,- netto

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
620711 174,00 (214,02)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

DOZOWNIK DO SOSOW

ZPOMPKA ,

- wylacznie do zimnych soséw

- pojemnik wykonany z
pétprzezroczystego polipropylenu
zsystemem ColorClip

- nieabsorbuje zapachéw i smakéw

- podane pojemnosci sg przyblizone

. w D H Vv Cena ()
Nr kat. Opis mm  mm  mm ity netto (brutto)

065169 GN1/9 176 108 190 1,5 58,00 (7134
065166 GN1/6 176 162 190 2,6 63,00 (7749

DYSPENSER DO SOSOW ‘.,,T? DOZOWNIK DO SOSOW FIFO

- wylacznie do zimnych soséw - wykonane z lekko transparentnego tworzywa
- szeroki otwor z nakretka utatwia napetnianie

- silikonowy system ,niekapek”, doktadnie dozujacy sosy

- system fifo zapewnia bezpieczeristwo i kontrolg produktu

- tatwy w utrzymaniu czystosci

- wylacznie do zimnych soséw

7] H \ Cena (2 g H V Cena (z)
Nrkat.  Kolor mm mm litry netto (bYLZtI)O) Nr kat. mm  mm  litry netto (bYLZIl)U)
065351 55 210 035 3,10 (3.81) 065001 62 165 0,355 9,00 (11,07)
065352 55 210 035 3,10 (3.81) 065002 60 208 0,470 9,80 (12,09
065353 55 210 035 3,10 (3.81) 065003 70 208 0,590 10,50  (12,92)
065721 70 240 0,70 4,40 (5,41) 065004 75 208 0,710 11,50 (14,15
065722 70 240 0,70 4,40 (5.41) 065005 87 208 0,950 12,00 (14,76)
065723 70 240 0,70 4,40  (541)
EKSPOZYTOR DO KANAPEK EKSPOZYTORNA STOJAKNAHOT DOGI
- posiada 5 przegrédek OX| " pyspENSERY DO SOSOW  |™O%]  _ stojakna3 hot dogi INOX
- model 065100 - miejsce na 3 butelki
- propu poLsi - model 065105 - migjsce na 5 butelek - pronuT FoLS
- — At ——
T — © staigas;

9 5&‘7

Nrkatt W D H Cena () Nrkatt @ W D H Cena () Nrkatt W D H Cena ()
* mm  mm mm netto (brutto) . omm  mm mm mm netto (brutto) * mm  mm mm netto (brutto)
348050 347 120 52 39,00 (47,97 065100 3x72 265 110 120 68,00 (8364) 348030 217 110 118 56,00 (68,388)

065105 5x72 435 110 120 93,00 (11439

staigast 75




PRZYBORY KUCHENNE

WYCISKACZ DO CYTRYN OTWIERACZ
- wykonany zmalowanego DO KONSERW
aluminium
N
7] L G 0 C A
Nr kat. mm  mm nen%n(grszn)o) Nr kat. nen%r}gvazn)c)
474000 55 208 21,00 (25:83) 334011 31,50 (3875
KRAJACZDO JAJ PORCJONER
- 2ostrza DORYZU | PUREE

- mozliwosc¢ krojenia w cwiartkii
plastry (~5mm)

- gramatura ok. 70g, 1/12

| /
QPstiockel’
W D H Cena (2 L Cena (2
Nr kat. mm  mm  mm netto(brtn)o) Nr kat. mm netto(brfm)o)

332071 120 95 40 30,00 (3690

WYDRAZACZ PESETA
DO POMIDOROW DO USUWANIA 0SCI

e
g L C { L C )
Nr kat. mm  mm nettean(ibin(fn)a) Nrkat. mm nen%"(gfflzﬁ)ﬂ)
332991 20 110 570  (7.00) 303220 120 6,90 (849
SZCZYPCE SZCZYPCE
DO LODU DO CUKRU/LODU
"»/-b
o
S
-
L Cena (@) L Cena (@)
Nrkat oo et (o) NFket iy et fnuto)
471100 145 10,00 (12,30 421070 160 9,80 (12,05

76

531120 250 114,00 (140.22)

WYCISKACZ DO

CZOSNKU

- wykonany zakulonu

- modutowa konstrukcja
fatwa w utrzymaniu
czystosci

L Cena (z)
Nrkat. - netto (brutto)

332030 180 23,50 (2891

SKROBAKDORYB

‘-a.ﬁx y

L Cena ()
Nrkat. o netto (brutto)

303211 235 10,50 (12,92)

PESETA

L Cena (z)
Nrkat. o a0 (bruzno)

422211 210 10,50 (12,92)
422311 300 16,50 (20,30)

SZCZYPCE
DO CUKRU
3
5 osan
—
L Cena (@)
Nr kat. mm neno(bruzno)
421080 110 4,90 (6,03
stalgast
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SZCZYPCE
CUKIERNICZE

L Cena ()
Nr kat. mm netto (bruzno)
423223 120 14,50 (17.84)

423283 280 14,00 (1722

SZCZYPCE
DO SPAGHETTI

L Cena ()
Nr kat. mm  netto (bruZKm)

421060 200 12,00 (14,76)

SZCZYPCE UNIWERSALNE

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (bruzno)
422242 230 19,00 (2337)
422302 300 20,50 (2522
422402 400 23,50  (2891)
SZCZYPCE UNIWERSALNE <L

-

L Cena (@)
Nrkat. o oo (brutto)

422243 230 10,50 (12,92)
422303 300 12,00 (14,76)

stalgast
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SZCZYPCE
DO CIASTA

L Cena (z)
Nr kat. mm  netto (bruZnO)

423285 280 15,50 (19,07)

SZCZYPCEDOPIECZENI

PRZYBORY KUCHENNE

SZCZYPCE
GRILLOWE

L Cena ()
Nrkat. = oo (bruzno)

423224 220 11,50 (14,15)
423284 280 14,00 (17,22)

SZCZYPCE UNIWERSALNE

L Cena ()
Nrkat. o oo (bruzno)

421040 210 9,80 (12,05

SZCZYPCE DO PIECZYWA

Nr kat. ern nect‘leorzgrszt!l)o)
422241 240 740 (910
422301 300 8,20 (10,09)
422401 400 13,00 (1599

SZCZYPCEDOLODU

D
—W 4 "'
7
-—v"f °
L Cena (2 L Cena (2
Nrkat. o e (brl(m)0) Nrkat o oeito (brfm)o)
421050 210 11,50 (14,15 471101 180 5,70 (7.01)
SZCZYPCE Z POLIWEGLANU .
PC
T B i
L Cena (z))
Nr kat. Kolor mm netto (bruzno)
425110 230 9,60 (11,81)
425130 300 10,50  (12,92)
425410 230 8,60 (1059
425430 300 9,50 (11,69
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PRZYBORY KUCHENNE

NOZE DEKORACYJNE

- duzy wybor profesjonalnych nozy dekoracyjnych

- ergonomiczne uchwyty z tworzywa

78

NOZ DEKORACYJNY
KANALOWY PIONOWY
Nr kat. L Cena ()

mm netto (brutto)
334102 155 18,00 (22,14

NOZ DEKORACYJNY
L Cena (z)
Nrkat. - netto (brl(izﬁ)ﬂ)

334105 204 18,00 (22,14

NOZ DEKORACYJNY
DO CYTRUSOW
N kat. L Cena (@)

mm netto (brutto)
334101 132 17,00  (2091)

NOZ DEKORACYJNY
KANALOWY POZIOMY
Nr kat. L Cena (@)

mm netto (brutto)
334103 140 18,00 (22,14

AR

NOZ DEKORACYJNY
DO MASLA
L Cena ()
Nrkat. o netto (brsztt)o)

334106 197 15,50  (19,07)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

WYDRAZACZ DO POMIDOROW

L Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto)

33411 145 18,00 (22,14

NOZ DO OBIERANIA CYTRUSOW

L Cena (@
Nrkat. o netto (bn(Jztt)a)

334113 170 18,00 (2214

stalgast
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NOZ DO OBIERANIA

WYDRAZACZ DO KULEK PODWOJNY

L Cena (z))
Nrkat. = oo netto (brutto)

334107 20/30 170 25,00 (30.75)

L Cena (@)
Nrkat. o netto (brutto)

334112 170 17,00 (20,91)

WYDRAZACZ DO JABLEK
g L Cena (2
Nr kat. mm  mm netto (brszn)o)

334114 16 185 16,50 (2030
334115 20 210 18,00 (2214
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PRZYBORY KUCHENNE

ZESTAW DO CARVINGU

- 7elementéw
- wzestawie:
- obieraczka do warzyw
- n6z dekoracyjny do masta
- 2xn6z dekoracyjny do kulek: 15mm i 22mm
-ndz dekoracyjny do cytruséw
-néz dekoracyjny kanatowy pionowy
- wydrazacz do jabtek

Cena (z)
Nr kat. netto (brutto)

334406 160,00 (196,80)

NOZ DEKORACYJNY JULIENNE NOZ DEKORACYJNY NOZ DEKORACYJNY
INOX ZAKRZYWIONY PROSTY
- waskie ostrze - waskie ostrze
" LELLL ' _";
(Q AL QJ,
Dl
dtugosc¢ ostrza L Cena () L Cena () L Cena ()

Nr kat. : mm mm netto(bruz‘no) Nr kat. mm netto(bruz‘no) Nr kat. mm netto (bvuztto)
334120 55 125 14,50 (17.84) 334070 70 7,70 (9.47) 334080 80 7,70 (947)

stalgas
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PRZYBORY KUCHENNE

ZESTAW DO CARVINGU
zawiera 22 elementy
noze posiadaja drewniany uchwyt
- zestaw zawiera:

-noze dekoracyjne ,U"," V"

- n6z dekoracyjny do kulek

-ndz karbowany

- obierak pfaski

- inne narzedzia do carvingu

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

333002 123,00 (151,29)

ZESTAW DO CARVINGU

zawiera 80 elementéw

noze posiadaja drewniany uchwyt
- zestaw zawiera:

-noze dekoracyjne "U”,"V"

-noz dekoracyjny do kulek

- wycinarki o roznych ksztattach

- temperéwke do warzyw

- obieraczki

- noze karbowane

- inne narzedzia do carvingu

i

—_

-:‘wcwll*“!'f_g .

1

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

333001 292,00 (359,16)

stalgt??F .
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PRZYBORY KUCHENNE

OTWIERACZ DO KONSERW

- noézz kétkiem w komplecie
- otwiera puszki o wysokosci od 20 do 400 mm

Mocowany
do blatu stotu
zaciskiem
slimakowym
i wkretami

Lp. Nrkat. Produkt n?ﬂ mHm n&%’}gﬁo)

1. 300640 Otwieracz do konserw - 640 233,00 (286,59
2. 300000 Kotko 25 - 36,50 (44,90
3. 300010 Noz - 40 18,50 (22.76)

I KROJENIA JABLEK

- urzadzenie przystosowane do obierania,
krojenia oraz wydrazania

- urzadzenie wykonane z zeliwa i niklowanej stali

- podstawa z przyssawka do blatu stotu

URZADZENIE DO OBIERANIA

w D H Cena (z)
Nr kat mm mm mm netto (bruztto)
331010 100 130 280 47,00 (5781)
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PRZYBORY KUCHENNE

SZATKOWNICA DO KROJENIA W CZASTKI
urzadzenie do krojenia w czastki warzyw i owocéw Al
miekkich oraz twardych

- noziprowadnice wykonane ze stali nierdzewnej

8 czesciowe ostrze

ergonomiczny uchwyt roboczy
szeroka oferta akcesoriow dodatkowych

Lp. Nr kat. Produkt rwn m[?n mHm % ne(t:t%n(gn(izttt)o)
1. 333016 Szatkownica 203 203 457 2,0 252,00 (309,96)
2. 333316 Ostrze do szatkownicy 6 czesci - 63,00 (77,49
3. 333116 Ostrze do szatkownicy 8 czesci - - - - 63,00 (77,49
4. 333416 Popychacz do szatkownicy 6 czesci - - - - 95,00 (11685)
5. 333216 Popychacz do szatkownicy 8 czedci - - - - 9500 (11685

SZATKOWNICA DO WARZYW W PLASTRY
urzadzenie do krojenia w plastry warzyw i owocéw
migkkich oraz twardych

model 333015 ostrze zabkowane 6,3 mm

model 333315 ostrze zabkowane 4,7 mm

antyposlizgowe nozki

- szeroka oferta akcesoriow dodatkowych

Nr kat. Produkt W D H M Cena ()

=

P mm  mm  mm kg netto (brutto)
1. 333015 Szatkownica 254 483 762 7,0 655,00 (80565
2. 333315 Szatkownica 254 483 762 8,0 655,00 (805,65
3. 333215 Ostrze 6 nozy - - - - 148,00 (182,04
4. 333115 Ostrze 7 nozy - - - - 148,00 (182,04)
5. 333415 Popychacz do szatkownicy - - - - 172,00 (211,56)

SZATKOWNICA DO WARZYW W SLUPKI | KOSTKE

. - . . . Al
- urzadzenie do krojenia w kostke oraz stupki warzyw i owocow twardych .

- $rednica oczek 9 mm

- noziprowadnice wykonane ze stali nierdzewnej

idealnie zaprojektowany mechanizm umozliwia ptynna prace
ergonomiczny uchwyt roboczy

Lp. Nrkat. Produkt n‘{‘rln mDm n:“m g nectt%r}grtzt't)o)
1. 333014 Szatkownica 215 225 515 3,2 252,00 (309,96
2. 333314 Ostrze z popychaczem 6,3 mm - - - - 71,00 (8733)
3. 333114 Ostrze z popychaczem 9,5 mm - - - - 71,00 (87.33)
4. 333214 Ostrze z popychaczem 12 mm - - - - 71,00 (8733)

stalgast 5




PRZYBORY KUCHENNE

URZADZENIA DO SZATKOWANIA e
RECZNEGO WARZYW

- oferta urzadzen do krojenia i szatkowania warzyw w plastry, stupki, kostke oraz czastki
- idealne do matych isrednich lokali gastronomicznych

SZATKOWNICA MANDOLINA

pomocnicza w szatkowaniu i fantazyjnym krojeniu

- ptynna regulacja grubosci krojenia

wybér ostrza i grubosci ciecia bez demontowania noza
mozliwo$¢ krojenia:

plastryod 0,5do 0,9 mm

- stupkijulienne 4,5x 4,5 mm i 9x9 mm

- wyposazona w element dociskowy

bezpieczna antyposlizgowa podstawa urzadzenia
posiada bardzo ostre noze; prosimy zachowac szczegélng
ostroznos¢

- podczas krojenia i czyszczenia, zalecane szatkowanie
przy uzyciu dociskacza

W D H Cena ()
Nrkat. oo o mm netto (brutto)

336003 400 170 135 113,00 (13899

KRAJALNICA

DO POMIDOROW A e
urzqdzeme do krojenia w plastry warzyw |
i owocéw migkkich

prosta i stabilna konstrukcja
zabkowane ostrze w komplecie

- grubo$c plastra 6,3 mm /

- blokada zabepieczajaca przed Sciagnieciem wozka / &3
antyposlizgowe ndzki z przyssawkami - -
fatwa w utrzymaniu czystosci >

i =

\

{
-

W D H M Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm  mm kg netto(bruztto)
1. 333042 Krajalnica 190 381 216 4,22 343,00 (421,89
2. 333142 Ostrze zgbkowane - - - 100,00 (123,00)

o stalgast




PRZYBORY KUCHENNE

WAGI POMOCNICZE

przeznaczone do pracy na kuchni jako urzgdzenia
pomocnicze lub kontrolne

ciektokrystaliczny wyswietlacz

wielokrotne tarowanie

mozliwos¢ pracy bez zasilania

zabezpieczenie przed przecigzeniem

OHAUS®

WAGA POMOCNICZA

zasilanie bateryjne lub z zasilacza sieciowego (opcja)
czas pracy na zasilaniu bateryjnym 300 godz.

czas stabilizacji pomiaru ok. 3 sek.

- zintegrowana blokada transportowa

- automatyczne wylaczanie

obudowaz ABS

Nrkatt W D H M Zakres Dokfadnoﬁ( Cena (@)
o omm mm mm kg netto (brutto)

730009 145 205 45 0 4 0,5 0 1 198,00 (243,54)

730010 145 205 45 04 2 1 156,00 (191,88)

WAGA POMOCNICZA

zasilanie akumulatorowe i sieciowe (230V)

czas pracy na zasilaniu akumulatorowym ok. 100 godz.
funkcja wazenia kontrolnego

- czas stabilizacji pomiaru ok. 3 sek.

- wyswietlacz ciektokrystaliczny z pod$wietleniem
4regulowane nézki, poziomica

- obudowazABS
Nrkatt W D H M Zakres Dokiadnosc Cena (z))
mm mm mm kg kg netto (brutto)
730030 255 305 115 32 3 0 5 554,00 (681,42)
730060 255 305 115 32 6 1 554,00 (681,42)
730150 255 305 115 32 15 2 565,00 (694,95)
730301 255 305 115 32 30 5 565,00 (694,95

WAGA POMOCNICZA

waga wodoodporna - IP68 - umozliwia bezpieczne wazenie ptynéw
oraz prace w wilgotnym Srodowisku

- zasilanie akumulatorowe i sieciowe (230 V)

- czas pracy na zasilaniu akumulatorowym ok. 50 godz.

funkcja wazenia kontrolnego

czas stabilizacji pomiaru ok. 0,5 sek.

2 wyswietlacze ciektokrystaliczne z pod$wietleniem

- 4regulowane nozki, pod$wietlana poziomica

obudowa ze stali nierdzewnej

A W D H M Zakres Dokiadnosc Cena (@)
Waga . . Nr kat. mm mm  mm kg kg netto (bn(JZtt)o)
wodoodporna 730031 256 280 121 39 3 0 5 1120,00 (1377,60)
| 730061 256 280 121 39 6 1,0 1100,00 (1353,00)

730151 256 280 121 39 15 2,0 1090,00 (1340,70)

stalgast
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PRZYBORY KUCHENNE

WAGI KALKU LACYJNE z @ 2latagwarandji "

- zastosowanie w gastronomii i handlu, przemysle oraz
aptekach

klawiatura dotykowa z wymiennga naktadka (mozliwos¢
opisania kodéw PLU)

4 regulowane no6zki, poziomica

obudowa z ABS

wagi legalizowane

OHAUS®

WAGA KALKULACYJNA

zasilanie akumulatorowe i sieciowe (230V)
- czas pracy nazasilaniu akumulatorowym ok. 180 godz.
- 2wyswietlacze ciektokrystaliczne z podswietleniem
- uchwyt transportowy
- zintegrowany schowek na zasilacz

Nrkat. W D H M Zakres Dokladnosc Cena (@)
* mm  mm  mm kg kg g netto (brutto)
731152 351 359 111 42 15 5 873,00 (1073,79)

WAGA KALKULACYJNA

zasilanie sieciowe (230V) (opcjonalne zasilanie akumulatorowe)

- 2wyswietlacze ciektokrystaliczne z podswietleniem
(jeden na wysiegniku)

- 2x16 przyciskow PLU kody szybkiego dostepu

- zintegrowany schowek na zasilacz

- portRS 232 do wspdtpracy z kasami fiskalnymi,

komputerem i drukarkami (opcja za doptata)

Wyswietlacz
od strony
klienta

Nrkatt W D H M Zalk<res Doktadnos¢ Cena (@)

mm  mm  mm kg g g netto (brutto)
731153 351 391 424 38 15 5 1140,00 (1402,20)

86 " nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej StalgaSt
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WAGI SKLEPOWE

- zastosowanie w gastronomii, handlu, przemysle i aptekach

- 4regulowane nézki
- wagilegalizowane

- obudowa ABS

WAGA SKLEPOWA

- zasilanie sieciowe lub bateryjne z funkcja automatycznego wytaczenia

- wyswietlacz L(D

- czujniki zblizeniowe do bezdotykowego tarowania wagi
- funkcje wazenia: procentowe, liczenie sztuk, sumowanie, zatrzymanie wyniku

- blokada transportowa, czas stabilizacji pomiaru ok. 1sek.
- podswietlana poziomica

- blokada menu

- zabezpieczenie przed kradziezq
- opcjonalne moduty obstugi interfejséw: USB, RS232, Ethernet

W D
Nrkat. o o

730036 145 205
730066 145 205
730156 145 205

WAGI MAGAZYNOWE

przeznaczone do pracy w magazynach, sklepach i hurtowniach
konstrukcja odporna na wstrzasy, wibracje

H
mm
45
45
45

M
kg

1
1
1,

5
5
5

Zakres Dokfadnos¢

32
6,4
16,0

1
2
5

- zabezpieczenie przed przecigzeniem

- 4 regulowane nézki, poziomica

- wagilegalizowane

WAGA MAGAZYNOWA

- ruchomy wyswietlacz

model 732351 - 650 x 500 mm
model 732061, 732151 - 550 x 420 mm

Nrkat. W D

mm - mm
732061 550 668
732151 550 668
732351 600 675

stalgast
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H

mm
920
920
920

platforma wykonana ze stali nierdzewnej
wymiary platformy WxD:

Zakres Dokfadnosc¢
kg q

60
150
300

20
50
100

u
v
230

230
230

funkcje wazenia kontrolnego, sumowania sztuk, sumowania

u
\
230

230
230

PRZYBORY KUCHENNE

OHAUS®

Cena (z))
netto (brutto)
779,00 (958,17)
779,00 (958,17)
779,00 (958,17)

Cena (z))

netto (brutto)
1475,00 (1814,25)
1485,00 (1826,55)

1630,00 (2004,90)
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Nowe technologie

Poszukujesz informacji o najnowszych
technologiach i trendach w $wiecie
profesjonalnej gastronomii?

Przygotowalismy praktyczne porady -‘

i przepisy ekspertow.

Odwiedz
nasza strone!

Dowiedz sie wiecej o produktach
i odkryj nowe mozliwosci:

Szkolenia barmanskie

Pierwszego i drugiego stopnia dla
profesjonalistow oraz konsultacje
biznesowe dla manageréw.

Szkolenia Coffee business

Pierwszego i drugiego stopnia, dla
uzytkownikéw oraz indywidualne
konsultacje przed i posprzedazowe.

l [=] ¥ [=]
www.stalgast.com % -

stalgast
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| DESKI GASTRONOMICZNE

Szeroki asortyment wysokiej jakosci nozy niezbednych w:/gastronomii.
Profesjonalne deski do krojenia stanowiagce element wyposazenia kazdej
kuchni.

Noze izestawy nozy kuchennych.................... 90-109 Ostrzatki i stalki 93, 96-98, 101, 110
Deski do krojenia 112-116 Kloc masarski 117
Tasaki, thuczki do mi€sa ..........cooeeeevuunecee 93,96, 103, 118 Listwy magnetyczne 107

Nozyce kuchenne 102, 119




NOZE | DESKI

s

NOZE SANELLI LINIA
PREMANA PROFESSIONAL

- antyposlizgowa rekojes¢ wykonana z dwéch rodzajéw tworzywa,
twardego (kolor czerwony) oraz miekkiego (kolor zielony)
- ostrze ze stali chromowo-molibdenowej o twardosci 54-56 HRC

trzon glowni gteboko osadzony w rekojesci

ksztatt ostrza dopracowany z najwyzszg starannoscig

>K>KI

Patent/Brevet

Italy N° 199524
Europe N° 0176486
USA N° 4712304

oktadzina rekojesci z wytrzymatego
tworzywa Santoprene i polipropylenu

z dodatkiem antybakteryjnego
ostrze wykonane z weglowo- chromowo- molibdenowego czynnika Biomaster

stopu z domieszka wanadu o oznaczeniu
X60CrMoV14 i twardosci 54 - 56 HRC

% staigast




Sanell T
S S

DO WSZECHSTRONNEGO ZASTOSOWANIA W GASTRONOMII
ORAZ SZEROKIEGO ZASTOSOWANIA W PRZEMYSLE SPOZYWCZYM

Wyprodukowane przez wtoska swiatowa marke, ktérej tradycja siega 1864 roku

Ostrza posiadaja wklesty szlif dla lepszego wywazenia nozy, komfortu i efektywnosci pracy ich uzytkownikéw
Kazdy néz jest wykanczany i ostrzony recznie

Jednorodnos¢ krawedzi tnacej o optymalnym kacie (<35°) kontrolowana jest przy pomocy urzadzer laserowych
Dtugo zachowuja ostro$¢ odpornych na korozje krawedzi tnacych o duzej twardosci i starannie

dobranej elastycznosci

Ostrza tatwo poddaja sie procesowi ostrzenia

Ergonomiczny ksztatt ragczek opracowany zostat na Politechnice Mediolanskiej w jednostce badawczej
Ergonomii Postawy i Ruchu przy wykorzystaniu komputerowych testéw eksperymentalnych

Wyjatkowe rekojesci wykonane z tworzywa Santoprene z domieszka polipropylenu maja wiasciwosci antyposlizgowe

Raczki z Santoprenu produkowane sa z wykorzystaniem trwatego materiatu antybakteryjnego Biomaster;
dodatek jondw srebra stanowiacych integralng czes¢ tworzywa hamuje wzrost drobnoustrojow przez caty
okres eksploatacji nozy, eliminujacz nich 99,71 % najbardziej zjadliwych bakterii: gronkowca ztocistego
opornego na metycyling (MRSA) i pateczki okreznicy (fac. Escherichia coli)

czubek ostrza -
precyzyjnie dobrany ksztatt

zlobienie - zmniejsza mozliwos¢
przywierania produktéw do ostrza

grzbiet - najgrubsza czes¢ klingi,
zaokraglona dla zwigkszenia
bezpieczenstwa

ostrze -
wypolerowana marka - Sanelli
krawedz Professional Stainless Steel

rekojes¢ -
fazowana krawedz patentowane
dzieki recznemu ostrzeniu do rozwiazanie
ksztattu litery V ufatwia cigcie Y

broda - im wieksza, tym
fatwiej jest kroi¢ osobom
o duzych palcach

garda - chroni dton przed
kontaktem z ostrzem

gltowa raczki - zapobiega

wyslizgiwaniu sie z dfoni

stalgast
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m Sanelli
e

1111111
1111111

-~
Lp. Nrkat. Produkt ern ng‘%"(grazt?o) Lp. Nrkat. Produkt m';“ nec“f)"(gr(uzr?o)

1. 218200 N6z kuchenny 200 119,00 (14637) 7. 226090 Noz do ostryg 90 72,00 (8856)
218250 N6z kuchenny 255 125,00 (153,75) 8. 201180 Noz masarski 180 104,00 (127,92
218300 Noz kuchenny 300 148,00 (182,04) 201220 N6z masarski 230 105,00 (129,15

2. 202200 N6z do szatkowania 210 129,00 (158,67) 9. 207160 Noz do oddzielania koéci prosty 155 81,00  (99,63)
202240 N6z do szatkowania 255 155,00 (190,65) 10. 203180 N6z do nacinania 180 84,00 (10332)

3. 219240 N6z do chleba 235 84,00 (10332 11. 208160 Noz do oddzielania kosci zagiety 160 89,00  (109,47)
219320 N6z do chleba 315 103,00 (126,69 12. 209160 Noz do oddzielania kosci waski 160 90,00 (110,70)

4. 220320 Noz do wedlin 315 105,00 (129,15 13. 205280 N6z do fososia 275 85,00 (104,55

5. 210240 Noz do pieczeni 230 89,00 (109,47) 14. 225330 Noz do ryb 330 155,00 (190,65

6. 204220 Noz do filetowania gigtki 220 91,00 (111,93

2 stalgas;
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- Zestaw zawiera noze: 201220, 204220, 209160, 214100, 218200,
topatke 264170 oraz listwe 249558
- Petna oferta zestawow nozy na str. 108-109

1111

Lp. Nrkat. Produkt ern n&%’}grg&) Lp. Nrkat. Produkt mLm n&%’}grﬁm

1. 215120 N6z do pomidoréw 115 52,00 (63,96 8. 270150 topatka do przewracania 150 117,00 (14391)
2. 214100 N6z do obierania 100 40,50 (49,82 9. 264170 topatka do przewracania perforowana 170 98,00 (120,54)
3. 216060 N6z do jarzyn 60 38,50 (4736) 10. 213160 Tasak 160 176,00 (21648
4. 226180 N6z japoriski 180 113,00 (13899)  11. 212220 Stalka 220 151,00 (185,73)
5. 226161 Noz japonski Santoku 160 79,00 (9717 212300 Stalka 300 168,00 (206,64)
6. 229180 Noz do twardego sera 180 75,00 (9225  12. 231360 Noz do sera z dwiema raczkami 360 300,00 (369,00)
7. 270260 topatka do przewracania 260 148,00 (182,04)  13. 200008 Zestaw nozy Sanelli z listwa - 529,00 (650,67)

staigast 93




NOZE SANELLI SKIN
linia nozy Skin wykonana zostata ze stali o wysokiej twardosci S ll .
i dobrej elastycznosci 54-56 HRC ane I
- wysoka jakos$¢ ciecia v

- antyposlizgowa rekoje$¢ wykonana z polipropylenu

Lp. Nrkat. Produkt Lo G Lp. Nrkat. Produkt L Cenagh

mm netto (brutto) P mm netto (brutto)

1. 286212 Noz kuchenny 210 81,00 (99,63 3. 286243 N6z do pieczeni 230 56,00 (68:88)

286252 Noz kuchenny 255 94,00 (11562 4. 286242 Noz do chleba 235 55,00 (67,65
2. 286182 Noz uniwersalny 180 63,00 (77,49 5. 286102 Noz do obierania 95 23,50 (2891)

286222 Noz uniwersalny 230 77,00 (9471) 6. 286062 Noz do jarzyn 60 22,00 (27,06)
NOZ DO STEKOW/POMIDOROW NOZ DO BULEK

L Cena (z) L Cena (@)

Nrkat. oo netto (bvuztm) Nrkat. ., netto (bruzttu)
286101 100 9,00 (11,07) 286200 110 22,00  (27,06)

94 stalgast
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NOZE KUTE STALGAST ELITE stalgast

doskonale zaprojektowane od ostrza, krawedzi, grzbietu, nasady po trzon

ergonomiczna i higieniczna konstrukcja uniemozliwiajaca gromadzenie sie
resztek w miejscach taczen

perfekcyjnie wykonane iidealnie wywazone

wykute na goraco z jednego preta stalowego, poddane procesowi, ktéry

sktada sie z 50 etapow

gtownia i trzon kute na goraco
z jednego kawatka stali klasy
twardos¢ gtowni 54-56 HRC X50CrMoV15

ergonomiczny uchwyt antybakteryjna ochrona
oktadziny SteriShield ™

krawedz ostrza

utrzymuje wysokga trwato$¢

staigast .
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- Zestaw zawiera noze kute:292150,293065, 293090,
291150,295180,290200, 294230, 293115,291230 stalke

_ 212257 oraz pokrowiec 201000
- Petna oferta zestawow nozy nastr. 108-109

1]

926

Lp. Nrkat. Produkt ern ngl%r}grsztlno) L Cena (z)
1. 290200 Noz kuchenny 200 101,00 (12423 Lp. Nrkat. Produkt oo el
290250 Noz kuchenny 250 110,00 (13530) 10. 296180 Tasak 180 128,00 (157,44
2. 290201 N6z kuchenny karbowany 200 103,00 (126,69) 11. 296181 Tasak karbowany 180 132,00 (162,36
3. 291230 N6z kuchenny 230 87,00 (107,01) 12. 295180 Noz Santoku 180 110,00 (13530
4. 291150 N6z do trybowania 150 75,00 (9225 13. 295131 Noz Santoku karbowany 130 90,00 (110,70)
5. 293115 N6z do pomidoréw 115 56,00 (6888) 14. 297160 N6z do seréw miekkich z otworami 160 76,00  (9348)
6. 293090 Noz do obierania 90 49,50 (6089 15. 292150 Widelec "prosty" 150 72,00 (88,56
7. 293065 Noz do jarzyn 65 46,50 (57,200 16. 292151 Widelec "zakrzywiony" 150 72,00  (88,56)
8. 294230 N6z do chleba 210 89,00 (109,47) 17. 212257 Stalka diamentowa 255 44,00  (54,12)
9. 294250 Noz do ciasta 250 84,00 (10332) 18. 200006 Zestaw nozy kutych Elite w pokrowcu - 729,00 (896,67)
stalgast




NOZE STALGAST stalgast

ZE STALI KUTEJ

- twardos$¢ ostrza 52-54 HRC
- wykonane ze stali kutej
- rekojes¢ dopasowana w sposéb uniemozliwiajacy gromadzenie sie resztek w miejscach faczenia

twardosé gtowni 52-54 HRC gtownia i trzon kute na goraco nity ozdobne przytwierdzajg
z jednego kawatka stali rekojes¢ do trzpienia

krawedz ostrza bezpieczna rekojesc
tatwos¢ i szybkos¢ ostrzenia ochrona i komfort pracy

= TAVITReN - Zestaw zawiera noze kute: 218209,219209,209159,203209
stalke 212259, widelec kuty 211189 oraz pokrowiec

"— zapinany na rzep
_ - Petna oferta zestawow nozy nastr. 108-109

L Cena (@)
Lp. Nrkat. o Produlkt o netto (brutto)
L Cena () 4. 209159 Noz do filetowania 155 28,50 (35,06
Lp. Nrkat. Produkt mm neito (britto) 204189 N6z do filetowania 180 28,50  (35,06)
1. 218209 Noz kuchenny 200 36,50 (44,90 5. 217139 N6z do stekdw/pomidorow 15 17,50 (153
218259 Noz kuchenny 250 59,00 (7257 6. 214109 Noz do obierania 100 17,50 (2153
218309 N6z kuchenny 300 60,00 (73,80 7. 216089 Noz do jarzyn 80 20,50 (2522
2. 219209 Noz do chleba 200 28,50  (35,006) 8. 211189 Widelec 180 34,00 (41,82)
3. 203139 Noz do miesa 130 19,50 (23,99 9. 212259 Stalka 250 18,00 (2214
203209 N6z do migsa 200 31,50 (3879 10. 200009 Zestaw nozy kutych - 159,00 (19557)
stalgast
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NOZE STALGAST ZE STALI stalgast
WALCOWANEJ

- twardosc¢ ostrza 52-54 HRC
- rekoje$¢ dopasowana w sposéb uniemozliwiajacy gromadzenie sie resztek w miejscach ftaczenia
- ostrza nozy ze stali nierdzewnej utwardzanej przez walcowanie

Ostrze
utwardzone
przez
walcowanie

Bezpieczna
wyprofilowana
rekojesc

T,

- Zestaw zawiera noze: 218208, 210208,214108, = -—~‘
stalke 212309, widelec 211158 oraz listwe -

magnetyczng 249338 i “
- Petna oferta zestawdw nozy na str. 108-109
o P
— - [{
E— - - - ] j
o
Lp. Nrkat. Produkt m';n necn‘:"(g"(fn')o) Lp. Nrkat. Produkt m';n necn‘:"(gn(fn')o)
1. 218208 N6z kuchenny 210 19,50 (23,99 6. 216088 Noz do jarzyn 75 14,00 (17,22)
218258 Noz kuchenny 240 29,50 (36,29 7. 211158 Widelec 150 14,00 (17.22)
2. 210208 N6z do pieczeni 200 14,50 (17,84 8. 227259 Nozyce do drobiu 250 27,50 (3383)
3. 219208 N6z do chleba 195 17,50  (21,53) 9. 212259 Stalka 250 18,00  (22,14)
4. 209148 Noz do oddzielania kosci 150 15,00 (18,45 212309 Stalka 300 21,00 (2583)
5. 214108 N¢z do obierania 100 13,50 (16,61) Zestaw nozy R
214138 N6z do obierania 15 11,00 353 'O 20907 aicowanych zlistwa 7900 7.7

98 stalgas;
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NOZE JAPONSKIE stalgast

- doskonale zaprojektowane od ostrza, krawedzi, grzbietu, nasady po trzon —

- proces ich produkcji sktada sie z 50 etapow. &

- kute na goraco z jednego kawatka stali

- charakteryzuja sie twardoscig 54-56 HRC

- doich wykonania wykorzystuje sie wysokiej jakosci stop niemieckiej stali
chirurgicznej o strukturze martenzytycznej

krawedz tngca klingi jest jednostronnie ostrzona zgodnie z japonska tradycjg

Drewniana rekojes¢

Lp. Nrkat. Produkt ml'm . &%"(g rsztt')o)
1. 298210 Noz japoriski Sashimi 210 83,00 (102,09 —
298240 Noz japoriski Sashimi 240 98,00 (120,54 -_—
2. 298180 Noz japonski Nakiri 180 84,00 (10332 S
3. 298165 Noz japoriski Santoku 165 72,00 (8856
4. 298150 N6z japonski Deba 150 67,00 (82,41)

stalgast
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NOZE CERAMICZNE stalgast

- nieodbarwiajace sie ostrza ceramiczne, nie wchodza w reakcje z krojong zywnoscia
fatwe w utrzymaniu czystosci

idealne do krojenia owocoéw, warzyw, sushi i migsa bez kosci

- ostrza niewymagajace czestego ostrzenia

- noze nalezy odpowiednio uktada¢ w zmywarce, tak by uniemozliwi¢ ich wyszczerbienie
- polecana ostrzatka nr kat. 242001

Ostrza Ergonomiczna
niewymagajace ¢ rekojesc
czestego R wykonana
ostrzenia z tworzywa

Lp. Nrkat. Produkt m';n n&%’:gr(uz‘?o)

1. 206015 Noz santoku 150 23,50 (2891)
2. 206100 Noz do jarzyn 100 16,50 (2030
3. 206150 Noz kuchenny 150 27,50 (3383
4. 206200 Noz kuchenny 200 52,00 (63,96)

100 stalgast
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NOZE ZE STALI NIERDZEWNEJ

PREMIUM HACCP

- wykonane z wysokiej jakosci stali X50CrMoV15;
- antyposlizgowa rekojes¢;

INOX

- ergonomiczna i higieniczna konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie

resztek w miejscach taczen

NOZ KUCHENNY —
L Cena (2 .
Nrkat.  Kolor mm netto (brl(JZ[I)O) [
283261 260 52,00 (6396
283262 260 49,50 (60,89
283263 260 49,50 (60,89
283264 260 49,50 (60,89
283265 260 49,50 (60,89
283266 260 49,50  (60,89)
NOZ KUCHENNY =
L Cena (2 E
Nrkat.  Kolor mm netto (bv&zn)o)
283251 250 37,50  (46,13)
283252 250 37,50 (46,13
283253 250 37,50 (46,13
NOZ KUCHENNY P
L Cenat) R
Nrkat.  Kolor o netto (bruztto) o
283201 200 35,00 (43,05
283202 200 35,00 (43,05
283203 200 35,00 (43,05
STALKA
L Cena () =]
Nrkat. Kolor mm netto (bruztto)
283231 230 31,50 (3879
283232 230 31,50 (3879)
283233 230 31,50 (3879
283234 230 31,50  (3879)
283235 230 31,50 (3879
283236 230 31,50 (3879
stalgast
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NOZ DO KROJENIA ,

Nrkat. Kolor ml;“ necn%"(g r(uzt't)o)

283181 180 34,00 (182

283182 180 34,00 (41,8) N
283183 180 34,00 (182 S
283184 180 34,00 (182

283185 180 34,00 (182

283186 180 34,00 (182

NOZ UNIWERSALNY

L Cena ()
Nrkat. Kolor - netto (brutto)

284181 180 35,00 (43,09
284182 180 35,00 (43,05
284183 180 35,00 (43,05
284184 180 35,00 (43,09
)
)

284185 180 35,00 (43,05
284186 180 35,00 (43,05

NOZ UNIWERSALNY

L Cena (z)
Nrkat. Kolor - netto (brutto)

284151 150 31,50 (38,79)
284152 150 31,50 (3879)
284153 150 31,50 (3879)
284154 150 31,50 (3875
(
(

284155 150 31,50
284156 150 31,50

NOZ DO OBIERANIA

L Cena (2
Nrkat.  Kolor mm netto (bruzno)
283091 90 14,50 (17,84
283092 90 14,50 (17,84
283093 90 14,50 (17,84
283094 90 14,50 (17.84)
283095 90 14,50 (17,84
283096 90 14,50 (17,84
NOZ DO WARZYW
- ostrze zahkowane

L Cena (2
Nrkat.  Kolor mm netto (bn(JZn)o)

283142 [ 100 15,50  (19,07)

NOZ DO JARZYN

L Cena (zl)
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

283062 [ 60 10,50 (12,92

NOZYCZKI DO ZIOL

L Cena (2
Nr kat. mm netto (bn(m)u)
227200 200 31,00 (3813

102 stalgast
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NOZ DO MIESA

L
Nrkat. Kolor -

283101 200
283104 200
283105 200

Cena (@)
netto (brutto)
36,50 (44,90
36,50 (44,90
36,50 (44,90

NOZ DO ODZIELANIA KOSCI

- waski

L
Nrkat. Kolor -

283111 150
283114 150
283115 150

Cena (@)
netto (brutto)
24,50 (30,14
24,50 (30,14
24,50 (30,14

NOZ DO ODZIELANIA KOSCI

- zagiety

L
Nrkat. Kolor -

283121 150
283123 150
283125 150

TASAK

Nrkat. Kolor -

283191 180
283195 180

Cena (z)
netto (brutto)
25,00 (30,75
25,00 (3079
25,00 (3079
Cena (z)
netto (brutto)
64,00 (7872)
64,00 (7872)

NOZ DO FILETOWANIA

L
Nrkat. Kolor -

283304 7] 300

NOZ KUCHENNY
- zzabkami

L
Nrkat. Kolor -

225314 7] 310

stalgast
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Cena ()
netto (brutto)

36,00 (44,28

Cena (z)
netto (brutto)

76,00 (93,48

-y

L
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NOZ MASARSKI

L Cena (zl)
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

284251 250 36,00 (44,28
284301 300 47,00 (57.81)

NOZ MASARSKI
- zakrzywiony

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

284311 [ 250 36,50  (44,90)

NOZ DO CHLEBA
L G d
Nrkat.  Kolor mm nen%n(grszn)o)

283256 250 29,50 (3629
283306 300 32,50 (39,98

Y/ /. —

S \

NOZ DO SERA
ZDWIEMA RACZKAMI

L Cena ()
Nrkat. - Kolor mm netto (brutto)

283366 [ | 360 122,00 (150,06

NOZ DO SEROW MIEKKICH \
—
B
L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm nen%n(gn(fn)o)
283156 [ ] 150 20,50 (2522
stalgast
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NOZE STALGAST HACCP

,

ZE STALI WALCOWANEJ

- kolorowy uchwyt

INOX

(@) SUROWE DROB
<k WARZYWA
System @ MIESO SUROWY
oznaczania
HACCP: MIESO GOTOWANE
= RYBY NABIAL  (OV4 WSDUNY
NOZ UNIWERSALNY Q
L Cena (z))
Nrkat. Kolor o et (onito)
281151 160 12,50  (1538)
281152 160 13,50  (1661)
281153 160 13,00 (1599
281154 160 11,50 (14,15
281155 160 12,50  (1538)
281156 160 11,50 (14,15
NOZ KUCHENNY e o
-“‘"-—-._________—
L Cena (z))
Nrkat.  Kolor o netto (brutto)
281211 220 15,00 (1845
281212 220 14,00 (17.22)
281213 220 16,50 (2030
281214 220 15,00 (1845)
281215 220 17,00 (2091
281216 220 1550 (1907)
NOZ KUCHENNY e
L Cena (2l
Nrkat.  Kolor mm netto (brszn)o)
281251 250 21,50 (2649
281252 250 20,00 (2460
281253 250 18,00 (22,14
281254 250 21,00 (583)
281255 250 21,00 (2583)
281256 250 19,00 (2337
stalgast
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NOZ UNIWERSALNY

L Cena (@)
Nrkat.  Kolor mm netto (brl(m)o)
284205 200 16,50  (20,30)
284303 300 17,50 (21,53)

NOZ DO KROJENIA

L Cena (@)
Nrkat. Kolor mm netto (brutto)

282151 160 9,80 (12,05
282154 160 9,00 (11,07)

NOZ DO OBIERANIA

L Cena ()
Nrkat.  Kolor mm netto (brutto)

285081 90 630 (179
285082 90 6,10 (7,50
285083 90 570 (.01

NOZ DO OBIERANIA

L Cena (z)
Nrkat. Kolor - nefto (brutto)

285092 [ 100 10,00 (1230

NOZ DO JARZYN
- ostrze zabkowane

L Cena (z))
Nrkat.  Kolor netto (brutto)

285102 [ 105 11,00 (1353)

3
3

NOZ DO BULEK

L Cena ()
Nrkat. Kolor - netto (brutto)

250012 [ ] 85 550 (677

D somau

stalgast
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POKROWIEC _
KUCHARSKI NA NOZE

- 10 przegrodek na noze

- wyposazony w pasek z regulacja dtugosci 810-1370 mm

- przegrdédka na diugopisy i wizytowki oraz inne akcesoria

- max dtugos¢ noza 450 mm

- pokrowiec zamykany na plastikowe zatrzaski

- identyfikator na tylnej $cianie z wysuwana tabliczkg na
dane osobowe

W D H Cena ()
Nr kat. Wi o netto (brutto)

201000 515 230 80 108,00 (132,84 |

LISTWA MAGNETYCZNA
ZHACZYKAMI

Lp. Nrkat. llos¢ haczykéw m';" n;‘z’}g(ﬂz&)

1. 248308 2 330 18,50 (22,76
2. 248458 5 450 23,00 (2829
3. 248608 6 600 31,00 (3813)

LISTWA MAGNETYCZNA

. OX
- nowoczesny design
- polecana do kuchni,,otwartych”
L Cena (z)
Nr kat. mm netto (bruzno) ' ‘
249448 406 56,00  (68:88)

LISTWA MAGNETYCZNA ]

L Cena (z)
Nr kat. G netto (bruztto)

249338 330 18,00 (22,14
249558 550 25,00 (30,75

staigast 107




ZESTAWY NOZY

ZESTAW NOZY
WALCOWANYCH Z LISTWA

zestaw zawiera noze walcowane
218208, 210208,214108, stalke
212309, widelec 211158 oraz
listwe magnetyczng 249338
- rekojes¢ dopasowana w sposéb
uniemozliwiajacy gromadzenie
sie resztek w miejscach aczenia
ostrze ze stali nierdzewnej
utwardzanej przez
walcowanie
twardos¢ ostrza 52-54 HRC

Cena (@)
netto (brutto)
79,00 (97.17)

Nr kat.
200007

ZESTAW NOZY KUTYCH
ZPOKROWCEM

- zestaw zawiera noze kute:
218209,219209,209159,203209
stalke 212259, widelec kuty
211189

rekojes¢ dopasowana w sposob
uniemozliwiajacy gromadzenie sie
resztek w miejscach taczenia

- wykonane ze stali kutej

- twardosc ostrza 52-54HRC

POKROWIEC

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)

200009 159,00 (19557

108

STALKA =

NOZ KUCHENNY

NOZ DO PIECZENI

WIDELEC

NOZ DO OBIERANIA

STALKA =

WIDELEC

NOZ KUCHENNY

NOZ DO CHLEBA

NOZ DO MIESA

NOZ DO FILETOWANIA

LISTWA MAGNETYCZNA

stalgast
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/—'—‘-h..\.
ZESTAW SANNELII Sanelli
ZLISTWA b SO

zestaw zawiera noze noze walcowane: LISTWA MAGNETYCZNA
201220, 204220, 209160, 214100, 218200,
fopatke 264170 oraz listwe 249558

- antyposlizgowa rekojes¢ wykonana
zwytrzymatego tworzywa Santoprene

i polipropylenu z dodatkiem NOZKUCHENNY
antybakteryjnego czynnika Biomaster

- ostrze ze stali chromowo-molibdenowej

- twardos¢ ostrza 54-56 HRC LOPATKA DO PRZEWRACANIA

NOZ DO FILETOWANIA GIETKI

2

Biomaster NOZ MASARSKI -

NOZ DO ODDZIELANIA KOSCI

T

Nr kat. Cnen(g @ ;
netto (brutto, £
200008 529,00 (650,67) NOZ DO OBIERANIA

ZESTAW NOZY KUTYCH ELITE STALKA =
ZPOKROWCEM DIAMENTOWA

10 przegrédek na noze
- zestaw zawiera noze kute:
292150,293065, 293090, WIDELEC
291150,295180,290200, 294230,
293115,291230 stalke 212257 oraz
pokrowiec 201000 NOZ SANTOKU
- ergonomiczna rekojes¢ wykonana .
w sposéb wykluczajacy
gromadzenie sie resztek w -
miejscach taczen NOZ KUCHENNY
- ostrze wyprodukowane z kutego
preta stalowego klasy X50CrMoV15

|

1

I

NOZ DO CHLEBA

NOZ KUCHENNY

NOZ DO TRYBOWANIA

111

NOZ DO STEKOW/
POMIDOROW
POKROWIEC NOZ DO OBIERANIA
Cena ()
Nrkat. o Gt NOZ DO JARZYN ) .

200006 729,00 (896,67)

stalgast
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STALKI

lp. Nrkat. Kolor L Cena (z)

L Cena (zi) mm netto (brutto)

1. Wil Pl mm o netto (bruto) 4. 283231 230 3150 (879

1. 212220 Stalka Sanelli 220 151,00 (18573 283232 230 31,50 (38,75
212300 Stalka Sanelli 300 168,00 (206,64) 283233 230 31,50 (38,75

2. 212259 Stalka 250 18,00 (2214 283234 230 31,50 (3875
212309 Stalka 300 21,00 (2583 283235 230 31,50 (38,75

3. 212257 Stalka diamentowa 255 44,00 (5412) 283236 230 31,50 (3875

OSTRZALKA DO NOZY OSTRZALKA DO NOZY

- ergonomiczny uchwyt - dwie czesci ostrzace, jedna wykonana z

- ostrzy réwniez noze zabkowane weglika wapnia, druga ceramiczna

- czes¢ ostrzaca wykonana z weglika wolframu

salg?™

W D H Cena (@) W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto) Nr kat. mm mm mm netto (brutto)
247500 145 20 60 36,00  (44,28) 247501 190 50 60 31,50 (3879

10 staigast




MASZYNKA DO OSTRZENIANOZY

- maszynka elektryczna idealna do szybkiego
ifatwego ostrzenia réznego rodzaju nozy

- posiada tatwo wymienialng oktadzine $cierng

obudowa wykonana z tworzywa

kat ostrzenia 6° - 30°

Oktadziny
scierne

Nr kat w D H N P U Cena ()
* mm mm mm obymin kW v netto (brutto)
242000 320 110 120 2500 0,18 230 655,00 (805,65

MASZYNKA DO OSTRZENIA NOZY

- maks. kat ostrzenia 28° k%
proces ostrzenia odbywa sie bez udziatu wody

diamentowy kamien ostrzacy

nie niszczy i nie przegrzewa stali ostrza

- mozliwosc ostrzenia nozy ceramicznych

pojemnik na opitki

Diamentowe
kamienie
Scierne

Szufladka
na opitki

Nr kat W D H N PV Cena (@)
* mm mm mm obymn kW V netto (brutto)
242001 226 98 100 6600 0,09 230 552,00 (678,96)

stalgast




HACCP

- wykonana z polipropylenu
- dostepna w 6 kolorach
- posiada atest PZH

DESKI DO KROJENIA

PRODUKT POLSKI
Stalgag#iRadom

x SUROWE &5
= o]
System m MIESO WARZYWA

NABIAL  [6Y4

oznaczania

HACCP: RYBY

MIESO GOTOWANE

ZESTAW DESEK HACCP
- komplet desek wykonany z polipropylenu w 6 kolorach

12

. Cena ()
Nr kat. OPIS netto (bruzno)
341450 450x300 gladka 130,00 (159,90)

341320 GN1/2 z wycigciem 125,00 (153,75
341530 GN1/1 z wycieciem 250,00 (307,50

DESKA DO KROJENIA HACCP 450X300
- dwustronna gfadka

Nrkat.  Kolor r‘nArln ran n:-‘m necn%n(grgnno)
341451 450 300 13 26,00 (31,9)
341452 450 300 13 26,00 (31,9)
341453 450 300 13 26,00 (31,9)
341454 450 300 13 26,00 (31,9)
341455 450 300 13 26,00 (31,9)
341456 450 300 13 26,00 (31,9)

STOJAK NA DESKI
- stojak na 6 desek

W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)

349060 300 270 270 66,00 (81.18)

stalgast
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NOZE | DESKI

dieisciy
Mditites sy

Deski z wycieciem

DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/2
- dwustronna gtadka z wycieciem

Nrkat. Kolor W D H Cena (2

mm  mm  mm netto (brutto)
341321 325 265 12 25,00 (30,75
341322 325 265 12 25,00 (30,75)
341323 325 265 12 25,00 (30,79
341324 325 265 12 25,00 (30,75
341325 325 265 12 25,00 (30.75)
341326 325 265 12 25,00 (30,75

DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/1
- dwustronna gfadka z wycieciem

W D H Cena ()
Nrkat. Kolor o oo o netto (brutto)
341531 530 325 15 50,50 (62,12)
341532 530 325 15 50,50 (62,12)
341533 530 325 15 50,50 (62,12)
341534 530 325 15 50,50 (62,12)
341535 530 325 15 50,50 (62,12)
341536 530 325 15 50,50 (62,12)
DESKA DO KROJENIA HACCP
600X400
- dwustronna gtadka z wycieciem
W D H Cena (2
Nrkat.  Kolor mm mm  mm netto (bl’l(JZtt)O)
341631 600 400 18 81,00 (99,63
341632 600 400 18 81,00 (99,63
341633 600 400 18 81,00 (99,63
341634 600 400 18 81,00 (99,63
341635 600 400 18 81,00 (99.63)
341636 600 400 18 81,00 (99,63

stalgast
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NOZE | DESKI

DESKA DO KROJENIA

- wykonana z polipropylenu w kolorze czarnym

- dostepna w wersji dwustronnie gtadkiej lub z wycigciem

- do zastosowania przy wedzeniu, grillowaniu, BBQ, produkcji il
sushi, serwisie bankietowym oraz kuchniach otwartych

PRODUKT POLSKI

m

f Cena ()
Nr kat. Opis netto (bruztto)

341457  Deska gladka 23,50 (2891
341327 Deska z wycieciem GN 1/2 25,00 (30,75
341537 Deska z wycieciem GN 1/1 50,50 (62,12
341637  Deska z wycieciem 72,00  (88,56)

| Deska z wycieciem

Deska dwustronna gtadka

stalgast
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DESKA DO
KROJENIA

- deski o grubosci 10 mm posiadaja
ergonomiczny uchwyt do przenoszenia

- deski o grubosci 20 mm

wyposazone sg dodatkowo w gumowe nézki

W Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
340250 250 150 10 10,50
340300 300 220 10 21,00 X Antyposlizgowe

340350 350 250 20 52,00 (3, nézki
340440 440 290 20 77,00
340500 500 340 20 100,00
340600 600 390 20 143,00

stalgast
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NOZE | DESKI

:
e

L

-
| —

DESKA DO KROJENIA -

- wykonanaz drewna bukowego
- deski 342250, 342400, 342500 grubo$¢ 20 mm
- deski 344400, 344500, 344600 grubos¢ 40 mm

&
W D H Cena (@)
Lp. Nriat. mm  mm  mm netto (brutto)
1. 342250 300 250 20 32,00 (3936
2. 342400 400 300 20 35,00 (43,09
3. 342500 500 300 20 44,00 (5412
4. 344400 400 300 40 78,00 (9594)
344500 500 350 40 103,00 (126,69
344600 600 350 40 125,00 (153,75
DESKA DO PIECZYWA Z ROWKAMI h 2
- wykonana z drewna bukowego o grubosci 30 mm
W D H Cena () [ p——
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto) [
343400 400 250 30 70,00 (86,10)

16 stalgast
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KLOC MASARSKI

- plytaklocaz drewna bukowego i grabowego
- solidna i stabilna konstrukcja
- modele 684516, 684416, 684511, 684411

na podstawie wykonanej ze stali nierdzewnej

Lp' Nr kat r\r{\r’n mDm nll'lm nectt%n(gn(ft't)o)

1. 684516 400 500 850 964,00 (118572)
684416 400 400 850 880,00 (1082,40)
684511 400 500 800 908,00 (1116,84)
684411 400 400 800 832,00 (102336

2. 684515 400 500 150 414,00 (509,22)
684415 400 400 150 307,00 (377,61
684510 400 500 100 348,00 (428,04
684410 400 400 100 274,00 (337,02

KLOC MASARSKI

- phytaklocaz polietylenu ﬂ
- wymiary ptyty kloca (WxDxH): 500x400x50 mm

- podstawa ze stali nierdzewnej

W D H Cena (@)
Nr kat m  mm netto (brutto)
680541 500 400 860 639,00 (78597)

" stalgast
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TLUCZEK DO MIESA

SIEKACZ ZMIEKCZAJACY DO MIESA

- ostrzaw dwéch rzedach wykonane z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej

- widkna migsa zostaja naciete, nie zmiazdzone

- mozliwos¢ zdjecia stopki w celu czyszczenia

INOX

- i
€ MM

W D H Cena (@)
Nrkat. Kolor Ostrza o = ™ ot
247514 45 145 45 103 40,00 (49,20
247510 45 145 45 103 40,00 (49,20

REKAWICA STALOWA

INOX

f Cena (z))
Nrkat. Kolor Rozmiar e (bruztto)
240001 M 418,00 (51414
240004 L 418,00 (514,14

&

2 powierzchnie rozbijajace

M L Cena ()
Nr kat. ki mm netto (bruztw)
247040 04 250 23,00 (2829

18

TLUCZEK SZEFA KUCHNI

- uklad sprezynowy potaczony jestz 56 nozami
nacinajacymi wtdkna miesa

INOX

- dtugos¢ raczki 185 mm

W D H
mm mm  mm

247519 56 265 60 70

Cena ()
netto (brutto)
104,00 (127,92)

Nrkat.  Ostrza

TLUCZEK DO MIESA

- raczkaztworzywa
- 3 powierzchnie rozbijajace

INOX

M Cena ()
Nr kat. ke netto (bruzno)
247090 09 63,00 (7749

TLUCZEK DO MIESA
- antyposlizgowy uchwyt wykonany
zpolipropylenu

M L Cena ()
Nr kat. kg mm netto (brutto)
247030 0.2 230 25,00 (30,75)

stalgast
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NOZYCE

D A

Nr kat.

. 227180
. 227250
. 227259
. 227240
. 227200

,_
=

G wN =

Produkt

Nozyce kuchenne
Nozyce do drobiu
Nozyce do drobiu
Nozyczki do drobiu
Nozyczki do zi6t

OBIERACZKI

Lp. Nrkat.

1. 334118 Obieraczka ostrze gtadkie
334119 Obieraczka ostrze falowane
334120 Noz dekoracyjny Julienne

Produkt

2. 334006 Obieraczka
3. 334110 Obieraczka

stalgast
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INOX

L Cena (z)
mm netto (brutto)
185 18,00 (2214
250 130,00 (159,90)
250 27,50 (3383)
240 33,50 (41.21)
200 31,00 (3813)
pis
Diugos¢ L Cena ()
osrrt'%za mm netto (brutto)
55 125 14,50 (17,849
55 125 14,00 (1722
55 125 14,50 (17,84
35 155 10,50 (12,92
33 185 14,50 (17.84)

Ostrze model
334120

INOX

19







AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SZTUCCE CATERINGOWE

-]
]
=
o

Lp. Nrkat. Produkt ml'm S'; n&%n(gr(uzgo)

1. 354160 tyzka stolowa 178 12 0,71 (087 —'.

2. 354150 Widelec stofowy 197 12 0,71 (0.87) _é
3. 354180 Noz stofowy 208 12 1,25 (154 on——
4. 354110 fzeckadohebay 138 12 036 04) mmm——_Ql)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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SZTUCGCE BAROWE

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt m"m
1. 354060 tyzka stolowa 175
2. 354050 Widelec stofowy 180
3. 354080 Noz stotowy 210

4. 354010 tyzeczka do herbaty 135

122

Cena ()
netto (brutto)

0,80
0,85
1,57
0,65

(0,98)
(1,05)
(1,93)
(0,80)

INOX
18/0

stalgast
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OWE @
18/0

ZTUCCE STOLO

- cena za sztuke

e —

o 3
g =
. M
z <
E it
5 |
|
\
. L K C
ena (z))
Lp. Nrkat. Produkt mm szt netto (brutto)
1. 353060 tyzka stolowa 195 12 1,10 (139
2. 353051 Widelec stofowy 190 12 1,06 (1,300
3. 353081 Noz stofowy 210 12 1.7 (210
4. 353010 tyzeczka do herbaty 135 12 0,68 (0,84)
stalgast
9 123
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SZTUCCE RESTAURACYJNE EKO

- cena za sztuke

L K Cena (z0)
Lp. Nrkat. Produkt mm szt netm(hvuztm)

. 351061 tyzka stofowa 187 12 206 05 e—dqP

. 351051 Widelec stolowy 190 12 1,95 (240 CEm—
. 351081 Noz stotowy 205 12 2,06 (253 C———————
. 351011 tyzeczka do herbaty 135 12 1,51 (1,85 ey

FN AN

124 stalgast



SZTUCGCE CLASSIC

- cena za sztuke

o\ N -

o v s W

Nr kat. Produkt

. 357060 tyzka stolowa

. 357050 Widelec stofowy

. 357080 Noz stotowy

. 357010 tyzeczka do herbaty
. 357120 Widelczyk do ciasta
. 357140 tyzeczka do kawy

stalgast

L
mm

190
195
230
140
140
100

3

Cena (i)

netto (brutto)

2,08
2,08
2,52
1,51
1,61
1,38

(2,56)

(2,56)

“g
H
e ]
—.
—
—ap

INOX
18/0
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SZTUCCE ARDILA

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt

1. 357460 tyzka stofowa

2. 357450 Widelec stofowy
3. 357480 Noz stolowy

4. 357410 tyzeczka do herbaty

126

L

mm

197
201
225
133

K

szt
12

12
12
12

netto (brutto)

1,99 (49
1,99 49
3,38 (476
1,53 (1.89)

Cena ()

stalgast
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SZTUCCE NAVIA

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt

s W~

. 350260 tyzka stotowa

. 350250 Widelec stotowy

. 350280 Noz stotowy

. 350210 tyzeczka do herbaty
. 350240 topatka do tortu

. 350270 tyzka wazowa

stalgast

L
mm
189
201
240
139
220
305

K
szt

12
12
12
12

1

Cena (@)

netto (brutto)

2,19 (2,69)

2,19 (2,69

4,64 (5,71)

1,65 (2,03)

3,58 (4,40)
10,50 (12,92

INOX
18/0

127
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SZTUCCE SEGURA

- cena za sztuke

Lp.
. 355760 tyzka stolowa

. 355750 Widelec stofowy

. 355780 Noz stotowy

. 355710 tyzeczka do herbaty
. 355740 tyzeczka do kawy

. 355720 Widelczyk do ciasta

o v s W

128

Nr kat. Produkt

L

mm

185
193
230
133
115
136

szt

12
12
12
12

Cena (i)

netto (brutto)

2,23 2.74)
2,23 2,74
511 (6,29
1,56 (1,92)
1,44 (1,77)
1,56 (1,92)

INOX
18/0

stalgast
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SZTUCGCE DUERO

- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt

1. 356660 tyzka stolowa

2. 356650 Widelec stofowy
3. 356680 Noz stotowy

4. 356610 tyzeczka do herbaty
5. 356620 Widelec deserowy
6. 356640 tyzeczka do kawy

stalgast

ekspert gastronomiczny

L

mm

206
206
225
143
185
116

K
szt

12

12
12
12
12

H

Cena (i)

netto (brutto)

2,62 3.22)
2,62 3.22)
4,14 (5,09)
1,75 (@19
2,52 (3.10)
1,66 (2,04)

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
18/0

_——.
AR
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-
SZTUCCE EBRO

- cena za sztuke

sk

) —

N N N7

Lp. Nrkat. Produkt ml;n 55! negl%n(gvazt?o)

1. 350660 tyzka stotowa 206 12 301 670 ’—.

2. 350650 Widelec stofowy 206 12 301 G0 (——

3. 350680 NGz stolowy 20 12 516 63  u————
4. 350610 tyzeczka do herbaty 140 12 1,99 (45 —_.

130 stalgast
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SZTUCCE TAMBRE

- cena za sztuke

Lp. Nrkat.

Produkt

1. 355660 tyzka stofowa

2. 355650 Widelec stofowy

3. 355680 Noz stofowy

4. 355610 tyzeczka do herbaty

5. 355640 topatka do tortu
6. 355670 tyzka wazowa

stalgast

e
|
|
Cena (@)
netto (brutto)
3,32 (4,08)
3,25 (4,00
449 (552
2,50 (308
340 (419
10,50 (12,92

131

INOX
18/0



SZTUCCE RESTAURACYJNE

- cena za sztuke

- n6z 351080 wykonany ze stali AISI 420

Lp. Nrkat.
1. 351060
2. 351050
3. 351080
4. 351010
5. 351140
6. 351120

132

K Cena (z))
Produkt m t netto (brutto)

tyzka stotowa 5,66
Widelec stofowy 192 12 5,50
N6z stotowy 210 12 6,72

tyzeczka do herbaty 137 12 3,11
tyzeczka do kawy 114 12 2,69
Widelczyk do ciasta 145 12 2,95

(6,96)
(6,77)
(8.27)
(3.83)
3.31)
(3,63)

INOX
18/10

stalgast
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SZTUCCE TURIA

- cena za sztuke

= (
- ||
L K Cena (z))
Lp. Nrkat. Produkt st nefto (brutto)
1. 350560 tyzka stolowa 198 12 5718 1) —_.
2. 350550 Widelec stofowy 218 12 588 (223 en——
3. 350580 N6 stolowy 29 12 563 692 e
4. 350510 tyreczkadoherbaty 140 12 3,61 (444 _—‘

stalgast

ekspert gastronomi
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(| SZTUCCE
DLA DZIECI

- zaprojektowane specjalnie dla dzieci

- zalecane dla alergikéw i uczulonych na nikiel
- rozmiary dostosowane dla matych dzieci

- cena za sztuke

SZTUCCE KIDS
- wz6r raczki zachecajacy do korzystania przez dzieci

Nr kat. Produkt LK Cena (z)

Lp. mm szt netto (brutto)

1. 358061 tyzka stolowa 168 12 1,95 (240
2. 358051 Widelczyk stofowy 172 12 2,06 (251
3. 358081 Noz stofowy 182 12 319 39
4. 358011 tyzeczka do deseréw 133 12 1,56 (1,92

SZTUCCE PRZEDSZKOLNE

- nodz 358180 wykonany bez ostrza
do rozdzielania potraw

- zaokraglone zabki w widelczyku

Bezpieczne, N6z bez ostrza
zaokraglone zabki do nauki krojenia

Lp. Nrkat. Produkt ml;“ sft. necneon@rﬁzt?u)

1. 358160 tyzka stofowa 153 12 2,21 @.72)
2. 358150 Widelczyk stolowy 152 12 2,04 (51
3. 358180 Noz stofowy 1712 316 (89
4. 358110 tyzeczka do deseréw 135 12 1,86 (229

134
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PORCELANA DLA DZIECI

- wysokiej jakosci komplet naczyn zaprojektowany specjalnie dla dzieci
- podane wymiary i pojemnosci catkowite sg przyblizone

- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

(1] (2]

Lp. Nr kat. Produkt rgn ern I'\Xy szK(. necrt%I}SrI(JZr't)o)

1. 395950 Talerz plytki 160 - - 6 10,00 (12,30

2. 395951 Talerz plytki 210 - - 6 12,00 (14,76
395954 Talerz plytki 240 - - 6 14,00 (17,22

3. 395952 Miseczka do zupy 170 - 05 6 12,00 (14,76

4. 395955 Talerz gteboki 200 - 06 6 14,00 (17,22

5. 395953 Kubek 78 100 0,25 6 11,00 (13,53

NOZ DO STEKOW | PIZZY

- ostrze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- ergonomiczny uchwyt z trwatego tworzywa sztucznego

Ergonomiczna

rekojes¢ wykonana - I J

— o
Lp. Nrkat. Produkt ml;n nectt%n(gn(ft't)o) o i -

1. 298110 Nozdo stekéw ipizzy 110 10,50  (12,92)
2. 298115 N6z do stekow ipizzy 115 18,50  (22,76)
3. 298120 N6z do stekow Jumbo 120 11,00 (13,53

NOZ DO STEKOW | PIZZY =
- ostrze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej il
- ergonomiczna drewniana rekojes¢

Konstrukcja rekojesci [l
uniemozliwia
gromadzenie sie
resztek w miejscach

. - P -
faczen —

Lp. Nrkat. Produkt m';n n&%‘};{f&)
1. 298111 Nozdo stekow ipizzy 110 14,00  (17,22)
2. 298116 Noz do stekéw ipizzy 115 22,00  (27,06)
3. 298121 Nozdo stekéw Jumbo 120 13,50  (16,61)

stalgast
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PORCELANA CZARNA
| KOLOROWA

czarna porcelana gtadka i dekorowana

- porcelana kolorowa dostepna w dwdch wersjach kolorystycznych
- wytrzymata powtoka szkliwa
- podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
- sprzedawane na sztuki




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

Czarna porcelana

O TALERZPLYTKI
- gtadki

g H K Cena (z)
Nr kat. mm mm szt neno(bruztto)
396101 255 25 1 28,50  (3506)
396102 305 35 1 43,50 (5351)

0 TALERZ GLEBOKI
- gtadki

g H V K Cena (z)
Nr kat. mm mm ml szt netto (brutto)
396103 230 55 180 1 29,50 (36,29)
396104 305 65 450 1 52,00 (6396

© TALERZPLYTKI
- zebrowanyrant talerza

g H K Cena (z)
Nr kat. mm mm szt netto (bruzno)
396111 255 30 1 38,00 (46,74
396112 305 40 1 60,00 (73,80

O TALERZ GLEBOKI
- zebrowany rant talerza

9 H vV K  Cena@
Nr kat. mm mm ml szt netto(bruzrto)
396113 265 60 320 1 48,00 (59,04)
396114 305 70 500 1 67,00 (82:41)

Kolorowa porcelana

O SALATERKA

g H V Cena ()
Nr kat. mm mm litry netto (bruzrlo)
396151 135 75 0,6 7,83 (9,63)

(1)

© SALATERKA

g H V Cena ()
Nr kat. mm mm litry netto (bruzrlo)
396161 135 75 06 7,83 (9,63

© TALERZPLYTKI

4] H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
396152 200 30 8,70  (10,70)

O TALERZPLYTKI

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
396153 260 35 15,00  (1845)

© TALERZPLYTKI

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
396162 200 30 8,70  (10,70)

O TALERZPLYTKI

%] H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (bmzno)
396163 260 35 15,00 (1845)

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

PORCELANA STALGAST -

4linie porcelany w dwdch odcieniach bieli i ecru daja nieograniczone mozliwosci aranzacji stotu

spetniaja wszelkie wymagania jakosciowe i techniczne okreslane w normach europejskich

naczynia porcelanowe mozna stosowac bez ograniczer, co do sposobu i czasu mycia oraz zastosowanych srodkéw myjacych

wszystkie talerze s3 wytwarzane z ekologicznych surowcow metoda prasowania izostatycznego gwarantujac ich doskonata stabilnos¢ i odpornos¢
- motzliwos¢ ustawiania naczyn w rownych, wysokich stosach do 100 talerzy przektada si¢ na zaoszczedzenie duzej ilosci miejsca

- dzieki niskiej przewodnosci ciepInej potrawy i napoje wolniej na niej stygna

- pokryta jest najtwardszym szkliwem, dzieki czemu powierzchnia naczyri pozostaje gtadka, btyszczaca i odporna na zarysowania

APULIA  str. 139147

str. 148-151

PRATO

TARANTO str. 152-154

"
3
o W
< B
=
=
=

A
-
L]
o
"
m

LIGURIA str. 155-162

-8
in
e

138 stalgast




/
APULIA

- porcelana gtadka w kolorze czystej bieli

wytrzymata powtoka szkliwa

- podane wymiary i pojemnosci catkowite sa przyblizone
- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

- dostepne w siedmiu liniach

- posiada wzmocnione krawedzie

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
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Apulia A

© TALERZPLYTKI
Nrkat. 2 H

mm  mm sth. netto (brutto)
395300 160 20 6 4,40 (4
395301 190 15 6 5,05 (621

6
6
6

)
)
395302 210 15 7,01 @62
)
)

Cena ()

395303 270 20 11,00 (1353
395320 320 25 16,00 (19,68

© TALERZ GLEBOKI

Nrkatt @ H VvV K Cena ()
*omm ommo iy szt netto (brutto)
395304 225 40 05 6 895 (1101

© WAZADOZUPY

Nr kat w H Vv K Cena ()
*omm mm iy szt netto (brutto)
395321 280 150 33 1 54,00 (6642)

O BULIONOWKA

g H V K Cena(
Nrkat.  Produkt mm mm ity szt neno(bruzno)

395353 Bulionéwka 100 70 0,315 6 6,93 (8,52)
395340 Spodek 160 - - 6 3,71 (456)

© BULIONOWKA

Nrkat. Produkt 2 H VK Cena@

mm mm litry szt netto (brutto)
395309 Bulionéwka 111 63 0,38 6 6,82 (839
395340 Spodek 160 - - 6 3,71 (456

@ SALATERKA

Nrkatt @ H VK Cena (@)
*omm omm iy szt netto (brutto)
395317 130 65 055 6 4,83 (594
6
6

395318 160 70 0,90 6,98 (859

395319 230 83 220 18,50 (22,76)
o @ POLMISEK
- owalny
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm szt netto (brutto)
395312 160 116 15 6 7,21 (88
395313 240 174 22 6 11,50 (1419
395314 310 220 27 6 19,00 (2337)
395315 360 265 34 6 22,00 (27,06
O POLMISEK
- okragly

g H K Cena (@)
Nrkat o0 om e netto (brutto)
395320 320 25 6 16,00 (19,68

stalgast
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Apulia A

o

(2]

000

o6

0606

DZBANEK

w
Nrkat.

H VvV K

mm ity szt

395323 160 110 045 6

DZBANEK

W H \% K
Nr kat. mm mm ity szt
395325 140 135 037 6
395326 170 165 0,72 1
SOSJERKA

W H \4 K
Nr kat. mm  mm ity szt
395327 200 65 04 6
WAZON

@ H \% K
Nr kat. mm  mm ity szt

395331 35 145 0,185 6

KUBEK

Nr kat. n?“

395336 87

H \% K
mm ity szt
95 035 6

FILIZANKA

Lp. Nrkat. Produkt g H Vv

mm mm litry

6. 395350 Filizanka 70 45 0,10
395341 Spodek 110 - -
7. 395351 Filizanka 80 60 0,21
395342 Spodek 145 - -

\ . AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
e T ———

Cena (z)
netto (brutto)
15,50 (19,07)

Cena ()
netto (brutto)
13,00 (15,99
19,50 (23,99

Cena (z0)
netto (brutto)
12,50 (15,38)

Cena (z))
netto (brutto)
11,00 (13,53)

Cena (z)
netto (brutto)
6,66 (819

Cena (z))
. netto (brutto)

oo oanlx
N
[
<
<
o
S

8. 395352 Filizanka 100 60 0,28 5,30 (6,52
395340 Spodek 160 - - 3,71 (456
CUKIERNICA
@ H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (bruzrto)
395310 80 100 028 6 11,50 (14,15
KIELISZEKDO JAJ
g H VvV K Cena (2
Nr kat. mm mm ity szt netto (bn(lzt‘t)o)
395330 47 43 0,043 6 2,15 (264
MINIDZBANEK
g H VvV K Cena (2
Nr kat. mm  mm ity szt netto (bn(lztt)o)
395334 47 45 0,045 6 2,10 (2,58)
SOLNICZKA /PIEPRZNICZKA
- H K  Cena()
Lp. Nrkat. Opis mm - szt. neno(br&zn)o)
12. 395328 Solniczka 60 6 3,11 (383)
13. 395329 Pieprzniczka 60 6 3,04 (3,74
DIP
g H V K Cena (2
Lp. Nrkat. mm mm ity sz netto (bn(m)o)
14. 395333 58 30 0,046 6 2,10 (258
15. 395335 70 20 0,032 6 2,08 (256
16. 395332 55 18 0,013 6 2,00 (246
stalgast
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Apulia B

© TALERZPLYTKI

Nrkatt W D H K Cena ()
1 T oomm mm ommo szt netto (brutto)
394117 180 180 20 6 12,00 (14,76)
394118 210 210 20 6 13,00 (15,99
6
6

(
394119 250 250 25 19,50 (2399
394120 270 270 25 20,00 (24,60
y © TALERZ GLEBOKI
y Nkt W D OH Vo K Cemaq

y mm mm mm litry szt netto (brutto)
: 394102 210 210 40 05 6 14,50 (17,84

© SALATERKA

W D H K Cena (@)
H’ o Lp. Nrkat. mm  mm mm szt netto (brutto)

o 3.394135 180 150 50 6 14,00 (17,22)
4.394136 230 145 45 6 32,50 (39.98)

© SALATERKA

Nrkat,. W D H V K Cema@)
(8) * mm  mm  mm iy szt netto (brutto)
394109 110 110 40 0,25 6 9,99 (1229
394110 130 130 45 0,37 6 10,50 (12,92)
394100 170 170 55 0,75 6 13,00 (1599
;| 394111 230 230 67 1,80 6 33,50 (4121)

" @ BULIONOWKA

g W D H V K Cena@@
Nrkat.  Produkt mm mm mm mm litry szt. netto (bruztto)

394150 Buiionowka 110 - - 670,38 6 12,50(15,39
3941405podek - 180180 - - 6 9,18(11.29
@ por

Nkatt W D H V K Cenai

mm mm mm litry szt netto (brutto)
\ 394108 95 95 60 0,28 6 10,50 (12,92)
© TALERZPLYTKI

W D H K Cena ()
(o) (10} Nrkat. on mm mmo st netto (outto)

394133 220 175 20 6 14,00 (1722)
394134 290 230 25 6 18,00 (22,14

O TACA
® b Nkt W D H K- Cenai)

m mm mm szt netto (brutto)

m 9. 394113 230 115 10 6 10,50 (12,92)
10. 394131 240 240 10 6 16,00 (19,68
11. 394114 250 150 15 6 9,40 (11,56

stalgast
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A s = y
Apulia B - \ -
© SERWETNIK \ 3
w H K Cena (2 w
Nr kat. mm  mm szt netto (bn(JZtt)o) o e
395338 110 85 6 11,00 (359 ‘

© KUBEK
g H V K Cena (z
Nr kat. mm  mm ity szt nerto(bn(m)o)
394137 90 95 035 6 7,05 (867

© FILIZANKA

0 Lp. Nrkat. Produkt ,,‘.Z,‘“ me mDm mHm ||¥y sth ne%%rl(grl(ft?o) ‘ 9
3.394153Filizanka 75 - - 70 0,2 6 10,00 (12,30) W 4 .
394142 Spodek - 140140 - - 6 7,47 919
4.394154Filizanka 83 - - 75024 6 9,36(11,51)
3941425podek - 140140 - - 6 7,47 (919
5.394155 Filizanka 110 - - 65 0,36 6 10,00 (12,30)
394140Spodek - 180180 - - 6 9,18(11.29

ES _
— o

@ SALATERKA

Nrkatt @ H V K Cena (@)
mm  mm ity szt netto (brutto)
395911 240 90 1,6 6 3500 (43,05

© WAZADOZUPY

Nr Kat. W H V K Cena ()
o omm  mm ity szt netto (brutto)
395915 325 200 45 1 89,00 (109,47)

© TALERZPLYTKI

Nrkatt W D H K Cena ()

. mm  mm mm szt netto (brutto)
395900 220 177 20 6 13,50 (16,61)
395901 290 230 30 6 19,50 (2399

@ TALERZ GLEBOKI

Nrkatt @ H V K Cena ()
mm mm ity szt netto (brutto)
395902 210 50 0,7 6 15,00 (1845)

© POLMISEK

Nrkat. W D H K Cena ()
mm mm mm szt netto (brutto)
395913 380 290 30 6 60,00 (73,80

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

N -

. ' Apulia D
t ¢ © TALERZPLYTKI
. g H Cena
’ e - r Nr kat. mm  mm nen%n(grszn)c)

K
szt.
395200 190 20 6 543 (668
395201 260 20 6 9,96 (1229
395211 320 32 6 15,00  (18,45)
© TALERZ GLEBOKI
g H V K Cena (z)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

395202 225 30 033 6 8,23 (1012

© SALATERKA
Nr kat. ngn n:“m I‘\¥y si(t. nectt%rlﬁrﬁzttt)u)
395212 130 40 0,25 6 4,47 (5,50)
395213 170 50 0,50 6 653 (803
395214 230 65 1,10 6 14,50 (17,84
395215 260 70 1,80 6 15,00 (1845

O WAZADOZUPY
Nr kat. W H VvV K Cena ()

mm mm litry szt netto (brutto)
395217 300 215 3,4 1 56,00 (68,88)

© DZBANEK/SOSJERKA

W H V K Cena(@
G Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto(bruzno)
5.395216 Sosjerka 215 80 0,37 6 12,50 (1538)

6.395206 Dzbanek 115 90 0,22 6 8,53 (10,49

(9]
© CUKIERNICA
Nr kat. nﬁn mHm Ii¥y sﬁ. necrleon(grflzt'i)o)
o 395205 70 135 024 6 10,50 (1292)
© FILIZANKA
Nriat. Produkt @ M \i¥y X necnin(grgt?o)
(11)

395251 Filizanka 75 70 0,190 6 5,51 (6,78)
395241 5podek 135 - - 6 3,34(411)

© KUBEK

2 H vV K Cena ()
Nr kat. mm ity szt netto (brutto)

395221 75 100 028 6 5,90 (7.26)

@ POLMISEK
W D H K Cena (
Nr kat. mm mm mm sz netta(bfazﬁ)ﬂ)

395209 220 155 20 6 9,57 (11.77)
395210 330 230 27 6 20,00  (24,60)
® POLMISEK
%) H K Cena (2l
f Nr kat. mm  mm szt neno(bvf:ztt)o)
395211 320 32 6 1500 (1845
stalgast
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Apulia E

 akcesomar zAsTavA srotows
Nt
v

@ WAzADOZUPY
W H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
394022 350 190 3,5 1 55,00 (67,65
© SALATERKA

Nr Kat. g H V K Cena () ¥ =

mm mm litry szt netto (brutto)
394018 120 60 0,38 6 4,37 (5,38)
394019 190 85 1,50 6 6,93 (8,52) "
394020 210 95 1,80 6 10,50 (12,92) \ -

© TALERZPLYTKI o
Nr kat. rr?n mHm sft. ngt%r}grszt?o)
394000 160 20 6 517 (636
394001 190 20 6 530 (652
394002 210 20 6 649 (1.9
6 )
6 )

000

5.394005 230 40 0,7 6 9,48 (11,66)
6. 394006 270 55 1,2 6 19,00 (2337

@ BULIONOWKA

g H V K Cena@ o
Nrkat.  Produkt mm mm litry szt. neno(brsm)o)
394052 Bulionowka 100 60 0,29 6 5,91 (7.27)

394003 270 20 10,50 (12,92

394017 320 25 16,00  (19,68)

TALERZ GLEBOKI

- 394006 polecany do makaronu f
g H VvV K Cena (z))

Lp. Nrkat. mm mm litry szt netto(bvuztto)

4.394004 225 35 03 6 8,24 (10,14) »

394040Spodek 150 - - 6 3,68 (4,53)
© POLMISEK
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto)
394014 240 175 20 6 12,00 (1476)
394015 310 220 25 6 20,50 (2522
394016 360 265 30 6 26,00 (3198
© POLMISEK
@ H K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt nerto(bruzno)

394017 320 25 6 16,00  (19.68)

stalgast
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© DZBANEK

Nrkatt @ H V. K Cena@
* mm  mm ity szt netto (brutto)
394012 270 150 1,36 1 23,50 (2891)

© DZBANEK

Nr Kat. w H \ K Cena ()
*oomm o omm ity szt netto (brutto)
394011 125 85 022 6 8,39 (1032)

© SOSJERKA

Nrkatt W H VK Cena ()
*omm omm ity szt netto (brutto)
394021 180 77 05 6 13,50 (1661)

O CUKIERNICA
Nr kat. a H \ K Cena (1)

mm  mm ity szt netto (brutto)
394010 90 100 022 6 10,00 (12,30)

© FILIZANKA

@ H V K Cena@)
Nrkat.  Produkt -0 litry szt netto (brutto)
394051 Filizanka 75 70 0,2 6 5,35 (6,58)

394042 Spodek 145 - - 6 3,56 (438

O KUBEK

Nrkatt @ H VK Cena (@)
©omm o omm o litry netto (brutto)
394023 85 100 034 6 6,95 (8,55

&

Apulia F

© DzBANEK

Nrkatt W H VK Cena@)
© mm  mm ity szt netto (brutto)
395607 225 195 1,56 1 30,00 (36,90)

© CUKIERNICA

Nrkatt @ H VK Cena (@)
* mm  mm ity szt netto (brutto)
395602 85 100 033 6 11,00 (1353)

© DZBANEK
W H \ K Cena (2
Nr kat. m mm ity szt neﬂo(brfntl)o)
395603 120 105 032 6 827 (1017)
395604 140 143 059 6 16,00 (19,68

O FILIZANKA
Nrkat. Produkt @ H VK Cena@

mm mm litry szt netto (brutto)
395651 Filizanka 83 70 0,22 6 5,88 (7,23)

395641 Spodek 160 - - 6 5,35 (658)

© FILIZANKA

@ H V K Cena(
Nrkat. - Produkt mm mm lity szt netto (brutto)
395650 Filizanka 60 55 0,08 6 3,20 (3,94

395640 Spodek 115 - - 6 2,69 331

3
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-

o fiun -‘el “4

Zestaw uzupetniajacy Apulia
© PATERANACIASTO :
Nrkatt 9 H K Cena (@)

mm  mm szt netto (brutto)
394403 320 8 1 35,00 (43,05

e NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
W D H K Cena (2
Nr kat. mm mm mm szt. netto (brszn)o)
394405 265 200 45 1 24,50 (30,14) G
394406 360 250 45 1 38,50 (47.36) o

ZESTAW MINI SALATEREK

WDH V K Cena@
Lp. Nrkat. oo oo om lity szt netto (brutto)

3.394402230230554x0,14 1 34,50 (42,44)
4.394404330 303x0,26 1 61,00 (75,03)

© SALATERKA
W H V K Cena ()

00

Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)
394414 165 55 03 6 12,50 (1539)
O POLMISEK
W D H V K Cenai@)
e Lp. Nrkat. mm mm mm litry szt.  netto (brutto)
6. 394400 190100 350,32 6 15,00 (18,45) -
7.394401 21011025 0,2 6 14,50 (17,84 B -
O TACA °
W D H K Cena ()
Nr kat. mm mm mm sz netto (brutto) F W
394407 360 250 25 1 41,00 (5043)
X -
© PODSTAWKA POD LYZKE - .

Nr kat W H V K Cena (z) b
o omm mm ity szt netto (brutto) %
394416 190 25 0,095 6 11,50 (1415 0 ?

@ SALATERKA

W H VvV K Cena (z)
Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)

394412 75 40 0,09 6 7,34 (9,03
@ OBRACZKADO SERWETEK

H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)

394411 55 60 6 483 (599

DIP . -
g H V K Cenat \

Lp. Nrkat. mm mm ity szt neno(bruzno) '

12. 394409 80 40 0,14 6 4,44 (546 @ @

13. 394408 60 45 0,14 6 5,07 (6.24)

06
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i
- porcelana dekorowana w kolorze czystej bieli
wytrzymata powtoka szkliwa
- podane wymiary i pojemnosci catkowite sa przyblizone
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
dostepne w dwdch liniach
posiada wzmocnione krawedzie



@ WAzADOZUPY

(2]

00

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

wktk W OH VK Cemad) —— o
* mm  mm ity szt netto (brutto) e
395012 330 200 4 1 56,00 (6888) ’
TALERZ PLYTKI
g H K Cena ()
Nrkat oo om s netto (brutto) 0
395000 190 20 6 5,88 (7,23)
395001 210 27 6 6,99 (8,60)
395002 265 25 6 11,50 (14,19
395023 320 30 6 16,50  (20,30)
TALERZ GLEBOKI \
g H VvV K Cena () ’
Nr kat. mm mm ity szt netto (bruzno)
395003 235 40 07 6 10,00 (12,30 s
BULIONOWKA
g H V K Cena ()
Nrkat.  Produkt mm mm ity szt. netto (brutto)
395053 Buliondwka 82 75 0,35 6 7,50 (9.23)
395040 Spodek 160 - - 6 5,35 (658
SALATERKA =
g H V K Cena (@) £
Lp. Nrkat. mm mm ity szt netto (brutto) 0
5.395014 135 65 042 6 6,69 (823
6. 395015 170 50 048 6 6,83 (840
395016 230 65 1,20 6 14,50 (17,84
POLMISEK
w D H K Cena (zl)
Nr kat. mm mm mm szt netto (bvuzno)
395018 150 92 30 6 8,18 (10,06)
POLMISEK
W D H K Cena (@
Nr kat. mm  mm mm szt netto (br{lzn)o)
395019 230 157 30 6 13,00 (15,99)
395020 280 205 30 6 16,50 (20,30)
395021 320 230 30 6 21,00 (2583
395022 355 273 30 6 27,50 (3383
POLMISEK
g H K Cena () N
Nrkat o om s netto (brutto)
395023 320 30 6 16,50  (20,30)

stalgast
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(VX

0009

Prato

DZBANEK
Lp. Nrkat. @ H V K Cena()

mm mm litry szt. netto (brutto)
1.3950112201751,15 1 30,00 (36,90)
2.3950102302251,37 1 31,50 (38,75)

WAZON
Nr kat. g H V K Cena ()

mm mm litry szt netto (brutto)
395025 40 140023 6 11,00 (1353

SOSJERKA

Nrkatt W H V K Cena ()
* mm mm lity szt netto (brutto)
395024 225 70 0,38 6 12,00 (1476)

DZBANEK

W H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt. netto (brutto)

395008 1051000,26 6 8,14 (10,01)

CUKIERNICA

Nrkat,. W H VvV K Cena ()
* mm mm ity szt netto (brutto)
395009 140 95 0,27 6 11,00 (1353

FILIZANKA
Lp. Nrkat. Produkt @ H VK Cena)

mm mm litry szt. netto (brutto)

7.395050 Filizanka 70 53 0,1 6 2,68 (330

)

395041 Spodek 130 - - 6 3,13 (3,89

8.395052 filizanka 75 82 0,21 6 5,30 (6,52)

395042 Spodek 150 - - 6 3,86 (479

9.395051 Filizanka 93 56 0,22 6 5,24 (6,45)

395042 Spodek 150 - - 6 3,86 (475
" stalgast
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(1]

o0

TALERZ PLYTKI

g H K Cena ()
Nr kat. mm  mm szt netto (bn(JZtt)o)
395700 190 20 6 5,70 (7,01
395701 250 25 6 11,00 (13,53
395715 320 32 6 13,00 (1599

TALERZ GLEBOKI
Nrkat. & H WV

K Cena (@)

mm mm litty szt netto (brutto)
395702 225 35 05 6 9,11 (11.21)

WAZA DO ZUPY
Nrkat. W H

vV K Cena ()

mm  mm ity szt netto (brutto)
395721 310 220 35 1 53,00 (6519

BULIONOWKA
Nrkat.  Produkt

H V K Cena()

mm mm litry szt. netto (brutto)

395753 Bulionéwka 105 60 0,25 6 5,74 (7,06)

395740 Spodek 150 -

SALATERKA
Nrkat. @ H V

mm mm litry
395716 130 40 0,3

395717 170 60 0,5

FILIZANKA
Lp. Nrkat. Produkt mﬁ

m
6.395752 Filizanka 80
395740 Spodek 150
7.395751 Filizanka 100
395740 Spodek 150

POLMISEK
Nrka, W D H

mm mm mm

395713 220 135 25
395714 335 210 30

POLMISEK
g OH K
Nr kat. mm mm szt

395715 320 32 6

stalgast

ekspert gastronomiczny

- 6 3,59 (442
K Cena (z)
szt. netto (brutto)
6 3,47 @2)
6 666 819

H V K Cena()
mm litry szt. netto (brutto)
73 0,20 6 5,24 (645

6 3,59 (442)
550,25 6 5,64 (6,94)
- - 6 3,59 (442
K Cena()
szt.  netto (brutto)

6 9,57 1.77)

6 22,50 (27,68

Cena (z))
netto (brutto)
13,00 (1599

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA



. TARANTO

- porcelana dekorowana w cieptym kolorze ecru
- wytrzymata powtoka szkliwa
- posiada wzmocnione krawedzie
- podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

b \-_./
O~

© TALERZPLYTKI

Nr kat. ngn mHm sft, ngteollﬁrsjzt't)o)
395400 170 22 6 8,66 (10,65
395401 190 22 6 10,50 (1292
395402 210 25 6 11,00  (13,53)
395403 265 25 6 16,00  (19,68)
395428 320 35 6 27,50 (3383

© TALERZ GLEBOKI

Nrkatt @ H V K Cena (@)
*omm omm o ity szt netto (brutto)
395404 235 42 0,7 6 16,00 (19,68

© BULIONOWKA
@ p. Nrkat. Produkt @ H VK Cena)

mm mm litry szt. netto (brutto)
4.395458 Bulionowka 110 60 0,36 6 14,00 (17,22

)
395442 Spodek 160 - - 6 7,81 (961)
5.395457 Bulionéwka 97 58 0,27 6 14,00 (17,22)
395442 Spodek 160 - - 6 7,81 (961)
© POLMISEK
W D H K Cena ()
Nrkat. oo om s netto (bruztto)

395423 180 90 30 6 16,00 (19,68)

@ SALATERKA

g H V K Cena @)
Nrkat. oo o litry ~szt. netto (brutto)

395430 170 50 0,50 6 11,50 (14,15

© POLMISEK
W D H K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm szt neno(bn(izn)o)

395425 290 205 30 6 26,50 (32,60)

© POLMISEK
g H K C )
Nr kat. mm  mm szt nett%n(grszn)o)

395428 320 35 6 27,50 (3383

stalgast
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|

© DZBANEK
W H V K Cena (2l
Nrkat. oo o litry  szt. neno(brszn)o)

395418 145 1250,56 6 16,50  (2030)

© CUKIERNICA

Nrkatt W H V K Cena ()
* mm mm ity szt netto (brutto)
395414 135 100 0,27 6 18,00 (2214

© SERWETNIK

W H K Cena (@)
Nr kat. mm  mm szt netto (brutto)
395439 100 75 6 14,50 (17,84

FILIZANKA

@ H V K Cena()

Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto (bruztto)
6
6

- 4.395450Filizanka 67 48 0,10 6 5,21 (6,41)

395443 Spodek 130 - - 521 (641)

5.395452 Filizanka 100 60 0,27 6 9,55 (11,75)

\ : 3954425podek 160 - - 6 7,81 (961
FILIZANKA

@ H V K Cena()
Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity szt. netto (bruztto)

6.395455 Filizanka 93 550,23 6 8,19 (10,07)

395444 Spodek 150 - - 6 6,92 @51
7.395453 Filizanka 110 60 0,35 6 11,50 (14,15)
)

a 395442 Spodek 160 - - 6 7,81 (61

FILIZANKA
Lp. Nrkat. Produkt @ H V K- Cena()

mm mm litry szt. netto (brutto)

i ’ 8. 395454 Filizanka 70 50 0,1 6 4,34 (534)
. 395443 Spodek 130 - - 6 521 (641)
9. 395456 Filizanka 75 82 0,21 6 8,61 (10,59

395444 Spodek 150 - - 6 6,92 (851)

€ P

Ve
oo o0
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- K -~ ; s

LIGURIA

porcelana gtadka w cieptym kolorze ecru

wytrzymata powtoka szkliwa

podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

dostepne w szesciu liniach



AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

(2)

. Liguria A
o ' © TALERZPLYTKI
Nrkatt W D H Cena (z))

o mm mm mm sth. netto (brutto)
395800 180 180 20 6 12,00 (1476)
395801 210 210 20 6 16,50 (20.30)
395802 250 250 25 6 23,00 (2829
395803 270 270 25 6 23,50 (2891)

© TALERZ GLEBOKI
Nr kat. W D H V K Cena (2

3 mm mm mm ity szt.  netto (brutto)
o) F 395806 210210 40 0,5 6 17,00 (20,91)
(4) y © TALERZ GLEBOKI

F W D H V K Cena@
Nr kat. mm mm mm litty szt.  netto (bruztto)
395804 170170 55 0,7 6 16,50 (20,30)

o \J O TALERZ GLEBOKI

W D H V K Cena@)
Nr kat. mm mm mm ity szt.  netto (brutto)

4 395805 205205 45 0,7 6 13,00 (1599)
© SERWETNIK
P W H K Cena (2
_.--/ » Nr kat. mm  mm szt netto(brsztt)o)
395828 105 80 6 16,50  (20,30)

o W’; r O KUBEK

Nrkatt @ H V K Cena (@)
*mm mm ity szt netto (brutto)
395827 85 95 032 6 13,00 (1599
i ~ / © BULIONOWKA
1 g WD H V K Cena (zf)
™ - 0 Nrkat.  Produkt mm mm mm mm ity szt.  netto (bruzno)
2 395833 Bulionéwka 110 65 65 650,37 6 17,00 (20.91)
S 395840 Spodek - 180180 - - 6 11,00 (1353
-~ O FILIZANKA
’ P WD H V K Cena@@
o Nrkat.  Produkt mm mm mm mm litry szt. netto (brutto)
395831 Filizanka 75 - - 700,20 6 11,00(13,53)
395842 Spodek - 140140 - - 6 9,07(11,16)
J © CUKIERNICA
W H V K Cena (zl)
. Nr kat. mm mm ity szt neno(bruzno)
m % 395811 90 130032 6 24,50 (30,14

@ FILIZANKA
g WD H V K Cena@
m Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm mm litry szt. netto (bruzno)
10.395830Filizanka 60 - - 520,10 6 6,95 (855

' 395841 Spodek - 110110 - - 6 5,21 (641)
J 11.395832Filizanka 80 - - 750,23 6 10,50(12,92)
@ ' 395841 Spodek - 110110 - - 6 5,21 (641)

stalgast
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' p
~——t? \)
© TALERZPLYTKI o "J ‘ (6] \J
~tP
(7]

mm - mm

395500 190 25 6 10,50 (12,92
395501 260 25 6 21,50 (2645
395515 310 35 6

© TALERZ GLEBOKI
g H V K Cena (2
Nr kat. mm mm ity szt neno(brfm)o) o ‘J

g H K Cena (@)
Nr kat. st netto (brutto)

29,00 (3567)

395502 205 45 0,7 6 15,00  (1845) ;
© WAZADOZUPY
W H VvV K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
395522 275 145 3 1 69,00  (8487)
@ SALATERKA f
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
395520 230 60 1,40 6 22,50 (27,68
© FILIZANKA
@ H V K Cena( L
6 Lp. Nrkat. Produkt mm mm lity szt. netto (bn(JZti)o)
5.395550 Filizanka 60 50 0,10 6 5,73 (7,05
395541 Spodek 110 - - 6 3,73 (459
6.395551 Filizanka 75 60 0,19 6 8,50 (10,46)
395542 Spodek 130 - - 6 4,60 (566
@ DZBANEK
W H VvV K Cena ()
Nr kat. mm mm lity szt netto (brutto)
395508 105 60 0,15 6 12,50  (1538)
O or
@ H V K Cena ()
Nr kat. mm mm lity szt netto (bruzttu)
395526 55 30 0,056 258 (17
© POLMISEK
@ H K Cena ()
Nrkat 0 o s neno(bvuztto)
395515 310 35 6 29,00 (3567 L’

stalgast
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©
©

.

= : © TALERZPLYTKI

g H K Cena (d
Nr kat. mm mm szt netto (bn&zn)o)
» 394200 160 20 6 7,94 9,77)
\J 394201 210 15 6 12,00 (14,76)
o ' 4 394202 270 20 6 17,50 (21,53)
J 394205 320 23 6 27,50 (33,83)
© TALERZ GLEBOKI
g H VvV K Cena ()
¢ - Nr kat. mm  mm ity szt netto (bvuztio)
i o 394203 230 40 06 6 15,50 (19,07
', o TALERZ GLEBOKI DO MAKARONU
@ H VvV K Cena (2
Nr kat. mm mm ity szt neno(bn(JZtt)o)
| S 304204 270 53 1 6 23,50 (59
() O WAZADOZUPY
W H V K Cena ()
Nr kat. mm mm litry szt netto (brutto)
394210 275160 3 1 76,00 (9348)

© BULIONOWKA
Nrkat. Produkt @ H VK Cena()

mm mm litry szt. netto (brutto)
394254 Bulionéwka 110 60 0,36 6 13,50 (16,61)
394240Spodek 180 - - 6 9,08 (11,17)
O DZBANEK
W H V K Cena ()
o Lp. Nrkat. mm mm litry szt. netto(bruzttc)
. 6. 394218 180 150 0,53 1 26,00 (31,98
- 7.394219 210 90 05 1 33,50 (41.21)
on . . © FILIZANKA

g H V K Cena(

Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity szt netto (bvuztw)
8.394252 Filizanka 75 70 0,200 6 8,01 (9,85
394242 Spodek 145 - - 6 6,37 (1,84
© POLMISEK
W D H
Nr kat. mm mm mm s;

Cena ()
netto (brutto)
21,50  (2645)
32,00 (3936)
40,50 (4982

394206 240 170 23
394207 310 217 25
394208 360 260 32

@ POLMISEK

@ H K Cena (@)
Nrkat 0 om s netto (brutto)
394205 320 23 6 27,50  (33.83)

oo olx
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(1]

00

TALERZ PLYTKI

g H K Cena (2
Nr kat. mm  mm sz neno(brszn)o)
395100 230 20 6 13,00 (1599
395101 290 20 6 19,50 (2399
395113 320 30 6 27,00 (3321)
TALERZ GLEBOKI

g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (br{xztto)
395102 240 40 04 6 18,50  (22.76)
WAZA DO ZUPY

W H VvV K Cena (z)
Nrkat. oo on iy s neno(bv&zn)o)
395119 310 190 3 1 69,00 (8487)
SALATERKA

g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (br{xzn)c)

395115 160 55 0,46 6 11,00 (13)53)
395116 230 70 1,40 6 23,50 (2891)
395117 250 95 2,60 6 25,00 (30,79

FILIZANKA

@ H V K Cena()
Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity szt netto (brutto)

5.395150Filizanka 65 50 0,09 6 6,14 (7,55

395140 Spodek 115 - - 6 3,93 (483
6.395151 Filizanka 100 60 0,26 6 11,50 (14,15)
395141 Spodek 160 - - 6 9,10 (11,19
POLMISEK
W D H K Cena (2
Nr kat. mm mm mm szt nena(bn(izn)o)

395110 240 170 20 6 21,50  (2645)
395111 310 217 25 6 31,50 (879
395112 360 260 30 6 49,50 (60,89

POLMISEK
g H K Cena ()
Nr kat. mm. mm. Sz, netto (bruzt‘[o)

395113 320 30 6 27,00 (3321)

stalgast
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\ © TALERZPLYTKI
W D H K Cena ()
v Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto)
394300 200 200 23 6 15,50 (19,07)
394301 250 250 23 6 22,00 (27,06)

o © TALERZPLYTKI
W D H K Cena (2
Nr kat. mm mm mm szt nerto(bn(m)o)
‘ 394500 220 175 20 6 1850 (2276
394501 290 230 25 6 25,00 (30,79

© TALERZ GLEBOKI

W D H V K Cena ()
e a Nr kat. mm mm mm litty szt.  netto (brutto)

394303 210210 40 05 6 17,00 (2091)

o — B O DZBANEK
S— W H V K Cena ()
Nr kat. mm mm litry szt. neno(brfmo)
394309 10585 02 6 18,00 (22,14
& © CUKIERNICA
= 4 : ' Nrkatt W D H VK Cena)
6 . * mm mm mm litry szt. netto (brutto)
. 394308 70 70 105024 6 24,50 (30,14)
P i
; . 0O FILIZANKA
Kkt g W D HV K Cena@

o Lp. Nr kat. Produ mm mm mm mm litry szt. netto (brutto)
— 6.394304 Filizanka 57 - - 550,1 6 7,45 (9,16)

394305Spodek - 11011010 - 6 6,20 (7.63)

G / o 7.394306 Filizanka 75 - - 700,2 6 10,00(12,30)

394307 Spodek - 13513510 - 6 8,99(11,06)

(2)
@ TALERZPLYTKI
W D K Cena
Lp. Nr kat. mm mm szt netteon(gn(izn)o)

1.395852 210 210 6 14,50 (17,84
395853 270 270 6 26,50 (32,60
2.395851 300 230 6 27,50 (3383

© TALERZ GLEBOKI

Nrkatt W D V K Cena (@)
* mm mm ity szt netto (brutto)
395854 185 185 03 6 15,00 (1845)

stalgast
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Naczynia porcelanowe
w kolorze ECRU

MISKA PODWOJNA
W D H \% K Cena (@)
Nr kat. mm mm mm iy szt netto(bn(JZtt)o)
397250 250120 60 2x0,165 4 16,50 (20,30)
ZESTAW 3 MISECZEK
W D H \ K Cena(@
Nr kat. mm ity szt neno(bn(JZn)o)
397251 360 150 40 3x0,15 1 34,00 (41,82
POLMISEK
W D H K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm szt netto (bn(JZtt)o)
395423 180 90 30 6 16,00 (19,68)
DIP
@ H V K Cena()
Nr kat. mm mm lity szt neno(brflzn)o)
395526 55 30 005 6 2,58 @17
ZESTAW 4 MISECZEK
W D H \ K Cena ()
Nr kat. mm mm mm ity szt neno(bn(JZtt)o)
397252 330 90 60 4x0,08 3 25,00 (30,75
stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

/ Naczynia porcelanowe
i . w kolorze BIALYM
J (5]
©  ZESTAW MINI SALATEREK
o Lp. Nrkat. W D H v K  Cena(@)

mm mm mm  litty  szt. netto (brutto)
1. 394402230230 55 4x0,14 1 34,50 (42,44)

2.394404330 - 30 3x0,26 1 61,00 (7503

© POLMISEK
(4] lp. Nrkat. W D H V K Cena(h

mm mm mm litty szt. netto (brutto)
3. 394401 210110 25 0,2 6 14,50 (17,84)

4. 394400 190100 35 0,32 6 15,00 (18,45)

O TACA
W D H K Cena (2
Nrkat. oo om o sz neno(bn(JZtt)o)
394113 230 115 10 6 10,50 (12,92)

O b

Nrkatt W D H V K Cena (@)
* mm mm mm litry szt. netto (brutto)
394108 95 95 600,28 6 10,50 (12,92)

@ SALATERKAFALA

W H V K Cena (@)
Nrkat. oo o litry szt netto (brutto)

394414 165 55 03 6 12,50 (1538

© SALATERKA

Nrkatt W D H V K Cena(

© mm mm mm litry szt. netto (brutto)
394109 110110 40 0,25 6 9,99 (12,29
394110 130130 45 0,37 6 10,50 (12,92)

© SALATERKA KROPLA

W H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

394412 75 40 0,09 6 734 0903)

@ PODSTAWKA POD LYZKE

Nr kat W H Vv K Cena ()
g m mm liry szt netto (brutto)
394416 190 25 0,095 6 11,50 (14,15

® or
2 H V K Cena ()

@ Lp. Nrkat. mm mm ity szt netto(bruztto)
@ 11. 395332 55 18 0,013 6 2,00 (246)

12. 395333 58 30 0,046 6 2,10 (2,58
@ 13. 394408 60 45 0,14 6 5,07 (624
@ 14. 395335 70 20 0,032 6 2,08 (2,56)

15. 394409 80 40 0,14 6 4,44 (546

stalgast
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F«? PORCELANA ELEGANTIA

- zostata wyk , by zaspokoi¢ najbardziej wymagajace gusty z uwzglednieniem wspétczesnego designu
wyréznia sie Swietna jakoscia, funkcjonalnosci oraz wythkowym stylem
szeroki wachlarz produktéw pozwala na uzyskanie wyjatkowo uniwersalnej linii porcelany
linia porcelany gtadkiej w kolorze ecru posiada wytrzymata powtoke szkliwa oraz wzmocnione krawedzie
i p

podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
sprzedawana w ilosciach kartonowych (K)

ekspert gastronomiczny




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

© TALERZPLYTKI

Nr kat. rgn mﬂn si(l negteon(grlszt't)o)
397130 180 16 6 5,69 (7,00
397002 205 18 6 4,78 (5,88)
397003 232 20 4 7,88 (9,69)
397004 255 25 3 8,34 (10,26)
397005 280 25 3 12,00  (14,76)

9 TALERZ GLEBOKI
Nrkatt @ H V K Cena (z))

mm  mm ity szt netto (brutto)
397029 230 39 0,74 4 9,55 (11,79

© TALERZPLYTKI

Nrkatt W D H V K Cena ()
* mm mm mm ity szt netto (brutto)
397022 245183 23 0,28 2 11,00 (1353)

397023 285 210 25 0,40 2 14,50 (17,84

O TALERZPLYTKI

£ W D H Cena (z))
Nr kat. mm mm mm netto (brutto)

_
397017 150 150 20 6 8,82 (10,85
397018 200 200 28 4 14,00 (17.22)
397019 250 250 30 2 16,50 (2030
397020 300 300 30 2 25,00 (30.75)

© TALERZ GLEBOKI

Nrkatt W D H VvV K Cena ()
* mm mm mm ity szt netto (brutto)
397124 235 235 40 1,23 4 25,00 (30,75

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
—
? \ J e
: (3]
.-
(2] ‘J

Y

Elegantia F

© MIsKA
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm litry szt netto (bruzno)
397425 130 65 0,42 4 5,21 (6,41) (
© MISKA ' o
g H V K Cena (z) J
Nr kat. mm mm ity szt netto (bruzno) f
397041 150 55 0,45 6 4,65 (5,72) »

397140 175 56 0,57 4 8,34 (10,26)

© SALATERKA )
g H V K Cena ()

Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto) 9
397141 155 47 037 4 6,25 (7,69)
@ FILIZANKA DO CAPPUCCINO ‘
« @ H V K Cena()
Nrkat.  Opis mm mm ity szt. netto (vaZtt)u) % -.Q_"'

397057 Filizanka 105 54 0,3 4 7,29 (897)
397058 Spodek 155 23 - 4 5,68 (699)

© KUBEK F
@ H V K Cena@ i
Nr kat. mm mm litty szt netto (brszn)o) .
397071 77 97 0,26 6 6,07 (747) -

stalgast
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Elegantia

© SOSJERKA

.. W D H V K Cena()
Nr kat. OPIS mm mm mm litry szt. netto (brutto)
397133 Spodek 19593 20 - 6 4,41 (542
397134 Spodek 210107 23 - 6 4,65 (.72)

© MISKAPODWOINA

W D H \ K Cena(d)
Nr kat. mm mm mm iy szt netto (brutto)

397250 250120 60 2x0,165 4 16,50 (20,30

© ZESTAW 3 MISECZEK

Nrkat. W D H \% K Cena ()
* mm mm mm litty szt netto (brutto)
397251 360150 40 3x0,15 1 34,00 (41,82)

O ZESTAW 4 MISECZEK

Nrkat. W D H v K Cena ()
* mm mm mm ity szt netto (brutto)
397252 330 90 60 4x0,08 3 25,00 (30,75

\
\

stalgast
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PORCELANA ISABELL

- porcelana gtadka w kolorze biatym L
- wytrzymata powtoka szkliwa

- podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone

- sprzedawane wilosciach kartonowych (K)

- cenazasztuke




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA W

© TALERZPLYTKI

1] H K Cena ()
Nr kat. mm  mm szt netto (brutto)

388101 170 20 12 3,7 (.90

)

388102 180 22 6 4,60 (566

388103 200 23 6 542 (667

388104 230 23 6 7,36 (9,09

388105 240 23 4 7,67 (943

388106 250 25 4 8,67 (1066)

388107 270 25 4 9,90 (11,19

o 388108 280 33 3 14,00 (17.22)
388109 310 30 3 17,50 (1,53

SALATERKA

g H \2 K Cena (2
Nr kat. mm mm ity szt netto (by{]ztt)o)
388152 145 39 0,220 12 511 (629
388153 170 43 0350 5 5,73 (7,09
388154 220 40 0,500 6 6,94 (854

© TALERZ GLEBOKI

g H \4
Nr kat. mm  mm litry netto (brutto)

K

2t.

388122 180 34 0,150 6 3,46 (420

388123 200 40 0210 6 6,65 (818)

388124 230 40 0,300 4 8,39 (1032)
4 )
3 )

Cena (z))

388125 250 45 0,350 14,00 (17,22
388126 305 45 0,550 17,50 (21,53

PIEPRZNICZKA
Nrkat. 9@ H K Cena (z))

mm  mm szt. netto (brutto)
388150 40 80 24 2,97 (69
SOLNICZKA

g H K Cena ()
Nrkat. mm mm szt netto (brutto)

388140 40 80 24 2,97 (69

DIP

g H ) K Cena (zh)
Lp.  Nrkat. mm mm ity szt netto (bruztto)
6. 388234 75 28 0,065 12 2,87 (353)
7. 388233 50 18 0,030 24 1,84 (226)

FILIZANKA

g H V K Cena@)
Nrkat. Produkt = “ litry szt. netto (brutto)

388239 Filizanka 100 65 0,260 6 4,30 (529
388240 Spodek 145 20 - 12 2,56 (,19)

FILIZANKA

g H V K Cena()
Nrkat. Produkt mm mm ity szt netto (brutto)

388237 Filizanka 85 60 0,170 12 4,30 (529
388238 Spodek 140 20 - 12 2,35(289)

FILIZANKA

g H V K Cena@
Nrkat. ~ Produkt mm mm ity szt netto (brLZn)O)
388235 Filizanka 60 55 0,090 12 2,97 (3,65

388236 Spodek 120 18 - 12 1,64(2,02

BULIONOWKA

@ H V K Cena@@)
Nrkat.  Produkt mm mm ity szt netto (brutto)

388165 Bulionowka 100 60 0,270 6 6,03 (7.42)

388166 Spodek 140 20 - 12 3,48 (4298)
388167 Bulionowka 120 75 0,380 6 7,06 (8,68)
388168Spodek 140 25 - 12 4,50 (554

® POLMISEK OWALNY

W D H K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm sz netto (brutto)

388145 295 210 20 3 13,00 (1599
388146 350 250 25 3 17,00 (2091)
388147 400 290 30 3 26,50 (32,60)
388148 450 330 30 3 43,50 (3351)

stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

R
WAZA / /
H VvV K Cena (@)
Nrkat. oo om liy szt.  netto (bruzno) .
388170 300 175 3, 500 1 52,00 (63,96)
SALATERKA
H \ K Cena()
Nr kat. mm mm lity szt netto (brutto)
388161 100 48 0,200 12 4,30 (529 =
388162 125 60 0,380 6 5,32 (654 o = J
388163 150 70 0,00 12 6,65 (19 & L J
ZESTAW DO PRZYPRAW = | :
W D H K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt neno(bruzno)
388160 120 60 92 12 11,50 (14,15 J )
TALERZ GLEBOKI o\_‘_\_—/ 9
H V K Cena(
Nr kat. mm ity szt netto (bn(m)u)
388219 200 45 0,650 6 9,00 (11,07
TALERZ PLYTKI o
g H K Cena (@)
Nrkat. o o szt netto (brutto)
388211 150 17 12 2,97 (.65
388212 180 21 6 3,89 479
388213 200 26 6 542 (667)
388214 230 26 4 7,36 (909 - 4
388215 250 29 4 9,72 (11.9) )
388216 300 35 4 22,00 (27,06) .
388217 360 35 3 28,00 (3444
388218 410 42 3 43,50 (5351)
KUBEK -
2 H \% K Cena (z)
Nr kat. mm mm ity szt neno(bruztto) |
388138 80 92 0,300 12 4,40 (541 :
KUBEK - —y -+ w
g H V K Cena@
Nr kat. mm mm ity szt neno(brszn)o) /
388139 80 85 0,280 12 5,73 (7,09 b
DZBANEK
W H V K Cena =
Nr kat. mm mm ity szt. nerto(brl(m)o) 0
388182 160 98 0,400 2 16,00 (19,68 -
388184 170 120 0,640 2 11,00 (13,53 r; i /
FILIZANKA | B A /. g
Nrkat. opis 2 H VK Cenad) o
g p! mm mm litry szt. netto (brutto) 0
388191 Filizanka 65 49 0,090 12 2,97 (3,65
388192 Spodek 120 12 1,64 (.02 [5)
FILIZANKA a 4 ¢ -
H V K Cena@
Nrkat.  Opis mm mm ity szt nerto(brsjzn)o) d N\
388193 Filizanka 85 55 0,250 12 4,30 (5,29
388194 Spodek 155 24 12 2,35 (289 \
388195 Filizanka 95 60 0,300 12 5,73 (7,05 -
388196 Spodek 160 24 - 12 3,38 (416) m ’
CUKIERNICA
H VvV K Cena@
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
388183 96 1010320 6 6,95 (859
POLMISEK OWALNY
W D H K Cena (2
Nr kat. mm mm mm szt neno(brfm)o)
388241 310 240 30 4 13,00 (1599
388242 360 260 26 3 13,00 (1599)
388243 410 290 29 3 20,00 (24,60)
388244 470 330 34 3 42,50 (5229

stalgast
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SALATERKA

Nr kat W D H V K Cena ()

* mm mm mm lity szt netto (brutto)
388135 120 120 70 0,400 6 5,20 (6,40)
388136 150 150 65 0,550 4 8,67 (10,66)
388137 200 200 90 1,700 4 14,00 (17.22)

DZBANEK Z FILIZANKA | SPODKIEM

Nrkatt W H Vv K Cena (@)
* mm mm ity szt.  netto (brutto)
388181 170 135 0,350 1 26,00 (31,98

KUBEK
Nrkatt @ H VK Cena()

mm mm lity szt netto (brutto)
388149 85 95 0,350 12 4,91 (6,04

DZBANEK

Nr kat. W H VvV K Cena (z))
mm mm lity szt netto (brutto)
388175 80 85 0,100 6 4,60 (5,66)
388176 115 110 0,290 6 9,40 (11,56)
388177 130 125 0,450 6 19,00 (2337)

TALERZ PLYTKI

Nr kat. n\1’\r’n m?n m"’n sth. ngteon(gn(‘zt?c)

388132 140 140 15 6 471 (79
388133 175 175 20 6 6,94 (854
388134 235 235 25 4 21,00 (25:83)

SOSJERKA

Nrkatt W D H VvV K Cena (@)

* mm mm mm ity szt netto (brutto)
388171175 55 1050,160 6 6,85 (843)
388172 230 95 1350500 6 20,50 (25.22)

WAZON

H V K Cena(
Nr kat. mm ity szt netto(bn(JZtt)o)
388174 140 0,130 6 6,65 (818

TALERZ DO MAKARONU

g H V K Cena (@
Nr kat. mm mm ity szt neno(brszn)c)
388127 270 42 0,300 4 31,50 (3875)

MISKA

Nrkatt @ H VvV K Cena (z)
*omm mm ity szt netto (brutto)
388155 110 45 0,230 6 3,72 (4598
388156 130 55 0,400 12 6,65 (819
388157 145 65 0,550 12 8,59 (10,57)

DIP

W D H V K Cena(
Lp. Nrkat. mm mm mm litty szt netto (bruztm)
10. 388254 80 80 20 - 24 3,58 (4,40
11. 388253 75 75 50 0,125 24 3,07 (3,78)

FOREMKA DO CREME BRULEE

Nrkatt @ H VK Cena@)

mm mm litry szt netto (brutto)
388185 70 32 0,060 24 2,05 (252
388186 80 35 0,100 24 2,25
388187 90 40 0,130 12 2,87
388188 100 50 0,300 12 3,89 (478
388189 135 53 0,480 12 4,59 (5,65

TALERZDO PIZZY

g H K Cena (@)
Nrkat. 0 o s netto (brutto)
388120 330 15 4 31,50 (3875

stalgast
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ZASTAWA STOI’.OWA
OPAL GLASS

- klasyczna biata, gtadka, dekorowana zastawa stotowa do zastosowari w profesjonalnej gastronomii
- wykonana z hartowanego szkta , odporna na szok termiczny, o podwyzszonej odpornosci na
uszkodzenia mechaniczne
podlega recyklingowi
idealnie gtadka powierzchnia zapobiega wchtanianiu sie substangji obcych, co zapewnia
maksymalne bezpieczeristwo
- nie absorbuje smakow i zapachow
B - podane wymiary i pojemnosci catkowite s3 przyblizone
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
cenaza sztuke




AKCESORIA 1 ZASTAWA STOLOWA
Linia Toledo

© TALERZPLYTKI

g H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
388601 200 19 6 3,33 (410
388602 250 23 6 3,96 (487)

e S © TALERZ GLEBOKI
o e Nrkatt @ H VK Cena@)
* mm mm ity szt netto (brutto)
e 388603 240 36 06 6 393 (8
(3] © MISKA

@ H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt. netto (brutto)

388607 175 45 06 6 4,93 (606
J (1) " O SALATERKA
P— - - g H V K C 0
e u Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netl%n(grszn)o)

388604 Salaterka125 80 0,5 4 5,29 (651)
388605 Spodek 14518 - 6 4,07 (501)

t © SALATERKA

g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm ity szt netto (bruzno)
388606 190 80 1,4 6 11,50 (1415

4 ® POLMISEK OWALNY
_ W D H K Cenad
J Nrkat. mm mm mm szt nett%r:grl(m)ﬂ)

388612 220 21 140 6 5,71 (1,02
388613 300 27 220 6 11,50 (14,15
388614 350 27 270 6 13,50 (16,61)

© KUBEK

@ H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt. netto (brutto)

<P 388608 81 107032 6 568 (69
(8) KUBEK

O p Nkt 9 H VK Cena@

mm mm litry szt netto (brutto)
8. 388610 74 90 0,25 24 5,23 (643)
J @ 9. 388611 80 99 0,34 12 5,64 (694

S —— @ POLMISEK
@ H K Cena@)
Nrkat. oo mm s netto (oo
388615 330 12 6 7,09 872

© TALERZPLYTKI

Nr kat. rﬂn n:‘m sth. necn%n(grszr't)o)
388661 155 16 6 3,08 (3,79
388662 195 18 6 3,74 (4,60
388663 235 20 6 4,91 (604
388664 260 21 6 5,78 (711)

© TALERZ GLEBOKI

Nr kat 2 H V K Cena()
. * mm mm lity szt netto (brutto)
9 n v 388665 225 30 0,350 6 5,03 (619

: © SALATERKA
oy g H V K Cena@
Nr kat. mm mm lity szt netto (brl(m)o)

388671 170 51 0,500 6 4,96 (6,10

O MISKA

Nrkatt @ H VK Cenag)
mm mm litty szt netto (brutto)
388668 100 41 0,170 6 4,29 (528)
388669 140 57 0,500 6 6,34 (7.80)
388670 170 69 0,920 6 9,56 (11.76)

stalgast
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@ POLMISEKOWALNY

W D K Cena (@)
Nr kat. mm mm szt nerto(bruzno)
388672 220 143 6 8,28 (1018

388673 300 218 6 7,87 (969

© FILIZANKA

© p. Nrkat. Produkt @ H VK Cenad)

mm mm litry szt. netto (brutto)
2. 388674 Filizanka 75 51 0,13 6 5,79 (7.12)
388677 Spodek 123 15 6 3,76 (462
3. 388675 Filizanka 85 59 0,22 6 6,07 (7.47)
(3,68)

)

)

388678 Spodek 160 18 6 2,99 (368
4. 388676 Filizanka 93 64 0,28 6 8,33(10,25
388678 Spodek 160 18 6 2,99 (.68

Linia Parma

© TALERZPLYTKI

Nrkat. W D H K Cena(@)
mm mm mm szt netto (brutto)
388621 210 180 18 6 6,55 (806
388622 280 200 17 6 7,83 (9.63)
388623 340 240 17 6 16,00 (19,68)

@ TALERZPLYTKI

g H K
Nr kat. mm mm szt
388651 200 18 6

388652 255 22 6

© TALERZ GLEBOKI

1] H vV K Cena (z)
Nr kat. mm mm lity szt netto (brutto)

388653 235 36 06 6 411 (.00
© SALATERKA

g H V K Cena@
Nr kat. mm mm litry szt. netto (brutto)

388654 135 70 05 4 571 (1,02
MISKA
@ H V K

Lp. Nrkat. mm mm litry szt
4. 388656 125 53 0,35 6
5. 388657 230 98 2 3

O POLMISEK OWALNY
H K
Nr kat. mm mm szt
388658 230 21 6 6,29 (774
388659 355 27 6 11,50 (1419
@ FILIZANKA ZE SPODKIEM

- $rednica spodka 160 mm

Cena (@)
netto (brutto)
3,33 (410
420 (17

Cena ()
netto (brutto)

5,62 (691)
15,50 (19,07)

00

Cena (@)
netto (brutto)

Nr kat g H V K Cena (@)
* mm mm ity szt netto (brutto)
388655 81 76 025 6 9,08 (11,17)
() POLMISEK OKRAGLY
Z H K Cena()
Nr kat. mm mm szt netto (bvuzttu)

388660 320 26 6 11,00 (13,53)

stalgast
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- gfadkaiwytrzymata powierzchnia
- trwaty kolor

- odporne termicznie

- idealne do serwowania

stalgast




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

Naczynia emaliowane 0

© TALERZPLYTKI

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm  netto (brutto)

547002 200 15 11,50 (14,15
547003 240 20 12,00 (14,76)

© TALERZ GLEBOKI

Nrkatt 9@ H Cena (@) 6

mm mm  netto (brutto)
547004 220 45 15,00 (1845

© SALATERKA
H ) Cena ()

Nr kat. mm mm litry netto (brutto)
547005 160 65 0,650 10,50 (12,92

O POLMISEK

Nr kat. W D H v Cena ()
mm mm  mm ity netto (brutto)
547006 180 130 40 0,420 15,00 (18,45 _‘_//
547007 200 145 43 0,500 17,00 (20,91) o
547008 220 170 47 0,750 20,00 (24,60

© KUBEK

- bezucha

g H V Cena (@) =
Nr kat. iy netto (brutto) e

mm
547001 90 90 0,300 12,00 (14,76) o

KUBEK ‘
\

g H Cena ()
Lp. Nr kat. mm  mm litry netto (brutto)

6. 547010 80 80 0,400 9,10 (11,19
7. 547011 90 90 0,570 12,00 (1476) d

© KUBEK DO ESPRESSO

Nrkatt 2 H V Cena () (s ) _J

mm mm ity netto (brutto)
547009 50 50 0,100 6,80 (836)

o0
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NACZYNIA DO ZAPIEKANIA

- wykonane z grubej i odpornej na wysokie temperatury ceramiki
idealnie sprawdza sie do zapiekania i serwowania mies,
makaronéw i innych potraw podawanych prosto z piekarnika
rozgrzewaja sig rownomiernie i dfugo utrzymuja temperature
dwa ciekawe kolory beda pasowaty do kazdej zastawy stotowej
- nalezy unikac szoku termicznego

odpornosc termiczna do +250°C

sprzedawana w ilosciach kartonowych (K)




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

aczynia do zapiekania

@ NACZYNIEDO ZAPIEKANIA
- okragte
Nrkatt 2 H V K Cena)

mm mm litty szt. netto (brutto)
045000 120 40 0,27 6 3,66 (4,50
045002 160 55 0,65 6 6,51 (8,01)

e NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
- owalne

Nrkatt W D H V K  Cena)

mm mm mm ity szt netto (brutto)
045004 143 98 43 023 6 4,07 (501
045005 154 112 50 035 6 4,48 (551)
045006 176 127 60 050 6 7,33 (9,02
045007 193 140 64 0,70 6 7,33 (902

© NACZYNIEDO ZAPIEKANIA
- okragte

g H V K Cena(@
Nrkat. mm mm iy szt netto (brutto)

045009 76 45 0,10 6 3,26 (4,01)
045008 93 53 020 6 4,07 (501)

@ NACZYNIEDO ZAPIEKANIA

- okragte

g H V K Cena@@)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

045012 100 24 0,10 6 3,00 (3,69
045013 132 35 0,26 6 5,70 (7.01)

e NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
ZUCHWYTEM
- okragte
Nrkatt @ H H V K Cena ()

mm mm mm ity szt.  netto (brutto)
045011 127 25 1560,16 6 11,50 (14,15

@ NACZYNIEDO ZAPIEKANIA
ZUCHWYTEM

- owalne

Nrkat.t W D H V K Cenad
* mm mm mm lity szt. netto (brutto)
045010 200 115 29 0,23 6 7,33 (9,02

stalgast
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[ SZKLO BORMIOLI ROCC
I - podane wymiary i pojemnosci catkowite s przyblizone
- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
- cena za sztuke Rocco

SZKLANKA ROCK BAR

Lp. Nrkat. Produkt rr?n mHm H¥y si(t. ne%eon(;birhzr't)o)
1.400611 Kieliszek do wodki 51 64 0,070 6 1,54 (1,89
2.400612 Szklanka niska 76 84 0,200 6 2,40 (2,95
3.400613 Szklanka niska 84 92 0270 6 2,63 (323
4. 400614 Szklanka niska 91 1010390 6 3,14 (386
5.400615 Szklanka wysoka 72 1350290 6 3,02 (371)
6. 400616 Szklanka wysoka 79 1410360 6 3,20 (3,94
7.400617 Szklanka wysoka 83 1210370 6 3,55 (437
8.400618 Szklanka wysoka 90 1310480 6 3,93 (483
9. 400619 Szklanka wysoka 96 163 0,650 6 5,61 (690
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SZKI’.O LINIA RESTAURANT

wycinane laserem gwarantuje ciensze obrzeze

szkto nie zawiera otowiu, podlega recyklingowi
idealnie przejrzyste i lekkie

podane wymiary i pojemnosci catkowite sg przyblizone
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

cena za sztuke

CRYSTAL
GLASS

_.-'-"'/.

1
[
@ - -—
|
/ \
P .
o
—
%) H Vv K Cena (2
Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt netto (brutto)
1. 400565 Kieliszek do biafego wina 83 215 0425 12 7,70  (947)
2. 400566 Kieliszek do czerwonego wina 83 215 0525 12 7,68 (945
3. 400567 Kieliszek do szampana 75 215 0240 4 9,42 (11,59
4. 400568 Szklanka 8 105 0430 3 590  (7.26)
5. 400569 Dekanter 185 211 1,610 1 43,00 (52,89)
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SZKLO CECHOWANE

szkto dedykowane do odbiorcéw z branzy Horeca
wysokiej jakosci szkto cechowane

sprzedawane w ilosciach kartonowych (K) szt.
cena za sztuke

w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

<_

|
A . L V=%
e =) — -~ _— =
|
1 s 1 I|
\ \
| i
!l. ] \ —/ |
l | H’ =
lp  Nrkat. Produkt Cﬁ{c{?a mﬂm mHm M:{y 551 neclgn(grgzlit)o)
1. 400533 Kieliszek do wina 02 87 216 0440 6 6,08 (748
2. 400534 Kieliszek do wina 0,25 95 230 0,550 6 7,74 (952)
3. 400531 Kieliszek do wina 02 952380600 6 6,91 850
4. 400562 Kieliszek do szampana 0,1 78 245 0,260 6 6,05 (7.44)
5. 400563 Kieliszek do szampana 01 622350230 6 6,05 (744
6. 400542 Szklanka niska 02 73 88 025 6 2,36 (290
7. 400543 Szklanka wysoka 02 59 166 0310 6 2,62 (322)
8. 400536 Szklanka do piwa 03 80 186 0390 6 5,24 (645
9. 400537 Szklanka do piwa ,shaker” 04 88 158 0,590 6 3,63 (4,46)
10. 400535 Szklanka do piwa typu pilsner 0,4 78 278 0,545 6  8,22(10,11)
11. 400115 Kufel do piwa 03 74133 037 6 4,96 (610
400116 Kufel do piwa 05 90 157 0,67 6 7.24 (891)
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SZKLO
DO SERWOWANIA

- wysokiej jakosci szkto do serwowania
- idealne do kreatywnego eksponowania produktéw
- podane wymiary i pojemnosci catkowite
sa przyblizone
- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
- cena za sztuke

BUTELKA QUATTRO STAGIONI
- sprzedawane bez zakretki

@ H V K Cena()
Nr kat. mm mm ity szt netto(bruztto)
400581 64 116 0,200 12 1,92 (236)
400582 73 1550,400 12 4,10 (504)

StOIK QUATTRO STAGIONI
- sprzedawane bez zakretki

@ H V K Cena()
Nr kat. mm mm litry szt. netto (brutto)
400591 86 93 0,250 12 4,04 (497)

400592 90 136 0,500 12 2,95 (3.63)

StOIKFIDO
- pokrywka z uszczelka w komplecie

S -
s S
l1_ 4}“ ‘f%ﬂ

Nrkat. @ H VK Cena)

mm mm lity szt. netto (brutto)
400575 83 710,125 6 6,85 (843)
400576 83 84 0,200 6 7,09 @72
400577 98 1000,350 6 7,45 (9,16)

KUBEK SLOIK KUBEK SLOIK QUATTRO STAGIONI

- model 400585 sprzedawany bez zakretki
- model 400586 w komplecie zakretka

&4-_:4

9 Pasabahce

L 1 3
'3
i : g > A
Nr kat. H Cena @
g H V K Cena (Z mm mm I\try szt netto(brutto)
Nrkat. oo o iy st neno(bn(m)o) 400585 78 136 0,415 12 7,72 (950

400350 67 13004512 4,85 (597 400586 96 1460,750 8 11,00 (13,53)

stalgast
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"
1
)

ZAKRETKA

2 K

mm- szt.

Cena (@)
netto (brutto)

Nr kat. Opis

Zakretka do modelu
400588 440585, 400591,400592 /0 6 136 (167

400589 Zakretka do modelu

400581,400582 % 6 110 (13
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BUTELKA BAS(IC( "g) bk BUTELKA SWING
- szczelne zamknigcie - szczelne zamkniecie

@ H V K Cena@@ H \ K Cena()
Nrkat. oo o liry szt. netto (bvuzttu) Nriat. o litry szt netto (brutto)
400354 31-70245 0,500 6 5,33 (6,56) 400571 192 0,250 12 4,28 (5.26)
400355 31-74308 1,00 12 11,00 (13,53) 400572 253 0,500 12 5,70 (7,01)

| DESEROW

- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K) szt
- cenazasztuke
- w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

g H V K Cena()
. Nrkat. o oh iy s nelto (orutto)

400595 85 1820380 6 5,69 (7,00
400596 116 1250300 6 8,45 (1039
400597 130 90 0375 12 5,88 (7.23)

W —

-
ﬂ.;»/
I §
| — —
2 H V K Cena () 2 H V K Cena ()
Lp. Nr kat. mm  mm ity szt netto (brutto) Lp. Nr kat. mm  mm ity szt netto (brutto)

1. 400598 110 60 0,225 12 6,65 (818 4. 400622 100 1660,280 6 10,50 (12,92)
2. 400599 115 99 0360 6 11,00 (13,53) 5. 400623 125 1800300 6 12,00 (14,76)
3 400621 104 940260 6 4,32 (531) 6. 400624 110 1400345 6 13,50 (1661)

stalgast
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SZKLO TERMICZNE

- naczynia termiczne wykonane zostaty z
ultralekkiego i zaroodpornego szkta w technologii
podwojnych Scianek

- borokrzemianowe szkto

doskonata przezroczystos¢ oraz najwyzsza jakos¢
powierzchni, daja nieograniczone mozliwosci
aranzacji i prezentacji napojéw goracych
oraz zimnych
wykonane w technologii lekkiego szkta i
podwdjnych $cianek

- konstrukcja zapewnia utrzymanie zaréwno
wysokich jak i niskich temperatur, a takze ochrone
przed poparzeniem i efektem kondensacji pary
wodnej na zewnatrz szkta

FILIZANKI DO KAWY

w komplecie spodek ze stali nierdzewnej
cenaza sztuke

sprzedwane w ilosciach kartonowych

w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

2 H vV K Cena ()

Lp. Nrkat. Produkt mm mm iy szt netto (brutto)

1. 400901 Filizanka do espresso 61 54 0,065 2 25,00 (30,75
2. 400902 Filizanka do cappuccino 82 73 0,165 2 28,00 (3444
3. 400903 Filizanka uniwersalna 98 8 03 2 31,50 (3879

KUBKI/SZKLANKI TERMICZNE
- cenazasztuke

- sprzedwane w ilosciach kartonowych
- wtabeli podana pojemnosc catkowita

U =

g H vV K Cena (zf)
Lp. Nrkat. Produkt mm mm ity szt  netto (bruztm)
1. 400904 Kubek 85 113 0,32 2 31,50 (3879
2. 400905 Szklanka 82 113 0,27 2 24,00 (2952

3. 400906 Szklanka do latte 90 150 0,34 2 27,50 (33,83)
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SZKLO PASABAHCE

- profesjonalne szkto dla gastronomii
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K) szt.
cena za sztuke

w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

KIELISZKI BISTRO

- wykonane w technologii monoblok, tzn. z jednego kawatka szkta

- wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka

- zaprojektowane z myslg o czestej eksploatacji

- idealne rozwiazanie do cateringu, sal weselnych, bankietowych i innych
- przystosowane do czestego mycia w zmywarce

—

-\\I
(5]

(4]
Lp. Nrkat. Produkt mzfn mh'ﬂ Ii¥y 55_
1. 400001 Kieliszek do likieru 45-50 113 0,050 24
2. 400002 Kieliszek do koktajli typu ,kir"  95-66 134 0,265 12
3. 400003 Kieliszek do martini 107-64 136 0,190 12
4. 400005 Kieliszek do biatego wina 64-66 150 0,210 12
5. 400004 Kieliszek do czerwonego wina ~ 68-66 160 0,280 12
6. 400006 Kieliszek do szampana 51-64 190 0,180 12

184

YTIY
YT Y

(6]
Cena (z)

netto (brutto)

317 (3.90)
4,32 (5,31)
4,09 (5,03)
3,83 (N
3,65 (449
3,45 (4.24)
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KIELISZKI IMPERIAL

profesjonalne szkto dla gastronomii o smuktej linii

wykonane w technologii monoblok, tzn. z jednego kawatka szkta
wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka

- zaprojektowane z mysl3 o czestej eksploatacji

idealne rozwiazanie do cateringu, sal weselnych, bankietowych i innych
przystosowane do czestego mycia w zmywarce

. [ \
-
(2] (3]

7] H \ K Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto (brutto)
1. 400023 Kieliszek do biatego wina 60-69 162 0,190 12 3,40 (419
2. 400021 Kieliszek do czerwonego wina ~ 75-66 172 0,260 12 3,77 (4,64)
3. 400020 Kieliszek do czerwonego wina ~ 91-76 207 0,460 12 4,25 (5.23)
4. 400022 Kieliszek do szampana 50-64 212 0,200 12 3,55 (437)
KIELISZKI IMPERIAL PLUS
- profesjonalne szkto dla gastronomii o smuktej linii
- szkto hartowane, o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne
- elegancki design pasuje do kazdego typu lokali gastronomicznych
- przystosowane do czestego mycia w zmywarce
Y r
—_— = — -~
2 H \ K Cena (2
Lp. Nrkat. Produkt mm mm litry szt. netto (brl(m)o)
1. 400160 Kieliszek do biafego wina 64-70 177 0,230 12 5,35 (6,58)
2. 400161 Kieliszek uniwersalny 75 197 0320 12 6,39  (7.86)
3. 400163 Kieliszek do czerwonego wina ~ 80-75 210 0,420 12 595 (732
4. 400162 Kieliszek do szampana 47-57 196 0,150 12 589 (7249
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KIELISZKI PRIMETIME

- wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka
- idealne rozwiazanie do sal bankietowych, restauracji, kawiarni, barow i innych

~———
(1) (2] 3] (4] (5] (6]
Lp. Nrkat. Produkt rr’xzr!n mHm I\¥y sth. ngteor}grlgzt?o)
1. 400045 Kieliszek do sfodkiego wina 56-64 180 0,240 12 530 (652
2. 400046 Kieliszek do biatego wina 62-64 189 0,338 12 5771 (.10
3. 400047 Kieliszek do burgunda / wody 108-75 179 0,500 12 6,74 (829
4. 400041 Kieliszek do lekkiego czerwonego wina (Chianti) 67-75 205 0,400 12 6,25 (7,69
5. 400042 Kieliszek do ciezkiego czerwonego wina (Bordeaux) 70-75 220 0,520 12 6,19  (7.61)
6. 400043 Kieliszek do szampana 43-64 205 0,165 12 570 (7,01

KIELISZKI ALLEGRA

- profesjonalne szkto dla gastronomii o nowoczesnym designie
- wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka

- idealne rozwiazanie do kawiarni, restauracji, hoteliiinnych

(1] (2] (3] (4]
Lp. Nrkat. Produkt rren mHm I\¥y sth. ne(t:t%ngn(izttno)
1. 400250 Szklanka niska 67 110 0425 6 3 (5,10)
2. 400251 Szklanka wysoka 65 148 0470 6 433 (533
3. 400252 Kieliszek do wina czerwonego 64 218 0490 6 6,62 (814
4. 400253 Kieliszek do wina biatego 57 217 0350 6 6,96 (8,56)
5. 400254 Kieliszek do szampana 45 226 0,195 6 6,18  (7.60)
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KIELISZKI ENOTECA % hososas

- profesjonalne szkto dla gastronomii o smuktej linii
wzmocniona, zaokraglona krawedz i stopka

idealne rozwigzanie do sal bankietowych,
restauracji, kawiarni, baréw i innych

(1) (2] (3] (4]
[ 1
"~ Cd
e —a ~a
(5] (6] (7]
Lp. Nrkat. Produkt rgn mHm h:{y sﬁ. n&%‘}gvazt?o)
1. 400140 Kieliszek do lekkiego biatego wina 64-82 225 0440 6 8,03  (9.89)
2. 400141 Kieliszek do ciezkiego biatego wina 70-82 235 0545 6 8,18  (10,06)
3. 400143 Kieliszek do czerwonego wina 72-85 244 0,620 6 7,67 9,43)
4. 400142 Kieliszek do burgunda 80-85 228 0,780 6 9,40 (11,56)
5. 400144 Kieliszek do szampana 52-70 225 0,170 6 8,13 (10,00
6. 400145 Kieliszek do martini 114-82 178 0220 6 9,41 (11.57)
7. 400146 Kieliszek do margarity 115-85 220 0460 6 9,40 (11,56
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KIELISZKI LYRIC
- idealne rozwiazanie do cateringu, sal weselnych, bankietowychiinnych

f=—3
~——

o (2] (3] (4] (5]
Lp. Nrkat. Produkt nen nll-‘m Ii¥y sﬁ. ne(t:teon(gr(uzt't)o)
1. 400331 Kieliszek do biatego wina 70-68 185 0,230 6 711 @79
2. 400332 Kieliszek do czerwonego wina 76-78 195 0,320 6 7,26 (893)
3. 400333 Kieliszek do burgunda 85-80 200 0,400 6 7,52 (9,29
4. 400334 Kieliszek do szampana 55-68 210 0,210 6 711 (879
5. 400335 Szklanka 93-55 90 0370 12 419 (19
SZKLANKI

(1) (2} (3]
Lp. Nrkat. Produkt rr?n mﬂn I‘\¥y s§. ngteor}grlgzt?o)
1. 400107 Szklanka 75-51 128 0,270 12 338 (416
2. 400108 Szklanka 88-61 147 0410 12 4,04 (49
3. 400024 Szklanka niska 75-535 8 0,300 12 2,94 (62
4. 400025 Szklanka wysoka 59-50 146 0,335 12 2,84 (349
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TIMELESS

profesjonalne szkto dla gastronomii o nowoczesnym designie
zaprojektowane z myslg o czestej eksploatacji

podana pojemnosc jest pojemnoscia catkowity

sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt n’wam mHm I‘\Xy sth necneor:gn(ft't)o)

1. 400321 Kieliszek do wodki 82-42 61 0,062 4 3,59 (442
2. 400322 Kieliszek do wina 87-75 151 0,320 4 8,27 (10.17)
3. 400323 Kieliszek do szampana 110-82 157 0,255 4 741 (911)
4. 400324 Kieliszek do koktajli ~ 100-85 198 0,500 4 8,70 (10,70)
5. 400325 Szklanka niska 72-67 83 0,200 12 570 (7,01
6. 400326 Szklanka niska 85-79 96 0,340 4 6,60 (812
7. 400327 Szklanka wysoka 67-62 143 0,295 4 6,04 (743
8. 400328 Szklanka wysoka 77-70 161 0,450 4 6,94 (854
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SZKLANKI KARAT

Lp. Nrkat.  Produkt n?n mHm

1. 400221 Szklanka ~ 75-65 75
2. 400222 Szklanka  72-62 100
3. 400223 Szklanka  72-55 146

SZKLANKI GRANADA SZKLANKI MONTE CARLO \
- szkto przyciemniane \
2 H \ K Cena (2 2 H \' K Cena()
Lp. Nr kat.  Produkt mm mm litry szt netto (brLZn)O) Lp. Nr kat. Produkt mm mm ity szt. netto (brutto)
1. 400277 Szklanka 75-58 109 0,290 6 333 @410 1. 400311 Szklanka niska 69 109 039 6 3,99 491

2. 400278 Szklanka 76-54 136 0,345 6 3,50 (431) 2. 400312 Szklanka wysoka 65 148 046 6 3,89 (478

SZKLANKIBAROQUE

2 H \ K Cena ()
Lp. Nrkat.  Produkt mm  liy szt netto (brutto)

mm
1. 400125 Kieliszek  61-36 100 0,100 6 1,33 (164
2. 400126 Szklanka 75-43 105 0230 6 1,63 (2,00 I——
3. 400127 Szklanka 90-56 92 0300 6 2,95 (.63)
4. 400128 Szklanka 80-50 138 0,365 3 3,25 (4,00

SZKLANKI CARRE

lp. Nrkat. Produkt 2 H v K Cena (z)

mm mm litry szt. netto (brutto)
1. 400155 Szklanka 7353 82 0205 6 3,76 (4,62
2. 400156 Szklanka 8562 91 0310 6 4,19 (5.15)
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PROFESSIONA

- zaprojektowane z mysla o czestej eksploatacji
szkto hartowane, o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne

(dzbanek 400009; kieliszek do wody 400220 niehartowany)
mozna stosowac do goracych napojow oraz w mikrofalowce
polecane do restauracji, baréw, pubéw, kawiarni, cateringu, sal bankietowych i innych

idealne rozwigzanie dla wymagajacych uzytkownikéw
m R

przystosowane do czestego mycia w zmywarce
NF Kat. Produkt g H vV K Cena@

Lp. mm omm o lity szt netto (brutio)

1. 400110 Kieliszek do wodki 48-35 55 0,036 12 1,64 (02
2. 400018 Szklanka niska 72-47 80 0,140 12 2,24 (276
3. 400014 Szklanka 79 84 0,200 12 2,47 (304
4. 400019 Szklanka niska 84 90 0240 12 2,57 (16
5. 400010 Szklanka niska 92-65 100 0,350 12 3,12 (384
6. 400013 Szklanka 78-59 120 0,290 12 2,94 (.62
7. 400011 Szklanka 83-61 122 0360 12 3,13 (389
8. 400015 Szklanka wysoka 80-55 150 0,360 12 2,89 (3595
9. 400012 Szklanka 87 132 0400 12 3,57 (439
10. 400016 Szklanka wysoka 86-51 160 0475 12 4,26 (524
11. 400017 Szklanka wysoka 95-65 177 0645 12 538 (662
12. 400220 Kieliszek do wody 80-65 160 0,235 12 5,53 (680
13. 400009 Dzbanek 210-80 195 1,300 6 19,50 (23,99
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SZKLANKI GRANDE-S

1] 2]

Lp. Nrkat. Produkt 9 H VK Cena()

mm  mm litty szt netto (brutto)
1. 400213 Szklanka niska  89-60 98 0,310 12 2,98 (3.67)
2. 400214 Szklanka wysoka 76-50 128 0,280 12 3,81 (4,69)

SZKLANKINEXT

@ H V K Cena@
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm ity szt netto (brutto)

1. 400211 Szklanka niska  71-58 84 0,200 12 2,50 (3,08)
2. 400210 Szklanka wysoka 72-57 118 0,285 12 2,80 (3.44)

SZKLANKI SIDE

p. Nr kat. Produkt mgr,n mHm Ii¥y sth. ngt%r:grazt?o)
1. 400035 Kieliszek do wodki 45-43 68 0,060 12 2,07 (2,55
2. 400230 Kieliszek do wodki 38 98 0,060 12 2,27 279
3. 400038 Szklanka niska 57-53 100 0,160 12 2,88 (3. 54)
4. 400031 Szklanka niska 74-69 89 0,220 12 2,69 33
5. 400036 Szklanka niska 83-78 94 0,315 12 3,68 (4, 53
6. 400032 Szklanka wysoka 56-50 140 0,210 12 2,62 (322
7. 400034 63-59 140 0,290 12 (
8 (
9 (

=

Szklanka wysoka 3,09 (3,80
. 400033 Szklanka wysoka 60-53 166 0,300 12 3,10 (3.81)

. 400037 Szklanka wysoka 68-62 150 0375 12 3,41 (419
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O Poosabahce

PROFESSIONAL.

SZKLANKIISTANBUL

sgepl

Lp. Nrkat. Produkt ""?n mHm H:{y
1. 400065 Szklanka niska 69 80 0,185
2. 400068 Szklanka niska 74-69 89 0,240
3. 400064 Szklanka wysoka 62-58 134 0,290
4. 400069 Szklanka wysoka 74-67 161 0,487

SZKLANKICENTRA

Lp. Nrkat.
1. 400130
2. 400131
. 400132
. 400133
400134
400135

v sw

stalgast
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Produkt

Kieliszek do wodki
Szklanka niska
Szklanka niska
Szklanka wysoka
Szklanka wysoka
Szklanka wysoka

K
szt
12
12
12
12

/)

mm
45-43
69-64
83-78
56-50
60-53
68-63

(3]

Cena ()
netto (brutto

H \

mm litry

69 0,060
84 0,185
93 0,320
140 0,215
171 0,310
152 0,355

oo olx

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

-
(5] (6]
Cena ()
netto (brutto)
2,78 (3,42)
3,47 (4.27)
4,22 (5.19)
3,68 (4%3)
3,79 (466)
4,31 (5,30)

193




AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA ¥ Pasabahce

KIELISZKI DO WODKI

Lp. Nrkat. nﬁn mHm \i¥y si(t. nectg}gvszt't)o)

1. 400044 44-35 71 0,040 12 2,37 (2.92)
2. 400180 50-35 59 0,030 12 2,01 (2,47)
3. 400181 50-35 60 0,040 12 2,29 (2,82)
4. 400182 49-37 108 0,050 12 3.21 (3.95)
5. 400183 52-34 88 0,060 12 2,25 2.77)

KIELISZKI DO KOKTAJLI

O
ko
2 O

(5] (7]
Lp. Nrkat. Produkt nﬁn mHm \i¥y sth. nectteollﬁvszt't)o)

1. 400184 Kieliszek do drinkow 72 153 0,250 6 4,92 (6,05)
2. 400061 Kieliszek do koktajli 85-80 198 0,450 12 6,42 (1,90
3. 400062 Kieliszek do koktajli 7471 178 0,370 12 5,28 (6,49)
4. 400067 Kieliszek do koktajli 73-68 155 0,280 12 4,56 (5,61)
5. 400185 Kieliszek do koniaku 55-65 115 0,250 12 4,25 (5.23)
6. 400186 Kieliszek do koniaku 68-78 126 0,380 12 513 (631)
7. 400066 Kieliszek do margarity ~ 115-70 169 0,300 12 517 (636
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% Pasabahce AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

FILIZANKA CAPPUCCINO SZKLANKA DO IRISH COFFE
/ESPRESSO

- cenazakomplet (1 filizanka + 1 spodek)

)

[T
2 H V K Cena@)
Nr kat. mm  mm ity szt nerto(bruzno) 1] H vV K Cena (@)
400256 91-40 64 0,238 6 6,16 (7,58 Nrkat. oo mm iy sz nelto (orutio)
400257 64 57 0,09 6 4,44 (546 400063 76-69 146 0,225 12 6,27 (1,71)

KUBEK DO GORACYCH NAPOJOW

SZKLANKA DO LATTE .

[ )

2] H V. K Cena@
Nr kat. mm mm  lity szt netto (brutto)

Nkt 2 H v K Cema() 400193 78-68 146 0,260 12 5,05 (6.21)
* mm mm litry szt.  netto (brutto) 400196 84-75 162 0,360 6 5,17 (6,36)
400100 78 94 025 12 3,45 (424 400197 91-75 175 0,455 6 6,72 (827

SZKLANKA DO GORACYCH NAPOJOW
- 400195 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)
- 400194 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)
- 400098 szkto hartowane

7] H | K Cena ()
Lp. Nr kat. mm mm litry szt neno(bruzno)

. 400195 6045 55 0075 12 416 (12
. 400194 8560 68 0,185 6 6,22 (7,65
)
)

B W —

. 400098 76-49 110 0240 12 3,56 (438
. 400099 82-55 149 0380 12 5,18 (637
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KUBEK
) H v K Cena (z))
Lp. Nrkat. Produkt mm mm liry szt netto(brszno)
1. 400300 Kubek 81-49 119 0325 24 475 (584)
2. 400400 Kubek 86-66 98 0340 24 4,36 (536)

3. 400308 Kubek ze spodkiem 90-67

FILIZANKA ZE SPODKIEM

Lp. Nrkat.

1. 400309 Filizanka do espresso ze spodkiem
2. 400310 Filizanka ze spodkiem

Produkt

196

114 0,400 2 9,45 (1129

(2]

7] H \4 K Cena (@)

mm  mm ity szt.  netto (brutto)
58-29 59 0072 6 4,80 (590
8242 82 0215 6 7,21 (88)
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PUCHARKI % Pasabanse

Lp. Nr kat. rgn mHm Ii¥y sft. necrt%n(grszn')o)
1. 400086 100-65 82 0,28 6 4,17 (5,13
2. 400307 92-68 97 0,25 6 5,01 (6,16
3. 400096 114-72 105 0,29 6 6,50 (8,00
4. 400097 102-68 142 0,27 6 6,84 841
5. 400080 116-70 118 0,16 6 5,00 (6,15
400258 116-70 133 0,17 6 5,23 (6,43
SOSJERKA POPIELNICZKA FOREMKA NA CREME BRULEE

Nrkatt H vV K Cena (z))
mm ity szt netto (brutto) @ H K Cena@@) Nr kat. g H V K Cena@@

400084 63 0,060 12 5,39 (663 Nrkat. 0 on gt netto (brutto) mm mm ity szt netto (brutto)
400085 94 0,170 12 8,89 (10,93) 400007 84-107 37 12 3,44 (4.23) 400088 92-54 58 0,180 24 2,77 (341)
stalgast
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SZKLANKA DO PIWA . f i
%) H \% K Cena ()
Lp. Nrkat. mm mm litry szt. netto (brutto) 3 -
1. 400039 80-58 180 0320 12 3,27 402
2..400390 80 210 055 12 484 (599 1) 2)
KUFLE DO PIWA SZKLANKA DO PIWA ( "1
- 400190 zalecana do piwa 0,31 |
- 400191 zalecana do piwa 0,41 [
- 400192 zalecana do piwa 0,51
2 H \ K Cena () a H Vv K Cena ()
Lp. Nr kat. mm mm litry szt netto (bruztto) Lp. Nr kat. mm mm litry szt. netto (bruzno)
1. 400104 77-70 134 0385 12 6,38 (7,89 1. 400190 70-62 210 0410 6 515 (633
2. 400105 85-97 136 0,500 12 729 897 2. 400191 75-70 220 0,510 6 523 (643
3. 400106 92-103 154 0,655 12 8,28 (10,18 3. 400192 80-73 235 0,660 6 5,31 (6,53)

SZKLANKA DO PIWA TULIPE KUFEL DO PIWA

- szklanka polecana do piwa 0,51 - szkto cechowane
Nr kat. ) H v K Cena ()
2 H Vv K C o mm mm litry szt. netto (brutto)
Nr kat. mm mm litry szt. neﬂ%rzgrfm)u) 400115 74 133037 6 4,96 6,10
400201 79-69 160 0,570 12 4,15 (5,10) 400116 90 157 0,67 6 7.24 8,91)
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PLUCZKA DO SZKLA

- ptuczki do szkta w trzech popularnych rozmiarach
GN 2/4,1/3i1/6

czesc robocza wykonana ze stali nierdzewnej
przytacze gwint 1/2

modele 651000 i 651001 posiadajg gumowe nézki
do postawienia na blacie

model 651002 wyposazony w kratke ociekowa
tylko do zamontowania w blacie

sprzedawane bez przewodéw podtaczeniowych

(2]

Lp. Nrikat. n‘% mDm n:lm ne?t%n(grszr't)o)
1. 651000 180 165 120 382,00  (469,86)
2. 651001 330 180 120 488,00 (600,24
3. 651002 650 220 25 895,00 (1100,85)

stalgast
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WAZONY

PROFESSIONAL'

WAZON BOTANICA

Nrkat. 9 H \ Cena (@)
* mm omm o litry netto (brutto)
400361 145 280 2,850 22,50 (27,68)

KARAFKA DO WINA/WODY X KARAFKA DO WINA
[. - typ ,bordeaux”
2 H \ K Cena (2 g H V K Cena (2
Nr kat. mm mm litry szt netto (bn(m)o) Nr kat. mm mm iy szt netto (brszn)o)
400206 51-63 172 025 12 5,39 (6,63) 400174 60-67 176 0,25 12 4,48 (551)
400207 64-80 203 0,50 6 6,27 (7.71) 400173 76-87 213 0,50 6 5,40 (6,64)
400208 79-94 249 100 6 10,50 (12,92 400172 93-107 262 1,00 6 6,38 (7.85
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA
1) (2) DZBANEK

- do ptyndw o max. temperaturze 65°C

'] H vV K Cena (z))
(1) Nr kat. mm mmo lity szt netto (brutto)

400178  62-48 120 0,250 12 4,51 (5.55)
400177 78-60 153 0,500 6 599 (737
400008 97-72 201 1,000 6 7,31 (8,99)
400175 112-86 240 1,850 6 12,00 (1476)

@ e 8 OH VK Ceman)
g mm  mm ity szt netto (brutto)
400176 114-90 234 1,450 6 13,00 (1599

MISKA

- szkto hartowane o duzej wytrzymatosci na
uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne

0 Lp. Nr kat. nﬁn n:“m Ii¥y sth. nectteon(gn(.lzt't)o)
1. 400083 60 27 003 24 2,10 (2,58)
2. 400090 120 53 031 6 3,57 (439
3. 400091 140 63 055 6 4,91 (6,04)
4. 400095 172 76 120 6 734 (9,03)
5. 400092 200 87 1,60 6 10,00 (12,30)
6. 400093 230 101 250 6 11,00 (13,53)
7. 400094 262 113 3,70 6 14,50 (17.84)

BARSZCZOWKA

- szkto hartowane o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia
mechaniczne oraz termiczne

2 H V K Cena ()
Nr kat. mm ity szt.  netto (bruzno)
400243 106 83 0485 12 6,59 @©11)

POLMISEK DO RYB

- szkto hartowane o duzej wytrzymatosci na uszkodzenia
mechaniczne oraz termiczne

w D K Cena (zl)
Nr kat. mm o mm szt netto (brutto)
400081 260 210 12 475 (584
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ZESTAWY DO PRZYPRAW

o ZESTAW 2-ELEMENTOWY e ZESTAW 2-ELEMENTOWY 9 ZESTAW 4-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW Z SERWETNIKIEM DO PRZYPRAW
- solniczka - solniczka - solniczka
- pieprzniczka - pieprzniczka - pieprzniczka
- serwetnik - 2karafki na przyprawy ptynne
H C { H G 0 H C 0
Nr kat. mm nen%n(gn(fn)o) Nr kat. mm nen%n(ﬁrgn)o) Nr kat. mm nen%n(gn(fn)o)
362020 145 21,00 (25.83) 362320 115 23,00 (28,29) 362141 160 33,50 (41,21)
O ZESTAW 3-ELEMENTOWY 6 ZESTAW 2 ELEMENTOWY 0 ZESTAW 4-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW
- solniczka - solniczka - solniczka
- pieprzniczka - pieprzniczka - pieprzniczka
- pojemnik na wykataczki - 2karafki na przyprawy ptynne
H G 0 H G 0 g H G 0
Nr kat. mm net‘teon(gr(uzt‘t)o) Nr kat. mm net‘t%n(grslzn)o) Nr kat. mm  mm net‘t%n(grflzn)o)
362030 155 29,50 (36,29) 362021 140 24,50 (30.14) 362140 160 200 27,00 (3321)
@ ZESTAW 5-ELEMENTOWY @© ZESTAW 5-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW
- solniczka - solniczka
- pieprzniczka - pieprzniczka
- 2karafki na przyprawy ptynne - 2karafki na przyprawy ptynne
- pojemnik na wykataczki - pojemnik na wykataczki
H Cena (@) H Cena (@) B
Nr kat. mm neno(bruzno) Nr kat. mm nerto(bruzno) G
362150 155 47,00 (57.81) 362250 170 70,00 (86,10) =

DODATKOWE POJEMNIKI DO PRZYPRAW \

Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt . (bruzrlo) o y o
1. 362901 Solniczka/pieprzniczka 4,70 (5,78) —

2. 362904 Karafka na przyprawy plynne 5,70 (7,01)
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o ZESTAW 2-ELEMENTOWY 9 ZESTAW 2-ELEMENTOWY 9 ZESTAW 2-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW Z SERWETNIKIEM DO PRZYPRAW PLYNNYCH
- solniczka - solniczka - 2pojemniki na przyprawy ptynne
- pieprzniczka - pieprzniczka
- serwetnik
H C 0 H C ) H C A
Nr kat. mm ne(t%n(grgztt)o) Nr kat. mm nen?(grsm)o) Nr kat. mm nen?(grslzn)o)
362001 115 10,50 (1292 362002 115 14,00 (17,22 362003 180 18,50 (22,76
o ZESTAW 4-ELEMENTOWY 6 ZESTAW 3-ELEMENTOWY o ZESTAW 3-ELEMENTOWY
DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW DO PRZYPRAW
- solniczka - solniczka - solniczka
- pieprzniczka - pieprzniczka - pieprzniczka
- 2pojemnikina przyprawy ptynne - pojemnik na wykataczki - pojemnik na przyprawy z tyzeczka
H Cena (2 H Cena (@) H Cena (@)
Nr kat. mm net‘to(br&zt‘t)o) Nr kat. mm netto (brutto) Nr kat. mm netto (brutto)
362004 180 28,00 (3444 362005 115 14,00 (17.22) 362006 115 14,50 (17.84)
@ ZESTAW 5-ELEMENTOWY © CUKIERNICA/DYSPENSER
DO PRZYPRAW DO PARMEZANU
- solniczka - tyzeczka w komplecie

- pieprzniczka
- 2pojemniki na przyprawy ptynne H Cena ()
- pojemnik na wykataczki Nrkat. o etto (outto)
H d 362009 125 18,50 (22,76
ena ()
Nr kat. mm nerto(bruzrto)
362007 180 28,50  (3506)

stalgast
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CUKIERNICA

- wykonana ze szkta
- cenazasztuke

')gblunbahcz

Nrkatt @ H VK Cenat)
* mm  mm ity szt netto (brutto)
400089 55-66 152 0,24 12 5,75 (7.07)

TABLICZKA INFORMACYJNA
- grawerowana laserowo

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

W D H Cena (@)
Nr kat. mm mm  mm netto (brutto)
486025 120 43 37 4,90 (6,03)

KOSZ STOLOWY
- pokrywa wahadtowa

Cena (@)
netto (brutto)
068203 120 160 1,5 23,50 (2891)

g H V
Nr kat. mm  mm litry

204

CUKIERNICA . %
INOX - i

v Cena (@)
Nr kat. Jitry netto (brutto)
364010 0,3 18,50 (22.76)

SOLNICZKA, PIEPRZNICZKA
- cenazasztuke
9 Pasabanse
|
H K Cena (2
Lp. Nr kat. mm szt neneon(grfm)o) E
1. 400087 94 24 3,25 (4,00 '
2.400082 120 24 2,14 (263) | ‘
0y ©
H“"“".
\\N\

STOJAKNA KARTE MENU

H Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)

486031 102 7,20 (886)

DZBANEK NA OLIWE
- cenazasztuke
O Pasabance
H VvV K Cena ()
Lp. Nrkat. mm ity szt netto(bruzno)

1. 400179 157 0,260 12 5,36 (659
2. 400279 157 0,260 12 5,49 (675
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MLYNEK DO PRZYPRAW

- ceramiczny mechanizm mielenia

- wykonany z drewna kauczukowego

- mozliwosc regulacji grubosci mielenia
- polecany do mielenia soli

H Cena (z))
Nrkat. netto (brutto)
362411 200 45,00 (5539

MLYNEK DO PRZYPRAW

- uniwersalny, ceramiczny mechanizm
mielenia

- wykonany z akrylu

- mozliwosc regulacji grubosci mielenia

polecany do mielenia soli, pieprzuiinnych

przypraw

4 =
AL Vi id
# “‘
ar 0 YN
A >
% i)
= “5“ - | 5
r g 1
q'; ! i
i )
]
:‘ '
+* o - *
| B i = g il =,
d (0 B TR
Ty Wi B
H Cena (i H Cena (2
Nr kat. " netto(brL(m)o) Lp. Nrkat.  Produkt Kolor neno(bn(fn)o)
362401 200 38,50 (47.36) 1. 362421 Krélowa" 200 52,00 (639)
362402 300 61,00 (75,03 2. 362422 Krol" 200 52,00 (639)

stalgast
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MLYNEK DO PRZYPRAW
stalowy mechanizm mielenia

- wykonany z drewna kauczukowego
mozliwosc regulacji grubosci mielenia
polecany do mielenia pieprzuiinnych

przypraw

H Cena (z)

Nr kat. mm neno(bruzno)
362412 200 49,50 (60,89
362413 300 75,00 (9225
362414 400 96,00 (118,08

e

MLYNEK DO PRZYPRAW
- uniwersalny ceramiczny mechanizm
mielenia

polecany do solii pieprzu
- mozliwosc regulacji grubosci mielenia
wykonany z drewna kauczukowego

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

MOZDZIERZ Z TEUCZKIEM

do kruszenia, rozdrabniania

i ucierania ziét oraz przypraw
wykonany zmarmuru
(zewnatrz polerowany)
wnetrze oraz wykoriczenie
thuczka matowe

Cena (z)
netto (brutto)

W p
Nr kat. .
362130 120 110 44,00




sl Gt
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KOSZYK
DO PIECZYWA

lp. Nrkat. W D

mm  mm

1. 360230 250 180
360300 300 240

2. 360251 - 250

KOSZYK

DO PIECZYWA

Lp. Nrkat. "en ,\vf\r’n

3.361242 - 232

4.361230 - 230
361371 - 375

5.361241 240 -

H @

55 250

D H
mm - mm
178 50
150 65
150 70

KOSZYKDO PIECZYWA
- mozna stosowac pokrywe Roll Top

419000 str. 280

Lp. Nrkat. Opis
6. 361530 GN 1/1
7.361380 owalny
8.361235 owalny

W D

mm mm
530 325
380 270
235 150

206

Cena ()
netto (brutto)
23,00 (2829
31,00 (38,13)
23,00 (2829

Cena (zl)

netto (brutto)
6,50 (8,00)
5,50 (6.77)
9,00 (11,07)
7,60 (935

H Cena (z))

mm  netto (brutto)
70 49,00 (60,27)
90 36,50 (44,90)
70 15,50 (19,07)
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KOSZYK DO PIECZYWA

- wzmacniany drutem stalowym
- imitujacy wikling
- dostepny w 6 rozmiarach GN

Lp. Nrkat.

1. 361201
361202
361203
361204
361206
361205

Opis
GN 111
GN 1/2
GN 1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN 2/3

w
mm  mm

530
325
325
265
175
325

D

325
265
175
160
160
355

mm

AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

Krawedz
wzmocniona
drutem

2. 361301 GN1/1 530 325 80
361302 GN1/2 325 265 80

WOREK NA PIECZYWO

- okragly
- pracw temperaturze do 30°C
- materiat zewnetrzny 100% bawetna

g H Cena ()
Nrkat. = o netto (brutto)

361001 170 80 12,00 (1476

DESKA DO PIECZYWA
ZROWKAMI

- wykonana z drewna bukowego
0 grubosci 30 mm

Cena (@)
mm netto (brutto)
343400 400 250 30 70,00 (86,10)

Nrkat. W D H

mm  mm

stalgast
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Cena ()
netto (brutto)
55,00 (67,65
37,50 (46,13)
28,50  (35,06)
25,00 (30,75
17,00  (2091)
44,00 (5412)
59,00 (72,57)
36,00 (4429

WOREK NA PIECZYWO

- owalny

- pracw temperaturze do 30°C

- materiat zewnetrzny 100% bawetna

W D H
Nrkat oo o mm

361002 200 150 70 8,14

KOSZ DO PIECZYWA

ZPOKRYWA ROLL-TOP

- rozmiarGN 11
- otwierana pokrywa 90°

Nr kat. r!yn mDm

e

Cena (@)
netto (brutto)

Cena (@)
netto (brutto)
419001 530 325 129,00

KOSZYKNA SZTUCCE

AL

b

1‘1’,‘}1’

£t

Nrkatt W D H Cena (@)
“ mm  mm  mm netto (brutto)
361270 270 100 50 18,00 (22,14

KOSZ DO PIECZYWA
ZPOKRYWA ROLL-TOP
- okragly

- otwierana pokrywa 90°

2 Cena (2
Nr kat. mm neno(brfm)o)
419202 395 105,00 (129,15
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

SERWETNIKI

-
) ) ﬁ o o
W D H Cena (2
Lp. Nrkat. mm mm mm net‘to(br(uzt‘t)o)
1.364101 - - 80 11,00 (1353)
2.364100 - - 80 16,50 (2030
3. 364203 195 195 65 26,00 (31,98
364204 195 195 190 30,00 (36,90)
4.364111 - - 75 14,00 (17,22)
PRZYBORY DO SLIMAKOW
"
: /*.
(2} o
(3]
© TALERZ DO SLIMAKOW
- tacanaé6 porgji
W D Cena ()
Nr kat. mm  mm nena(brﬂztt)c)
368060 200 170 15,50 (19,07
e SZCZYPCE DO SLIMAKOW o WIDELEC DO SLIMAKOW o
Cena (z)) Cena (z))
Nr kat. netto (bruztto) Nr kat. netto (brutto)
368020 8,00 (9,84) 368010 2,50 (3,08)
KIELISZEK DO JAJ SOSJERKA O Posabahce SOSJERKA
- wykonana ze szkta
- cenazasztuke
— N\
i 4 ;‘
Vv Cena (z)
Nr kat H vV K Cena () Nr kat. litry netto (brutto)
H Cena () tommo iy szt netto (brutto) 369150 0,15 11,00 (13,53)
Nr kat. mm netto (brutto) 400084 63 0,060 12 5,39 (6,63) 369250 0,25 15,50 (19,07
364241 50 2,10 (2,58) 400085 94 0,170 12 8,89 (10,93) 369450 0,45 18,50 (22.76)
stalgast
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AKCESORIA | ZASTAWA STOLOWA

WAZA DO ZUPY

’ T . INOX
- wazaz dwoma uchwytami utatwiajacymi przenoszenie
- pokrywa do wazy z wycieciem na chochle (2)

- szerokos¢ wazy z uchwytami 290 mm

o Ergonomiczne uchwyty
= / do przenoszenia

4

Nr kat. Produkt n?n ml}n n:“m IiXy necttin(grflzr?o)
1. 365301 Waza 245 - 135 3,0 76,00 (9348
2.365011 Chochla 80 330 - 009 19,50 (2399
3. 365241 Pokrywa 245 - - - 40,00 (4920

KOCIOLEK *
DO GULASZU'

- chochelka w komplecie b

\ Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt litry netto (bruztto)

1. 366800 Kociofek do gulaszu 0,80 100,00 (123,00)
2. 366050 Chochelka (dodatkowa) 0,05 15,50  (19,07)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ

- polecane do wszystkich zastosowan w temperaturze od -40°C do +300°C
- wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- solidna konstrukcja
- tatwe w utrzymaniu czystosci dzieki fagodnym krawedziom
- pojemnosci GN przyblizone
- w ofercie dwa rodzaje pojemnikéw: podstawowe i z uchwytami
- dostepne trzy rodzaje pokryw: podstawowe, z uchwytami,
pokrywy z uszczelka silikonowa
- w ofercie réwniez listwy wspornikowe na str. 214
PRZYKLADY ZASTOSOWAN:
- zamrazarki oraz stoty i szafy mroznicze
- schtadzarki szokowe

REGAL OCIEKOWY
NA POJEMNIKIGN

- witryny i lady chtodnicze dnd;;l;?yﬁilﬁgana
- piece konwekcyjno-parowe

-bemary e J

-termosy transportowe

- przechowywanie zywnosci w chtodniach i mrozniach

tagodne

Zaokraglone

krawedzie rogi

Rozmiary

stalgast
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIK GN 2/1 POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIK GN 2/3
- 650x530mm - 530x325mm - 325x354mm
H V Cena (@ H Vv Cena ( H V Cena (

Nr kat. mm litry netto (bn(lzt‘t)o) Nr kat. mm  litry netto (bn(m)u) Nr kat. mm litry netto (brﬁt‘l)o)
117020 20 44 74,00 (91,02 111020 20 2,2 3350 (41.21) 115020 20 1,5 29,00 (3567
117040 40 9,0 74,00 (91,02 111040 40 5,0 37,00 (4551) 115040 40 35 30,50 (37,52
117060 65 18,0 91,00 (111,93 111060 65 8,0 41,50 (51,09 115060 65 55 30,50 (37,52
117100 100 30,0 105,00 (129,15 111100 100 14,0 49,50 (60,89 115100 100 8,0 43,00 (52,89
117150 150 42,0 128,00 (157,44 111150 150 19,0 77,00 (9471) 115150 150 12,0 60,00 (7380
117200 200 58,0 202,00 (248,46) 111200 200 26,0 83,00 (102,09 115200 200 18,0 82,00 (100,86)

POKRYWA SZCZELNA
POJEMNIK GN 1/2 POJEMNIK GN 2/4 ~ silikonowa uszczelka
- 325x265mm - 162x530 mm - otwor odpowietrzajacy
H V Cena (2 H Vv Cena (z) i Cena (2

Nr kat. mm litry netto (hn(JZn)o) Nr kat. mm  litry netto (bn(JZn)o) Nr kat. Opis netto (bn(m)o)
112020 20 1,2 19,50 (23,99 118040 40 1,75 29,50 (3629 111014 GN 1/ 102,00 (125,46)
112040 40 2,0 22,50 (27,68 118060 65 3,50 29,00 (3567 115014 GN 2/3 82,00 (100,86
112060 65 3,5 24,00 (2952 118100 100 550 33,50 (41.21) 112014 GN 172 72,00 (8856
112100 100 60 30,50 (37,52 118150 150 850 49,00  (60.27) 113014 GN1/3 52,00 (6396
112150 150 85 48,00  (59.04) 114014 GN 1/4 49,50 (60,89
112200 200 11,5 61,00 (7503) 116014 GN 1/6 43,00 (52,89)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

S =
~ _

-_—_ )]
t_: § — . <= -.
POJEMNIKGN 1/3 POJEMNIKGN 1/4 POJEMNIKGN 1/6
- 325x176 mm - 265x162mm - 176x162mm
H Vv Cena (z) H V Cena (@ H Vv Cena (z
Nr kat. mm  litry netto (bll(JZ\t)O) Nr kat. mm litry netto (br(uzn)o) Nr kat. mm  litry netto (bn(m)o)
113020 20 0,7 16,00  (19,68) 114020 20 04 12,00 (1476) 116060 65 10 14,00 (1722
113040 40 1,5 19,00 (2337) 114040 40 1,0 17,00  (2091) 116100 100 16 17,50 (21,53)
113060 65 2,5 21,00 (2583 114060 65 1,7 19,00 (2337) 116150 150 2,0 24,00 (2952
113100 100 3,7 25,50 (3137 114100 100 2,8 21,50  (26.45) 116200 200 2,8 33,50 (41.21)
113150 150 5,7 37,50 (46,13 114150 150 3,6 33,50 (41.21)
113200 200 7,3 41,50 (51,09 114200 200 5,0 41,50 (51,05
POJEMNIK GN 1/9 POJEMNIK GN 1/12 POKRYWA GN
- 176x108 mm - 132x108 mm
H Vv Cena (z) H V Cena (@ f Cena (
Nr kat. mm  litry netto (brl(iztt)u) Nr kat. mm  litry netto (brElZn)o) Nr kat. OPIS netto (bn(m)o)
119060 65 0,5 10,50 (1292 110100 100 0,5 17,00  (2091) 117000 GN2/1 82,00 (100,86
119100 100 0,8 16,50  (2030) 111000 GN1/1 33,00 (40,59
119150 150 1,4 21,00 (2583) 115000 GN 2/3 28,00 (3444

)
)
)
112000 GN1/2 21,00  (2583)
118000 GN 2/4 19,00 (2337
113000 GN1/3 16,00 )
114000 GN 1/4 13,50 )
116000 GN 1/6 10,50 )
119000 GN1/9 8,40 )

stalgast

ekspert gastronomiczny
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ,
PERFOROWANE

- polecane do gotowania na parze w piecach konwekcyjno-parowych
- wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- pojemnosci GN przyblizone

Perforacja
2,7 mm

Zaokraglone
rogi

POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIK GN 2/3 LISTWA WSPORNIKOWA
- 530x325mm - 325x354mm - pozwala umieszcza¢ pojemniki GN
H v Cena @) Hov GEAE w ladach ch?odniczych, bemarach,
Nrkat. mm  litry netto (brutto) Nr kat. mm litry nen%rzﬁrfnzo) termosach, itp.
121024 20 2.2 41,00 (50,43 125064 65 55 42,50  (52,28) L Cena )
121044 40 50 43,00 (52,89 125104 100 8,0 55,00 (67,65 Nr kat. o i (bmzm)
121064 65 80 49,50 (6089 100321 325 7,70  (947)
121104 100 14,0 54,00 (66,42 100531 530 9'80 (12,05)
121154 150 190 87,00 (107,01) POJEMNIK GN 1/2 ’
121204 200 26,0 103,00 (126,69 - 325x265mm
H V Cena (zf
Nr kat. mm litry netto (bn(m)o)
122064 65 35 30,50 (37,52
122104 100 6,0 40,00 (49,20
122154 150 85 67,00 (8241)
(
- stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

GN ZE STALI NIERDZEWNEJ ECO

- polecane do wszystkich zastosowan w temperaturach -20°C do +300°C

- wykonane ze stali nierdzewnej
- tatwe w utrzymaniu czystosci
- pojemnosci GN przyblizone

PRZYKLADY ZASTOSOWAN:
- zamrazarki oraz stoty
i szafy mroznicze
- schtadzarki szokowe
- witryny i lady chtodnicze
- piece konwekcyjno-parowe
- bemary
- termosy transportowe
- przechowywanie zywnosci
w chtodniach i mrozniach

POJEMNIKGN 1/1

- 530x325mm
H \
Nr kat. mm  litry

111021 20 2.2
111041 40 5,0
111061 65 8,0
111101 100 14,0
111151 150 19,0
111201 200 26,0

POJEMNIK GN 1/2

- 325x265mm
H V
Nr kat. mm  litry

112021 20 1.2
112041 40 2,0
112061 65 35
112101 100 6,0
112151 150 85
112201 200 11,5

POJEMNIK GN 1/6

- 176 x162 mm
H \
Nr kat. mm  litry

116061 65 1,0
116101 100 1,6
116151 150 2,0
116201 200 2,8

stalgast

ekspert gastronomiczny

Cena (@)
netto (brutto)
23,50 (2891)
27,00  (33.21)
28,00 (3444
37,50 (46,13
62,00 (76,26)
71,00 (8733
Cena (@)
netto (brutto)
13,00 (1599
15,00  (1845)
17,50  (21,53)
23,50 (2891)
33,00 (4059
48,50  (59,66)

Cena ()
netto (brutto)
10,50  (12,92)
14,50 (17,84
21,00 (2583
27,50 (3383

POJEMNIKGN 1/3

- 325x176 mm
H Vv Cena (@)
Nr kat. mm ity netto (bruzno)
113021 20 0,7 12,50 (1538)
113041 40 15 12,50 (1538)
113061 65 25 13,50  (16,61)
113101 100 3,7 20,00 (24,60
113151 150 5,7 26,50 (32,60
113201 200 7.3 35,50 (4367
POJEMNIK GN 1/9
- 176x108 mm
H Vv Cena (z)
Nr kat. mm litry netto (bruzrlo)
119061 65 05 12,50 (1538)
119101 100 08 13,50  (16,61)

POJEMNIK GN 1/4

- 265x162mm
H Vv
Nr kat. a i

114061 65 1,7
114101 100 2,8
114151 150 3,6
114201 200 5,0

POKRYWA GN

Nr kat. Opis
111001  GN1/1
112001 1
113001 1
114001 GN 1/4
116001 1
119001 1

Cena (z)
netto (brutto)
12,50 (1538
16,50
24,50
36,50 (44,90

Cena (z)
netto (brutto)
24,50 (30,14

)

20,00  (24,60)
13,50  (1661)
10,00 (1230
6,90 (8,49
8,10 (9,96)
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ,
Z RUCHOMYMI UCHWYTAMI

- polecane do bemaréw i pojemnikéw termoizolacyjnych

- mozna stosowac w temperaturze od -20°C do +300°C

- wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej o solidnej konstrukgji
- tatwe w utrzymaniu czystosci

- pojemnosci GN przyblizone

Uchwyt . Uchwyt
podniesiony schowany

POJEMNIKGN 1/1

- 530x325mm
H V Cena (2
Nr kat. mm  litry netto (bn(lztl)o)

131104 100 14,0 61,00 (7503
131154 150 19,0 71,00 (8733
131204 200 26,0 82,00 (100,86)

POJEMNIK GN 2/3 POJEMNIK GN 1/2 POJEMNIKGN 1/3
- 325x354mm - 325x265mm - 325x176 mm
H \ Cena (2 H \ Cena (2 H \% Cena (2
Nr kat. mm  litry netto (bn(m)o) Nr kat. mm  litry netto (bn(m)o) Nr kat. mm  litry netto (brszn)o)
135104 100 38,0 46,50  (57,20) 132104 100 6,0 40,00  (49,20) 133104 100 3,7 36,00 (4428
135154 150 12,0 62,00 (76,26) 132154 150 85 47,00 (57.81) 133154 150 5,7 39,00 (4797
135204 200 18,0 71,00 (87.33) 132204 200 11,5 55,00 (67,65 133204 200 7.3 47,00 (5781
POJEMNIK GN 1/4 POJEMNIK GN 1/6 POKRYWA GN Z WYCIECIAMI
- 265x162mm - 176x162mm NAUCHWYT
Nr kat. Opis Cena (z)
H vV Cena (z) H vV Cena (z) netto (brutto)
Nr kat. mm litry netto (bn(m)o) Nr kat. mm litry netto (bn(Jtt)o) 131000 GN1/1 31,00 (3813)
134104 100 28 28,00  (34,44) 136104 100 1,6 24,00 (29,52) 132000 GN1/2 22,50 (27,68
134154 150 3,6 38,50  (47.36) 136154 150 2,0 29,50  (36,29) 133000 GN1/3 15,00 (1845
134204 200 50 49,00 (60.27) 136204 200 28 3850 (4736 134000 GN1/4 17,50  (2153)
stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ
PREMIUM

- dedykowane do zastosowan w piecach konwekcyjno-parowych
- polecane do uzytkowania w temperaturach od -20°C do +300°C
- wykonane ze stali nierdzewnej

- pojemnosci GN przyblizone

tagodne
krawedzie

Zaokraglone
rogi

Perforacja

POKRYWA GN
POJEMNIK GN 1/1 POJEMNIK GN 1/1 Nrkat.  Opis e ey
- 530x325mm - 530x325mm 111002 -GN/ 60,00 (7380
- perforowany
Nr kat. mHm Ii¥y ne(%teon(grhzt't)o)
111022 20 25 5500 (6765 Nkt fo Y S POKRYWA GN SZCZELNA

- silikonowa uszczelka
- otwér odpowietrzajacy

)
111042 40 50 65,00 (79,95 121042 40 50 70,00 (86,10)
111062 65 88 66,00 (81,18 121062 65 88 78,00 (95,94
111102 100 13,7 91,00 (111,93) 121102 100 13,7 102,00 (12546) . Cena ()
) ) Nr kat. Opis netto (brutto)
) ) 111012 GN1/1 174,00 (214,02)

111152 150 20,0 118,00 (145,14 121152 150 20,0 173,00 (212,79
111202 200 27,8 140,00 (172,20 121202 200 27,8 190,00 (233,70

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN ZE STALI, EMALIOWANE

- wykonane ze stali pokrytej emalig, dobrze przewodza ciepto
- pojemnosci GN przyblizone

Gladka i b Zaokraglone
powtoka - v rogi

POJEMNIK GN 2/1 POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIK GN 2/3
- 650x530 mm - 530x325mm - 325x354mm
H Vv Cena (zf H Vv Cena () H Vv Cena (zf
Nr kat. mm  litry netto (brfm)o) Nr kat. mm litry netto (brszrl)o) Nr kat. mm ity netto (brl(AZn)o)
107021 20 44 92,00 (113,16) 101021 20 22 49,00 (6027 105041 40 35 38,00 (46,74)
107061 65 18,0 103,00 (126,69 101041 40 50 57,00 (70,11)

101061 65 80 64,00 (7872

POJEMNIKGN 1/1
NIEPRZYWIERAJACY

£

- 530x325mm
H V Cena (2
Nrkat. litry netto (bn(m)o)

171020 20 2,5 89,00 (109,47)
171040 40 5,5 96,00 (118,08
171060 65 9,0 113,00 (13899)

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIPROPYLENU

- zakres temperatur od -40°C do +80°C

wykonane z transparentnego polipropylenu wolnego od Bisfenolu
nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

duza odpornos¢ na uderzenia

pojemnosci GN przyblizone

stalgast @ BO@ T~

CATTRONCHM SFETEM

PRODNCT. S —
Etykieta Es PRTI & et
®___ | S

g Il Il HACCP GRS BPA FREE

POJEMNIKGN 1/2 POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIKGN 1/3
- 325x265mm - 530x325mm - 325x175mm
H Vv Cena () H V Cena (z) H Vv Cena ()

Nr kat. mm  litry netto (brutto) Nr kat. mm  litry nettu(brl(iztt)u) Nr kat. mm  litry neno(bruzt‘lo)
162061 65 4,0 14,50 (17,84 161061 65 9,0 27,00 (3321) 163061 65 2,5 13,00 (1599
162101 100 6,1 15,00  (1845) 161101 100 133 28,00 (3444) 163101 100 3,8 15,00 (1845)
162151 150 9,0 17,50  (21,53) 161151 150 20,0 31,00 (3813) 163151 150 5,5 16,00  (19,68)
162201 200 11,9 20,00 (24,60) 161201 200 264 37,50 (46,13) 163201 200 7.1 19,00  (2337)
POJEMNIK GN 1/4 POJEMNIK GN 1/6 POJEMNIKGN 1/9

- 265x164mm - 176x162mm - 176x108 mm

H Vv Cena (2l H Vv Cena ()
Nr kat. mm ity neno(brszn)o) Nr kat. mm ity neno(bruzno)
164061 65 1,7 10,50 (12,92 166061 65 1,0 8,00 (984 H vV Cena ()
164101 100 2,6 12,00 (1476) 166101 100 1,6 11,00  (13553) Nrkat. oo litry netto (brutto)
164151 150 3,8 15,00 (1845 166151 150 2.3 12,00 (14,76) 169061 65 0,6 6,80  (836)
164201 200 438 17,00  (2091) 166201 200 2,8 13,00 (1599 169101 100 0,9 8,00 (984
POKRYWA ZATRZASKOWA GN
: Cena (@)

Nr kat. Opis netto (brutto)
161014 GN1/1 15,00 (1849)
162014 GN 172 9,60 (11,81)
163014 GN 173 6,40 (787
164014 GN 1/4 6,00 (7398
166014 GN 1/6 520 (640
169014 GN1/9 6,40 (787

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIWEGLANU

- zakres temperatur od -40°C do +99°C

wykonane z materiatu nie absorbujgcego zapachéw i smakéw
nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych
pojemnosci GN przyblizone

Podziatka
w litrach
i kwartach

tagodne
krawedzie

POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIK GN 1/2 POJEMNIKGN 1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x176 mm
H V Cena (@ H V Cena (2 H VvV Cena
Nr kat. mm  litry netto (brszrt)o) Nr kat. mm  litry netto (bn(JZtt)o) Nr kat. mm litry netto (brl(m)o)
141062 65 8,0 33,50 @ 142062 65 3,5 18,50 (2276 143062 65 2,5 14,50 (17,84
141102 100 14,0 41,50

)
(51,05) 142102 100 6,0 21,00

141152 150 19,0 49,50 (60,89

(79,95)

)
25,83) 143102 100 3,7 17,00
)
141202 200 26,0 65,00 (79,95 )

(
142152 150 85 29,00 (3567
(

)

2091)

)

142202 200 11,5 32,00 (3936 )

(
143152 150 5,7 23,00 (2829
143202 200 7,3 27,00 (3321

220 stalgast
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POJEMNIK GN 1/4

- 265x162mm
H \i
Nr kat. mm  litry

144062 65 1,7
144102 100 2,8
144152 150 3,6

POKRYWA GN
Nr kat. Opis
141002 GN 1N
142002 GN1/2
143002 GN1/3
144002 GN 1/4
146002 GN1/6
149002 GN1/9

stalgast
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Cena ()
netto (brutto)
12,00 (14,76)
13,50 (16,61)
16,50  (2030)

Cena ()
netto (brutto)
24,00 )
14,50 (17,84
9,60 (11.81)
8,80 (10,82
7.20 (8,86)
540 (664

POJEMNIK GN 1/6

- 176x162 mm
H \i Cena (z))
Nr kat. mm  litry netto (bruzno)
146062 65 1,0 7,60 (9,35)
146102 100 1,6 11,00 (1353
146152 150 2,0 13,50 (16,61
POKRYWA GN SZCZELNA
- pasuje tylko do pojemnikow
zpoliweglanu
i Cena (2
Nr kat. Opis netto (brl(m)o)
141011 GN 1N 21,50  (26,45)
142011 GN1/2 13,50 (16,61)
143011 GN1/3 9,60 (1181)
144011  GN 1/4 7,20 (8,86)
146011  GN1/6 5,80 (7,13)

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

POJEMNIK GN 1/9

- 176x108 mm
H \ Cena (z))

Nr kat. mm  litry netto (bruzno)
149062 65 05 6,80 (8,36)
149102 100 08 8,00 (9,84)

OCIEKACZ GN

- nadno pojemnika GN

; Cena (2

Nr kat. Opis netto (brl(m)o)
141019  GN 1N 27,50 (3383)
142019 GN1/2 13,50 (16,61)
143019 GN1/3 8,10 (9,96)
144019 GN 1/4 7,70 9,47
146019 GN1/6 5,60 (6,89)
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN Z POLIWEGLANU

- zakres temperatur od -40°C do +110°C

- wykonane z przezroczystego poliweglanu nie absorbujacego
zapach6w i smakéw

- niestosowac w bemarach i piecach konwekcyjno—parowych

- duza odpornos¢ na uderzenia

- pojemnosci GN przyblizone

Podziatka
w litrach

POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIK GN 1/2 POJEMNIKGN 1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x175mm

H Vv H V H Vv
Nr kat. mm  litry necn%l}gn(ft?u) Nr kat. mm  litry ne(éle;)n(gn?t't)o) Nr kat. mm  litry nectl?"(grtzt‘l)e)
141061 65 9,0 40,50 (49,82 142061 65 40 20,50 (2522 143061 65 25 17,50 (2153
141101 100 13,3 48,00 (59,04) 142101 100 6,1 25,00 (30,75 143101 100 38 18,50 (22,76
141151 150 20,0 56,00 (68,88) 142151 150 9,0 34,00 (41,.82) 143151 150 55 25,00 (30,75
141201 200 264 74,00 (91,02) 142201 200 119 36,50 (44,90 143201 200 7,1 31,50 (3875

- stalgast
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POJEMNIK GN 1/4 POJEMNIKGN 1/6 POJEMNIK GN 1/9
- 265x164mm - 176x162mm - 176x108 mm
Nr kat. mHm I\'Xy ne(;teor:gn‘fr't)o) Nr kat. mHm \iny nectt%rtgm(lt?u) Nr kat. mHm Ii¥y ne‘étenr}gr\(fl't)o)

144061 65 17 14,00 (17,22 146061 65 1,0 8,90 (109

) 149061 65 06 7,20 (3386
144101 100 26 16,50 (20,30 146101 100 16 13,00

)

)

)

15,99) 149101 100 09 9,60 (1181)
)
)

(
144151 150 38 18,50 (22,76 146151 150 23 15,50 (19,07
144201 200 4.8 23,00 (2829 146201 200 2,8 18,50 (22,76,
POKRYWA GN POKRYWA ZATRZASKOWA GN OCIEKACZ
- nadno pojemnika GN

Wit ops Sl Wt ops G ek
141001  GN1/1 29,00 (3567) 141014 GN1/1 25,00 (30,75) pan @i netto (brttc)
142001  GN12 17,00 (20,91 142014  GN12 14,50 (1789 141018 GN1/1 19,00 (2337)
143001  GN13 11,50 (14,15 143014  GN13 10,50 (12,92) 142018 GN1/2 10,50 (12,92)
144001  GN1/4 9,70 (1193) 144014  GN1/4 9,70 (11,93

146001  GN1/6 8,80 (1082) 146014  GN1/6 7,80 (959

149001 GN1/9 6,50 (8,00 149014  GN1j9 530 (652

stalgast 223




POJEMNIKI
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GASTRONOMICZNE GN
Z POLIWEGLANU, CZARNE

- zakres temperatur od -40°C do +99°C
- wykonane z materiatu nie absorbujacego zapachéw i smakéw
- nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

- pojemnosci GN przyblizone

POJEMNIKGN 1/1

- 530x325mm
H \ Cena (z)
Nr kat. mm  litry netto (bvuzt‘tc)
151062 65 8,0 37,50 (46,13
151102 100 14,0 52,00 (639)
POJEMNIKGN 1/2
- 325x265mm
H Vv Cena (@
Nr kat. mm  litry netto (bv(uztt)c)
152062 65 3,5 18,50  (22,76)
152102 100 6,0 21,00 (2583)
POJEMNIKGN 1/6
- 176 x162 mm
H Vv Cena (z)
Nr kat. mm  litry netto (bruzno)
156062 65 1,0 9,60 (11,81
156102 100 1,6 11,00 (13,53
156152 150 2,0 15,00 (1845

224

POJEMNIKGN 1/3

- 325x176 mm
H Vv Cena (@)

Nr kat. mm  litry netto (bruzno)
153062 65 2,5 14,50 (17.84)
153102 100 3,7 17,00  (2091)
153152 150 5,7 25,50 (3137

POKRYWA GN

SZCZELNA

f Cena (@

Nr kat. Opis netto (brl(xzn)o)
141011 GN 11 21,50 (26,45
142011 GN 1/2 13,50 (1661
143011 GN1/3 9,60 (11,81
144011 GN 1/4 7,20 (8,86
146011 GN 1/6 5,80 (713

POJEMNIK GN 1/4

- 265x162mm
H \ Cena (@)

Nr kat. mm ity netto (bruztlo)
154062 65 1,7 11,00  (1353)
154102 100 2,8 13,50  (16,61)
154152 150 3,6 21,50 (26,49

POKRYWA GN
- Cena (2

Nr kat. Opis et (bn(fn)o)
151002 GN1/1 28,00 (34,44)
152002 GN1/2 13,50 (16,61
153002 GN1/3 14,50 (1784
154002 GN 1/4 13,50  (16,61)
156002 GN 1/6 7,20 (886

stalgast
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN Z POLIWEGLANU, CZARNE
zakres temperatur od -40°Cdo +110°C

wykonane z czarnego poliweglanu nieabsorbujacego zapachéw i smakow

- niestosowac w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

duza odpornos¢ na uderzenia

pojemnosci GN przyblizone

POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIKGN 1/2 POJEMNIKGN 1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x175mm
H V Cena (@) H V Cena (@)

Nrkat. o litry nerto(bruzno) H Vv Cena () Nrkat. oo, litry nerto(bruzno)
151061 65 9,0 45,50 (55,97 Nr kat. mm litry netto (brutto) 153061 65 2,5 16,00 (19,68
151101 100 133 54,00 (66,42 152061 65 4,0 20,00 (24,60) 153101 100 3,8 17,50 (2153
151151 150 200 69,00 (84,87 152101 100 6,1 21,50 (26,45 153151 150 5,5 28,00 (34.44)
151201 200 264 83,00 (102,09 152151 150 9,0 33,00 (40,59 153201 200 7,1 33,50 (41.21)
POJEMNIKGN 1/4 POJEMNIK GN 1/6 POJEMNIK GN 1/9

- 265x164mm - 176x162mm - 176x108mm

H Vv Cena (z) H Vv Cena (2 H Vv Cena (z)

Nr kat. mm  litry neno(bruzno) Nr kat. mm  litry nerto(bruzno) Nr kat. mm  litry neno(bruzno)
154061 65 1,7 12,00 (1476) 156061 65 1,0 9,60 (11,81) 159101 100 0,9 9,60 (11,81
154101 100 2,6 14,50 (17,84 156101 100 1,6 12,00 (1476)
154151 150 3,8 23,00 (2829 156151 150 2,3 17,00  (2091)
154201 200 4,8 22,50 (2768 156201 200 2,8 21,00 (2583

POKRYWA GN © OCIEKACZ

- nadno pojemnika GN
f Cena (z0)

e o ol Nkt Opis e o)
151001 GN1/1 31,50 (3879 151018 GN1/1 16,00 (1969
152000 GN12- 15,50 (900 4501 GNi2 12550 (1539)
153001 GN1/3 15,00 (1849 ' '
154001 GN 1/4 14,50 (17.84)
159001 GN1/9 520 (640

stalgast
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POJEMNIKI

GASTRONOMICZNE GN
Z POLIWEGLANU, BIALE

- zakres temperatur od -40°C do +99°C
- wykonane z materiatu nie absorbujacego zapachéw i smakéw
- nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno parowych

- pojemnos¢ GN przyblizona

POJEMNIKGN 1/1

- 530x325mm
H V Cena (2
Nrkat. o litry netto (br(uzn)o)

181062 65 8 37,50 (46,13

POJEMNIKGN 1/2

- 325x265 mm
H Vv Cena (2
Nr kat. mm  litry netto (br(uzn)o)
182062 65 3,5 17,50 (21,53

182102 100 6,0 24,00 (2952

POJEMNIKGN 1/6

- 176x108 mm
H V Cena (z))
Nrkat. litry netto (bruzno)

186062 65 1,0 9,20 (1132
186102 100 1,6 9,60 (11.81)
186152 150 2,0 15,00 (1845)
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POJEMNIKGN 1/3

- 325x176 mm
H Vv Cena ()
Nr kat. mm  litry netto (bruzlto)
183062 65 2,5 13,00 (1599

183102 100 3,7 16,00  (19,68)

POKRYWKA

. Cena (@)
Nrkat.  Opis netto (brutto)

181002 GN1/1 23,00 (2829
182002 GN1/2 13,00 (1599
183002 GN1/3 9,60 (11,81)
184002 GN 1/4 8,80 (10,82
186002 GN 1/6 6,80  (836)

POJEMNIK GN 1/4

- 256x164 mm
H V Cena (@)
Nr kat. mm ity netto (brutto)

184062 65 1,7 13,50  (16,61)
184102 100 2,8 16,00  (19,68)

POKRYWA GN SZCZELNA
- pasuje tylko do pojemnikéw z poliweglanu
. Cena (zl)

Nr kat. Opis netto (bruzno)
141011 GN1/1 21,50 (2645
142011 GN 12 13,50 (16,61)
143011 GN1/3 9,60 (11.81)
144011 GN1/4 7,20 (8,86)
146011 GN 1/6 5,80 (7,13

stalgast



POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIWEGLANU, BIALE

zakres temperatur od -40°C do +110°C

- wykonane z biatego poliweglanu nieabsorbujgcego zapachéw i smakéw
- nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

- duza odpornos¢ na uderzenia

pojemnosci GN przyblizone

POJEMNIKGN 1/1

- 530x325mm
H v Cena (z))
Nrkat. ™ litry netto (brutto)

181061 65 9,0 39,00 (47,97
181101 100 133 47,00 ¢
181151 150 20,0 55,00 (67,65
181201 200 26,4 74,00 (

POJEMNIKGN 1/4

- 265x164mm
H vV Cena ()
Nr kat. mm ity netto (bvuzﬁo)

184101 100 2,6 11,00 (1353
184151 150 3,8 17,50 (21.53)
184201 200 4.8 20,00  (24,60)

POKRYWA GN
; Cena (z)

Nr kat. Opis netto (bruzno)
181001 GN 11 25,00 (30,75
183001 GN1/3 14,50 (17,84
186001 GN 1/6 7,20 (886
189001 GN1/9 5,60 (6,89)

stalgast

POJEMNIK GN 1/2
- 325x265mm

H Vv Cena (@)
Nr kat. mm  litry netto (brutto)
182061 65 40 18,50 (22,76
182151 150 9,0 28,00 (3444)

POJEMNIK GN 1/6
- 176 x162mm

Nr kat. mHm Ii¥y ne(;teorzgv(uzt?c)

186061 65 1,0 9,60 (11.81)
186101 100 1,6 9,60 (11.81)
186151 150 2,3 16,00  (19,68)

OCIEKACZ
- nadno pojemnika GN
f Cena ()
Nr kat. Opis netto (bruztw)
182018 GN1/2 9,60 (1181)

POJEMNIKGN 1/3

- 325x175mm
H Vv Cena ()
Nrkat. ltry netto (bruztw)

183061 65 2.5 14,50 (17.84)
183101 100 3,8 17,00 (2091
183201 200 7,1 27,00 (3321)

POJEMNIKGN 1/9

- 176 x108 mm
H Vv Cena ()
Nrkat. ltry netto (bruztw)

189061 65 0,6 6,40 (7,87)
189101 100 0,9 7,60 (9.35)
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POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIPROPYLENU

- zakres temperatur -5°C +70°C
- wykonane z materiatu nieabsorbujacego zapachdw i smakéw
- nie stosowa¢ w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych
- pojemnosci GN przyblizone

\
W
—
. Ll
¢-{-|\_?’!-’-"M
POJEMNIKGN 1/1 POJEMNIKGN 1/2 POJEMNIKGN 1/3
- 530x325mm - 325x265mm - 325x176 mm
H Vv Cena () H Vv Cena () H V Cena ()
Nrkat. ooy netto (brutto) Nrkat. ooy netto (brutto) Nrkat b iy netto (brutto)
161062 65 80 20,00 (24,60 162062 65 35 11,00 (1353) 163062 65 25 10,50 (1292
161102 100 14,0 23,00 (2829 162102 100 6,0 13,00 (1599) 163102 100 3,7 12,00 (14.76)
161152 150 19,0 27,00 (3321) 162152 150 85 15,00 (1845 163152 150 5,7 13,50 (16,61)
161202 200 26,0 33,50 (41.21) 162202 200 11,5 17,50 (2153) 163202 200 7,3 15,00 (1845)
POJEMNIK GN 1/4 POJEMNIKGN 1/6 POKRYWA GN
- 265x162mm - 176 x162mm
. Cena ()
Nr kat. Opis netto (bruzno)
Hov Cena (o) Hov Cena ) 161002 GN1/T 13,00 (559
Nr kat. mm ity neno(bruzno) Nr kat. mm  litry netto (brutto) 162002 GN 12 7.20 (8,86)
164062 65 1,7 7,20 (8,86) 166062 65 1,0 6,40 (7,87) 163002 GN1/3 5,60 (6,89)
164102 100 2,8 8,80 (10,82 166102 100 1,6 7,20 (8,86) 164002 GN 1/4 4,80 (5,90)
164152 150 3,6 13,00 (1599 166152 150 2,0 10,50 (1292 166002 GN 1/6 4,00 (4,92)

228 stalgast

ekspert gastronomiczny




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE
GN Z POLIPROPYLENU Z POKRYWA

- wykonane z pétprzezroczystego polipropylenu z systemem ColorClip - zestaw kolorowych
klipséw do oznaczania pokrywy i pojemnika (2x4 klipsy - zielony, niebieski, zétty, czerwony)
mozna stosowaé w temperaturze od -40°C do +95°C

nie absorbujg zapachéw i smakéw
pokrywa w komplecie

pojemnosci GN przyblizone

nie stosowa¢ w bemarach i piecach

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

Etykieta

POJEMNIKGN 1/1
- 530x325mm

H Vv Cena (@)
Nr kat. mm  litry netto(bruztto)
161155 150 21,0 91,00 (111,93
161205 200 280 95,00 (116385

POJEMNIKGN 2/3

- 325x354mm
H Vv Cena (@)
Nr kat. mm ity netto (bruzt‘to)

165155 150 135 79,00 (97.17)
165205 200 19,0 88,00 (10824

POJEMNIKGN 1/4

- 265x162mm
H Vv Cena ()
Nrkat. oo litry netto (bruztto)

164105 100 2,8 29,00 (35.67)
164155 150 4,3 29,50  (36.29)

stalgast
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POJEMNIK GN 1/2
- 325x265mm
H \ Cena ()
Nr kat. mm  litry netto (brutto)

162105 100 65 60,00 (7380
162155 150 10,0 70,00  (86,10)
162205 200 12,5 75,00 (92,25

POJEMNIKGN 1/6

- 176 x162mm
H Vv Cena (@)
Nrkat. oo iy netto (brutto)

166105 100 1,7 24,00 (2952)
166155 150 2,6 24,00 (2952)

POJEMNIKGN 1/3

- 325x176 mm

H V Cena ()
Nrkat. litry netto (brutto)

163105 100 4,0 41,50 (51,05
163155 150 6,0 46,50  (57.20)

POJEMNIK GN 1/9

- 176 x108 mm
H vV Cena (2l
Nrkat. litry netto (brszn)o)

169065 65 0,6 17,00 (2091
169105 100 1,0 19,00 (2337
169155 150 1,5 23,00 (2829
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POJEMNIK Z MIARKA

- podziatka w litrach i kwartach
- raczki ufatwiajace przenoszenie pojemnika

- zakres temperatur od -40°Cdo +99°C

- pokrywa czerwona 061410 - do modelu 061050

- pokrywa niebieska 061420 - do modeli 061110 061200

POKRYWA
Nt W D W Cenats
g mm mm mm itry netto (brutto) . W D Cena (2l
061050 230 230 200 57 4500 (5535 Nrkat  Opis Kolor W D~ Cenad
061110 300 300 220 114 79,00 (@717 061410 Pokywa [ 232 232 13,00 (1599)
061200 300 300 400 20,8 132,00 (16236 061420 Pokiywa [ 292 202 18,00 (214

POJEMNIK ‘..,T?
- specjalnie zaprojektowane raczki utatwiajace przenoszenie pojemnikéw __j

- pojemniki posiadaja podziatke
- zakres temperatur od -5°Cdo +70°C

29 2

§

T

Nr kat. g H VvV Cena ()

mm  mm litry netto (brutto)
067101 125 122 10 7,80 (959 POKRYWA
067102 180 105 20 18,00 (214
067104 180 212 40 21,00 (583 -
067106 220 195 60 27,00 (321) Nrkat.  opis 2 nectteon(grl(lzt't)o)
067107 220 270 75 29,50 (3629 067191 Pokywa 125 7,00  (861)
067110 310 210 10,0 3550 (4367 067192 Pokrywa 180 10,00 (1230
067115 310 300 150 44,50 (474 067193 Pokrywa 220 1550  (19,07)
067120 310 375 200 52,00 (6396) 067194 Pokiywa 310 21,50  (2645)

stalgast
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POJEMNIK TRANSPORTOWY

pojemnik do zywnosci ze szczelnie przylegajaca pokrywa

posiada wzmocniong podstawe i wyprofilowane uchwyty

- otwory w uchwytach zapobiegajace pozostawaniu wilgoci po umyciu
odpowiednio wyprofilowane dno i pokrywa umozliwiaja pietrowanie
do pojemnika 0625311 062532 mozna wstawi¢ pojemniki GN 1/1 200
do pojemnika 0627611062762 mozna wstawic pojemniki 2xGN 1/1 150 s
jeden na drugim =

Wyprofilowane |
uchwyty
— ~
W D H \ Cena (z))
Lp Nrkat. Kolor mm  mm  mm ity netto (brutto)
1. 062531 710 440 270 53 99,00 (121.77)
062761 710 440 380 79 124,00 (152,52)
2. 062532 710 440 270 53 97,00 (11931)
( )

062762 710 440 380 79 121,00 (14883

POJEMNIK FIFO

- fatwa kontrola zapaséw (FIFO)

- pokrywa dzielona, zatadowcza i wytadowcza

- wyposazone w system ColorClip - zestaw kolorowych klipsow do oznaczania pokrywy
i pojemnika (2x4 klipsy - zielony, niebieski, zotty, czerwony)

Nrkatt: W D H V Cena ()

mm mm mm litry netto (brutto)
064100 565 340 200 22,6 76,00 (93.48)
064101 415 340 200 16,0 59,00 (72,57
064102 395 200 200 7,0 39,50 (4859

POJEMNIK NA JAJKA

- wkomplecie 8 tac (4 tace w pojemniku + 4 tace na zamiang)
- pojemnos¢ jednej tacy - 30 jaj

N kat W D H Cena (z))
* mm  mm  mm netto (brutto)
061500 354 325 200 111,00 (136,53

stalgast
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PAKOWARKA PROZNIOWA DO PLYNOW

urzadzenie do pakowania prozniowego schtodzonych ptynow
oraz wszelkich produktéw spozywczych

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- drzwiczki wykonane z wysokiej jakosci tworzywa
ergonomiczny uchwyt drzwi

elektroniczny wskaznik ci$nienia

maks. szeroko$¢ zgrzewu 254 mm

- listwa zgrzewajaca wraz z wieszakami na worki
zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie
mozliwos¢ powieszenia na Scianie

antyposlizgowe nozki

- dedykowane worki do pakowania ptynéw i produktow
spozywczych patrz str. 236

U
VIDI

Mozliwos¢

pakowania

ptynow

N kat Wymlary komory W D H M P U Cena (z)
" WxDxH mm mm  mm mm \' netto (brutto)
691312 315x30-80x261 346 249 421 14 5 0 4 230 2640,00 (3247,20)

PAKOWARKI PROZNIOWE
KOMOROWE

- urzadzenia do pakowania prézniowego produktéw spozywczych
- idealne do pakowania wszelkiego rodzaju produktéw
- urzadzenie wykorzystywane w procesie gotowania w niskich temperaturach Sous Vide
- przy wykorzystaniu urzadzen mozna stosowac zaréwno worki szczelinowe jak réwniez worki gtadkie
- elektroniczne sterowanie

PAKOWARKA PROZNIOWA 269900

- manometryczny wskaznik cisnienia

max szerokos¢ zgrzewu:

691313 - 260 mm

691314-300 mm

- zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie
komora wykonana ze stali nierdzewnej

przezroczysta pokrywa z poliweglanu

automatyczne otwieranie pokrywy

W mlar komory W D H M P u Cena () |
Nr kat. 4 y mm Y mm mm mm kg kW V netto (bruzno)
691313 280x395x50 330 480 356 26,7 1 230 3405,00 (4188,15) |
691314 300x350x50 360 425 356 26,7 1 230 3880,00 (4772,40) —

Anrs e

stalgast
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PAKOWARKA PROZNIOWA

manometryczny wskaznik cisnienia

maks. szerokos¢ zgrzewu 290 mm

zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie

- listwa zgrzewajaca wraz z uchwytem do przytrzymania zapak j Zywnosci
komora o pojemnosci 11,5 | wykonana

ze stali nierdzewnej 18/10

przeiroczysta pokrywa z poliweglanu

- ergonomiczny uchwyt do otwierania pokrywy

W D H M Wymiar komory P U Cena (z))
Nr kat. mm kg nyDxH J kw netto (brutto)

691310 360 430 378 23 300x290x100 0,63 230 3130,00 (3849,90)

PAKOWARKA PROZNIOWA

- specjalny uchwyt w komorze przytrzymujacy worek
- maks. szerokosc¢ zgrzewu 290 mm
- czasodsysania 5-60 sek.
- wydajno$¢4,6 m*/h
- ergonomiczny uchwyt do otwierania pokrywy
- przezroczysta pokrywa z poliweglanu
- elektroniczny panel sterowania z funkcja marynowania

W D H M Wymiarkomory P U Cena (@)
Nr kat. mm mm mm kg nyDmem Y kwov netto (brutto)

691311 360 470 378 23  300x290x100 0,63 230 3380,00 (4157.40)

PAKOWARKA PROZNIOWA

zaokraglone krawedzie komory utatwiajace czyszczenie
przezroczysta pokrywa

maksymalny rozmiar wykorzystywanych workow:
250x350 mm dla 691350

200x300 mm dla 691309

pompa prézniowa firmy Busch o wydajnosci:

8 m*/hw modelu 691350

4m’/hw modelu 691309

W D H Wymiarkomory P U Cena ()
Lp. Nr kat. mm mm  mm nyDxH mm y kw v netto (brutto)

1. 691350 450 525 385 370x350x150 0,55 230 10220,00 (12570,60)
2. 691309 330 450 295 280x310x85 0,30 230 7765,00 (9550,95)
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PAKOWARKI PROZNIOWE

=~

LISTWOWE

- urzadzenia do pakowania prézniowego produktéw spozywczych
- idealne do pakowania produktéw sypkich i delikatnych produktéw suchych
- dedykowane jako urzadzenie pomocnicze
- nalezy stosowac tylko i wytacznie worki szczelinowe

PAKOWARKA LISTWOWA

cyfrowy wyswietlacz

funkcja marynowania

regulowany czas zgrzewania

- wydajnos¢ pompy 1,38m’/h
maksymalna szeroko$¢ zgrzewu 406 mm

W D H M P u Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

m mm mm kg kW V
691303 490 260 125 7,2 0,67 230 1285,00 (1580,55)

PAKOWARKA PROZNIOWA

- cyfrowy wyswietlacz
- 4funkcje zgrzewania
- wydajnos¢ pompy 0,96 m*/h
- maksymalna szeroko$¢ zgrzewu 310 mm

Nr kat. W D H M P U Cena (z)
g mm mm kg kw v netto (brutto)
691304 390 275 150 63 0,7 230 953,00 (172,19

PAKOWARKA PROZNIOWA
cyfrowy wyswietlacz

4funkcje zgrzewania

- wydajnos¢ pompy 0,96m*/h
automatyczny uchwyt przytrzymujacy
zgrzewany worek

mas. szerokos¢ zgrzewu 390 mm

W D H M P U Cena ()
Nr kat. mm mm mm kg kw v netto (brutto)

691301 483 205 198 73 0,67 230 1130,00 (1389,90)
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KULKIIZOLACYJNE DO SOUS-VIDE Ograniczajq straty

- ograniczaja straty ciepta nawet do 90% ciepta i ubytki
- ograniczaja parowanie i ubytki wody

- podnosza stabilnosc¢ termiczng

- zmniejszaja zuzycie energii elektrycznej

K Cena (2)
Nr kat. szt. netto (brutto)
691190 100 53,00 (65.19)

POJEMNIK DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO

- pojemnik dedykowany do pakowarek 691301, 691302 7 ; )
- polecany waz 691933

SOUs
VIDE

g H V Cena (@)
Nr kat. mm  mm litry netto (brutto)
691931 145 92 06 14,50 (17,84)
\ ’
POJEMNIK DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO
- pojemnik dedyk y do pak ek 691301, 691302 3 " \
- polecany waz 691933
/
W D H V Cena () |
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (bn(m)o) |

691932 215 215 142 25 28,00 (34,44) |

KOREK DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO WINA - ZESTAW 3 SZTUK

- korek do prozniowego zamykania butelek z winem, oliwg oraz niegazowanymi
ptynami w celu przedtuzenia ich Swiezosci

- korek dedykowany do weza 691933

Waz do pakowarki

nie jest w
komplecie

@ H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (bvuztto)
475960 30 60 14,00 (17,22)

WAZ DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO

- waz do korkdw 475960 oraz pojemnikow 691931, 691932
- waz dedykowany do pakowarek prozniowych 691301, 691302

L Cena ()
Nrkat. o netto (brutto)

691933 600 3,80 (4,67)
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WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO

- worki gtadkie do pakowarek komorowych

- worki do gotowania w piecach konwekcyjno-parowych

- szczelne worki zapewniaja dtuzszy termin waznosci produktu
- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do +120°C

- opakowanie zawiera (K) sztuk

- cenazaopakowanie

Nrkatt W D T K Cena (z)

* mm  mm °C szt netto (brutto)
691921 150 250 do 120 100 36,00 (44,28)
691922 200 300 do120 100 57,00 (70,11)
691923 250 350 do120 100 85,00 (104,55

WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO

- worki gtadkie do pakowarek komorowych

- szczelne worki zapewniaja dtuzszy termin waznosci produktu
- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do +99°C

- grubos¢ workéw 0,75 pm

- opakowanie zawiera (K) sztuk

- cenazaopakowanie

Nrkatt W D T K Cena (z)

g mm  mm °C szt netto (brutto)
691914 160 230 -18do99 100 13,00 (15,99)
691915 200 300 -18do99 100 20,50 (25,22)

691916 250

350 -18.do 99 100 28,00 (34,44)

WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO

- worki szczelinowe (moletowane) do pakowarek listwowych

- szczelne worki zapewniaj dtuzszy termin waznosci produktu
- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do +99°C

- grubosc¢ workow 0,75/0,95 um

- opakowanie zawiera (K) sztuk

- cenazaopakowanie

Nrkatt W D T K Cena (@)

mm  mm °C szt netto (brutto)
691907 160 230 -18do99 100 25,00 (30,75)
691908 200 300 -18do99 100 43,00 (52,89)
691909 250 350 -18do99 100 63,00 (77,49)

WORKI DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO PLYNOW
- worki gtadkie do pakowarek komorowych

- przystosowane do pakowania schtodzonych ptynéw oraz
innych produktow spozywczych

- otwory do zawieszenia w pozycji pionowej

- mozna stosowac w zakresie temperatur od -18 do 99°C

- dedykowane do 691312

- opakowanie zawiera (K) szt.

Nrkatt. W D H V T K Cena ()

g mm mm  mm litry °C szt. netto (brutto)
691924 140 230 55 1,0 -18do99 50 50,00 (61,50)
691925 200 300 55 2,0 -18do99 50 75,00 (92,25)

691926 250 300 55 2,5 -18do99 50 91,00
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TERMOSY TRANSPORTOWE
ZE STALI NIERDZEWNEJ

- termosy do transportu zywnosci

pokrywa z silikonowg uszczelky, odporna na $cieranie, wyposazona w 6 zatrzaskéw
podstawa z elastycznego tworzywa zabezpieczajgca przed uszkodzeniami mechanicznymi
termosoéw oraz podtogi

posiadaja wentyl odpowietrzajacy eliminujgcy podcisnienie

uchwyt znajdujacy sie na pokrywie stuzy tylko i wytacznie do przenoszenia pokrywy

Podwdjna
pokrywa

z silikonowa
uszczelky
odporng

na $cieranie

Szes¢
zatrzaskow
trzymajacych
pokrywe

Ergonomiczne
uchwyty
transportowe

Podwdjne
Scianki
ipokrywa
izolowane
specjalna pianka
utrzymuja
cieplo
do8godzin

S 5Y
do napojéw
zkranem
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TERMOS
Rozktad temperatury potraw
w termosach stalowych
w warunkach:
- temp. poczatkowa potraw:
Nr kat. mﬁ W v CenalE] +95°g —— . .

m - mm ity netto (brutto)
051104 330 235 10

(476,01 - temp. otoczenia +20°C
051154 330 295 15 420,00 (516,60) - catkowite zatadowanie
051204 330 365 20 471,00 (57933 pojemnika
051254 330 440 25 529,00 (650,67
051304 330 475 30 574,00 (706,02 Temperatura potraw po 7 godz. wynosi 65°C
051354 330 585 35 594,00 (730,62 1000
051504 480 400 50 702,00  (86346)
90,0
%B0.0 —C
gm,c
TERMOS Z KRANEM ® 600
‘,"0;0 10 20 30 40 50 60 70
Czas (godziny)
g H V Cena (@)
Nr kat. mm  mm ity netto (brutto)

052104 330 235 10 431,00 (530,13
052154 330 295 15 485,00
052204 330 365 20 539,00 (662,97
052254 330 585 25 594,00 (
052504 480 400 50 811,00 (997,53
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TERMOSY STALOWE B[ g
BASIC LINE

- pokrywa z silikonowg uszczelka, odporng na icieranie,
wyposazona w 6 zatrzaskow

podwadjne $cianki i pokrywa izolowane specjalng pianka
utrzymujaca ciepto do 8 godzin

polska konstrukcja

uchwyt znajdujacy sie na pokrywie stuzy tylko i wytacznie
do podnoszenia pokrywy

TERMOS

Nr kat. n?n m":n I\'¥y ne(%teoqgrhzt't)o)
051101 330 210 10 325,00 (399.75)
051151 330 270 15 368,00 (452,64
051201 330 365 20 422,00 (519,06)
051251 330 390 25 487,00 (599,01
051301 330 450 30 531,00 (653,13)
051351 330 560 35 552,00 (678,96)
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TERMOSY TRANSPORTOWE
Z POLIETYLENU

- wykonane z polietylenu w kolorze khaki

bardzo wytrzymate dzigki grubej izolacji z pianki poliuretanowej

przystosowane do transportu potraw zimnych lub gorgcych w pojemnikach GN stalowych,
poliweglanowych lub polipropylenowych

posiadaja wentyl odpowietrzajacy

Solidne

Zawor

uchwyty do e s

przenoszenia

TERMOS

- specjalne prowadnice do pojemnikow GN

- dwa ergonomiczne uchwyty do przenoszenia

- wymienna uszczelka drzwi

- drzwi otwierane 0270°

- do termosu mozna stosowa¢ wozek nr kat. 059002 str. 242
- wymiary wewnetrzne (WxDxH): 535 x 325 x 495 mm

—
50 100 65 [
200 =]
\ 150 I

200
150

Nrkatt: W D H V Cena (z)
g mm  mm  mm liry netto (brutto)
053870 650 450 625 86 800,00 (984,00

TERMOS

- pokrywa zamykana na cztery klamry
- pojemnos¢: GN 1/1200 mm

Nrkatt W D H WV Cena ()
* mm mm omm o litry netto (brutto)
054300 645 445 315 26 599,00 (736,77
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TRANSPORTOWE ZE SPIENIONEGO

POLIPROPYLENU

- wytrzymaty materiat o whasciwosciach sprezystych
- bardzo dobre wtasciwosci termoizolacyjne
- tatwe w czyszczeniu

- lekkie, przystosowane do transportu potraw w pojemnikach GN

Rozkfad temperatury potraw 1000
w pojemniku termoizolacyjnym N
w warunkach: P
- temp. poczatkowa potrawy 95°C § o
- temp. otoczenia 20°C N

60,0

- catkowite zatadowanie

Temperatura potraw po 12 godz. wynosi 65°C

pojemnika %0 10 20 30 40 50 60 70
Czas (godziny)
POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
- poreczne uchwyty
- otwierane drzwi 270°
- wytrzymate zapigcie ze stali nierdzewnej
- mozliwosc¢ zdjecia drzwi
- nalezy stosowac pojemniki GN ze szczelng pokrywka
I i
65 65 1 65 | \ 100 I
d g 1\ Tk I
200 \'”I 1 65 | \100[
V65 [ \ 100 I
w D H Vv Cena (z)
Nr kat. mm  mm ity netto(bruzrto)
055056 645 445 475 65 657,00  (808,11)
POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
- poreczne uchwyty
- otwierane drzwi 270°
- wytrzymate zapigcie ze stali nierdzewnej
- mozliwos¢ zdjecia drzwi
- nalezy stosowac pojemniki GN ze szczelng pokrywka
I ][ I ] 1 ]
\ 65 |
=T | (=T (B
\ - / | o | 6 ]
| o | o LF
200 \ 150 [ | V65 T f
\ 100 I T 6 |
w D H \' Cena (z)
Nr kat. mm  mm  mm litry netto(bruzrto)
055106 645 445 625 93 824,00 (101352
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1

- konstrukcja utatwiajaca otwieranie
- ksztatt wnetrza utatwiajacy wyciaganie pojemnikéw GN

. w D H \ Cena (z)
Nrkat.  Kolor Pasuje do mm mm mm litry netto (brutto)

056231 M GN 1/1h=200mm 595 395 290 42 80,00 (98,40)

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1

- konstrukcja utatwiajaca otwieranie

- ksztatt wnetrza utatwiajacy wyciaganie pojemnikéw GN
- miejsce na tabliczke utatwiajaca oznakowanie

- dostepny w dwdch wersjach kolorystycznych

Specjalna
konstrukcja
zamkniecia
uszczelniajaca
pokrywe

Ergonomiczne
uchwyty
ufatwiajace
otwieranie

Miejsce na
tabliczke
utatwiajace
oznakowywanie

Lp. Nrkat. Kolor Pasuje do n\% mDm mHm \i:{y necﬁ%"(grtzt?o)

1. 056150 GN 1/1h=150mm 600 400 230 30 189,00 (23247
056200 GN1/1h=200mm 600 400 280 39 195,00 (239,85
056250 GN1/1h=250mm 600 400 320 46 225,00 (276,75

2. 056151 GN 1/1h=150mm 600 400 230 30 133,00 (16359
056201 GN1/1h=200mm 600 400 280 39 150,00 (184,50
056251 GN 1/1h=250mm 600 400 320 46 162,00 (199,26)
056301 GN1/1h=300mm 600 400 400 61 206,00 (25338)
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1

- ergonomiczne uchwyty

- konstrukcja utatwiajaca otwieranie

- ksztatt wnetrza utatwiajacy wyciaganie
pojemnikéw GN

- dostepny w dwdch wersjach kolorystycznych

w D H Cena ()
mm

Lp. Nr kat. Kolor mm  mm ity netto (brutto)

1. 058201 675 400 290 37 199,00 (244,77)
058251 675 400 335 45 233,00 (286,59)
2. 058200 675 400 290 37 326,00 (400,98
058250 675 400 335 45 338,00 (415,74)
stalgast
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POJEMNIKTERMOIZOLACYJNY ZUCHWYTEM

- wygodny i praktyczny plastikowy pasek do przenoszenia

- polecany do zastosowan w zewnetrznym cateringu

- model 054311 posiada dwa zamkniecia pokrywy
iwydzielone miejsce do opiséw

N kat w D H Vv Cena ()

g mm  mm  mm litry netto (brutto)
054201 360 285 365 20 118,00 (145,14
054311 410 330 390 31 203,00 (249,69)

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 600X400

NA KUWETY DO LODOW

Nr Kkat. w D H Vv Cena (z)
w D H Vv Cena (zf) " mm  mm mm litry netto (brutto)
056203 685 485 260 53 207,00 (254,61)

Nr kat. mm mm  mm litry netto (brutto)

054030 600 400 270 3x8 206,00 (25338) 056303 685 485 360 80 266,00 (327.18)

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
- wykonany z bardzo lekkiego materiatu

DOPIZZY
- rozmiarGN 2/3
- szczelnie
przylegajaca
pokrywa
Nrkat. W D H V Cena (@)
W D H Vv C ) mm  mm  mm ity netto (brutto)
Nrkat. oo o am ity nen%"@,ﬂzn)o) 057301 410 410 330 32 150,00 (184,50
057351 410 410 390 40 166,00 (204,18)

057231 415 400 265 27 89,00 (109,47)
stalgast
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TORBADOPIZZY

wykonana z wytrzymatego materiatu-winylu
gruba izolacja utrzymuje temperature,

nie przepuszcza wilgoci

- duza uchylna klapa na rzep

przezroczysta kieszeri na rachunki o wymiarach

(WxD) 165x120 mm Przezroczysta
posiada wygodny uchwyt do przenoszenia
i otwory wentylacyjne

kieszonka
165x120 mm

Otwory
wentylacyjne
do
odprowadzania
nadmiaru
wilgoci

Nrkatt W D H w D H Cena (z)
* mm mm mm (uZ mm  (uz mm  (uz mm  netto (brutto)
563453 500 500 300 480 480 285 64,00 (78,72

TORBADOPIZZY

wykonana zmocnego materiatu - nylonu, odpornego na zniszczenia
poliestrowa izolacja maksymalnie utrzymuje temperature, nie przepuszcza
wilgociizapachu

duza, uchylna klapa

przezroczysta kieszen na rachunki 120x180 mm

posiada petelke do zawieszania oraz otwory wentylacyjne

Przezroczysta
kieszonka
120x180 mm

Otwory
wentylacyjne

Nkt W D H o w D _H Cena (z)
*oomm mm mm y mm mm mm netto (brutto)
563452 550 500 200 510 500 200 75,00 (9229
stalgast
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WOZEK PLATFORMOWY
- skfadany

- wymiary powierzchni roboczej 650x475 mm
- nieposiada blokady két

W D H Cena ()
Nrkat. oo om om netto (brutto)

059001 740 480 870 632,00 (777,36

WOZEK PLATFORMOWY

- antyposlizgowe punkty na powierzchni
- wymiary powierzchni roboczej 660 x 485 mm

Nr kat w D H Cena ()

mm mm  mm netto (brutto)
059002 730 480 890 243,00 (298,89)

DYSTRYBUTOR GRZEWCZY DO TALERZY

- wozek do talerzy o $rednicy 240, 250, 280, 300 mm
- maksymalna wysokos¢ stosu talerzy 500 mm

- potokragta pokrywa w komplecie

- 2kotkazhamulcami

W D H P u Cena ()
Nrkat. oo om am W v netto (brutto)

665000 450 530 1050 0,45 230 2075,00 (255225
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WOZEK KELNERSKI
- wymiary powierzchni roboczej 800x500 mm

maksymalny udzwig do 75 kg na pétke
idealny do gastronomii

gumowe kotka, 2z hamulcami

- do samodzielnego montazu

Po ztozeniu

wozek mozna -
przechowywac

w niewielkich
schowkach oraz

w bagaznikach
matych

samochodoéw

Kétka z
hamulcem

W D H Cena ()
Nr kat Produkt mm  mm  mm netto (bruzno)
661020 Wozek 2-potkowy 860 540 920 270,00 (332,10)

661030 Wozek 3-potkowy 860 540 920 320,00 (393,60)

WOZEK KELNERSKI %
wymiary powierzchni roboczej 800x500 mm % ‘ OX

maksymalny udzwig do 75 kg na pétke

idealny do gastronomii

- gumowe kotka, 2z hamulcami .
do samodzielnego montazu —y
mozliwos¢ przykrycia np. obrusem \ sﬁv/

~ » =
W D H Cena (z)
Nr kat Produkt mm  mm mm netto (brutto)

661040 Wozek 2-pétkowy 850 530 800 289,00 (35547
661050 Wozek 3-potkowy 850 530 800 346,00 (42558)
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WOZEK TRANSPORTOWY WOZEK TRANSPORTOWY
DO POJEMNIKOW GN DO BLACH PIEKARNICZYCH

wyposazony w dwustronna blokade wyposazony w dwustronng blokade
pojemnikow GN i tac blach piekarniczych

4skretne kétka, 2 z hamulcami 4 skretne kétka, 2z hamulcami
odstep migdzy potkami 80 mm odstep miedzy potkami 80 mm

- pojemnosé: - pojemnos¢: 16 x blacha piekarnicza 600 x 400 mm
662111 14 x pojemnik GN 1/1 — .
iemni ena (2
662211 14 x pojemnik GN 2/1 Nrkat W B H o (brfm)o)
wkat W D H Cena @) 662461 470 620 1735 650,00 (799,50)
mm mm mm netto (brutto)

662111 380 550 1735 542,00 (666,66
662211 590 670 1735 867,00 (1066,41)

Posiada obustronne
zabezpieczenie
przed wysunigciem
pojemnikéw

REGAL OCIEKOWY
NA POJEMNIKIGN

- dwa poziomy wyprofilowanych pétek

- do pojemnikéw GN 1/120 mm i tacw rozmiarze GN

- zalecane miejsce ustawienia regatu w okolicy
kratki Sciekowej

Nr kat w D H Cena ()
mm mm mm netto (brutto)
682060 600 550 1130 399,00 (490,77)

Dwa poziomy

wyprofilowanych n| By

potek T [y

it
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REGAL ZE STALICHROMOWANE)J
. . % Cr
- przeznaczony do magazyndw, sklepéw,
kuchni vgastronomicznych

- 4regulowane potki
- udzwig jednej pétki regatu wynosi do 150 kg

e
== =S |
e e

e el
B e ﬁr*'

tatwy montaz

? e LT TR
R

Nrkatt W D H M Cena (@)

mm  mm netto (brutto)

mm ke
680200 900 455 1800 10,6 268,00 (329,64)

REGAL ZE STALI CHROMOWANEJ

- mocowanie pétek z regulowana wysokoscia
- udzwig jednej p6tki regatu wynosi do 200 kg
- dozastosowania w magazynach, sklepach itp.

Mocowanie

potek
zregulowana
wysokoscig

?

W D H Cena ()
Nrkat. o on netto (brutto)

m

680062 610 455 1800 343,00 (421,89
680092 910 455 1800 387,00 (
680122 1220 455 1800 481,00 (
680152 1525 455 1800 599,00 (
681062 610 610 1800 404,00 (
681092 910 610 1800 471,00 (579,33)

(

(

(

(

681102 1060 610 1800 562,00
681122 1220 610 1800 582,00
681152 1525 610 1800 683,00
681182 1825 610 1800 784,00
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

REGAI’.Y Z POLIPROPYLENU

do zastosowania w magazynach, chtodniach, mrozniach, zmywalniach, sklepach,
piekarniach, masarniach i innych zaktadach przemystu spozywczego

modutowa konstrukcja

fatwe w montazu i demontazu

mozliwos¢ ustawienie regatu w ksztatcie |, L lub U

gtadka powierzchnia tatwa do czyszczenia

udzwig jednej potki regatu wynosi do 200 kg, w przypadku naroznych regatéw do 180 kg
do samodzielnego montazu

POJEDYNCZE
ELEMENTY
W D H Cena ()
Lp. Nr kat. Produkt mm  mm  mm neno(hr(un)o)
1. 683091 Polkazfacznikami 910 455 - 139,00 (170,97)
1. 683092 Potkazlacznikami 910 530 - 159,00 (19557)
1. 683093 Polkazfacznikami 910 610 - 197,00 (24231) Mocowania
1. 683121 Potkazlacznikami 1220 455 - 193,00 (237,39 pétek
1. 683122 Potkazlacznikami 1220 530 - 228,00 (280.44)
1. 683123 Pofkazlacznikemi 1220 610 - 255,00 (1365 zregulowana
2. 683000 tacznik narozny . 21,00 (2583 wysokoscig
3. 683801 Boki do regatow - 455 1800 109,00 (134,07)
3. 683802 Boki do regatow 530 1800 109,00 (134,07)
3. 683803 Boki do regatow - 610 1800 109,00 (134,07)

250 stalgast
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT ZYWNOSCI

REGAL WOLNOSTOJACY

Nrkat. W D H Cena (@)

. omm mm mm netto (brutto)
683001 910 455 1800 774,00 (952,02
683002 1220 455 1800 990,00 ( )
683003 1820 455 1800 1439,00 ( )
683004 2130 455 1800 1655,00 (. )
683005 2440 455 1800 1871,00 (230133)
683006 2730 455 1800 2104,00 | )
683007 3040 455 1800 2320,00 (. )
683008 3350 455 1800 2536,00 ( )
683009 3660 455 1800 2752,00 ( )

683010 910 530 1800 854,00 ( )
683011 1220 530 1800 1130,00 ( )
683012 1820 530 1800 1599,00 ( )
683013 2130 530 1800 1875,00 ( )
683014 2440 530 1800 2151,00 (2645,73)
683015 2730 530 1800 2344,00 ( )
683016 3040 530 1800 2620,00 ( )
683017 3350 530 1800 2896,00 ( )
683018 3660 530 1800 3172,00 ( )

683019 910 610 1800 1006,00 ( )
683020 1220 610 1800 1238,00 ( )
683021 1820 610 1800 1903,00 | )
683022 2130 610 1800 2135,00 ¢ )
683023 2440 610 1800 2367,00 (2911,41)
( )
( )
( )
( )

683024 2730 610 1800 2800,00
683025 3040 610 1800 3032,00
683026 3350 610 1800 3264,00
683027 3660 610 1800 3496,00

REGAL NAROZNY

- przeznaczony do montazu z regatami wolnostoacymi
- wkomplecie taczniki do taczenia naroznego

Nr kat. n\1,\r’n mDm n:“m nectteorzgn(ft't)o)

683050 910 455 1800 749,00 (921,27 7
683051 1220 455 1800 965,00 (1186,95

683052 1820 455 1800 1414,00 (173922

683053 2130 455 1800 1630,00 (2004,90

683054 2440 455 1800 1846,00

(

(

(

(
683055 2730 455 1800 2079,00 (2557,17
683056 3040 455 1800 2295,00 |
683057 3350 455 1800 2511,00 ¢
683058 3660 455 1800 2727,00 (
683059 910 530 1800 829,00 ( )
683060 1220 530 1800 1105,00 ( )
683061 1820 530 1800 1574,00 ( )
683062 2130 530 1800 1850,00 | )
683063 2440 530 1800 2126,00 (2614,98)
683064 2730 530 1800 2319,00 ¢ )
683065 3040 530 1800 2595,00 ( )
683066 3350 530 1800 2871,00 ( )
683067 3660 530 1800 3147,00 ( )

683068 910 610 1800 981,00 (
683069 1220 610 1800 1213,00 (
683070 1820 610 1800 1878,00 |
683071 2130 610 1800 2110,00 (
683072 2440 610 1800 2342,00 (2880,66

(

(

(

(

683073 2730 610 1800 2775,00
683074 3040 610 1800 3007,00
683075 3350 610 1800 3239,00
683076 3660 610 1800 3471,00

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

Sprzet bufetowy do przechowywania, serwowania, transportu oraz wydawania
gotowych potraw i napojow zaréwno podczas imprez plenerowych, jak
i bezposrednio w lokalu.

Podgrzewacze, paliwo do podgrzewaczy ....255-260 Potmiski 274-275
Warniki, kociotki do zup 263-266 Naczynia do finger food 281-286
Dzbanki, termosy stotowe, 268-270 Ptyty do finger food z tupka.....
Tace 273-274,277-279 Kolumny bufetowe 288-289
Lampy grzewcze do potraw Reflex Mini... Urzadzenie do schfadzania napojéw, granitor ....272
Lampy grzewcze do potraw




ZASTAWA BUFETOWA

LAMPY GRZEWCZEDO TAR
A POTRAW REFLEX MINI

Przeznaczone do podtrzymywania potraw w cieple
- Wykonane sa z wysokiej jakosci grubej stali
Charakteryzuje je precyzja wykonania i wysoka trwatos¢, a takze
prosty i nowoczesny design
Seria lamp Reflex uzyskata wyrdznienie ,,must have” na t6dz Design Festival 2015

,Lampy Reflex na poczatku lat 80 stanowity ewenement na tle szarej
socjalistycznej rzeczywistosci. Rozswietlity tysigce polskich doméw
stajac sie ikong polskiego wzornictwa tamtych lat. Zagraty na planach
filméw Krzysztofa Kieslowskiego i Stanistawa Barei. Do dzi$ mozna je
znalez¢ w polskich mieszkaniach.”

Zaprojektowane przez Tomasza Andrzeja Rudkiewicza - Projektanta przemystowego. W 2008 roku
mianowanego Designerem Roku przez Instytut Wzornictwa. Wspétwiasciciela studia projektowego
NC.ART. Twdrcy TAR (projektowanie i niskoseryjna produkcja lamp). Wyrdzniony ,,Gute Form”

w Hanowerze za projekt systemu lamp Polam-Wilkasy, ktérego byt wspétautorem.

Cztonkek Zwiazku Projektantéw Przemystowych w Finlandii,, ORNAMO”. Dzis, ikona polskiego designu
zostata dostosowana pod wzgledem technicznym do ekstremalnych warunkéw pracy zaréwno

jako lampa grzewcza do potraw i o$wietleniowa. Dzieki wysokiej jakosci, dobrze zaprojektowanym
funkcjonalnosciom i technologii wykonania, moze by¢ stosowana we wszystkich rodzajach obiektéw
gastronomicznych.

LAMPA GRZEWCZA DO POTRAW

wykonana z wysokiej jakosci stali, miedziowana

lub polerowana

zabezpieczona lakierem bezbharwnym, aby zapobiec
przebarwieniom i naturalnym procesom starzenia
mozliwosc zastosowania lampy jako lampa oswietleniowa
o standardzie £27

7] P U Cena ()
Nrkat. ~ Kolor netto (brutto)

692620 210 0,25 230 943,00 (1159,89)
692621 210 0,25 230 705,00 (867,15

must
have

B sevecten ey 100z oEsiow FESTIVAL 2015

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

LAMPY GRZEWCZE DO POTRAW

- przeznaczone do podtrzymywania w cieple potraw

- polecane do restauracji, cateringu, doméw weselnych, fast foodéw

LAMPA GRZEWCZA DO POTRAW
- lampa emitujaca promieniowanie cieplne
- ruchomasztyca

()

2] H P U
Nr kat. mm  mm kW v

692400 270 700 0,25 230 383,00

LAMPA GRZEWCZA DO

POTRAW

- lampa emitujaca
promieniowanie cieplne

- regulacja wysokosci od 90cm

Cena (z)
netto (brutto)
(471,09)

do170cm

g P U Cena (@
Nr kat. Kolor mm kW v netto (brtztt)o)
692600 173 0,25 230 348,00 (428,04
692601 173 0,25 230 348,00 (428,04)
692602 173 0,25 230 348,00 (428,04

254

LAMPA GRZEWCZA DO POTRAW
- lampa emitujaca promieniowanie cieplne
- 2elementy grzewcze

- mozliwos¢ podtozenia blachy GN 1/1

L=
W D H P U Cena (2)
Nr kat. mm mm mm kW V netto (bruztto)
692500 360 480 605 0,5 230 434,00 (53382

LAMPA GRZEWCZA

DO POTRAW

- lampa emitujaca
promieniowanie cieplne

- regulacja wysokosci

0d 90cm do 170cm

g P U Cena (@)
Nrkat.  Kolor -0y v netto (bruto)
692610 290 0,25 230 391,00 (480,93
692611 290 0,25 230 379,00 (466,17)
692612 290 0,25 230 415,00 (510,45

stalgast
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PDDGRZEWACZE GASTRONOMICZNE

oferta podgrzewaczy gastronomicznych do serwowania potraw w optymalnej temperaturze

zrédto zasilania moze stanowi¢ paliwo palne lub grzatka elektryczna

wielkosci i pojemnosci pojemnikéw moga by¢ dostosowane do indywidualnych potrzeb uzytkownika
linie Catering, Buffet i Hotel daja mozliwos¢ wyposazenia kazdego obiektu gastronomicznego

lub firmy cateringowej

LINIA CATERING

- ekonomiczna linia zaprojektowana pod wymogi czestej eksploatacji
- wyposazona w pokrywy zdejmowane, z mozliwoscia zawieszenia lub typu Roll-Top
- wszystkie podgrzewacze maja uchwyty umozliwiajgce przenoszenie

PODGRZEWACZ OKRAGLY

- wkomplecie: 1 pojemnik na paliwo, 1 pojemnik
okragty do potraw, pokrywka

g H V Cena (z))
Nr kat. mm mm ity netto (bruzno)
431400 420 270 4 129,00 (158,67)
431750 420 320 7,5 162,00 (199,26)

PODGRZEWACZ GN 1/1
- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo
i1 pojemnik GN 1/165 mm

Nrkatt W D H V Cena (@)
g mm  mm ity netto (brutto)
436110 605 360 240 9 109,00 (134,07

PODGRZEWACZ Z KOCIOLKAMI
- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo, 2 kociotki z pokrywkami

Nrkatt. W D H V Cena ()
g mm  mm  mm ity netto (brutto)
433240 660 335 400 2x4 382,00 (469,86)
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ZASTAWA BUFETOWA

PODGRZEWACZ ROLL-TOP GN 1/1

- otwierana pokrywa monoblok (90°)
- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo, pojemnik GN1/1 65 mm

Mocowanie
grzatki

Nrkatt. W D H V Cena ()
. m  mm ity netto (brutto)
434090 600 360 380 9 325,00 (399.75)

LINIA BUFFET

- elegancka linia podgrzewaczy wysokiej jakosci z uniwersalnym systemem pokryw uchylnych

i typu Roll-Top, utatwiajacych ich obstuge
- modele nalezace do linii dajag wybor sposobu podgrzewania

PODGRZEWACZ ROLL-TOP

- model 437041 w komplecie pojemnik 1/1 65 mm i 2 pojemniki na paliwo
- model 437042 w komplecie pojemnik 1/2 65 mm i 2 pojemniki na paliwo
- wolno opadajaca pokrywa z mozliwoscia prostego i szybkiego demontazu

Mocowanie
grzatki

Pokrywa
uchylnaz
mozliwoscig
demontazu

< W D H Cena (2)
Nr kat. Opis mm  mm  mm netto(bruztto)

437041 GN1/1 575 410 345 365,00 (448,95
437042 GN1/2 370 350 345 309,00 (380,07)

PODGRZEWACZ ROLL-TOP OKRAGLY

- otwierana pokrywa monoblok (180°)
- wkomplecie: 1 pojemnik na paliwo, pojemnik do potraw

Nrkatt W D H V Cena (@)
* mm mm mm o litry netto (brutto)
437021 465 515 470 6,5 325,00 (399.75)

stalgast

ekspert gastronomiczny



ZASTAWA BUFETOWA

PODGRZEWACZ ROLL-TOP GN 1/1

- otwierana pokrywa 90°
- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo, pojemnik GN 1/1 65mm

Mocowanie

grzatki

W D H V Cena ()
Nrkat. o o mm litry netto (brutto)

434099 600 400 335 9 406,00 (499,38)

PODGRZEWACZ ROLL-TOP GN 1/1

- otwierana pokrywa 180°
- wkomplecie : 2 pojemniki na paliwo, pojemnik
GN1/165mm

Uchwyty

do mocowania
grzatki

W D H V Cena ()
Nrkat. 0 on mm litry netto (brutto)

437011 660 335 400 9 439,00 (53997

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY GN 1/1 \
G

- wannawykonana z tworzywa odpornego na wysokie temperatury

- grzatkaztermostatem
- wkomplecie: pojemnik GN 1/1 65 mm O ASUNNEX

W D H VvV P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ity kW OV netto (brutto)

435090 570 350 285 8 09 230 416,00 (511,68)

stalgast 257
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ZASTAWA BUFETOWA

LINIA HOTEL

linia wysokopolerowanych funkcjonalnych, eleganckich podgrzewaczy
o najwyzszej jakosci wykonania i nowoczesnym wzornictwie
zastosowano w nich Innowacyjne systemy utatwiajace obstuge:
uchylna pokrywe z okienkiem oraz typu Roll-Top

PODGRZEWACZ OKRAGLY

- otwierana pokrywa 180°

- wkomplecie: pojemnik okragty do potraw
i1pojemnik na paliwo

W D H V Cena ()
Nrkat. o on mm litry netto (brutto)

437020 460 520 450 6,8 406,00 (499,38)

=]

PODGRZEWACZ OWALNY

- otwierana pokrywa 180°

- wkomplecie: pojemnik eliptyczny do potraw
i2 pojemniki na paliwo

W D H V Cena (zl)
Nrkat. — © o om litry netto (brutto)

437030 630 520 450 9 625,00 (768,75)

PODGRZEWACZGN 1/1

- otwierana pokrywa 180°
- wkomplecie: pojemnik GN1/1 do potraw
i2 pojemniki na paliwo

W D H V Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

437010 670 520 450 9 659,00 (810,57

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

@ PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY GN 1/1

Gar % - wanna wykonana z tworzywa odpornego
. _— na wysokie temperatury

ASUNNEX — — N - pozostate elementy wykonane ze stali nierdzewnej

- grzatkaz termostatem
- wkomplecie: pojemnik GN 1/1100 mm

Uchwyt

s iy
Nkatt W D H oV P U Cena @)

m mm mm ity kW V netto (brutto)
435130 620 480 300 13 2,0 230 562,00 (691.26)

\
\ #"'j‘}**& ASUNNEX'

%

na pokrywe

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY

Z KOCIOtKAMIDO ZuP

- wanna wykonana z tworzywa odpornego

na wysokie temperatury

pozostate elementy wykonane ze stali nierdzewnej
grzatka z termostatem

- wkomplecie: 2 kociotki, 2 pokrywy, 2 tyzki

Nr Kat. W D H \ P u Cena (z))
g mm mm lity kW v netto (brutto)
433241 620 480 310 2x4 2,0 230 670,00 (824,10

PODGRZEWACZ UCHYLNY GN 1/1 g
- podgrzewacz mozna zdjac z podstawy i uzywac na kuchni indukcyjnej \QQQ'

- wkomplecie: 2 pojemniki na paliwo

- wolno opadajaca pokrywa z mozliwoscia prostego i szybkiego demontazu

Pokrywa
wyposazona
w przeszklone
okienko

Mozliwosé
zastosowania
na kuchni

indukcyjnej

System
zabezpieczajacy
przed
przechyleniem
przy otwieraniu
pokrywy

Nrkatt W D H Cena (z))
omm mm mm netto (brutto)
438010 630 500 270 1220,00 (1500,60)
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ZASTAWA BUFETOWA

PALIWO DO PODGRZEWACZY

czas palenia ok. 4+6 godzin
bezpieczny, bezzapachowy

produkt posiada atest PZH

- wielokrotne uzycie, dzieki mozliwosci
ponownego rozpalenia

bawetniany knot zapewnia stata
temperature palenia oraz

wielkos¢ ptomienia

stalowy pierscieri wewnatrz puszki
zabezpieczajacy przed wyciekiem paliwa
szczelna pokrywa pozwala na
przenoszenie i magazynowanie

uzywanej puszki
K Cena ()
Nrkat. g netto o)
430001 75 3,78 (4,65)
ZELDO PODGRZEWACZY
- czysty etanol
- bezzapachowy

- czas palenia: ok 3 godzin (430002)
- nietoksyczny

- ekologiczny

- nieosmala naczyn

\ Cena (@

Lp.  Nrkat. . Produkt litry neno(bvsztt)o)
1. 430002 Zel wpuszce 0,2 2,82 (3.47)
2. 430003 Zelwbutelce 1,0 925 (1138
3. 430005 Zelw wiadrze 5,0 42,00 (51,66
PALNIKDO PODGRZEWACZY
- regulowany ptomien palnika
- obudowa ze stali nierdzewnej
- wygodne pokretto do regulacji ptomienia
- przeznaczony do podgrzewaczy:

436110, 434090, 433240, 437010, 437011, 437030
- uzupetniany gazem do zapalniczek

g W H V Cena (2

Nr kat. mm  mm  mm litry neno(brgzn)o)

430100 77 160 76 0,07 42,50 (52,28

260

| —

Bawetniany
knot

Bezpieczny,

bezzapachowy

Specjalna
zakretka

POJEMNIK NA PALIWO | ZEL

- pasuje do wszystkich podgrzewaczy na puszke
zpaliwem nrkat. 430000 oraz na puszke z zelem
nrkat. 430002

H Cena (2)
Nr kat. mm netto (bruztto)
430010 60 14,50 (17.84)

S
e — -
| ——_—

Regulowany

ptomien
palnika

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

GRZALKA DO PODGRZEWACZY
- automatycznie regulowana wysokos¢, maks. 112 mm, min. 90 mm ) %

- przeznaczona do podgrzewaczy: 433240, 434090, 436110, 437010, 437011, 437030 °
- fatwy montaz i demontaz ASUNNEX

Sposdéb

montazu

w D p u Cena ()
Nrkat. o mm kW Vv netto (brutto)

430350 110 160 0,35 230 163,00 (200,49

GRZALKA DO PODGRZEWACZY

- temperatura 65 -+ 90°C

- przeznaczona do podgrzewaczy: 434090,
434099, 437010, 437011

- fatwy montazi demontaz

Nr kat. w D P U Cena ()
g mm  mm kW v netto (brutto)
430300 250 200 0,25 230 199,00 (24477

GRZALKA DO PODGRZEWACZY

- grzatkaz symostatem

- 5poziomdw grzania

- temperatura 45 <+ 225°C

- przeznaczona do podgrzewaczy: 434090, 434099, 437010, 437011
- fatwy montaz i demontaz

Pokretto
sterowania

tatwy
montaz do
podgrzewaczy

Nrkatt W D P U Cena (@)
: Y netto (brutto)
430700 250 200 0,70 230 239,00 (293,97

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

PRZYBORY DO SERWOWANIA
- profesjonalny zestaw przybordw do serwowania
- wykonany z wysoko polerowanej stali
nierdzewnej w technologii monoblok

- bezspawéw i zagiec, wykonane z jednego kawatka stali

- fatwe w utrzymaniu czystosci
- grubos¢uchwytu 2,7 mm

TABLICZKA INFORMACYJNA
- grawerowana laserowo

Kaw,
R CZerw,
Lp.  Nrkat. Produkt me mDm mHm
1. 486021 Kawa 100 433 37
2. 486022 Herbata 100 433 37
3. 486025 Rezerwacja 120 43,3 37
CZAJNIK ELEKTRYCZNY

- wykonany z polerowanej stali nierdzewnej
duza pokrywka utatwiajaca nalewanie
wskaznik poziomu wody

automatyczny wylacznik

- zabezpieczenie przed przegrzaniem
podstawa umozliwiajaca obrot czajnika o 360°
kontrolka zasilania

Podswietlany @
wigcznik

Obrét 360°

262

L

mm
. 420012 tyzka perforowana 310
. 420022 Widelec do serwowania 300

p Produkt

1

2

3. 420032 tyzka do serwowania 315
4

5

,_

Nr kat.

. 420042 topatka do serwowania 315
. 420052 Chochla 310

W D H \
Nr kat. mm  mm  mm litry

751900 333 232 286 4.2

\% Cena (@)
litry netto (brutto)
- 21,00 (2583
24,00 (2952)
21,00 (2583)
- 20,00 (24,60
0,08 27,50 (3383

|
PRODUKT POLSKI
Stalgast Rador & @
Cena ) STOJAK NA KARTE MENU
netto (brutto)
4,90 (603 H Cena
4,90 (6,03) Nr kat. mm nen%’}grlsn)o)
490 (603 486031 102 7,20 (886)

M P U Cena (@)

kg kw Vv netto (brutto)

1.4 2 230 125,00 (15375
stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

KOCIOLKI ELEKTRYCZNE DO ZUP

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP @
- polecany do zup, kreméw i sosow - . % Q
- wyposazony w pokrywke z wycieciem na tyzke - . .

- obudowa wykonana ze stali malowanej
- grzatkaztermostatem

pojemnos¢ 5,7 | ]

g H v P U Cena )
Nr kat. mm mm lity kw V netto (bvuztto)
432110 280 340 57 0,3 230 259,00 (31857)

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP \
polecany do zup, kremow i soséw é\

- elektroniczny panel sterowania z wyswietlaczem

temperatury

regulacja temperatury 65-95°C co 1°C

wyposazony w pokrywke z wycieciem na tyzke

- obudowa wykonana ze stali malowanej

Panel
sterowania

Pokrywka z
wycieciem na
chochle

g H v p U Cena (z)
Nrkat. o o liry kW v netto (brutto)

432115 395 340 9 04 230 364,00 (447,72




ZASTAWA BUFETOWA

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP
- polecany do zup, kremdw i sosow

- wyposazony w pokrywe z klapka z wycleaem natyzke

- wyk ze stalimal j
- grzatkaztermostatem
zupa
R erne
< O woda
g d e pop e
pia od
grzatka

Pojemnik na
zupe wykonany

ze stali
nierdzewnej

g H V P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm litry netto (brutto)

432100 330 360 10 0435 230 209,00

KOCIOLEK ELEKTRYCZNY DO ZUP

- pojemnik na zupe, pokrywa

i pojemnik na wode wykonane ze stali nierdzewnej
pokrywa z wycieciem na tyzke

- grzatkaztermostatem
tyzka w komplecie

obudowa wykonana z tworzywa wysokoudarowego

Pojemnik na
zupe wykonany

ze stali
nierdzewnej

g H VvV P U Cena ()
Nr kat mm  mm iy kW V netto (brutto)

432101 350 360 10 04 230 523,00
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WKLAD DO KOCIOLKA
- pasuje do modeli 432100,432115

g H V Cena (@)
Nr kat. nmomm o ity netto (brutto)

432190 245 255 10 102,00 (125,46)

ASUNNEX’

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

WARNIK GREDIL

- urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody
zakres regulacji termostatu od 30°Cdo 110°C

nienagrzewajace sie uchwyty wykonane z tworzywa

wskaznik poziomu ptynu w zbiorniku

- termostat bezpieczeristwa

bezkropelkowy kranik

urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej
zabudowana grzatka

- kontrolka zasilania

Mozliwosé

zastosowania

tacki ociekowej

383300 = S

&

g W D H \ P u Cena (z))
Lp.  Nrikat. Produkt mm mm mm mm ity kW \ neno(bruzt‘lo)
1. 751105  Warnik 280 - - 487 10 1,5 230 201,00 (247.23)
751185  Wamik 365 - - 498 18 2,5 230 238,00 (292,74)
2. 383300 Tacka ociekowa - 300 150 - - - 41,50 (51,05
WARNIK

urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody
- zakres regulacji termostatu od 30°Cdo 110°C

- wskaznik poziomu ptynu w zbiorniku

termostat bezpieczeristwa

bezkropelkowy kranik

urzadzenie wykonane z wysoko wypolerowanej stali nierdzewnej
- zabudowana grzatka
kontrolka zasilania
kontrolka zakamieniania

Pokretto
sterowania

Zabudowana
grzatka

Wiacznik
i kontrolka
pracy

g w D H v p U Cena (z))
Lp.  Nrkat. Produkt mm  mm mqm mm ity kW \ netto (brutto)
1. 751102 Warnik 225 - - 460 10 2,4 230 291,00 (357,93
751192 Warnik 275 - - 580 19 2,6 230 382,00 (469,86
2. 383300 Tacka ociekowa - 300 150 - - - - 41,50 (51,09
stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

WARNIK DWUSCIANKOWY

urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody
podwdjne scianki zapewniaja nawet do 30% nizsze zuzycie energii
nizsza temperatura obudowy (mniejsze ryzyko oparzer)

- zakres regulacji termostatu od 30° do 110°C

wskaznik poziomu napoju w zbiorniku

termostat bezpieczeristwa

urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej

- zabudowana grzatka

kontrolka zasilania

Mozliwos¢
zastosowania

tacki ociekowej
383300

g W D H VvV P U

Lp.  Nrkat. Produkt mm mm  mm mm ity kW oV
1. 751106  Warnik 230 - - 500 10 1,5 230

751186  Wamik 290 - - 498 18 25 230
2. 383300 Tacka ociekowa - 300 150 - - - -

WARNIK DWUSCIANKOWY

urzadzenie przeznaczone do podgrzewania lub zagotowywania wody
podwdjne Scianki zapewniaja nawet do 30% nizsze zuzycie energii
nizsza temperatura obudowy (mniejsze ryzyko oparzeri)

- zakres regulacji termostatu od 30°Cdo 110°C

- wskaznik poziomu ptynu w zbiorniku

termostat bezpieczeristwa

wyjmowana taca ociekowa oraz bezkropelkowy kranik
urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej

- zabudowana grzatka

kontrolka zasilania

kontrolka zakamieniania

Tacka ociekowa Panel sterowania

Nr kat g H V P U Cena (@)

© omm mm ity kw0 V netto (brutto)
751209 241 480 9 2,4 230 523,00 (64329
751220 288 602 18 2,4 230 678,00 (83394

266

Cena (z)
netto (brutto)

238,00
281,00
41,50

(292,74)
(345,63)
(51,05)

stalgast
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ZAPARZACZ

urzadzenie przeznaczone do zaparzania herbaty, ziét, oraz podgrzewania wody

po zakoriczeniu procesu parzenia urzadzenie automatycznie przetacza sie na funkcje
podgrzewania goracego napoju

wskaznik poziomu napoju w zhiorniku

- termostat bezpieczeristwa

bezkropelkowy kranik

urzadzenie wykonane z wysoko wypolerowanej stali nierdzewnej

podgrzewanie w temperaturze od 70°C do 80°C

- kontrolka temperatury
- kontrolka zasilania

Y

Zabudowana .
grzatka

do zaparzania |

Wiacznik
i kontrolka
pracy

Lp. Nr kat. Produkt nﬁn n‘{‘rln ran n:-‘m Ii¥y kPW l\;' ne(it%n(grtzr't)o)

1. 752060  Zaparzacz 225 - - 470 65 135 230 370,00 (45510
752120  Zaparzacz 270 - - 530 12,0 1,35 230 516,00 (634,68)
752150  Zaparzacz 270 - - 600 150 1,35 230 555,00 (682,65

2. 383300  Tacka ociekowa - 300 150 - - - - 41,50 (51,05

ZAPARZACZ DWUSCIANKOWY

urzadzenie przeznaczone do zaparzania herbaty, ziot, oraz podgrzewania wody
podwadjne Scianki zapewniaja nawet do 30% nizsze zuzycie energii
nizsza temperatura obudowy (mniejsze ryzyko oparzeri)

- wskaznik poziomu napoju w zbiorniku

- termostat bezpieczeristwa

wyjmowana taca ociekowa oraz bezkropelkowy kranik
urzadzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej
podgrzewanie w temperaturze od 70°C do 80°C

- kontrolka temperatury

kontrolka zasilania

kontrolka zakamienienia

Panel
sterowania

Tacka ociekowa

Nrkatt @ H VvV P U Cena (2)
*omm omm o ity kW V netto (brutto)
753060 241 480 6 1,5 230 519,00 (63837)

753150 288 602 16 1,5 230 748,00 (920,04

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

TERMOS STOLOWY

- zprzyciskiem

- whkfad stalowy

- pokrywa i uchwyt z polipropylenu

\ Cena ()
Nr kat. litry netto (bruzno)
382150 15 42,00 (51,66)
382200 2,0 45,50  (5597)

TERMOS STOLOWY

- zpompka

- wkiad stalowy

- pokrywaiuchwyt
zpolipropylenu

Otwierana
pokrywa

z blokada
przycisku

pompki

Lp. Nrkat.  Produkt oY

mm mm ity

1. 383190  Termos - 320 1,9
383250  Termos - 360 25
Tacka
2. 383140 o o0q 140 20

268

TERMOS STOLOWY
- idealny do goracych i zimnych napojow
- termos ze stali nierdzewnej

- odkrecana pokrywa z polipropylenu w kolorze czarnym

H vV Cena (z)
Nr kat. mm ity netto (brutto)

382101 210 1,0 37,50  (46,13)
382151 245 15 39,50 (4859
382201 285 20 46,50  (57.20)

TERMOS STOLOWY

- zpompka

- wkiad stalowy

- pokrywaiuchwyt
zpolipropylenu

Otwierana
pokrywa

z blokada
przycisku

pompki

Lp. Nrkat.  Produkt g H vV

mm  mm ity

Cena ()

netto (brutto)

([0)[0;Ye 1. 383400 Termos - 380 4,0 103,00 (12669

383500  Termos - 430 50 122,00 (150,06)
Tacka
2. 383140 ociekowamo 20 16,50 (2030
stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

TERMOS CATERINGOWY

- idealny do goracych i zimnych napojow

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- wnetrze wykonane z aluminium

- sktadane nogi utatwiajace przechowywanie

Zakrecana
pokrywa

z uchwytem
do przeno-
szenia

%) H Vv Cena ()

Lp. Nrkat. Produkt mm  mm litry netto (brutto)

1. 385951  Termos 230 410 9,5 154,00 (189,42

385140  Termos 230 560 14,0 219,00 (26937

2. 383140  Tacka ociekowa 140 20 - 16,50  (2030)
TERMOS STOLOWY DZBANEK
- wyposazony w pokrywe

zklapka \

- wkiad stalowy

i .

N kat IV Cen(g @ )

H Vv C ) 8 iry netto (brutto}
Nr kat. mm litry neneon(grszn)o) 373051 05 25,00 (30,75)
386100 235 1,00 96,00 (118,08 373101 09 33,00 (40,59
386150 250 1,50 100,00 (123,00 373151 14 51,00 (62,73)
386200 295 2,00 106,00 (13038) 373201 19 61,00 (7503

DZBANEK DZBANEK
0% - do spieniania mleka INOX

\% Cena (z))

Nr kat. litry netto (brutto)
372035 035 18,00 (2214
v Cena ol 372060 0,60 23,00 (2829)
Nrkat. W ) 372100 100 27,00 (321)
374010 60 0,15 16,50 (2030 372150 150 50,00 (6150
374020 75 025 2500 (3075 372200 2,00 52,00 (6396)

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

DZBANEK
INOX

vV Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto)

371200 2,0 55,00 (67,65

DZBANEK

wykonany ze szkta

do ptyndw o max. temperaturze 65°C
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
cenaza sztuke

2 H v K Cena (@)
Nr kat. mm mm iy szt netto (brutto)

400178  62-48 120 025 12 4,51 (5,55)

400177 7860 153 050 6 599 (737
400008 9772 201 1,00 6 7,31 (8.99)
400175 112-86 240 185 6 12,00 (1476)

DZBANEK
- wykonany z akrylu

\2 Cena ()
Nr kat. litry  netto (brutto)
377020 2,0 31,50 (3875

270

DZBANEK
) PC
- wykonany z poliweglanu

&5,

\ Cena (@)
ry netto (brutto)
377170 1,7 21,50  (26.45)

Nr kat.

DZBANEK

- wykonany ze szkta

- do ptyndw o max. temperaturze 65°C
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
cenaza sztuke

,—-‘\\,______
1] H Vv K Cena ()
Nr kat. 0 mmo iy szt netto (brutto)

400176 11490 234 145 6 13,00 (1599

DZBANEK =

- wykonany z akrylu
- pokrywka w komplecie

\2 Cena ()
Nr kat. litry  netto (brutto)
377010 2,0 78,00 (9594

stalgast
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DOZOWNIK DO NAPOJOW ‘m—?
obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali J

nierdzewnej

naczynie na ptyn wykonane z poliweglanu
zdejmowana kratka ociekowa

pojemnik na lod w Srodku dozownika x

W D H V Cena ()
Nrkat. — © on om litry netto (brutto)

468001 265 350 560 8 284,00 (34932

DOZOWNIK DO PLATKOW .
SNIADANIOWYCH
obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali

n|erdzewne]
naczynie na ptatki wykonane z tworzywa

sztucznego
W D H V Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

467000 250 350 690 9,5 567,00 (697.41)

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

DOZOWNIK DO NAPOJOW 'M—T
- obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali J
nierdzewnej

- naczynie na ptyn wykonane z poliweglanu
- pojemnik nalod w Srodku dozownika

w D H \' Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm ity netto (brutto)

468002 220 280 510 5 312,00 (38376

DOZOWNIK DO PLATKOW -
obudowa wykonana z wysoko polerowanej stali J
nlerdzewnej

naczynie na ptatki wykonane z tworzywa
sztucznego

- mechanizm dozowania porgji i

Nrkatt W D H Vv Cena ()
* mm mm o mm o litry netto (brutto)
467001 185 240 600 4 244,00 (300,12
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ZASTAWA BUFETOWA

GRANITOR

272

URZADZENIE DO SCHLADZANIA NAPOJOW

l . ) -
1 : 3 - mﬁ?:mﬁ:;?;:ssztaajlmerdzewneJ
. S f - pojemnik na sok wykonany z wytrzymatego poliweglanu
- niski poziom hatasu 55dB
- tacka ociekowa w zestawie
L N VR SR ' PR R

469102 430 430 632 2x12 +3~+8 28 03 230 2910,00 (3579,30)

urzadzenie do przyg ia mrozonych napojé

pokrywa z oswietleniem

elektroniczna kontrola temperatury

wydajny kompresor

tatwy do utrzymania w czystosci

mozliwosc¢ podswietlenia pojemnikow (tryb pracy dzier /noc)
czynnik chfodzacy: R404a

tacka ociekowa w zestawie

W D H VvV M P U Cena (@)
Nr kat. mm mm ity kg netto (brutto)

kw v
469112 470 510 810 2x12 62 0,9 230 8150,00 (10024,50)

stalgast
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TACA EKSPOZYCYJNA

- rozmiarGN2/3i1/1

- chromowana z rantem dekoracyjnym

- nie przystosowana do bezposredniego
kontaktu z zywnoscia

ZASTAWA BUFETOWA

TACA EKSPOZYCYJNA

- rozmiar GN 1/1

- chromowana z rantem dekoracyjnym

- nie przystosowana do bezposredniego
kontaktu z zywnoscia

f W D H Cena (@)

Nrkat.  RozmiarGN o o oy nettu(bvuztto) W D H Cena ()

405389 23 354 325 18 1850 (2276) Nrkat. oo mm mm netto (utio)

405395 Ul 530 325 18 25,00 (30,79 405394 530 325 21 22,00 (27,06)
TACA EKSPOZYCYJNA
- prostokatna

W D H Cena (z))

Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)

406250 270 210 25 29,50 (3629

406280 280 220 25 34,00 (4182

406310 310 240 25 40,00  (49,20)

406340 340 260 25 52,00 (6396

406400 400 280 25 56,00  (68:89)

406460 460 320 25 77,00  (9471)

406550 550 370 25 131,00 (161,13

406640 640 410 25 177,00 (217.71)
TACA EKSPOZYCYJNA TACA EKSPOZYCYJNA 6
- rozmiarGN 1/1i1/2 X - rozmiarGN 1/1 = ox

- zchromowanymi raczkami

f W D H Cena ()
Nrkat.  Rozmiar GN mm  mm  mm nettu(bruztto) 5 W D H Cena ()
406100 7 530 325 16 143,00 (17589 Nrkat.  RozmiarGN o 0 on o rotto)
406120 112 265 325 16 87,00 (107,01) 406112 7 530 325 65 151,00 (18573)
stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

TACA EKSPOZYCYJNA
INOX
- okragha

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
407361 360 20 26,50 (32,60

407411 410 20 33,50 (41.21)

TACA EKSPOZYCYJNA 6
- rozmiar GN 1/1 =

N
il

W D H Cena ()
Nr kat. mm mm mm netto (bruztto)
406111 530 325 40 173,00 (212,79

POLMISEK .
INOX

W D Cena ()
Nr kat. mm mm  netto (brutto)

401252 254 183 9,70 (11,93)
401302 302 202 13,50 (
401352 348 233 14,50 (
401402 392 262 22,00 (
401452 448 300 26,50 (32,60)
401502 498 346 33,00 (
401552 545 380 40,50 (
401602 599 413 49,50 (

|
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POLMISEK
- gteboki

ZASTAWA BUFETOWA

POLMISEK DO RYB

- szkto hartowane o duzej wytrzymatosci

na uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne
- sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)
- cenazasztuke

" Pasabahce

w D H Cena (@)
Nr kat. mm - mm  mm netto (brutto)
402350 350 165 60 27,50 (3383)

POKRYWA
- 409250 pasuje do tacy 408301

w D K Cena ()
Nr kat. mm - mm szt netto (bruztm)
400081 260 210 12 4,75 (5,84)

POLMISEK POD TALERZ ASUNNEX®
- okragly

) H Cena (@)
Nr kat. mm mm netto (brutto)
409250 250 110 49,00  (60,27)
stalgast
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2 Cena (@)
Nr kat. mm netto (bruzno)
408301 300 39,00 (4797
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ZASTAWA BUFETOWA

WITRYNA DO SERWOWANIA

idealna do serwowania wedlin, serow, ciast
iprzekasek

dzieki niskiej temperaturze wkfaddw,
produkty dtuzej utrzymuja swoja Swiezos¢
przezroczysta pokrywa typu Roll-Top
najwyzsza jakosci funkcjonalnosc

w komplecie:

pokrywa Roll-Top

2 tace stalowe

2 wkfady chtodzace

g H Cena ()
Nrkat. = netto (brutto)

419201 380 240 235,00 (289,05

STOJAK OBROTOWY
- szklane miseczki w komplecie

Nrkatt 2 H \% Cena (z)
mm mm litry netto (brutto)
367280 140 280 0,45x3 209,00 (257.07)

276

EKSPOZYTOR

- ekspozytor na cukier, Smietanke,
stodycze, itp.

- podstawa wykonana ze stali
nierdzewnej

- 3pojemniki z tworzywa sztucznego

Nr kat W D H V Cena (z)
*omm mm mm litry netto (brutto)
477003 230 180 415 3x1 159,00 (19557)

STOJAKDWUPOZIOMOWY

- dwapoziomy
- skfadany
- pasuja:
pojemniki GN 1/2
taca ekspozycyjna 406120
potmisek 401352
tupki 399104399103

Nrkatt. W D H Cena (@)
*mm mm mm netto (brutto)
419020 185 235 195 31,50 (3875

stalgast
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TACE KELNERSKIE

TACA KELNERSKA

- okragha

- antyposlizgowa

- mahoniowa laminowana

- niewyparzac!

Nr kat. 2 H Cena ()

mm  mm netto (brutto)
410360 360 35 41,50 (51,09

TACA KELNERSKA
- prostokatna
- antyposlizgowa
- (zarma
W D Cena (2
Nr kat. mm  mm neno(brszn)o)

411450 405 305 31,50 (3875
411500 460 360 47,00 (5781
411560 560 400 66,00 (81,18
411650 650 450 81,00 (9963

stalgast
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TACA KELNERSKA
- okragta
- antyposlizgowa
- czama
7] H Cena (2
Nr kat. mm  mm netto (brsjzn)o)

412350 355 25 20,50 (2522
412400 405 25 32,50 (3998

TACA KELNERSKA

- prostokatna
- antyposlizgowa
- mahoniowa laminowana

W D Cena (z)
Nrkat. o 0 netto (brutto)

410450 450 340 37,50 (46,13)
410500 500 360 46,50  (57.20)
410550 550 400 49,50 (60,89
410600 600 450 63,00 (77,49

ZASTAWA BUFETOWA

TACA KELNERSKA
- owalna
- antyposlizgowa
- (zarna
W D H Cena (z)
Nr kat. mm mm  mm nenc(br{:zn)o)

415510 510 635 25 68,00 (83,64
415600 600 735 25 100,00 (123,00

TACA KELNERSKA

- prostokatna
- polipropylenowa z uchwytami

W D H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (bruztto)
414090 430 305 30 15,00  (18,45)
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ZASTAWA BUFETOWA

278

TACE FAST FOOD

- idealne do matej i $redniej gastronomii

- dostepne w 6 wersjach kolorystycznych
i najpopularniejszych rozmiarach

- fatwe w utrzymaniu czystosci

W D Cena (@) W D Cena (@) W D Cena (z)
Nrkat.  Kolor mm  mm netto (brutto) Nrkat.  Kolor mm  mm netto(bvuzttu) Nrkat.  Kolor mm  mm netto(bmzno)
413251 250 350 730 (898 413301 300 400 9,00 (11,07 413351 350 450 11,50 (14,15
413252 250 350 730 (89 413302 300 400 9,00 (11,07 413352 350 450 11,50 (14,15
413253 250 350 7,30 (898 413303 300 400 9,00 (11,07 413353 350 450 11,50 (14,15
413254 250 350 7,30 (898 413304 300 400 9,00 (11,07 413354 350 450 11,50 (14,15
413255 250 350 7,30 (898 413305 300 400 9,00 (11,07 413355 350 450 11,50 (14,15
413256 250 350 730 (898 413306 300 400 9,00 (11,07 413356 350 450 13,50 (16,61)
STOJAKPOD TACE
- mozliwos¢ sktadania Cr
- plastikowe nézki zabezpieczajace przed uszkodzeniem podtogi
- nylonowe pasy podtrzymujace tace
Nylonowe
pasy
Plastikowe
nozki

W D H Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)
415000 470 480 780 146,00 (179,58
stalgast
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TACA

- rozmiar GN 1/1

- poliestrowa wzmocniona wtdknem
szklanym

- granitowa gtadka

w D Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
413001 530 325 31,50 (3879

TACA
- poliestrowa gfadka taca w ksztatcie
trapezu wzmocniona wiéknem szklanym

W D H Cena ()
Nr kat. mm mm mm netto (bruzno)
413020 477 337 15 23,50 (2891)

TACA KELNERSKA
- rozmiar GN 1/1
- antyposlizgowa
- brzozowa laminowana

W D Cena (z)
Nrkat. oo o netto (bn(JZtt)o)
414010 530 325 63,00 (7749

stalgast
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TACA
- rozmiarGN 1/1
- poliestrowa wzmocniona wtknem
szklanym
- powlekana kauczukiem
- granitowa
W D Cena ()
Nrkat. mm mm  netto (brutto)

413010 530 325 74,00 (91,02

TACA KELNERSKA

- rozmiar GN 1/1

- brzozowa gtadka, laminowana
Nr kat. W D Cena (z))

mm  mm netto (brutto)
414000 530 325 49,00 (6027

TACA KELNERSKA

- rozmiar GN 1/1

- mahoniowa gfadka,
laminowana

Nrkat. W D Cena (@)

mm  mm netto (brutto)
414020 530 325 31,00 (3813)

ZASTAWA BUFETOWA

TACA
- rozmiar GN 1/1

wymiar wew. 470x280 mm
zaokraglone krawedzie
odporne na przebarwienia

w D Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
413031 530 325 26,00 (31,98

TACA

- wymiar wew. 412x312mm
- polecana do kawiarni

- zaokraglone krawedzie

- odporne na przebarwienia

W D Cena (z))
Nrkat. o o netto (brutto)

413033 456 356 17,00 (2091)

TACA

- wymiar wew. 375x267 mm

- polecana do fast foodéw

- zaokraglone krawedzie

- odporne na przebarwienia
Nrkat. W D Cena (@)

mm  mm netto (brutto)
413032 415 305 14,00 (17.22)
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ZASTAWA BUFETOWA

WITRYNA DO SERWOWANIA GN 1/1

w komplecie: 1 wktad chtodniczy,

pokrywa z poliweglanu Roll-Top otwierana 0 90°,
taca stalowa GN 1/1 20,

czarny pojemnik z poliweglanu GN 1/1 65
pokrywe z poliweglanu mozna kupi¢ oddzielnie

Nr kat. Produkt n\f\r’n mDm m":n nectt%n(grszt't)o)
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 103,00 (126,69
419100 Witryna chtodnicza 530 325 240 243,00 (298389
419112 Wklad chlodzacy 235 119 31 18,00 (22,14

POKRYWA ROLL-TOP GN 1/1+ TACAGN 1/1
- pokrywa wykonana z poliweglanu

Nr kat' PrOdUkt me mDm FI:‘im ne(%‘l%n(grszr't)o)
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 103,00 (126,69
414000 Taca GN 1/1 brzozowa gladka 530 325 - 49,00 (6027)
414020 Taca GN 1/1 mahoniowa gtadka 530 325 - 31,00 (3813)
413001 Taca GN 1/1 poliestrowa granitowa 530 325 - 31,50 (38,75)

POKRYWA ROLL-TOP GN 1/1 + PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY
- pokrywa wykonana z poliweglanu

W D H Vv P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm  mm ity kW OV netto (bvuztto)
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 - - - 103,00 (126,69
435090 Podgrzewacz elektryczny 570 350 285 13 09 230 416,00 (511,68)

POKRYWA ROLL-TOP GN 1/1 + POJEMNIK GN 1/1

- pokrywa wykonana z poliweglanu
- pojemnik GN 1/1 ze stali nierdzewnej

W D H Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm  mm netto (bruztto)
419000 Pokrywa Roll-Top GN 1/1 535 330 175 103,00 (126,69

111060 Pojemnik GN 1/1 ze stali nierdzewnej 530 325 65 41,50 (51,05

280 stalgast
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& ZASTAWA BUFETOWA

MINI NACZYNIA NE
DO FINGER FOOD =

do serwowania przekasek, pianek, muséw, dipéw, zup o konsystenql kremu oraz deseréw
idealne na degustacje i prezentaqe

- wykonane ze s:
- sprzedawane w
- cena za sztuke

Lp. Nrkat. Produkt 9 H L V K Cena()

a H V K Cena(

mm  mm mm litry szt. netto (brutto) Lp. Nr kat. Produkt mm  mm htry szt. neno(bruzrto)

1. 400281 Miseczka finger food - - 120 - 6 2,57 B76) 4. 400284 Miseczka fingerfood 96 6 2,14 263

2. 400282 Miseczka fingerfood 96 - - - 6 2,48 (3,09 5. 400263 Kieliszek fingerfood 59 70 0,085 6 1,53 (1,88

3. 400283 Miseczka fingerfood 110 - - - 6 2,48 (3,05 6. 400261 Salaterka szklana 130 0430 6 5,97 (.34
stalgast




ZASTAWA BUFETOWA

NACZYNIA PORCELANOWE
DO FINGER FOOD

- do serwowania przekasek, pianek, muséw, dipéw, zup o konsystencji kremu oraz deseréw
idealne na degustacje i prezentacje

wykonane z porcelany w kolorze biatym lub ecru

sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

cena za sztuke

DIP
W D H V K Cena()
Nr kat. mm mm mm ity szt. neno(bruzno)
394108 95 95 60 0,28 6 10,50 (12,92)
DIP
W D H V K Cena()
Nr kat. mm mm mm litry szt. nelto(bruzlto)
\ 394109 110 110 40 0,25 6 9,99 (12,29)
394110 130 130 45 0,37 6 10,50 (12,92)
DIP
g H V K Cena ()
Nr kat. mm mm litry szt neno(bruztto)
—. 394409 80 40 0,14 6 4,44 (5,46)
DIP
g H V K Cena (z)
Nr kat. mm mm litry szt netto (bruzno)
—— 394408 60 45 0,09 6 5,07 (6,24)
DIP
@ H V K Cena (zl)
Nr kat. mm mm iy szt netto (bvuztw)
‘ 395332 55 18 0,013 6 2,00 (2,46)
DIP
3 g H V K Cenad
b Nr kat. mm mm litty szt netto (brutto)
395335 70 20 0,032 6 2,08 (2.56)
DIP
g H VvV K Cena (@)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)
395333 58 30 005 6 2,10 (259
stalgast
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ZESTAW 4 MISECZEK
Nrkatt W D H vV K Cena (z))

mm mm mm ity szt netto (brutto)
397252330 90 60 4x0,08 3 25,00 (30,75

MISKA PODWOJNA

W D H Vv K Cena ()
Nr kat. mm mm mm lity szt netto (brutto)

397250 250 120 60 2x0,165 4 16,50 (20,30)

DIP

Nr kat. g H V K Cena ()
* mm mm litry szt.  netto (brutto)
395526 55 300,05 6 2,58 (3,17)

ZESTAW 3 MISECZEK

W D H vV K Cena (z)
Nr kat. mm mm mm ity szt netto (brutto)

397251360 150 40 3x0,15 1 34,00 (41,82)

POLMISEK OWALNY
Nr kat. W D H K Cena (zl)

mm mm mm

395423 180 90 30

SALATERKA FALA
Nrkat, W H -V

mm mm ity

szt. netto (brutto)
6 16,00 (1968

K Cena ()
szt netto (brutto)

394414 165 55 0,30 6 12,50  (1538)

ZESTAW MINI SALATEREK

W D H V K Cena()
Nr kat. mm mm mm litry szt netto (brutto)

394402 230 230 55 4x0,14 1 34,50 (42,44)

ZESTAW MINI SALATEREK

W H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm litty szt netto (brutto)

394404 330 30 3x0,26 1 61,00 (75,03

LYZKA/PODSTAWKA POD LYZKE

W H V K Cena (@)
Nr kat. mm mm ity szt netto (brutto)

394416 190 25 0,095 6 11,50 (1415

POLMISEK

W D H V K Cena@@
Nr kat. mm mm mm ity szt. netto (brutto)

394400 193 100 35 6 0,32 15,00(1845)

POLMISEK

W D H V K Cena@
Nr kat. mm mm mm ity szt. netto (brutto)

394401 210 110 25 0,2 6 14,50(17,84)

TACA

W D H K Cena (@)
Nrkat oo om mm st netto (brutto)

394113 230 115 10 6 10,50 (12,92

SALATERKA KROPLA

Nrkatt W H V K Cena (@)
* mm mm ity szt netto (brutto)
394412 75 40 0,09 6 7,34 (903

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

MINI PATELNIA FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw
do dan

Cena (@)
netto (brutto)

546001 115 35 15,50  (19,07)

g H

mm  mm

Nr kat.

MINI CEDZAK
- do serwowania przekasek lub dodatkow do dan

T - A
g H Cena ()
Nr kat mm  mm netto (bn(nzn)o)

546021 130 65 12,00 (1476)

MINIWIADERKO

—
g H V Cena ()
Nr kat mm  mm litry netto (bruztto)

546040 120 120 0,90 24,50 (30,14

MINIBRYTFANNA FINGER FOOD

Cena (z))
netto (brutto)

546058 145 95 45 0,48 20,50 (25.22)

W D H V
Nr kat. mm mm mm litry

284

MINIRONDELEK

g H V Cena ()
Lp. Nr kat. mm mm ity netto (brutto)
1. 546009 68 43 0,13 17,50 (1,53

2. 546010 110 60 0,38 33,50 (41.21)

MININACZYNIE NA MLEKO

1] H vV Cena ()
Nr kat. mm  mm litry netto (brutto)

546017 48 80 0,145 10,50 (12,92
546015 77 125 0,600 17,00  (2091)

MINI WIADERKO —
- doserwowania : INOX
przekasek lub
dodatkow do dari u_& m
S
g H V Cena (2
Nr kat mm mm ity netto (brszn)o)

546033 90 80 0,325 9,80 (12,09
546034 95 95 0,400 11,50 (14,15
546035 120 120 0,900 17,00  (2091)

MINIBRYTFANNA FINGER FOOD

- do serwowania przekasek lub dodatkéw
do dan

INOX

Cena (@)
netto (brutto)

546007 130 130 50 08 16,50 (20,30

W D H V

Nr kat. mm mm mm litry

stalgast
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STOJAK
NA FRYTKI
g H Cena (z)
Nr kat. mm  mm netto(bv&ztt)o)
319041 100 150 9,20 (1132

PAPIER DO FRYTEK, STOJAK

Lp. Nrkat Produkt ngn r!‘rln mDm n:'m
1. 319010 Papierdo frytek - 420 270

2. 319020 Stojak na frytki 130
3. 319030 Stojak na frytki 130

160
215

KOSZYK OKRAGLY FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw do dan

ZASTAWA BUFETOWA

STOJAK
NA FRYTKI
- pasuje dip 546043 B
(sprzedawany oddzielnie)
W D H Cena (2
Nr kat. mm mm  mm netto (brﬁn)o)
319042 220 145 215 11,00  (13,53)

KOSZYK KWADRATOWY FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw do dar

K Cena (@)

szt netto (brutto)

500 120,00 (147,60 W D H Cena ()

- 43,00 (52,89) Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)
52,00 (63,96 546014 95 95 60 23,50 (2891)

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
546012 80 80 36,50 (44,90

KOSZYKFINGER FOOD
- do serwowania przekasek lub dodatkow do dan

w D H Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)
546004 100 90 60 23,00 (2829
stalgast
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KOSZYK OKRAGLY FINGER FOOD
- doserwowania przekasek lub dodatkéw do dan

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
546002 80 80 26,00 (31,98

KOSZYKFINGER FOOD y,

- do serwowania przekasek
lub dodatkéw do dan

w D H Cena ()
Nr kat. mm - mm  mm netto (brutto)
546005 100 90 60 28,50  (35,06)
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ZASTAWA BUFETOWA

LYZECZKA FINGER FOOD

L K Cena ()
Nr kat. mm szt netto (brutto)

357300 143 12 6,69 (823

MINIDIP
- stal gfadka

g H V Cena ()
Lp. Nrkat — ° 0 litry netto (brutto)

1. 546042 67 30 006 270 (332
2..546043 72 48 0,12 3,50  (431)

KUBEK NA FRYTKI

g H V Cena ()
Nr kat mm  mm litry netto (brutto)

546022 88 110 03 12,00 (1476

286

ZESTAW PODSTAW BUFETOWYCH
- zestaw zawiera trzy podstawy o wymiarach:
203x203xx220 mm
177x177x160 mm
160x152x110 mm
- stal mtotkowana

Cena ()
Nr kat. netto (bruztto)

546008 93,00 (114,39

MINIDIP
- stal mtotkowana

g H V Cena (@)
Lp.  Nrkat mm  mm ity netto (brutto)

1. 546044 57 45 0,075 3,10 (3.81)
2. 546045 72 48 0,12 4,10 (5,04)

KUBEK NA FRYTKI
- 546025 stal mtotkowana

1 RE

£ @

g H V Cena ()
Lp. Nrkat = o litry neno(bruzno)

1. 546024 88 85 041 7,70 (947
2. 546025 88 85 041 11,50 (14,15

INOX

INOX

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

PLYTA ZLUPKA PLYTA ZLUPKA
- dostepnaw 4 rozmiarach GN - kwadratowa

. W D H K Cena ()
Nr kat. Opis mm mm mm szt. netto (brutto) W D H K Cena ()

399111 GN1/1 530325 5 1 38,50 (47.36) Nr kat. mm mm mm szt netto (brutto)
399112 GN1/2 325265 5 1 22,50 (27,68) 399101200200 5 1 9,40 (11,56)
399113 GN1/3 325175 5 1 16,50 (2030) 399103300300 5 1 19,00 (2337)
399114 GN1/4 265160 5 1 13,50 (16, 399117100100 5 4 11,00 (13,53)
PLYTA Z LUPKA

- dostepnaw 2 rozmiarach GN

- zuchwytami

: W D H K Cena (z)
Nr kat. Opis mm mm mm szt netto (bruztto)
399121 GN1/1 530325 5 1 44,50 (5474)
399122 GN1/2 325265 5 1 26,50 (32,60)

PLYTA ZELUPKA PLYTA Z LUPKA
- prostokatna - okragta
- 399118
podstawa
obrotowa
W D H K Cena (z)
Nr kat.

mm mm mm szt.  netto (brutto) g H K C )
399102200100 5 1 5,60 (6,89) Nr kat. m mm szt nettean(ibirl(fn)o)
399104300200 5 1 11,00 (13,53) 399118 300 5 1 37,00 (4551)
399115400250 5 1 20,50 (2522 399119 300 5 1 17,00 (2091)
399116400120 5 1 12,00 (1476) 399120 330 5 1 19,00 (2337)
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ZASTAWA BUFETOWA

KOLUMNY
BUFETOWE

Kolumny bufetowe to doskonate rozwiagzanie
stuzace aranzacji bufetéw $niadaniowych
i bankietowych. Zréznicowana wysokos¢

§ kolumn prostych i katowych, jak réwniez bogaty
asortyment pétek wykonanych z drewna w dwoéch
odcieniach brazu oraz pétek ze szkta (do wyboru
cztery dtugosci 25 cm, 50 cm, 80cm, 110cm) ,
dajg mozliwo$¢ swobodnej aranzacji na matej
przestrzeni, pozwalajac kreowac niepowtarzalne
ekspozycje serwowanych dan i przekasek.
tatwos¢ montazu i demontazu oraz lekkos¢
przemyslanej konstrukcji sprawiaja, ze systemy .
kolumnowe doskonale sprawdzaja sie podczas
eleganckich przyje¢, eventéw, jak i w cateringu.

POLKA DREWNIANA POLKA DREWNIANA
- jasnybraz - ciemny braz

. w D H Cena ()
Nr kat. Opis mm  mm  mm nerto(bruzno)

815710 (zasza 250 250 15 108,00 (132,84
815880 Potka 250 250 15 78,00  (9594)
815850 Potka 500 250 15 112,00 (137,76)
)
)

W D H Cena

Nrkat. opis W Do Mo Ceral) 815860 Pokka 800 250 15 118,00 (14514
815700 Czasza 250 250 15 111,00 (13653 815870 Polka 1100 250 15 130,00 (159,90
PLYTA Z LUPKU POLKA SZKLANA

Nr kat w D H Cen(g () )

*mm mm mm netto (brutto) W D H Cena ()
399101 200 200 5 9,40 (11,56 Nr kat. mm  mm  mm netteon(gn(m)o)
399102 200 100 5 5,60 (689 816830 250 250 8 49,50 (60,89
399103 300 300 5 19,00 (2337) 816800 500 250 8 84,00 (10332)
399104 300 200 5 11,00 (13,53) 816810 800 250 8 113,00 (13899

288 stalgas;
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KOLUMNA BUFETOWA PROSTA

i W D H Cena (@)
Nrkat.  Opis oo oo om netto (brutto)

815600 Wysoka 150 150 570 211,00 (259,53)
815620 Niska 150 150 355 139,00 (170,97)

KOLUMNA BUFETOWA KATOWA

Nr kat. Opis r‘v{‘rln ran mHm necneon(grszn')o)

815610 Wysoka - lewa 150 150 570 211,00 (259,53

815611 Wysoka - prawa 150 150 570 211,00 (259,53

815630 Niska - lewa 150 150 355 139,00 (170,97
(

)
)
)
815631 Niska-prawa 150 150 355 139,00 (170,97)

stalgast
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ZASTAWA BUFETOWA

StUPEKHOTELOWY StUPEKHOTELOWY

- wysuwanatasma - sprzedawany bez sznura
- tasmaw kolorze czerwonym

g H Cena (2 g H Cena (2
Nr kat. m netto (hrfm)o) Nr kat. m netto (brfm)o)
689010 310 1250 203,00  (249,69) 689001 310 1010 138,00 (169,74)

SZNUR DO SLUPKA HOTELOWEGO
- dostupka 689001

L Cena (@)
Nrkat. Kolor - netto (brutto)

689002 1500 48,00  (59,04)
689003 1500 48,00  (59,04)

stalgast
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CATERING

LAMPY GRZEWCZE

Lampy grzewcze to nie tylko gastronomia. Sprawdzajg sie wszedzie tam gdzie istnieje potrzeba komfortu ciepta
i miekkiego, delikatnego $wiatta. Przydomowe tarasy, balkony i urlop na campingu z namiotem lub w przyczepie,
to miejsca, w ktérych te urzadzenia sprawdzajg sie znakomicie.

Zastosowanie halogenowych promiennikéw ciepta w zdecydowany sposéb podnosi komfort przebywania na
Swiezym powietrzu. Wazng zaleta tego rozwigzania s niskie straty wynikajace z odptywu ogrzanego powietrza,
a jego sprawnos¢ przy zamianie energii w ciepto wynosi ok. 96%. System halogenowy jest nie tylko
bezpieczniejszy w uzytkowaniu, ale réwniez tanszy w eksploatacji od rozwiazan korzystajacych z gazu ptynnego.
Dzieki zasilaniu sieciowemu (230V) sa tatwe w instalacji i moga by¢ réwniez stosowane w zamknietych
pomieszczeniach lub namiotach.

PARASOL GRZEWCZY
- przeznaczone do ogrzewania np.: ogrédkow restauracyjnych, INOX %

namiotéw, parasoli
- lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
- zasieg dziatania ok. 17m?
- stopieri ochrony - P44
- mozliwosc regulacji wysokosci (692301)
- famana gtowica grzewcza (692301)
- 3 poziomy mocy

4] H M P U Cena (@)
Lp. Nrkat. mm mm kg kwoV nettu(bruzttu)
1. 692300 750 2050 133 2,1 230 708,00 (870,84
2. 692301 585 1700-205013,3 2,1 230 787,00 (968,01)

02 stalgas
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CATERING
WISZACE LAMPY GRZEWCZE
- przeznaczone do ogrzewania np.: ogrédkow INOX %

restauracyjnych, namiotow, parasoli

- lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
- stopieri ochrony - IP44

Pilot w
standardzie w
modelu 692310

Ztozona lampa

WISZACA LAMPA GRZEWCZA
- zdalne sterowanie (pilot)
- wbudowane o$wietlenie LED
-3 poziomy mocy
Nrkatt @ H M P U Cena (z)

mm mm kg kW V netto (brutto)
692310 585 300 3,2 2,1 230 560,00 (688,80

WISZACA LAMPA GRZEWCZA
- 3 poziomy mocy

g H M P U Cena ()
Nrkat. = K netto(bruztto)

g kw Vv
692311 530 300 2,0 1,8 230 448,00 (551,04

LAMPA GRZEWCZA PODWIESZANA
DO PARASOLA

podwieszany system do ogrzewania parasola
mozliwos$¢ montazu na kazdej nodze
parasola o srednicy 30-65 mm

- unikatowa konstrukcja zapewnia
zwigkszenie pola dziatania

mozliwosc ztozenia parasola z
Zzamontowa- - zamontowanym systemem grzania

nym systemem d - 3poziomy mocy

grzania

Parasol

Nrkatt @ H M P U Cena ()
* mm mm kg kW V netto (brutto)
692312 1000 850 3,6 2,0 230 431,00 (530.13)

stalgast
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LAMPY GRZEWCZE
- przeznaczone do ogrzewania np.:ogrodkéw Al %

restauracyjnych, namiotow, sal restauracyjnych
- lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
- stopieni ochrony - IP44

P|Iotdw - Mozliwos¢
standardzie | zawieszenia
w modelu |
692322

o LAMPA GRZEWCZA e LAMPA GRZEWCZA
- mozliwo$¢ zamontowania na $cianie jak - mozliwos¢ zamontowania na Scianie jak i
i podwieszenia do sufitu podwieszenia do sufitu
- 1poziom mocy - zdalne sterowanie (pilot)
- 2poziomy mocy
W D H M P U Cena (z) W D H M P U Cena (z))
Nr kat. mm mm mm kg kw V netto(bn(ftt)o) Nr kat. mm mm mm kg kW V netto(bmztto)
692321 455 90 100 1,5 15 230 412,00 (506,76) 692322 1050 90 100 2,4 3,0 230 868,00 (1067,64)
% stalgast
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POPIELNICZKA I LAMPY GRZEWCZE

- przeznaczone do ogrzewania np.: ogrodkow
restauracyjnych, namiotéw, sal restauracyjnych

- zarnik w kolorze czerwonym ostoniety siatka

- lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h

- stopiefi ochrony - IP44

POPIELNICZKA GRZEWCZA

- popielniczka idealna do ustawienia w chtodne dni
(wewnatrz jak i na zewnatrz lokalu)

- wyjmowany pojemnik

g H M P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm ke kw v netto (brutto)

9
692330 400 1100 85 1,5 230 513,00 (630,99

LAMPA GRZEWCZA
- o$wietlenie LED
- 1-poziom mocy

g H M P U Cena ()
Nr kat. mm mm kg kW V netto (brutto)

692331 400 1800 85 1,5 230 950,00 (1168,50)

stalgast
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Specjalna
powtoka
ochronna

LAMPA GRZEWCZA
- lampa przeznaczona do ogrzewania
przestrzeni pod stotami

g H M P U
Nr kat. mm mm kg kW V

Cena (@)
netto (brutto)

692332 250 650 85 1,5 230 348,00 (428,04)
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CATERING
STOLIK GRZEWCZY
stolik barowy z funkcja ogrzewania oX %

zarnik w kolorze czerwonym ostoniety siatkg

lampa halogenowa o zywotnosci ok. 5000h
stopie ochrony - IP44

Nrkatt @ H M P U Cena (2)
mm mm kg kW V netto (brutto)
692333 600 1100 17,2 1,5 230 977,00 (1201,71)

PRZEWIJAKDLA DZIECKA

- przewijak z pasem bezpieczeristwa
powtoka antybakteryina Microban
- wykonany z wytrzymatego tworzywa
- pétka na akcesoria
- 10 cm gtebokosci po ztozeniu
- wygodny uchwyt do sktadania

i rozkfadania

W D H Cena ()
Nr kat. Wi netto (brutto)

067071 845 546 855 680,00 (836,40)

Dozownik : Uchwyt do

na J zamykania
chusteczki

206 stalgast
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MEBLE CATERINGOWE

meble sktadane
- moga by¢ wykorzystywane w pomieszczeniach i w plenerze
tatwe w przechowywaniu i w transporcie
elementy stalowe malowane

STOL CATERINGOWY STOL CATERINGOWY STOL CATERINGOWY OKRAGLY
- wymiary stotu po ztozeniu (WxDxH): - wymiary stotu po ztozeniu (WxDxH): - wymiary stotu po ztozeniu
950112: 1220x610x50 mm 950118: 920x750x95 mm (@xH): 1150x50 mm
W D H M C 0 W D H M C 0 2 H M C 0
Nr kat. mm mm mm kg neﬁ%n(gr(uzn)o) Nr kat. mm mm mm kg neﬁ%r:gr(uzn)o) Nr kat. mm mm kg nen%n(ab‘rl(izn)o)

950112 1220 610 740 89 164,00 (201,72) 950118 1840 750 740 16,5 228,00 (280,44) 950131 1150 740 13,6 230,00 (282,90

KRZEStO CATERINGOWE LAWKA CATERINGOWA STOLIK BAROWY
- wymiary krzesta po ztozeniu (WxDxH): - wymiary tawki po ztozeniu
465x210x1150 mm (WxDxH): 910x250x95 mm
Nrkatt. W D H M Cena (@) Nrkatt W D H M Cena (@) Nrkatt @ H M Cena (@)

mm  mm  mm kg netto (brutto) * mm mm mm kg netto (brutto) m mm kg netto (brutto)
950121 465 530 900 5,88 78,00 (9594 950120 1820 250 435 10,6 145,00 (17835) 950141 800 1100 9,3 151,00 (18573)

stalgast 297
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BLENDERY STALGAST

BLENDER PROFESJONALNY STALGAST
- idealny do koktajli typu smoothie
- ptynnaregulacja obrotow
- dzbanek o poj. 1,51z poliweglanu BPA-free
w komplecie
- dzbanek mozna my¢ w zmywarce
- mozliwos¢ sztaplowania dzbankow
- funkdja ,Pulse”
- popychacz w komplecie

\%
Lp. Nrkat. Produkt r\v{\rln mDm mHm k\I;\I e litr nectl%n(grlgzt?o)
1. 484200 Blender 200 230 450 0,95 230 1,5 781,00 (960,63)
2. 484250 Dzbanek - - - - - 2 439,00 (53997)
3. 484255 Dzbanek - - - - - 1,5 390,00 (479,70

BLENDER PROFESJONALNY STALGAST
idealny do koktajli typu smoothie

elektroniczny panel sterowania

3 predkosci obrotowe

- 3 programy automatyczne 35s, 60s, 90s

dzbanek o poj. 21z poliweglanu BPA-free w komplecie
dzbanek mozna my¢ w zmywarce

funkgja ,Pulse”

- popychaczw komplecie

v
Lp. Nrkat. Produkt me mDm mHm k;v 3 litry nect‘teon(gr(uzt!t)o)
1. 484210 Blender 200 230 520 095 230 2 970,00 (1193,10)
2. 484250 Dzbanek - - - - - 2 439,00 (53997
3. 484255 Dzbanek - - - - - 1,5 390,00 (479,70)
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BLENDER PROFESJONALNY
STALGAST

mozliwo$¢ zabudowania w blacie
idealny do koktajli typu smoothie

- ostona redukujaca nawet do 80% hatasu
elektroniczny panel sterowania

3 predkosci obrotowe

3 programy automatyczne 35s, 60s, 90s

- dzbanek o poj. 1,51z poliweglanu BPA-free / .
w komplecie :f 1 \ ; ,

dzbanek mozna my¢w zmywarce
mozliwos¢ sztaplowania dzbankéw
funkga ,Pulse”

- popychacz w komplecie

W D H P U V Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm o mmmmo kW Vo itry netto (bruzno)
1. 484220 Blender 280 300 460 0,95 230 1,5 1370,00 (1685,10)

2. 484255 Dzbanek 1,5 390,00 (479,70)

DZBANEK DZBANEK
- zaprojektowany tak, aby
zoptymalizowac czas przygotowania
pojedynczych drinkéw
! ~
\ kJ -r
1 | \
/| B l
Free |
\ Cena (2 | \ Cena (2
Nkt e !i l Nrkat )y
484250 2 439,00 (539.97) J 484255 1,5 390,00 (479,70)
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BLENDERY WARING

Miksologia - to sztuka prawidtowego przygotowania
napojow (drinkéw) poprzez harmonijne faczenia
smakoéw wedtug scisle okreslonych przepisow i zasad.
Blendery pozwalaja uzyska¢ pozadang i wyjatkowa
konsystencje napojoéw owocowych, mlecznych
shake’ow, kremow i przecieréow z warzyw lub owocéw
przy minimalnym naktadzie pracy.

Sekret praktycznie nieograniczonych mozliwosci
tego urzadzenia wynika z niepowtarzalnej konstrukgji
dzbanka oraz szczegdlnego ksztattu i jakosci ostrzy
przystosowanych do predkosci obrotowej nawet

na poziomie 45 000 obr./min.

Ptynna regulacja predkosci obrotowej (w najwyzszym
modelu) pozwala na miksowanie w taki sposéb,

aby jedynie migzszi skorka owocow zostat
rozdrobniony, a pestki pozostaty nienaruszone.
Kolejna niezwykta cecha jednego z blenderéw Waring
jest funkcja pozwalajaca na zapamietanie 4 programéw
rozdrabniania, co umozliwia przeprowadzanie
powtarzalnych cykli miksowania, nawet
zuwzglednieniem powolnego startu urzadzenia.

)erz%/Czw?(w

Petna oferta szkta na str. 178-201

Cena (2) Nrkat.  Produkt
Nrkat.  Produkt e (bruzno) i
400108 Szklanka 4,06 (49 400004 Kieliszek

stalgast




BLENDERY WARING

=sL.ADE

Waring to producent, ktéry jako pierwszy 80 lat temu, wprowadzit
na rynek urzadzenie jakim jest blender barowy. W tej chwili jest
wiodacym producentem profesjonalnych urzadzen dla branzy
gastronomicznej.

482155 482300, 482340 482145, 482160 484100, 484110,
484115, 484150
DEDYKOWANE
- bary - bary, mate restauracje, - bary, restauracje, - Coffe shops, restauracje,
mate kawiarnie, drink kawiarnie, drink point bary, szkoty, przedszkola,
point instytucje zywienia
zhiorowego
ZASTOSOWANIE

- napoje o lekkieji Sredniej

- napojeipotrawy o lekkieji

napoje i potrawy o Sredniej

napoje i potrawy o gestej

konsystendji $redniej konsystencji konsystencji konsystencji
POLECANE ZASTOSOWANIA
- mrozone drinki, musy, - mrozone koktajle, napoje - margarity, daiguri, sosy, - musy owocowe, drinki

margarity iinne

na bazie lodéw, sosy, salsa,

dipyiinne

WYDAJINOSC (iloé¢ drinkéw na dobe)

- 1-25 - 25-49 - 50-74 - T4+
FUNKCJE
- moc380W - moc750 W - moc 1500 W - moc 1500 W
- 2 predkosci obrotowe - 2predkosci ciagte oraz - 2 predkosci oraz predkos¢ - modele 484100, 484110
predkos¢ pulsacyjna pulsacyjna 2 predkosci ciagte i predkos¢
pulsacyjna
- modele 484150 oraz 484115
ptynna regulacja predkosci
obrotowej
- sprzegto ze stali nierdzewnej
302 “ nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej ‘StalgaSt

zupyiinne

na bazie lodéw, mrozone
koktajle, salsa, sosy, zupy,
desery, dressingiiinne



COMMERCIAL

BLENDER BAR

- 2 predkosci

- pojemnik 1,251z poliweglanu w komplecie

- urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagtej

W D H \) P U Cena ()
Nr kat. mm  mm litn netto (brutto)

y kW v
482155 180 180 370 1,25 0,38 230 767,00 (94341)

BLENDER BLADE

2 predkosci, funkcja , Pulse”

- timer 60 sekund w modelu 482340

- nowy ksztatt noza dla lepszego rozdrabniania
pokrywa z otworem

mozliwos¢ pietrowania dzbankow

- pojemnik mozna my¢ w zmywarce

Al st e that camag
i contact with ood.

W D H VvV P U Cena ()
Nr kat. mmo Mmoo ommo ly kW V netto (brutto)

482300 195 215 410 14 0,75 230 1535,00 (1888,05)
482340 195 215 410 1,4 0,75 230 1610,00 (1980,30)

A msterias that comas
o contact with fod,

BLENDER TORQ

- 2 predkosci 20000/24000 obr./min

- timer 60 sekund w modelu 482160

nowy ksztatt noza dla lepszego rozdrabniania
pokrywa z otworem

mozliwos¢ pietrowania dzbankéw

- pojemnik mozna my¢w zmywarce

funkgja ,Pulse”

W D H v P u Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ity kW OV netto (brutto)

482145 190 205 450 1,4 1,5 230 1920,00 (2361,60)
482160 190 205 450 1,4 1,5 230 1995,00 (245385

stalgast



COMMERCIAL

BLENDER XTREME

idealny do koktajli typu smoothie

2 predkosci 26000/30000 obr./min

- pojemnik 21z poliweglanu w komplecie
pojemnik mozna my¢ w zmywarce
specjalny uchwyt

funkgja ,Pulse”

Al mateials hat comg
i contact with food,

W D H P U \ Cena (z0)
Lp.  Nrkat. Produkt mm - mm litry neno(bruzno)

mm kW v
1. 484100 Blender Xtreme 220 260 480 1,5 230 2 2815,00 (3462.45)
2. 484005 Dzbanek - - - - 1,4 750,00 (922,50
484001 Dzbanek - - - - - 2 844,00 (103812

BLENDER XTREME

- ptynnaregulagja predkosci 1500/20000 obr./min
- pojemnik 2|z poliweglanu w komplecie

- pokrywazotworem

- mozliwos¢ pietrowania dzbankéw

- pojemnik mozna my¢ w zmywarce

- funkgja ,Pulse” 32000 obr./min

FR

Al matoials hat comg/
i contact with food,

Lp.  Nrkat. Produkt r\n,Yn mDm ern kCV l\} Ii¥y necttecn(gv(uznnc)
1. 484115 Blender Xtreme 220 260 480 1,5 230 2 3325,00 (4089,75)
2. 484005 Dzbanek - - - - 1,4 750,00 (922,50 o
484001 Dzbanek - - - - - 2 844,00 (1038,12)
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BLENDER XTREME

Lp Nr kat. Produkt

COMMERCIAL

B

2 predkosci 26000/30000 obr./min g . ' \
SN /

pojemnik 21z poliweglanu w komplecie
pojemnik mozna my¢ w zmywarce

specjalny uchwyt

timer 30 sekund

funkcja ,Pulse”

specjalna pokrywa redukujaca poziom hatasu

Al matoils hat comgs
in centact win faod,

W D HP U V Cena ()
mmommomm kW Vo itry netto (brutto)

. 484110 Blender Xtreme 235 275 540 1,5 230 2 3670,00 (4514,10)

2 484005 Dzbanek - - - 1,4 750,00 (922,50
484001 Dzbanek - - - - - 2 844,00(103812) (1)
BLENDER XTREME
e - regulowana predkosc 1870-30000 obr./min B
— t‘»\ - 4programy z mozliwoscig zmiany parametrow FR |
SEE— ! - pojemnik 21z poliweglanu w komplecie m.m,v,,‘..‘.my
- pojemnik mozna my¢ zzmywarce -

podwdjna funkja ,Pulse”
specjalna pokrywa redukujaca poziom hatasu
max. predkosc,,Pulse” 45000 obr./min

W D H P UV Cena ()
Nr kat. Produkt mmommommo KWV Jitry netto (brutto)

. 484150 Blender Xtreme 235 275 540 1,5 230 2 4225,00 (5196,75)
o 2. 484005 Dzbanek - - - 14 750,00 (922,50
484001 Dzbanek - - - - - 2 844,00(103812)
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KOREK Z RURKA

- wykonany z tworzywa

- cenazsztuke

Lp. Nrkat. kolor I;n 5';

1. 475971 niebieski 65 12
2. 475972 26ty 65 12
3. 475973 pomaranczowy 65 12
4. 475975 czamy 65 12
5. 475977 zielony 65 12

KOREK Z RURKA

- pakowany po 12 sztuk
- cenazasztuke

L K Cena ()
Lp. Nrkat. - o neno(bruzno)

1.475970 85 12 1,70 (2,09
2.475980 103 1 6,10 (7,50

KOREK DO BUTELKISZAMPANA

2] H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
472030 35 55 14,00 (17.22)

306

Cena ()

netto (brutto)

1,70 (2,09
1,60 (1,97
1,80 (21
1,80 (21)
1,80 (21)

LYZECZKA BARMANSKA

- model 472012 pakowane po 12 szt.

- cenazasztuke

=

vawNn =P

Nr kat.

472010
472011
472012
. 472020
472013

L
mm
200
285
202
210
280

%

.
¢
~
¥
[}
¥
A
¥
I
¢

(3]
Cena (@)

netto (brutto)
11,50  (1419)
8,20 (10,09
2,70 (32
10,00  (12,30)
5,70 (7,01)

LARAL

stalgast
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(5]
(6]
) (s}
© © SITKOBARMANSKIE © O OTWIERACZ KELNERSKI © MOZDZIERZ
lp. Nrkat L Cena@ kat. L Cenat) - doﬁwocow ABS
p. 5 om netto (brutto) Lp. Nrkat. e netto (brutto) wykonany z tworzywa
1. 472092 200 14,00 (17.22) 3.472999 120 15,50 (19,07) L Cena @)
2.472090 130 9,80 (12,09 4.472140 110 7,00 @61 Nrkat. o eio (rutto)
472200 210 16,50 (2030
O MOZDZIERZ @ OTWIERACZ © OTWIERACZ DO BUTELEK
- dokruszenia lodu - antyposlizgowa rekojesc
- wykonany z tworzywa ABS Nr kat. mLm n&%’}ﬁ,ﬁ’o)
472100 127 7,70 (.47
L Cena (2 ’ L Cena (2l
Nr kat. mm netto (br{lzn)o) Nr kat. mm nerto(bn(m)o)
472201 210 17,50 (21.53) 472101 180 5,50 (6,77)
stalgast



WYPOSAZENIE BAROWE

SHAKER BOSTONSKI

- model 476002 bez szklanki
- model 476003 ze szklanka

lp. Nrkat. @ H VvV Cena

mm mm litty  netto (brutto)
1 476002 90 180 0,9 12,50 (1539
2 476003 90 290 09 17,50 (21,53)

SHAKER DO KOKTAJLI SHAKER BOSTONSKI

- 3-czesciowy - model 476000 bez szklanki
- model 476001 ze szklanka

F3 -
-~ — »
- -
e
v Cena ()
Lp. Nr kat. litry netto (brutto)

1.476050 0,5 40,00 (49,20) g H V Cena ()
476070 0,7 44,00 (5412) Nr kat. mm mm ity netto (brutto)
2. 476051 05 22,00 (27,06) 476000 90 180 0,9 18,00 (22,14
476071 0,7 29,50 (36,29 476001 90 290 0,9 25,00 (30.75)

PAY
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YPOSAZENIE BAROWE

MIARKA DWUSTRONNA MIARKA MIARKA
- wykonane ze stali 18/8

\ Cena ()
Nr kat. litry netto (br(utl)o)
474300 00150030 830 (1021 R o ;
474301 00200040 9,50 (11,69 Nrkat o gee Nrkat. e ey
474302 0,025-0,050 9,10 (11,19 474101 0,10 9,90 (12,18) 474251 0,25 16,50  (20,30)
WYCISKACZDO WYCISKACZDO WYCISKACZ DO CYTRYN
PLASTERKOW OX CYTRUSOW INOX - wykonany zmalowanego Al
CYTRUSOWYCH aluminium

W H Cena () g H V Cena () g L Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (brutto) Nr kat. mm  mm ity netto (brutto) Nr kat. mm  mm netto (brutto)
473021 75 80 4,30 (5.29) 473000 130 100 035 50,50 (62,12) 474000 55 208 21,00 (2583)

DYSPENSER BARMANSKI ‘ ‘ POJEMNIK BARMANSKI
- do dozowania i magazynowania ‘ ‘

.

-

-
g H V Cena ()
Nrkat. Kolor mm mm ity  netto (bruztto) u U

473811 90 330 1,0 11,50 (14,15)

473812 90 330 1,0 12,00 (14,76)

473813 90 330 1,0 11,50 (1415 g H Cena

473814 90 330 1,0 11,50 (14,15 Nr kat. mm  mm netl?}ﬁrﬁn)u)

473815 90 330 1,0 12,00 (14,76) 815025 120 140 31,00 (3813)
stalgast
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MATA BARMANSKA = KRUSTOWNICA
- praktyczne podktadki z wytrzymatego tworzywa

sztucznego

czyscic wilgotna Sciereczka lub optukiwac pod

biezaca woda, wysuszy¢

)

Lp. Nrkat W D H Cena ()

. *omm  mm  mm netto (brutto) Nr kat w D H Cena (z))
1.473900 590 80 16 31,00 (3813 MK om mm ommnetto (brutto)
2. 473910 450 300 10 45,00 (5535 477000 200 160 70 28,00  (34,44)
POMOCNIK BARMANSKI POJEMNIK BARMANSKI
- pojemnik na serwetki 150x150 mm - 5-czesciowy

W D H Cena (z)) W D H Cena (zf
Nr kat. mm  mm netto (bH(AZT[O) Nr kat. mm  mm  mm netto (brl(JZt\)o)
477100 240 150 105 30,50 (37,52 473500 500 160 90 75,00 (92,25
COOLER AKRYLOWY POJEMNIK

TERMOIZOLACYJNY
DO WINA
- wykonany z akrylu

] - érednica wewnetrzna
,\ 7 0=100mm

/

- cooler wykonany z akrylu

W D H Cena () g H Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto) Nr kat. mm  mm netto (bruztlo)
477280 272 204 194 44,00 (5412) 477012 120 230 36,50 (44,90

stalgast



WYPOSAZENIE BAROWE

e _-,

?\._ ¥
b B
————
POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
DOLODU
- 3fmcﬁzizeclypc*~‘d°'°d" COOLER SZKLANY POJEMNIK TERMOIZOLACYINY
P - wykonany ze szkta DO WINA
g H Vv Ie ’ - cenazasztuke
Nr kat. mm mm litry nett%n(gn(ftt)o)
479200 150 220 2 104,00 (127.92) g H V K Cenad v Cena
479330 170 230 3 217,00 (26691) ket 20 R X e A
479500 200 250 5

203,00 (249,69) 400361 145 280 285 4 22,50 (27,68 477201 19 42,00 (51,66

@ PODSTAWA DO WIADERKA

H Cena ()
Nr kat. mm netto (brutto)
478610 600 110,00 (13530)

© PODSTAWA DO WIADERKA € WIADERKO DO SZAMPANA @ WIADERKO DO SZAMPANA

H Cena () g H V Cena (@) g H V Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto) Nr kat. mm mm ity netto (brutto) Nr kat. mm  mm ity netto (brutto)
478680 680 140,00 (172,20) 477771 210 205 45 36,50 (4490 477351 200 205 4,5 29,00 (3567)
“ stalgast
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SYFON ISI SODA SIPHON
- zawdr kontroli cisnienia dla

SYFON DO WODY SODAMAKER
CLASSIC

maksymalnego komfortu - syfon designerski w stylu retro
ibezpieczedstwa - elementy robocze wykonane ze stali
- do przygotowania wody gazowanej nierdzewnej
i musujacych napojéw smakowych 5 - delikatny system dozowania wody
- praktyczny dozownik A - bezkropelkowy kranik

- wewnetrzna miarka wewnetrzna miarka chroniaca
zabezpieczajaca przed przed przepetnieniem
przepetnieniem

- dedykowane naboje soda —
nr kat. 500010

v Cena (@) | \ Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto) Nr kat. litry netto (brutto)

500500 1 200,00 (246,00) ] 500505 1 213,00 (261,99

NABOJE DO SYFONOW DO WODY

- ISISODA - kazdy nabdj zawiera 8,4g czystego (0,

- naboje wykonane z najwyzszej jakosci stali

- kazdy nabdj jest elektronicznie wazony dzieki czemu posiada gwarancje
wypetnienia gazem

- naboje moga by¢ wykorzystywane we wszystkich syfonach dostepnych na rynku

tylko naboje ISI moga by¢ uzywane w syfonach ISI nie powodujac utraty gwarancji

K Cena (zl)
Nr kat. Produkt szt. netto (bruzno)

500010 Naboje SODA 10 16,50  (2030)

SYFON DO WODY TWIST'N SPARKLE

- tatwy i bezpieczny w uzyciu

- transparentna butelka PET poddajaca sie recyklingowi
- paczka naboi (6 szt.) w standardzie

&

\ Cena (z))
Nrkat. nefto (rtto)
500504 0,95 118,00 (145,14)
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POJEMNIK NA BUTELKI
o .- A INOX
- nascienny, barowy pojemnik na butelki

WYCISKARKA DO CYTRUSOW
- sitonaowoce @=120 mm

PRODUKT POLSKI

- Stalgast Radom

w D H Cena (zl)
Nr kat. mm mm  mm netto (brutto)

474310 550 100 150 68,00 (83,64)

PROWADNICE DO PODWIESZANIA 4
KIELISZKOW |

- model 478020 - 2 rzedy
- model 478030 - 3 rzedy
- model 478050 - 5 rzedow

w D H Cena ()
netto (brutto)

mm
473012 185 225 710 160,00 (196,80)

Nr kat.

Wmm Wmm D H Cena ()
Nr kat. (prz6d) () mm  mm netto (brutto)

478020 200 160 355 70 23,50 (2891)
478030 295 255 355 70 34,00 (41.82)
478050 480 450 355 70 55,00 (67,65

stalgast
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WYPOSAZENIE BAROWE robot@coupe”
specjalista w dynamicznej obrobce zywnosci

AUTOMATYCZNA WYCISKARKA J80 ULTRA/J100 ULTRA

- polecana do bardw, cateringu, restauracji, hoteli i placowek zywienia zbiorowego
- przeznaczona do przygotowywania Swiezych sokdw owocowych i warzywnych
- asynchroniczny silnik o duzej mocy

- forma otworu wsadowego umozliwiajaca ciagte podawanie owocow i warzyw
- podajnik automatyczny nie wymaga popychania produktu

- nie przegrzewa soku

- zachowuje wszystkie witaminy

- model przeznaczony do pracy ciagtej

- obudowasilnika ze stali nierdzewnej

- niski poziom hatasu

Kosz ze stali
nierdzewne;j

mozna wyjac¢ bez
pomocy narzedzi do
fatwego i szybkiego
czyszczenia

Tacka zbierajaca
krople

Pojemnik ze stali
nierdzewnej
szczotkowanej
fatwo zdemontowac
i czysci¢

Opatentowany
automatyczny otwor
wsadowy o $rednicy
79 mm do ciagtego
zaopatrywania

W D H N P U Cena (@)
Lp. Nr kat. Produkt mm mm mm ob/min kW \ netto (brutto)

1. 483080 J80Ultra 235 535 505 3000 0,7 230 6390,00 (7859,70)
2.483100 J100Ultra 235 538 596 3000 1,0 230 8285,00 (10190,55)

stalgast
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WYCISKARKA DO OWOCOW CYTRUSOWYCH

- urzadzenie uruchamiane za pomocg dzwigni dociskacza
- cze$ci majace stycznosc z zywnoscig wykonane

s ze stali nierdzewnej
- predkosc 1450 obr/min

Nrkat. W D H P U
480021

Cena (2
netto(brutto)
212 287 396 023 230 1265,00 (1555,95)

WYCISKARKA ELEKTRYCZNA DO OWOCOW CYTRUSOWYCH

otwarta konstrukcja

2 wymienne koricowki wyciskajace

- podstawa zanodowanego aluminium
misa i sitko wykonane z poliweglanu
transparentna pokrywka misy
urzadzenie przeznaczone do pracy ciagtej
- predkosc 900 obr./min

Nrkatt W D H M P U Cena ()
mm  mm  mm kwoov netto (brutto)
480012 315 200 440 57 0,18 230 552,00 (678,96)

stalgast

ekspert gastronomiczny

WYCISKARKA DO OWOCOW CYTRUSOWYCH R

COMMERCIAL

- profesjonalna wyciskaraka do owocow cytrusowych

- polecana do bar6w, drink pointéw, restauragji, hoteli,
szpitali

- obudowa wykonana z wytrzymatego poliweglanu

- misa na sok wykonana ze stali nierdzewnej

- cichysilnik o duzej mocy zapewnia wysoka wydajnos¢
w bardzo krotkim czasie

- predkosc 1800 obr/min

- antyrozpryskowa ostona

- czesci majace kontakt zywnoscia mozna my¢
w zmywarce

- urzadzenie przeznaczone do pracy ciagtej

w D H M P U Cena ()
Nr kat. mm mm  mm kg kw v netto (brutto)

482040 270 255 490 88 0,62 230 2860,00 (3517,80)

£ saigast
i
-

-
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KRUSZARKA DO LODU
- pojemniki szufladka z tworzywa

B

W D H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (brutto)
471000 160 135 270 97,00 (119,31)

COMMERCIAL

KRUSZARKA ELEKTRYCZNA
- cichysilnik

- pojemnik 2 oraz lejek w standardzie
- mozna stosowac pojemniki do wysokosci 250 mm
- duzy otwér wsadowy

- wydajnos¢do 30kg/h

- nierdzewne ostrze tnace

- urzadzenie przystosowane do pracy ciagtej

Nrkatt. W D H M U Cena (@)
* mm  mm  mm kg \ netto (brutto)
471200 190 250 440 9 230 3040,00 (3739,20)

316 stalgast



KOSTKARKA

kostkarka pomocnicza

reczne uzupetnianie wody

- elektroniczny panel sterowania

- wydajno$¢do 12 kg na dobe

zbiornik na lod 1kg

chtodzona powietrzem

utrzymuje l6d do 4h

- obudowa wykonana z wytrzymatego tworzywa

&/

W D H P U Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)

kw v
871101 305 380 380 0,13 230 942,00 (1158,66)

(@REMA)

- przeznaczona do dyskotek, barow, barow szybkiej obstugi
fast food, hoteli, sklepdw rybnych itp.

- produkuje kruszony 16d (w 91% suche lodowe brytki)

wysoka sprawnos¢ 11 wody = 1kg lodu

- duza wydajnos¢ do 55kg/24h

- posiada zasobnik na l6d (poj. 10 kg)

obudowa z blachy ASI304 SS

izolowane scianki

wymagane podtaczenie do wody

- odptyw grawitacyjny

szersza oferte znajdziesz na:

www.stalgast.com

Nr kat ydaj poj §¢ zuzydewody W D H M P U Cena ()
" kg/24h (~kostki) kg litry/kg mm mm mm kg kW V netto (brutto)
873551 55 10 1 450 620 680 56 0,42 230 9950,00 (12238,50)
stalgast
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(Erema)

KOSTKARKI ;3
WOLNOSTOJACE =3

przeznaczone do hoteli, restauracji, baréw dyskotek oraz

baréw szybkiej obstugi ,Fast Food” c €

- chtodzone powietrzem (zalecany system chtodzenia £ 13¢g E

w przypadku montazu kostkarki jako urzadzenia & [—— o
wolnostojacego) —
30 mm

- mniejsze zuzycie wody w poréwnaniu z modelami
chtodzonymi woda

- tworzenie kostek metoda natryskowa sl ) =
- posiada zasobnik na 16d (pojemnos¢ jest podana w tabeli E D E
danych technicznych) NI\ J ©

- izolowane $cianki

- wymagane podtaczenie do wody
i odptywu

- odptyw grawitacyjny

- obudowa modelu 872211

z tworzywa ABS

szersza oferte znajdziesz na:

www.stalgast.com
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SSS====
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| i
21 kg/24h 21 kg/24h 46 kg/24h 155 kg/24h
Lp. Nrkat Wydajnos¢ Pojemnos¢ zbiornika  Rodzaj W D H Zuzycie wody P U Cena (z)

P Nrkatyapah (~kostki) kg (~kostki) kosti mm mm mm ltrylkg WV netto (brutto)

1. 872211 do 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 45 032 230 328500 (4040,55)

2. 872213 do 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 4,5 0,32 230 3900,00 (4797,00)

3. 872281 do 28 (~1550) 9 (~530) A 390 460 690 51 0,37 230 4855,00 (5971,65)

4, 872331 do33(~1830) 16 (~950) A 500 580 690 33 0,37 230 5700,00 (7011,00)
872421 do 42 (~2330) 16 (~950) A 500 580 690 4,0 0,45 230 5670,00 (6974,10)

5. 872461 do 46 (~2550) 25 (~1470) A 500 580 800 4,0 0,50 230 5975,00 (7349,25)

6. 872651 do 65 (—3600) 40 (~2350) A 738 600 920 2.8 0,65 230  7385,00 (9083,55)
872801 do 80 (~4440) 40 (~2350) A 738 600 920 2,6 0,80 230 7975,00 (9809,25)
872901 do 90 (—5000) 55 (~3240) A 738 600 1020 2,5 0,85 230 8535,00 (10498,05)

7. 872131 do 130 (~7220) 65 (~3830) A 840 740 1075 2,8 1,05 230 11280,00 (13874,40)

8. 872151 do 155 (~8610) 65 (~3830) A 840 740 1075 2,6 1,40 230 11940,00 (14686,20)

stalgast



Erema)

KOSTKARKI
PRZEZNACZONE
DO ZABUDOWY

- przeznaczone do hoteli, restauracji, baréw dyskotek oraz baréw
szybkiej obstugi ,Fast Food”

29 mm
=
w
«

31 mm
[N
o]
«

- chtodzenie woda (zalecany system chtodzenia w przypadku L1 I 2T I
montazu kostkarki w zabudowie np. w barze pod blatem) <3omm ™ < =5mm ™

- cichsza praca oraz mniejsze wydzielanie ciepta

- tworzenie kostek metoda natryskowa

- posiada zasobnik na 16d (pojemnos¢ jest podana w tabeli danych E D E
technicznych) 9 ) s A

- izolowane Scianki

wymagane podtaczenie do wody i odptywu
odptyw grawitacyjny

obudowa modelu 872211 z tworzywa ABS
szerszg oferte znajdziesz na: www.stalgast.com
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[
(4]
do 42 kg/24h do 90 kg/24h 130 kg/24h
Lo, Nrkat Wydajnos¢ Pojemnos¢ zbiornika Rodzaj W D H  Zuzycie wody P U Cena ()
P- Nrkat 4 q/24h (~kostki) kg (~kostki) kosti mm mm  mm itrylkg WV netto (brutto)
1. 872212 do 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 20,0 0,32 230 3380,00 (4157,40)
2. 872214 do 21 (~1600) 4(~310) D 355 404 590 20,0 032 230 3670,00 (4514,10)
3. 872282 do 28 (~1550) 9 (~530) A 390 460 690 14,0 0,37 230 4715,00 (5799,45)
4. 872332 do 33 (~1830) 16 (~950) A 500 580 690 13,0 037 230 521500 (641445
872422 do 42 (~2330) 16 (~950) A 500 580 690 15,0 0,45 230 5670,00 (6974,10)
5. 872462 do 46 (—2550) 25 (~1470) A 500 580 800 14,0 0,50 230 5795,00 (7127,85)
6. 872652 do 65 (—3600) 40 (~2350) A 738 600 920 12,8 0,65 230 7385,00 (9083,55)
872802 do 80 (—4440) 40 (~2350) A 738 600 920 14,4 0,80 230 8220,00 (10110,60)
872902 do 90 (~5000) 55 (~3240) A 738 600 1020 14,2 0,85 230 8290,00 (10196,70)
7. 872132 do 130 (~7220) 65 (~3830) A 840 740 1075 153 1,05 230  11620,00 (14292,60)
8. 872152 do 155 (~8610) 65 (~3830) A 840 740 1075 13,0 1,40 230 12300,00 (15129,00)
stalgast



KOSTKARKA

przeznaczone do hoteli,

restauracji, barow, oraz

baréw szybkiej obstugi

- tworzenie kostek metoda
,Zanurzeniowq”

——— - posiada zasobnik na l6d

- izolowane Scianki

- wymagane podfaczenie
do wody i grawitacyjnego

odptywu
A
— | ﬁ
A Pojemnos¢
Wydajnos¢ biomik w D H P
do 26 kg/24h Nrkat. yoah (~kosthi et mm o mm kW

159

40 mm

fe—
@28 mm

Cena (@)
netto (brutto)

871120 do 20(~1330) 4(~265 380 477 590 0,17 230 2500,00 (3075,00)
871126 do 26 (~1730) 6(~400) 420 528 655 0,22 230 2925,00 (3597,75)

I’.USKARKA DO LODU

przeznaczone do hoteli, restauracji, baréw, dyskotek,

baréw szybkiej obstugi ,Fast Food”, supermarketow,
sklepdw rybnych, przemystu, a nawet punktéw medycznych
posiada zasobnik na 16d (pojemnos¢ jest podana

w tabeli danych technicznych)
izolowane $cianki

wymagane podtgczenie

do wody i odptywu

odptyw grawitacyjny

szerszg oferte znajdziesz na:
www.stalgast.com

do 80 kg/24h
q Wydajnos¢ Zuzycie wod
Lp. Nr kat. Chtodzenie kg/Z4yI1 (Lkostki) l:/g r‘nArln mDm mHm ery kg J ka g ne(;tin(gn(fr?c)
1. 873901 Powietrzem do 90 20 500 660 690 1,0 0,55 230 10510,00 (12927,30)
873902 Woda do 90 20 500 660 690 6.3 0,55 230 10200,00 (12546,00)
2. 873151 Powietrzem do 150 40 738 690 920 1.0 0,65 230 11700,00 (14391,00)
873152 Woda do 150 40 738 690 920 6.4 0,65 230 11700,00 (14391,00)
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STANOWISKO PODLACZENIA

KOSTKARKI

= |
T — 52— 34" zimna
ne.. woda
/
- ;
L o ;’,’: 34" zimna
; woda @
7 —
podstawa
max 50 cm

PRODUKTY UZUPELNIAJACE

DO KOSTKAREK

ZMIEKCZACZ DO WODY

Nr kat. Nr strony

820081
820121 541 Nr kat. Nr strony
820161 822990 541

soL FILTRDO WODY
] . !

Nr kat. Nr strony i

822825

822827
Nr kat. Nr strony 822829 539
820999 541 822831

stalgast

Erl 230V

max 10 cm
od ziemi

230V

odprowadzenie wody

/ z urzadzenia musi by¢
powyzej podejicia
kanalizacyjnego do urzadzen

o:anitarnych

max 50 cm

<

Nr kat. Nr strony

822998 541

LICZNIKPRZEPLYWU WODY

o 9o

Nr kat. Nr strony

823998 539
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WITRYNA CHLODNICZA DO BUTELEK

- obudowa malowana proszkowo (czarna)

- oswietlenie

- wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

- temperatury

- automatyczne odszranianie

- automatyczne odparowanie skroplin

- samodomykajace drzwi z blokada otwartych drzwi
- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

f W D H \ T P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm  mm  mm ity °C kw Y netto (brutto)

882151 1-drzwi (otwierane) 600 530 870 129 +2/+8 0,16 230 2225,00 (273675
882160 2-drzwi (otwierane) 900 535 870 254 +2/+8 0,28 230 2805,00 (3450,15)
882161 2-drzwi (suwane) 900 535 870 202 +2/+8 0,28 230 3050,00 (3751,50)

STOL CHLODNICZY BAROWY

obudowa malowana proszkowo (czarna)

o$wietlenie LED

- wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wySwietlaczem
temperatury

- automatyczne odszranianie

- automatyczne odparowanie skroplin

- samodomykajace drzwi blokada
otwartych drzwi

- 4potkiw komplecie (882180)

- 6potek wkomplecie (882181)

- dodatkowa pdtka - nr kat. 840655

- dodatkowe potki oraz akcesoria
str.508

30, LED

f W D H V T P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm mm  mm ity °C kw netto (brutto)

882180 2-drzwi (otwierane) 1462 535 860 350 +2/+8 0,28 230 5139,00 (6320,97)
882181 3-drzwi (otwierane) 2002 535 860 537 +2/+8 0,28 230 6590,00 (8105,70)

stalgast




WITRYNA CHLODNICZA DO BUTELEK

obudowa malowana proszkowo (czarna)
oSwietlenie

wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne odszranianie

automatyczne odparowanie skroplin
samodomykajace drzwi z blokada otwartych drzwi
- 882170: 4 p6tki w komplecie

882171, 882172: 8 pétek w komplecie

dodatkowa pétka do: 880170 - nr kat.: 840652
dodatkowa pétka do: 880171 - nr kat.: 840653

- dodatkowa potka do: 880172 - nr kat.: 840654

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

: W D H \ T P U Cena (z)
Nr kat. Opis mm mm  mm litry °C kw vV netto (brutto)

882170 1-drzwi (otwierane) 600 520 1872 307 +2/+8 0,3 230 3945,00 (4852,35)
882171 2-drzwi (suwane) 920 514 1872 490 +2/+8 04 230 5490,00 (6752,70)
882172 2-drzwi (otwierane) 920 520 1872 490 +2/+8 0,4 230 5005,00 (6156,15)

WITRYNA MROZNICZA BAROWA

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej

- wymuszony obieg powietrza

elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne rozmrazanie

automatyczne odparowanie skroplin

- samodomykajace drzwi

- podgrzewana szyba

2 potki w komplecie

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

W D H \ T P U Cena ()
Nr kat. mm mm  mm litry °C kwo v netto (brutto)

880180 595 525 875 100 -10/-15 0,29 230 3930,00 (4833,90)

stalgast

ekspert gastronomiczny
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Rinil

WYPOSAZENIE KAWIARNI

Profesjonalne ekspresy pozwola na przygotowanie wszystkich rodzajow
aromatycznych kaw. Prezentowane akcesoria pozwolg na dekorowanie

i efektowne serwowanie ciast i deseréw.

EKSPresy CiSNi€NIOWE .......cceeeeeemecceeeemsansneceennes 328-329
Mtynek do mielenia kawy 330
Zaparzacz przelewowy. 330
Lodowka na mleko do Kawy ...........cccceceeeeuunsenns 327

Stot pod ekspres do KaWy ........ccceccceeunmsnecseeens 331

Wybijak do fuséw 334
Szkto do kawiarni 332-333
Chemia do ekspreséw, 335
Szczotki do czyszczenia €KSPresOw ..........oveeeeees 335



WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES DO KAWY

automatyczny ekspres do kawy
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
dotykowy panel sterowania

- miynekzregulacja grubosci mielenia kawy
zbiornik na wode o poj. 1,81

pojemnosc zbiornika na kawe 250
ruchoma wylewka h= 60-140 mm

- regulacjamocy kawy 7-12 g

- requlacjailosci kawy - 30-250 ml
pojemnik na fusy: 50 porcji

ciénienie: 19 bar

regulacja temp. parzenia kawy

- mozliwos¢ korzystania zkawy mielonej
licznik zrobionych kaw

Niezalezny system
spienia mleka

i przygotowywania

kaw mlecznych "" I

Nrkatt W D H M P U Cena ()
g mm mm mm kg kw v netto (brutto)
486960 240 440 520 16 1,35 230 2910,00 (357930

stalgast

ekspert gastronomiczny
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES DO KAWY

automatyczny ekspres do kawy
dotykowy ekran o przekatnej 3,5”
menu w jezyku polskim

- pojemnik na mleko w standardzie
miynek z requlacja grubosci mielenia kawy
zbiornik na wode o poj. 21

mozliwos¢ podtaczenia do wigkszego
zbiornika na wode

pojemnosc zbiornika na kawe 500 g
ruchoma wylewka h=75-115mm
regulacja mocy kawy 6,5-10,5 g

- regulacjailosci kawy 30-250 ml

- pojemnik na fusy: 60 porgji

ciénienie: 19 bar

regulacja temp. parzenia kawy
mozliwosc korzystania z kawy mielonej
- licznik zrobionych kaw

Nr Kat. W D H M P u Cena (@)
g mm mm mm kg kw v netto (brutto)
486950 320 465 540 11,7 1,35 230 2775,00 (3413.25)

Regulowana wylewka Tacka ociekowa Miejsce na filizanki Panel dotykowy

stalgast

ekspert gastronomiczn,
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES DO KAWY

- automatyczny ekspres do kawy

- dotykowy ekran o przekatnej 3,5”

- miynekz regulacja grubosci mielenia kawy
- zbiornik na wode 0 poj. 2|

- pojemnos¢ zbiornika na kawe 300 g

- ruchoma wylewka h=65-115mm

- regulacjamocy kawy 7-10g

- requlacjailosci kawy 30-250 ml

- ciénienie: 19 bar

- regulacja temp parzenia kawy

- mozliwo$¢ korzystania z kawy mielonej
- licznik zrobionych kaw

W D H P U Cena (@)
Nrkat. oo o mm netto (brutto)

kw v
486900 275 465 360 1,35 230 2230,00 (2742,90)

LODOWKA NA MLEKO DO KAWY

- najwyzszej jakosci kompresorowa loddwka na mleko
- dedykowana do ekspresow automatycznych

- podwdjnie przeszklone drzwi

- otwory na wezyk do mleka po obu stornach

- oSwietlenie komory

- wymuszony obieg powietrza

Kompatybilna z wiekszoscia
ekspreséw do kawy

W D H \% T M P U Cena (z)
Nr kat. mm  mm mm iy °C kg kw netto (brutto)

v
844100 220 512 376 7 0~4 21 0,11 230 1040,00 (1279,20)

stalgast

ekspert gastre
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES 1 GRUPOWY

sterowanie elektroniczne

mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup
- miedziany bojler na wode

zbiornik na wode o poj. 2,75!

- zawor pary
- zawdr goracej wody

W D H V P U Cena ()
Nr kat. mm  mm  mm ity kW OV netto (brutto)

486050 250 420 410 15 2,1 230 4730,00 (5817,90)

EKSPRES 1 GRUPOWY

sterowanie elektroniczne

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody
na kazda z grup

miedziany bojler na wode

W D H V P U Cena ()
Nr kat. mm  mm mm ity kW V neno(bruztto)

486200 460 590 530 6 2,8 230 7470,00 (9188,10)

EKSPRES 1 GRUPOWY Z MLYNKIEM

sterowanie elektroniczne

mozliwo$¢ zaprogramowania 4 porcji wody

nakazda z grup

- miedziany bojler na wode

whbudowany automatyczny mtynek do mielenia kawy
omocy 0,45 kW

predkosc¢ obrotowa mtynka 1300 obr./min

- regulowana porcjakawy5-12¢g

Nr kat W D H \ P U Cena (@)
g mm  mm  mm iy kW v netto (brutto)
486400 460 590 630 6 2,8 230 9205,00 (11322,15)
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRES 2 GRUPOWY

sterowanie elektroniczne

mozliwosc¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup
miedziany bojler na wode

- wskaznik ci$nienia

Nrkatt W D H Vv P U Cena (@)
* mm omm omm ity kW V netto (brutto)
486100 650 530 480 11,5 2,5 230 8360,00 (10282,80)

EKSPRES 2 GRUPOWY

- sterowanie elektroniczne
- motzliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup
- miedziany bojler na wode

W D H Vv P U Cena ()
Nrkat. oo on om liry kw Vv nettu(bruztto)

486300 460 590 530 6 2,8 230 9385,00 (1154355

EKSPRES 2 GRUPOWY Z WYSWIETLACZEM

- elektroniczny wyswietlacz z funkcj ostrzegania

0 zakamienieniu i koniecznosci czyszczenia

elektroniczna kontrola temperatury wody w bojlerze

- precyzyjny system kontroli temperatury wykorzystujacy
technologie ,PID"

niezalezne ustawianie temperatury parzenia kawy

dla kazdejz grup

- mozliwos¢ zaprogramowania 4 porcji wody na kazda z grup
miedziany bojler na wode

wskaznik ci$nienia

w D H Vv P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ity Kk netto (brutto)

W \
486150 680 590 550 11,5 4,79 400 14160,00 (17416,80)

stalgast
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

MLYNEK DO MIELENIA KAWY |
regulacja grubosci mielenia kawy

- regulowana dawka kawy od 5-12¢
- zintegrowany ubijacz do kawy
fatwy do utrzymania w czystosci

- obudowa wykonana z ABS
W D H V P U Cena (@)
Nr kat. mm mm mm litry \ netto (brutto)

486500 170 340 430 0,5 027 230 1240,00 (1525,20)

SYFON ISI THERMO XPRESSWHIP Osoﬁ

automatyczny syfon do bitej Smietany oraz sosow

dzieki izolacji syfon utrzymuje temperature potrawy
(dedykowany do restauracji, kawiarni i cukierni)

- butelka wykonana ze stali szlachetnej, wyposazona w podwéjne
izolowane $cianki

dozowanie poprzez nacisniecie przycisku

wyposazenie: antyposlizgowa podstawa, kratka ociekowa

- silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

system zamkniety — spetnia standardy HACCP

dedykowane naboje CREAM

— Vv Cena ()
Nr kat litry netto (bruzno)
500410 1 644,00 (792,12)

ZAPARZACZ PRZELEWOWY
maks. pojemnos¢ zbiornika na wode 1,81 g
pojemnosc dzbanka na kawe 1,6 |

posiada kontrolke pracy

- gérna ptytagrzewcza

w komplecie dzbanek szklany

w zestawie 10 sztuk filtrow

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej z elementami
plastikowymi w kolorze czarnym

antyposlizgowe nézki

W D H V P U Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm  mm ity netto (bruztto)
1. 752286 Zaparzacz przelewowy 205 385 455 16 202 230 567,00 (697.41)
2. 752289 Dzbanek - - 16 - - 37,00 (45,51)

stalgast
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

STOL POD EKSPRES DO KAWY

- uchylna szuflada z hamulcem i odbijakiem na fusy
szafka na filtr do zmigkczania wody

szuflada na przybory

otwdr w blacie do podfaczenia ekspresu

INOX

‘...__\. -
N r
Szuflada na fusy :

e

W »p H Cena ()
Nr kat. mm mm  mm netto (brutto)

486700 1000 700 1000 2190,00 (2693,70)

STOL POD EKSPRES DO KAWY*

uchylna szuflada zhamulcem i odbijakiem na fusy
umywalka ze zdejmowanym ociekaczem
- szafka na filtr do zmigkczania wody

szuflada na przybory
otwdr w blacie do podtaczenia ekspresu

INOX

e
J -_____'_'———\—-___
w D H Cena (2l
Nr kat. mm mm mm neno(brszn)o)

486710 1500 700 1000 2940,00 (3616,20)

Szuflada na fusy Ociekacz Komora zlewu

StalgaSt “stot jest sprzedawany bez baterii (kranu) 331
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

SZKLO DO KAWIARNI

- profesjonalne szkto dla gastronomii przeznaczone do kawiarni, restauracji i hoteli
sprzedawane w ilosciach kartonowych (K)

cena za sztuke

w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

oferta porcelany do kawiarni str. 138-173

SZKLANKI DO GORACYCH NAPOJOW

- 400195 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)
- 400194 - cena za komplet (1 filizanka + 1 spodek)

a H Vv K Cena ()
Lp. Nr kat. mm mm litry szt. netto (brutto)
1. 400195 6045 55 0,075 12 4,16 (5,12)
2. 400194 8560 68 0,185 6 6,22 (7,65)
3. 400098 76-49 110 0,240 12 3,56 (4,38)
4. 400099 82-55 149 0,380 12 5,18 (6,37)
SZKLANKA DO SZKLANKA DO LATTE
IRISH COFFEE
i [ )
- - 2 H \% K Cena ()
— Nr kat. mm mm litry szt netto (bn(JZn)o)

g H v K Cena 400193 7868 146 0260 12 505 (2
R . S 400196 8475 162 0360 6 517 (630
400063 76-69 146 0,225 12 6,27 7,71) 400197 91-75 175 0455 6 6,72 (8,27)
FILIZANKA CAPPUCCINO SZKLANKA DO ESPRESSO | WODY
- cenazakomplet (1 filizanka i 1 spodek)

- model nrkat. 400256 - Srednica spodka: 135 mm
- model nrkat. 400257 - Srednica spodka: 117 mm
o
Lp. Nrkat. n?m n:"m “¥ K Cena ()
y szt netto (brutto) 1] H v K C )
1. 400256 91-40 64 0238 6 6,16 (7,58) Nr kat. mm  mm iy szt nett%r}gn(ftt)o)
2. 400257 64 57 0,09 6 4,44 (5,46) 400018 72-47 80 0,140 12 2,24 (2,76)

332 stalgast
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

FILIZANKI
DO KAWY

- wkomplecie spodek ze stali nierdzewnej

- wykonane w technologii lekkiego szkta
ipodwdjnych Scianek
konstrukjia zapewnia utrzymanie zaréwno wysokich jak
iniskich temperatur, a takze ochrone przed poparzeniem
i efektem kondensacji pary wodnej na zewnatrz szkta
cenaza sztuke.
sprzedwane w ilosciach kartonowych (K)
w tabeli podana pojemnos¢ catkowita

. Nrkat.  Produkt rr?n mHm I‘\Xy si(t. necneon(gn(izt?o)

Filizanka do
. 400901 espresso 61 54 0,065 2 25,00 (30,75

Filizanka do
. 400902 cappuccino 82 73 0,165 2 28,00 (34,44)

Filizanka
- 400903 | .t g 98 88 03 2 31,50 (3879)

KUBKI/SZKLANKI TERMICZNE
- cenazasztuke

- sprzedwane wilosciach kartonowych
- wtabeli podana pojemnos¢ catkowita

Lp. Nrkat. Produkt ngn mHm I|¥y sth. n&?}n(grézt?o)

1. 400904 Kubek 85 113 032 2 31,50 (38,75) T

2. 400905 Szklanka 82 113 027 2 24,00 (2952) FenlabElan=g
3. 400906 Szklanka do latte 90 115 034 2 27,50 (33,83)

FILIZANKI O Pusabarse
- cenazasztuke

- sprzedwane wilosciach kartonowych
- wtabeli podana pojemnos¢ catkowita

@ H V K Cena()
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm ity szt neno(bruzno)

Filizanka do
1. 400309 espressoze  58-29 59 0,072 6 4,80 (5,90)
spodkiem

Filizanka
2. 400310 spodkiem 82-42 82 0215 6 7,21 8387)
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

DZBANEK MININACZYNIE NA MLEKO TAMPER
- INOX INOX
- dospieniania mleka
-« »

< '

% Cena (z)
Nr kat. litry netto (brutto)

372035 035 18,00 (2214

372060 0,60 23,00 (2829 g H v Cena ()

372100 1,00 27,00 (3321) Nrkat. mm  mm litry netto (brutto) 9 H M Cena ()
372150 1,50 50,00 (61,50 546017 48 80 0,145 10,50 (12,92 Nrkat. —° kg netto (brutto)
372200 2,00 52,00 (6396 546015 77 125 0,600 17,00 (2091 486012 57 94 04 68,00 (8364

@ 2 lata gwarancji

WAGA POMOCNICZA

dedykowana do wazenia porcji kawy

- waga precyzyjna o doktadnosci 0,1g

zasilanie bateryjne (3 baterie AA w komplecie)
lub z zasilacza sieciowego (opcja)

czas pracy na zasilaniu bateryjnym 300 godz.
- czas stabilizacji pomiaru ok. 3 sek.
automatyczne wytaczanie

obudowa z ABS

zabezpieczenie przed przecizeniem

- wielokrotne tarowanie

Nrkat W D H M Zakres Dokfadnos¢ Cena ()
mm - mm kg kg ] netto (brutto)
730009 145 205 45 04 05 0,1 198,00 (243,54)

WYBIJAK DO FUSOW DYSPENSER DO PRZYPRAW
- s INOX INOX
- odbijak do zuzytej kawy

w rozmiarze GN 1/4

Lp. Nrkat. Opis g H V Cena (@)

mm mm ity  netto (brutto)
Nrkatt W D H Cena (z) 1. 363200 Do cynamonu 70 130 0,4 18,50 (22.76)
mm_mm__mm___Retto (brutto 2. 363300 Do czekolady 70 130 0,4 23,00 (28,29)

486014 265 162 102 48,00 (39049 3. 363150 Do cukru pudru 70 130 0,4 20,50 (25.22)

stalgast
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PLYN DO CZYSZCZENIA UKLADOW

- SPIENIANIA MLEKA

przeznaczony do codziennej konserwacji urzadzenia
usuwa osady z mleka (ttuszcz i pozostatosci biatek)
- moze by¢ stosowany do mycia zewnetrznych
powierzchni urzadzenia

nie wptywa na smak i zapach produktu

posiada dziatanie odkamieniajace

= s \ Cena ()
= Nrkat. iy o foruto)
"_::_.. —, 648200 1 16,00  (19,68)
=

==

e

ODKAMIENIACZ
- skuteczny $rodek do usuwania kamienia
wapiennego z urzadzer majacych kontakt
zwoda, np.: piece konwekcyjno-parowe,
zmywarki, warniki, zaparzacze, ekspresy o —
do kawy, itp. r

v Cena (@)
Nr kat. ltry netto (brutto)

648010 1 14,50 (17,84)
648050 5 51,00 (62.73)
648100 10 88,00 (108,24)

SZCZOTKA
DO CZYSZCZENIA EKSPRESU

g L Cena ()
Nr kat. o netto (brutto)

486011 10 145 44,50 (5474

FILTR DO WODY

wydajnos¢ do 100 litrow lub czas uzytkowania do 6 miesiecy
maksymalna pojemnos¢ zbiornika na wode 1,5 litra

czas przygotowania wody do uzytku min. 6 godzin

ze zbiornikiem wody, bez adapterdw, bez montazu

fatwa instalacja i wymiana filitra bezposrednio przez uzytkownika
poprawia smak, aromat i wyglad kawy
- chroni przed osadzeniem si¢ kamienia

2 H Cena (z))
Nrkat. o o netto (brutto)

822300 85 26 30,50 (3752

stalgast
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SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA
- uniwersalne szczotki do czyszczenia
wezykow i ekspresow

Lp. Nrkat.

mozliwosc zastosowania we wszystkich dostepnych w handlu ekspresach do kawy

wskaznik wymiany (czasowy) przypomina o koniecznosci wymiany filtra na nowy

WYPOSAZENIE KAWIARNI

SRODEK DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW

- przeznaczony do czyszczenia ekspreséw kolbowych
(czyszczenie grupy), ekspresow automatycznych,
naczyn z porcelany, wewnetrznych powierzchni

termosow itp.
srodek do usuwania garbnikow oraz osadéw z kawy

wysoko wydajny proszek na bazie aktywnego tlenu

v Cena ()
Nr kat. litry netto (brutto)

648210 05 19,50 (2399

S CEPY

g D | Cena (z)
mm mm mm netto (brutto)
1. 486721 6 165 5,20 (6,40)

2. 486741 - 38 254 12,00 (1476)
3.486742 16 - 635 13,00 (1599

Ll

g
(22
B
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SYFON DO BITEJ SMIETANY ISI

syfon do wytwarzania bitej Smietany, kreméw

orazmuséw nazimno

pojemnosc syfondéw: 0,5 oraz 1 litr

- gtowica wykonana ze stali nierdzewnej

- sposob uzycia: wlac 0,5 litra Smietany kreméwki
(30%), whic 1 nabdj, wstrzasnac syfonem; zaleca
sie wezesniejsze schtodzenie syfonu i Smietany (do
ubicia 1litra Smietany nalezy uzy¢ 2 naboje)

- dedykowane naboje Professional

jedyny system z certyfikatem HACCP

Koncéwka tulipan

w standardzie

@

stalgast

ekspert gastronomiczny

SYFONY SEe

idealne rozwiazanie dla kawiarni, pubéw,
cukierni, lodziarni, restauracji oraz cateringu
niezbedne do przygotowywania potraw kuchni
molekularnej

dostepne syfony kulinarne oraz do wody
uwydatniajg smak przygotowywanych kremoéw,
bitej $mietany, soséw, pianek, muséw typu
Espumas, zup i innych

proste w obstudze oraz niezawodne

mozliwe wczesniejsze przygotowanie bitej
Smietany oraz sosow w syfonach

i przetrzymywanie ich w chtodni nawet do kilku dni
nalezy uzywac tylko nabojow firmy ISI;
uzywanie innych nabojéw powoduje utrate
gwarancji

\4 Cena (@)
Nrkat. o et (rutio)
500051 0,5 236,00 (290,28)

500101 1,0 274,00 (337.02
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

SYFON ISI GOURMET WHIP

syfon do wytwarzania bitej Smietany, kreméw oraz muséw na ciepto
urzadzenie mozna podgrzewac w bemarze w temperaturze do 75°C
gtowica syfonu wykonana ze stali szlachetnej

- silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

dedykowane naboje Professional

3 koricowki

w standardzie

\% Cena (z)
Nr kat. litry nettu(br&zn)u)
500205 0,5 299,00 (367.77)
500210 1,0 388,00 (477,24

SYFON ISITHERMO WHIP

- syfon do wytwarzania bitej $mietany, kreméw oraz musow na ciepto lub zimno

- dziekiizolagji syfon utrzymuje temperature potrawy (dedykowany do
restauracji, kawiarni i cukierni)

- urzadzenie mozna podgrzewac w bemarze w temperaturze do 75°C

- butelka wyposazona w podwdjne izolowane Scianki

- silikonowy pierscien chroniacy przed wysoka temperatura

- silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

- tatwy do utrzymania w czystosci

- dedykowane naboje Professional

3 koricowki

w standardzie

Rozkfad temperatury 50

produktéw w syfonie

UTRZYMYWANIE ZIMNA DO 8 GODZIN
1SI Thermo Whip Plus
w warunkach:

/ —c
- temp. poczatkowa

produktéw 4°C 50 10 20 30 40 50 60 70 80
Czas (h)

)
5 o

Temperatura (°C)

S

0 UTRZYMYWANIE CIEPLA DO 3 GODZIN
Rozktad temperatury

produktéw w syfonie [
ISI Thermo Whip Plus y —c

w warunkach:

- temp. poczatkowa
produktéw 95°C 00 05

0 15 20 25 30
Czas (h)

\4 Cena (@)
Nrkat. et (brut)
500305 0,5 368,00 (452,64
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Rozktad temperatury

produktéw w syfonie

ISI Thermo Xpress

Whip w warunkach:

- temp. poczatkowa
produktéw 4°C

- temp. otoczenia 24°C

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

SYFON ISI THERMO XPRESSWHIP

automatyczny syfon do bitej Smietany oraz soséw

dzieki izolacji syfon utrzymuje temperature potrawy

(dedykowany do restauracji, kawiarni i cukierni)

- butelka wykonana ze stali szlachetnej, wyposazona w
podwdjne izolowane Scianki

- dozowanie poprzez nacisnigcie przycisku

wyposazenie: antyposlizgowa podstawa, kratka ociekowa

- silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

- system zamkniety — spetnia standardy HACCP

- dedykowane naboje Professional

Vv Cena (z)
Nr kat. litry netto (brutto)
500410 1 644,00 (792,12
50, UTRZYMYWANIE ZIMNA DO 8 GODZIN |
S0 |
% 40 —C |
E;Z,D
"o 10 2o 30 40 50 60 70 80
as

SYFON DO BITEJ SMIETANY

- syfon do wytwarzania bitej $mietany, kremow
orazmuséw nazimno

- antyposlizgowa otulina butelki wykonana z silikonu

- butelka wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- dwie koficéwki w standardzie

- dedykowane naboje Professional

4 Cena ()
Nr kat. Produkt litry netto (bruzrto)
500125 Dessert Whip Mini 0,25 130,00 (159,90

500150 Dessert Whip Mini Plus 0,5 139,00 (170,97

339




WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

NABOJE DO
SYFONOW

oso@

iSi Professional to naboje, o wiekszej pojemnosci,
gwaratnujace do 20% wigkszej wydajnosci

do wytwarzania bitej Smietany,deseréw, kreméw,muséw
zup i soséw

kazdy naboj zawiera 8,4 czystego N20O

naboje wykonane z najwyzszej jakosci stali

kazdy naboj jest elektronicznie wazony dzieki czemu
posiada gwarancje wypetnienia gazem

naboje moga by¢ wykorzystywane we wszystkich
syfonach dostenych na rynku

tylko naboje iSi moga by¢ uzywane

w syfonach iSi nie powodujac utraty

ich gwarancji

Créme Chantilly

Nr kat. Produkt 55. nect‘leorzgrszt!l)u)
500015 Naboje Professional 10 13,00 (15,99
500016 Naboje Professional 24 32,50  (39,98)
500017 Naboje Professional 50 67,00  (82,41)

340

stalgas

kspert gastronomiczny



oMo .
"& WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

AKCESORIA DO
SYFONOW ISI

- akcesoria nie sa dostosowane do uzycia w modelach Dessert Whip Mini

i Mini Plus
isi

Y : ' Duzo wigcej

()
@ KONCOWKA PROSTA ’j |ﬁ |

Cena (2
Nr kat. netto (brutto)

500001 18,00 (22,14

© KONCOWKATULIPAN @ ZESTAW O KSIAZKA
KONCOWEK KUCHARSKA ISI
C ) C ) C )
Nr kat. nette;)n(grszn)o) Nr kat. nen%n(grfm)o) Nr kat. nen%n(grszn)o)
500002 17,00 (20,91 500006 58,00 (71,34) B2011201 8,00 (984
© ZESTAW KONCOWEK ©® ZESTAWRAPID @ SITKOZLEJKIEM
DO NADZIEWANIA INFUSION
Cena (2! Cena (! Cena (2l
Nr kat. netto (brflzn)o) Nr kat. netto (brfj‘rl)o) Nr kat. netto (brszn)o)
500007 72,00 (8856) 500011 68,00 (83,64 500009 111,00 (13653)

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

SZPATULA DO LODOW

- uchwyt wykonany z tritanu
- czescrobocza wykonana ze stali nierdzewnej

L Cena (@)
Nrkat.  Kolor mm  netto (brutto)

533260 przezroczysty 260 16,50 (20,30)

533261 [ 260 18,00 (22.14)

PLUCZKA DO PORCJONERA DO LODOW
umozliwia sprawne i doktadne mycie akcesoriéw

do lodéw
- dedykowana do montazu w blacie
wykonana ze stali nierdzewnej

- wyposazona w kran
- zawdr 3/8"
- przylacze 3/4”
W D H Cena (2
Nrkat. neno(brflrt)o)

m  mm
530009 220 120 90 799,00 (982,77)

ox STOJAK NA WAFLE
DOLODOW Qz?j'::s::z;fr'
- otworyna4 wafle
w H Cena (z))
Nr kat. mm  mm  mm netto (bruzt‘to)
536004 95 270 90 63,00 (77,49
L

PORCJONERY DO LODOW

- gramatura w tabeli oznacza ilos¢ porcji z 1 litra lodéw

© PORCJONERDOLODOW
- wykonany zaluminium

Cena (@)
Nr kat. Gramatura netto (brutto)

530300 1/30, porcja ~23 g 105,00 (129,15)
530400 1/40, porcja ~17 g 105,00 (129,15)

342

9

Nr kat.
531300 1/30, porcja ~23 g 119,00 (146,37)
531360 1/36, pora ~19g 114,00 (140,22)
531400 1/40, porcja ~17 g 119,00 (146,37)

PORCJONER DO LODOW
- wykonany ze stali nierdzewnej

Cena (@)

Gramatura netto (brutto)

Zachowanie
higieny pracy
przy niskim
zuzyciu wody

Wygodny
uchwyt

Wysoka jakos¢
mechanizmu

Wysoka jakos¢
mechanizmu

o PORCJONER DO LODOW
- gatkownica wykonana ze stali
nierdzewnej
- raczka wykonana z tworzywa
Cena ()

Nr kat. Gramatura e (bmzm)
532300 1/30, porga ~23g 119,00 (14637)
532360 1/36, porga ~19g 114,00 (140,22)
532400 1/40, porga ~17g 119,00 (14637)

stalgast
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KUWETA OKRAGLA

- tagodnie zaokraglone krawedzie kuwety

- pokrywa wykonana w technologii
podwdjnych Scianek

: g H V Cena
\(Iﬁ’ Lp. Nriat. Produkt mm  mm  litry netto (bn(m)o)
o il '% 1. 535012 Kuweta 200 250 7,3 127,00 (15621)

. 535023 Pokrywa - - - 167,00 (20541

(

KUWETA DO LODOW Y i
- pokrywa wykonanaz poliweglanu, A — Bt
sprzedawana oddzielnie i o
i/
W D H WV Cena () —
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm  mm ity netto (brutto) O —
1. 535032 Kuweta 360 165 120 5 37,50 (46,13) =
2. 535031 Kuweta 360 250 8 5 3850 (4730 /‘\
3. 535024 Pokrywa do 535031 360 250 - - 14,50 (17,84 s -
4. 535025 Pokrywa do 535032 360 165 - - 12,00 (1476) & \‘““-——-._‘ e L

=
0E\\\\j§

KUWETA DO LODOW
W D H V Cena (2
lp. Nrkat. o O om litry netto (brLZn)O)

1. 535014 360 165 120 5 37,50 (46,13)
2.535017 360 250 80 5 47,00 (57.81)
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

PUCHARKI
DO LODOW

- sprzedawane w ilosciach
kartonowych

- cena za sztuke

- w tabeli podana pojemnos¢
catkowita

lp. Nrkat. g H V K Cena (@)

mm mm ity sz, netto (brutto) a9 H V K Cena (z))
1. 400595 85 1820380 6 5,69 (7,00 lp.  Nrkat. mm  mm iy szt netto (brutto)
2. 400596 116 1250300 6 8,45 (10,39 6. 400621 104 94 0,260 6 4,32 (531)
3. 400597 130 900375 12 5,88 (723 7. 400622 100 1660,280 6 10,50 (12,92)
4. 400598 110 60 0,225 12 6,65 (819 8. 400623 125 1800,300 6 12,00 (1476)
5. 400599 115 99 0,360 6 11,00 (13,53) 9. 400624 110 1400345 6 13,50 (1661)

(1) 2]

g H VvV K Cena () F
Lp. Nrkat. mm mm litry szt. neno(bruzno) ﬁ\“ m
1. 400086 100-65 82 028 6 4,17 (5.13) A .
2. 400307 92-68 97 025 6 5,01 (6,16)
3. 400096 114-72 105 029 6 6,50 (8,00 ‘T—
4. 400097 102-68 142 027 6 6,84  (841) ; @ H V K Cena (z!)
Nr kat. ;
5. 400080 116-70 118 0,16 6 5,00 (6,15) g > mm mm ity szt netto (brutto)
400258 116-70 133 0,17 6 5,23 (6.43) < — 370101 105 65 0,225 1 8,70 (10,70)
stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI
—_—

KONCOWKI DEKORACYJNE

@ KONCOWKA GWIAZDKA © KONCOWKA OKRAGLA © KONCOWKAROZA
4] Cena (@) 4] Cena (z)) 2 Cena (@)

Nr kat. mm netto (brutto) Nr kat. mm netto (bruzrto) Nr kat. mm netto (brutto)
515020 2 5,70 (7,01) 514020 2 5,60 (6,89) 516050 5 7.30 (8,98)
515030 3 5,70 (7,01 514040 4 5,70 (7,01) 516060 6 730 (8,98)
515040 4 5,70 (7,01) 514060 6 5,70 (7,01 516080 8 5,70 (7,01)
515050 5 5,70 (7,01) 514080 8 5,60 (6,89)
515060 6 570 (7,01 514100 10 570 (7,01
515070 7 5,70 (7,01)
515080 8 570 (700 O KONCOWKA PLATEK © KONCOWKA LISC
515100 10 5,70 (7,01)
515110 11 570 (7,01 W D Cena ( w D Cena (d
515120 12 5,70 (7,01) Nr kat. mm  mm netto (bn(JZtt)o) Nr kat. mm  mm netto (brun)o)
515130 13 5,70 (7,01) 517010 10 25 3,70 (4,55) 517020 8 1 3,70 (4,55)
515140 14 5,70 (7,01) 517011 13 3,0 3,70 (4,55) 517021 10 2 3,70 (4,55)
515150 15 5,70 (7,01)
515180 18 730 (8,98)

o ) @ KONCOWKA DO NADZIEWANIA © KOMPLET KONCOWEK

O KONCOWKA WSTAZKA DEKORACYJNYCH

Nrkatt W D Cena (d) - 29 elementéw w komplecie

©oommommo o netto (brutto) g L Cena () H Cena ()
517030 12 1,5 3,70 (459 Nrkat. DL e Nrkat o e (o)
517031 16 2,0 4,90 (6,03) 516950 4 95 10,50 (12,92 518100 ok.33 72,00 (88,56
stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

WIESZAK NA WORKI | KONCOWKI

- cenabez wyposazenia
- 31 wieszakdw na koncowki
- 4 wieszaki na worki

i Py

LS

W D Cena (@)
Nrkat oo om nefto (rutto
510000 510 520 160,00 (196,80

WOREKDO WOREKDO WYCISKANIA

WYCISKANIA JEDNORAZOWY

STANDARD - wrolce

- wzmocniona - grubos¢ folii: 75 ym
koricowka i rant

- zzawieszky

L Cena ()
Nrkat. - netto (brutto)

511252 250 13,00 (1599
511302 300 14,50 (17,84
511352 350 15,50  (19,07)
)
)
)

L K Cena ()
Nr kat. mm szt netto (bruzno)
510010 300 100 48,00 (59,04
510011 460 100 67,00 (82,41)

511402 400 18,00  (22,14)
511452 450 19,50 (23,99
511532 530 21,00 (2583

346 stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

KUBEK STALOWY DO PRZESIEWANIA .
INOX

- idealny do przesiewania produktow sypkich
oraz przygotowywania i zdobienia wypiekow

g H Cena ()
Nrkat. = netto (brutto)

074400 100 130 23,50 (2891)
074450 120 130 26,00 (31,98

ROLKA DZIURKUJACA ROLKATNACA
- s
" ~ '
|.'( :;’:}
‘b,‘l
w L Cena (2
Nr kat. mm - mm neno(bv&ztt)o) Nr kat. n\1,\r’n ml;n ne(%teor:grﬁzt't)o)
504010 60 210 17,00 (2091) 504020 60 210 12,00 (14,76)
SKROBKA PLASTIKOWA
(1] (2]
3] 4]

W D Cena()
lp. Nrkat. mm  mm netto (brutto)

501125 125 97 2,80 (344

1.

2. 501155 155 107 2,80 (3,44)
3. 501160 160 103 2,80 (3,44)
4, 501195 195 127 2,80 (3.44)
stalgast
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POSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

WYCINARKI FORMA PIERSCIEN
- gladkie DOMODELOWANIA | NOX CUKIERNICZO-KUCHARSKI

P
Stalgast Radom
Nrkat. 9 H Cena ()
W H Cena () mm  mm netto (brutto)
Nr kat. mm  netto (brutto) W D H Cena @) 528034 80 45 10,50 (1292
528010 20-110 30 68,00 (83,64) Nrkat. oo o om netto (brutto) 528035 100 45 14,00 (17.22)
528050 80 80 45 10,50 (12,92) 528036 120 45 15,50 (19,07

MATA DO WYPIEKOW

- wykonanazsilikonu
- odpornos¢ termiczna: -20 +220° C

W D Cena ()
Nr kat. mm mm  netto (brutto)
521110 520 315 49,00 (60,27)
521640 585 385 54,00 (66,42)

WALEK

- wykonany zdrewna

- tozyska kulkowe

- Lpowierzchnia robocza
- dhugosc raczki 130 mm

g L Cena (@)
Nr kat. mm  mm netto (brutto)
524390 100 395 200,00 (246,00)

stalgast
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YPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

PISTOLET DO SOSOW | KREMOW

R przeznaczony do dozowania soséw,
- -\ T kremow, ptynnej czekolady
it

S
/ P
/'

>
W /

A

e

i; - idealny do dekoracji wyrohéw
cukierniczych lub dekoragji potraw
- podstawka w standardzie
@ ZNACZNIKROZSTAWNY © ZNACZNIKROZSTAWNY - wzestawie 2 koicowki ~@=3i6mm
- jednostronny (gtadki) - dwustronny (karbowany/ - otwdrwylotowy ~ @=9mm
gtadki) - @=210mmzew.
. . 0=190 mm wew.
; ena (z) ; ena (z
Nr kat. Opis netto (brl(izn)o) Nr kat. Opis netto (brlgzn)o) X vV Cena (z))
527150 5nozy 162,00 (199,.26) 527250 5nozy 211,00 (25953 Nrkat. netto (brutto)
527170 7nozy 237,00 (291,51) 527270 7nozy 252,00 (309,96 510020 1,8 172,00 (211,56
WYBIERAK DO CIAST PEDZELEK SILIKONOWY
- odpornos¢ termiczna do 230°C
- tatwy w utrzymaniu czystosci
[ ——a - nie pochtania zapachow
(2}
e @] ———— e —
L Cena (@) w L Cena (2
Lp. Nrkat. mm neno(bruzrto) Nr kat. mm - mm netto (bv{:zn)o)

522040 40 240 11,50 (1419
522080 50 280 15,50 (19,07)

1. 525252 250 13,00 (15,99
525362 360 24,50 (30,14
525402 400 25,00 (30,75

2. 525253 250 16,50 (20,30
525363 360 26,00 (31,98
525403 400 27,00 (33,21

UBLJAK PIANY
- 24druty

PEDZELEK
- drewnianaraczka

Nrkat. L (%ten(g(ztﬁt))

mm netto (brutto, W C )
313251 250 14,00 (1722 Nrkat. oo nenin(gn(izn)o)
313301 300 14,50 (17,89 523040 40 6,50 (8,00
313401 400 18,00 (22,14 523080 80 18,50  (22.76)

stalgast 349
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

NOZE CUKIERNICZE

EEDy D
B . N [ ©

%_QM— o
D

Lp. Nrkat. Produkt m';n necnf]"(g[&?o)
1. 251311 N6z do krojenia tortow (ostrze falowane) 310 76,00 (9348
2. 252360 N6z do krojenia ciast (ostrze gtadkie) 360 93,00 (11439
3. 252361 Noz do krojenia ciast (ostrze falowane) 360 106,00 (130,38)
4. 253352 N6z do biszkoptéw (ostrze zabkowane) 350 64,00 (7872
5. 261260 Szpatuta do masy cukiernicze] 250 33,50 (41.21)
261310 Szpatuta do masy cukiericzej 300 38,50 (47,36
261360 Szpatuta do masy cukiemiczej 350 41,50 (51,09
6. 263260 topatka katowa (ostrze gfadkie) 250 38,50  (47.36)
263310 topatka katowa (ostrze gladkie) 300 41,50 (51,05
7. 334218 Noz fopatka do tortow 160 33,50 (41.21)
LOPATKA KATOWA LOPATKA KATOWA
- A=100mm - A=170mm
B=75mm B=80mm

B
L Cena (2 L Cena (2
Nr kat. mm netto (bn(JZn)o) Nr kat. mm netto (bn(JZn)o)
334311 270 47,00 (57.81) 334324 360 55,00 (67,65
SZPACHELKA N ' SZPACHELKA
- wykonana ze stali nierdzewnej - wykonana ze stali nierdzewnej
- raczkaztworzywa

- drewnianaraczka

| ]

w oL Cena () w L Cena ()
Nrkat. = o netto (bruztto) Nrkat. oo o netto (bruztw)
502120 100 240 20,50 (2522 503220 100 220 14,00 (17.22)

stalgast
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YPOSAZENIE PIEKARNI | U

PATERY DO TORTOW

130 mm

140 mm
140 mm

£
£
g
b ©
3
8
} 5
2
|
£ H
c
g g
- $
£
£
3
L
o
o PATERA DO TORTU o PATERA DO TORTU
- wielostopniowa (patrz tabelka) - podstawa obrotowa
- talerze ptaskie g H Cena ()
- mozliwos¢ dowolnego Nrkat T e b
pietrowania talerzy 545010 300 60 114,00 (14022

ket Produke M Cena © PATERADOTORTU

mm netto (brutto) - wykonana ze szkta
542030 3-stopniowa 480 357,00 (439,11) - podstawa obrotowa
542040 4-stopniowa 600 452,00 (555,96)
Nrkatt @ H Cena (@)
©omm o mm netto (brutto)
6 PATERA DO TORTU 545012 300 70 110,00 (13530 o
- 3-stopniowa
- talerze ptaskie (@ PATERASZKLANA O Pasabahce ~—
m e - gtadka powierzchnia
v4
Nr kat. mm netto (brutto) 9 Cena (@)
542031 300 190,00 (233,70) Nrkat. 0 et (brtio)

545013 280 23,00 (2829

e PATERA DO TORTU
- podstawa obrotowa @ LOPATKADOTORTU

2 H Cena () L Cena ()
Nr kat. T e ) Nrkat. mm  netto (brutto) o
545011 330 50 74,00 (91,02) 355440 235 20,50 (2522

stalgast 351
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PATERY | KOSZE

~ NA OWOC
o« i 3

S

(
160 mm 175 mm
160 mm 175 mm
o =255 mm o . =505 mm
@ PATERA NA OWOCE © PATERA NA OWOCE
- 3-stopniowa - 3-stopniowa
- talerzezrantem - talerzezrantem
H Cena (z H Cena (@
Nr kat. mm netto (bnsztt)u) Nr kat. mm netto (bvszn)o)
544030 420 186,00 (22878)

544032 500 191,00 (234.93)

PATERA Z KLOSZEM
- pokrywaw komplecie

9 Pasabance

© KOSZNAOWOCE

a H G 0 g H K Cena ()
Nrkat. < nen%qﬁu(ftt)u) Nrkat. o onoa netto(bruztto)
544100 280 380 147,00 (18081

545014 320 262 1 48,00 (59,04)

35 stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI

PALNIK DO CREME BRULEE

przeznaczony do karmelizowania sosow, kreméw, jak rowniez
do szerokiego zastosowania w cukiernictwie i gastronomii
czas pracy przy maksymalnym zatadunku gazem:

500600 - do 75 min

500700 - do 90 min

temperatura ptomienia 1300°C

sprzedawany bez gazu

zabezpieczenie przed dzie¢mi

Zapalnik
piezoelektryczny,
regulowany

ptomien palnika,
przycisk blokady
ptomienia

FOREMKA NA CREME BRULEE € gocatiance
- idealna do zapiekania w piecu

- sprzedawana po 24 sztuki
- cenazasztuke

p Nkt W D H oV Cena () o
. ©oomm o omm o mm o litry netto (brutto) H V Cena ()
Nrkat, 2 (a
1. 500600 128 65 170 0,04 78,00  (9594) * mm mm iy  netto (brutto)
2..500700 153 74 179 0,045 97,00 (11931) 400088 92-54 58 0,180 2,77 (341)

URZADZENIE DO GORACEJ CZEKOLADY

- przeznaczone do przyg ia goracej czekolady
- obrotowe mieszadto dla zapewnienia wtasciwej cyrkulacji
- tacka ociekowa
Nkt W DOHo VN MopoU Cena ()
*  mm mm mm ity obr/min kg kw netto (brutto)

469105 410 280 460 5 65~85 7 1 230 1650,00 (2029,50)

stalgast
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WYPOSAZENIE PIEKARNI | CUKIERNI
MIESIARKA PLANETARNA
- dolekkich ciast i ubijania piany

- model 783050 w komplecie dzieza o pojemnosci 5 litréw i Srednicy 205 mm

- model 783071 w komplecie dzieza o pojemnosci 7 litrdw i $rednicy 230 mm

- nowoczesna konstrukcja podstawa wykonana z aluminium

- czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane s3 ze stali nierdzewnej

- dzieza wyposazona w ostone bezpieczeristwa z poliweglanu z otworem
utatwiajacym dodawanie sktadnikéw

- dzieza wyjmowana

- sprezynowy mechanizm unoszenia gérnej czesci urzadzenia

- szeroki zakres ptynnej requlacji obrotow

3 korncowki

w komplecie ERANI):

A \M“f ; \./ -

Nr kat, g W D H V M P U Cena (z))

* mm mm mm mm lity kg kW V netto (brutto)
782050 205 230 350 400 5 12,2 0,3 230 1980,00 (2435,40)
783071 230 250 400 410 7 20 0,3 230 2230,00 (2742,90)

MIESIARKA PLANETARNA

do lekkich ciast i ubijania piany

w komplecie dzieza o pojemnosci 20 | oraz zestaw trzech koricéwek

cze$ci majace bezposredni kontakt z zywnoscia wykonane sa ze stali nierdzewnej
- dzieza zawieszona na ruchomych ramionach

ostona bezpieczeristwa

$rednica dziezy 320 mm

dzieza wyjmowana

- korpus urzadzenia wykonany z aluminium

Nrkatt & W D H V N M P U Cena ()
mm mm mm mm litry obr/min kg kw Vv netto (brutto)
783210 320 470 430 785 20 113/168/400 56 0,75 230 3395,00 (4175,85)

77
Lp. Nrkat. Produkt ne%eo”(grazt“)o)
1. 785212 Koricowka do zagniatania ciast lekkich 180,00 (221,40)
2. 785211 Koncéwka do mieszania ciast lekkich 162,00 (199,26)
3. 785213 Koricdwka do ubijania piany 162,00 (199,26)
4. 785214 Dzieza 270,00 (332,10)

stalgast
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Pomysly na biznes

Planujesz uruchomic lokal
gastronomiczny? Poszukujesz inspiracji?
Nasz zesp6t ekspertéw przygotowat
innowacyjne propozycje dedykowane
nowoczesnym pomystom na biznes.

N

....... :/w\i

w8 10
www.stalgast.com g
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PIECE DO PIZZY COMPACT

- linie urzadzen przeznaczonych do wypieku podstawowych rodzajéw pizzy oraz zapiekanek,
grzanek, quiche, flanéw lub creme brulee
- modele pieca przeznaczone do matej i $sredniej wielkosci obiektow gastronomicznych

-1

UKLAD KOMORY PIECA:
1 x 6400mm
PIECDOPIZZY ey
przeznaczony do pizzy o srednicy 40 cm
- zakres pracy do 500 °C

ptyta szamotowa na dnie komory

o$wietlenie komory

- niezalezne sterowanie grzatkami

panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej

- wyk ze stalimal j naczarno
szerszq oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

W D H w D H M P U Cena (@)

Nr kat. Produkt mm mm mm (uzytkowe) mm (uzytkowe) mm (uzytkowe)mm kg kW netto (bruztto) Ukfad
782100 Piec jednokomorowy 555 460 290 405 405 110 26 22 230 2160,00 (2656,80)
782120 Piec dwukomorowy 555 460 535 405 405 180 29 4,4 400 4060,00 (4993,80)

stalgast
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PIECE DO PIZZY PROFESIONAL

- linie urzadzen przeznaczonych do wypieku podstawowych rodzajéw pizzy oraz zapiekanek,
grzanek, quiche, flanéw lub creme brulee
- modele pieca przeznaczone do matej i sredniej wielkosci obiektow gastronomicznych

UKLAD KOMORY PIECA:

PIECDO PIZZY GREDIL

- przeznaczony do pizzy o Srednicy 35 cm
- zakres pracy do 450°C

- plytaszamotowa na dnie komory

- o$wietlenie komory

- kominek do odprowadzania pary

- niezalezne sterowanie grzatkami

- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
- obudowa ze stali malowanej na czarno

4 x @350mm

Nr kat. Produkt w D H

mm mm
782001 Piec jednokomorowy
782002 Piec dwukomorowy

358

D

mm
925 835 335
925 835 545

y mm
700
700

48
9,6

u Cena (z0)

\ netto (bruztto) Uklad
400 2605,00 (3204,15)
400  4080,00 (5018,40)

stalgast
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UKLAD KOMORY PIECA:

PIECDOPIZZY X-LINE

przeznaczony do pizzy o Srednicy 30 oraz 36 cm
- zakres pracy do 500°C

ptyta szamotowa na dnie komory

o$wietlenie komory

- kominek do odprowadzania pary

- niezalezne sterowanie grzatkami

panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
obudowa ze stali malowanej na czarno
szersza oferte znajdziesz na:
www.stalgast.com

Nr kat. Produkt rm mDm mHm W m D m H
781401 Piec jednokomorowy 900 735 420 610 610 140
781402 Piec dwukomorowy 900 735 750 610 610 140
781412 Piec dwukomorowy 900 1020 750 610 915 140
781421 Piec jednokomorowy 1010 850 420 720 720 140
781422 Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140
781432 Piec dwukomorowy 1010 1210 750 720 1080 140
stalgast

ekspert ga:

mm

6 x @300mm

400
400
400
400
400

Cena (z)
netto (brutto)
3360,00 (4132,80)
5450,00
5955,00
3675,00
5945,00
7080,00

Uktad
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PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL STRONG

- linie wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy
- modele przeznaczone do $redniej wielkosci obiektéw gastronomicznych

UKLAD KOMORY PIECA:

4 x @300mm 6 x @300mm 6 x @300mm 9 x @300mm

PIEC DO PIZZY E-LINE "
- przeznaczony do pizzy o $rednicy 30 cm

wielogrzatkowy system grzewczy
zakres pracy do 500°C

- plytaszamotowa na dnie komory

o$wietlenie komory

kominek do odprowadzania pary

niezalezne sterowanie grzatkami

- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
obudowa ze stali malowanej na czarno
szersza oferte znajdziesz na:
www.stalgast.com

Nr kat. Produkt rr‘{\rln m[?n mHm " mm  (uz > mm  (uz " mm m k;l g nectt%n(grﬁzt?o) Uktad
781501 Piec jednokomorowy 900 735 420 610 610 140 8 42 400  4055,00 (4987,65)
781502 Piec dwukomorowy 900 735 750 610 610 140 135 84 400  7140,00 (8782,20)
781512 Piec dwukomorowy 900 1020 750 610 910 140 178 144 400  8550,00 (10516,50)
781521 Piec jednokomorowy 1150 735 420 910 610 140 112 64 400  5745,00 (706635
781522 Piec dwukomorowy 1150 735 750 910 610 140 187 12,8 400 10200,00 (12546,00)
781531 Piec jednokomorowy 1150 1020 420 910 910 140 145 9,6 400  7680,00 (9446,40)
781532 Piec dwukomorowy 1150 1020 750 910 910 140 252 19,2 400 12430,00 (15288,90)
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UKLAD KOMORY PIECA:
4 x @360mm 6 x @360mm 6 x 9360mm 9 x 9360mm

PIECDO PIZZY F-LINE

- przeznaczony do pizzy o Srednicy 36 cm
wielogrzatkowy system grzewczy
zakres pracy do 500°C

- ptytaszamotowa na dnie komory
o$wietlenie komory

kominek do odprowadzania pary
niezalezne sterowanie grzatkami
- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
obudowa ze stali malowanej na czarno
szersza oferte znajdziesz na:
www.stalgast.com

Nr kat. Produkt rx!1 mDm mHm u.y\nwc/mm o mm  (uz # mm Dg ka l\} nectt%r}grszt?o) Uktad
781601 Piec jednokomorowy 1010 850 420 720 720 140 103 5 400  5085,00 (6254,55)
781602 Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 174 12 400  8010,00 (9852,30)
781612 Piec dwukomorowy 1010 1210 750 720 1080 140 232 18 400  9785,00 (12035,55)
781701 Piec jednokomorowy 1370 850 420 1080 720 140 145 9 400  7000,00 (8610,00)
781702 Piec dwukomorowy 1370 850 750 1080 720 140 240 18 400 11730,00 (14427,90)
781712 Piec dwukomorowy 1370 1210 750 1080 1080 140 346 264 400  15030,00 (18486,90)
stalgast
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PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL STRONG

- linie wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy
- modele przeznaczone do $redniej wielkosci obiektéw gastronomicznych

UKLAD KOMORY PIECA:

4 x @320mm

PIECDOPIZZY S-LINE
przeznaczony do pizzy o Srednicy 32 cm

- wielogrzatkowy system grzewczy

- zakres pracy do 450°C

wejscie do komory ograniczajace spadki temperatur
obudowa ze stali ocynkowej

- plytaszamotowa na dnie komory

o$wietlenie komory

kominek do odprowadzania pary

- niezalezne sterowanie grzatkami

- panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej

PRODUKT POLSKI

- Stalgast Radom

t .

W D H 0 D H min H max M P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm  mm (uzytk mm  (uz mm  (uzy mm- (uzytk mm kg kw v netto (bruzttu) Ukfad
781014 Piec jednokomorowy 975 761 415 658 678 90 145 100 4,45 400 3020,00 (3714,60)
781024 Piec dwukomorowy 975 761 753 658 678 90 145 161 2x4,45 400 5085,00 (6254,55
stalgast
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PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL GAS STRONG

- modele przeznaczone do sredniej wielkosci obiektéw gastronomicznych /

UKLAD KOMORY PIECA:

4 x §320mm 4 x @360mm

PIEC DO PIZZY GAS-LINE o
- przeznaczone do pizzy o Srednicy 30 oraz 36 cm GEP

4 palnikowy system grzewczy

elektroniczna regulacja sterowania temperatura
(regulacja co 1 stopien)

- zakres pracy do 450°C

piezoelektryczna zapalarka ptomienia $wiecy palnikow

ptyta szamotowa na dnie komory
- o$wietlenie komory

wejscie do komory ograniczajace spadki temperatur
obudowa ze stali malowanej na czarno
w komplecie dysze na gaz G30

- szersza oferte znajdziesz na:
www.stalgast.com

lm ||1l'.'.’.’.',....,...-.mlJJJIJ!JJIJIHIHIIIIIHIIIIIIII 1

II!IIIIIIIIIIII'I
THUTTITTI

LTTTTTTITITT
TTTTTTTTTITO

W D H w D H M P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm (uZ mm  (uz mm mm kg kw \ netto (bruztto) Ukfad
781040 1000 1010 470 620 620 155 112139 G20 9080,00 (11168,40)
781045 1095 1110 472 720 720 155 132 17,0 G20 10890,00 (13394,70)

staigast 363




PIECE DO PIZZY
PROFESIONAL EXTRA POWER

- linie bardzo wydajnych urzadzen przeznaczonych do wypieku wszelkich rodzajéw pizzy
- polecane do obiektéw gastronomicznych charakteryzujacych sie duzym natezeniem ruchu

UKLAD KOMORY PIECA:

4 x @360mm 6 x 9360mm 6 x @360mm 9 x @360mm

PIEC DO PIZZY FR-LINE X
komora wytozona szamotem
- przeznaczony do pizzy o Srednicy 36 cm

- wielogrzatkowy system grzewczy
- zakres pracy do 500°C

- oswietlenie komory

- kominek do odprowadzania pary

niezalezne sterowanie grzatkami

panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej

obudowa ze stali malowanej na czarno

- szersza oferte znajdziesz na:
www.stalgast.com

W D H w D H M P u Cena (z)
Nr kat. Produkt mm  mm  mm z mm  (uz mm  (uz mm kg kw \ netto (brutto) uklad
781801 Piec jednokomorowy 1010 850 420 720 720 140 1275 400  6035,00

,05)
781802 Piec dwukomorowy 1010 850 750 720 720 140 226 12 400  9985,00 ( )
781812 Piec dwukomorowy 1010 1210 750 720 1080 140 316 18 400 12990,00 ( )
781901 Piec jednokomorowy 1370 850 420 1080 720 140 174 9 400  8220,00 ( )
781902 Piec dwukomorowy 1370 850 750 1080 720 140 306 18 400 14250,00 (17527.50)
781912 Piec dwukomorowy 1370 1210 750 1080 1080 140 436 26,4 400 18650,00 (22939,50)
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PODSTAWA
DO PIECA

- konstrukcja skrecana

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Nr kat. Produkt

781004 Podstawa do pieca 781014, 781024

782010 Podstawa do pieca 782001, 782002

782011 Podstawa do pieca 781401,781402, 781501, 781502

782012 Podstawa do pieca 781411, 781412, 781511, 781512

782013 Podstawa do pieca 781040, 781421, 781422, 781601, 781602, 781801, 781802
782014 Podstawa do pieca 781431, 781432, 781611, 781612, 781811, 781812
782015 Podstawa do pieca 781521,781522

782016 Podstawa do pieca 781531, 781532

782017 Podstawa do pieca 781701, 781702, 781901, 781902

782018 Podstawa do pieca 781711, 781712, 781911, 781912

782019 Podstawa do pieca 781045

% stalgast
.. Stalgast

w
mm
980
785
910
910
1020
1020
1160
1160
1380
1380
1095

D
mm
770
770
745
1030
860
1220
745
1030
860
1220
940

H
mm
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000

WYPOSAZENIE PIZZERII

Cena (zh)
netto (brutto)

752,00
794,00
794,00
722,00
740,00
794,00
722,00
794,00
794,00
903,00
852,00

(924,96)
(976,62)
(976,62)
(888,06)
(910,20)
(976,62)
(888,06)
(976,62)
(976,62)
(1110,69)
(1047,96)

365




WYPOSAZENIE PIZZERII

WALKOWARKA DO CIASTA

urzadzenie do watkowania ciast na pizze oraz
pieczywo

watkowarka znacznie upraszcza i przy$piesza prace
- regulacja grubosci ciasta od ok. 1+ 4 mm

dtugos¢ rolki L=300 mm

zalecana waga ciasta: 80-210 gr.

urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

- 2tryby pracy: praca ciagta / wiacznik nozny

Nozny

wiacznik

Nrkatt W D H M P U Cena (z)
g mm kg kW v netto (brutto)
786931 510 490 640 29 05 230 3600,00 (4428,00)

MIKSER SPIRALNY
do ciast cigzkich np.: pizza, pierogi == :

786100 maksymalna pojemnosc¢ dziezy

do 6,5 kg (ciasta)

786200 maksymalna pojemnosc dziezy

do 15 kg (ciasta)

786350 maksymalna pojemnos¢ dziezy

do 20 kg (ciasta)

czeSci majace bezposredni kontakt z
2ywnoscia wykonane sa ze stali nierdzewnej
dzieza zamontowana na state

Dzieza i hak
ze stali
nierdzewnej

Panel
sterowania

Lp. Nrkat. g W D H V N M P u Cena ()

mm  mm mm mm ity oby/min kg kw \ netto (brutto)
1. 786100 340 360 680 750 10 15 68 0,55 230 3085,00 (379455
2.786200 360 380 670 735 20 15 70 0,75 230 4130,00 (5079,90)
3.786350 400 440 770 800 35 816 95 0,85/1,1 400 5045,00 (620535)
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MIKSER SPIRALNY
do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi

pred kosci:

predkosc obrotowa spirali 92-139 obr/min

predkosc obrotowa dziezy 9-14 obr/min
- podnoszona gtowica oraz demontowana dzieza
786402 maksymalna pojemnosc dziezy do 18 kg (ciasta)
786502 maksymalna pojemnosc¢ dziezy do 25 kg (ciasta)
czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscia
wykonane s3 ze stali nierdzewnej
szersza oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

Nrkat, W D

mm  mm mm kg
786402 470 720 640 94 055 400
786502 460 840 730

stalgast

ekspert ga:

400 8050,00 (9901,50)

MIKSER SPIRALNY

do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi

786102 maksymalna pojemnosc dziezy do 8 kg (ciasta)
786202 maksymalna pojemnosc¢ dziezy do 18 kg (ciasta)

- 786302 maksymalna pojemnos¢ dziezy do 25 kg (ciasta)
cze$ci majace bezposredni kontakt z zywnoscia wykonane
s ze stali nierdzewnej

dziezazamontowana na state

- szersza oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

Nrkatt W D H M P U Cena (@)

mm  mm  mm kg KW netto (brutto)
786102 270 540 560 48 0,37 230 3230,00 (3972,90)
786202 400 690 630 82 09 230 4365,00 (536895
786302 440 830 720 110 1,3 230 4805,00 (5910,15)

MIKSER SPIRALNY
do ciast ciezkich np.: pizza, pierogi

podnoszona gtowica oraz demontowana dzieza

- 786400 maksymalna pojemnosc dziezy do 18 kg (ciasta)

786500 maksymalna pojemnos¢ dziezy do 25 kg (ciasta)

- czesci majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane
s ze stali nierdzewnej

- szerszg oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

W D H M P U Cena ()
Nrkat. © 0 om kg kw netto(bruztto)

786400 400 690 630 100 0.9 230 5190,00 (6383,70)
786500 440 830 720 128 13 230 7070,00 (8696,10)
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LOPATKA DO PIZZY

- antyposlizgowa raczka
- A=120 mm, B=75 mm, (=90 mm

L Cena (zl)
Nr kat. mm netto (brutto)
270150 150 117,00 (14391)

LOPATKADOPIZZY

- drewnianaraczka
- A=210mm, B=75mm

L Cena (z))
Nr kat. mm netto (brutto)

503250 540 36,00 (4428

tOPATADOPIZZY

- wykonanazdrewna
bukowego
W D L Cena ()
Nrkat. °© neno(bruztto)

564030 350 300 1100 70,00 (86,10)
564040 350 350 1100 97,00 (11931

368

LOPATKADOPIZZY
- antyposlizgowa raczka
- A=200 mm, B=80 mm

L Cena (@)
Nrkat. - netto (brutto)

270260 260 148,00 (182,04)

RADELKO DO PIZZY
- ostrze proste

Nrkat. 9@ Cena (z))

mm netto (brutto)
561101 100 12,50 (1538

LOPATKA DO PIZZY '!
- drewnianaraczka i'

- A=120mm, B=60 mm

L Cena (@)
Nr kat. mm netto (brutto)
503210 270 14,50 (17.84)

tOPATADOPIZZY

- wykonana z aluminium
- drewnianaraczka

W D L
Nr kat. o mm netto (brutto)

mm
564022 260 300 200 31,50 (3875)
564052 300 300 500 71,00 (87.33)
564102 300 300 1000 84,00 (10332)

Cena (2

stalgast



LOPATADO PIZZY
- wykonanazaluminium

W D H Cena (z))
Nrkat. o O netto (brutto)

m  mm
564412 320 300 1200 119,00 (14637

LOPATA OPERACYJNADOPIZZY
- wykonanazaluminium
Nrkatt @ L Cena ()

mm  mm netto (brutto) %
564413 200 1500 119,00 (146,37)

SZCZOTKA CZYSZCZENIA PIECOW

- uchwyt aluminiowy
- wihosie wykonane zmosiadzu

L Cena ()
Nr kat. mm netto (bruzno)

564411 1500 157,00 (193,11)

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW L

- wihosie wykonane zmosiadzu
- mozliwosc regulacji szczotki

L Cena (@)
Nr kat. i netto (brutto)

564401 1100 270,00 (332,10)

POJEMNIK NA CIASTO POKRYWA g
- idealne na ciasto do pizzy, g DO POJEMNIKA
makaronow itp. NA CIASTO
W D H Cena (2 W D H Cena (2
Nr kat. mm  mm  mm neno(brun)o) Nr kat. mm mm  mm neno(brun)o)
563407 600 400 70 40,50 (49,82) 563408 600 400 20 27,50 (33,83)

stalgast

ekspert gastronomiczny

POSAZENIE PIZZERII

WOZEK DO
POJEMNIKA
NA CIASTODOPIZZY

Cena (z))
Nr kat. netto (bmzno)

563409 186,00 (228,78)
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TALERZ DO PIZZY

- talerzwykonanyz
hartowanego
szkta
opalowego.

- sprzedawane
wiloSciach
kartonowych
(k).

- cenazasztuke

e

Gornrjl_nij

g H K Cena (@)
Nr kat. mm o mm szt netto (brutto)
388615 330 12 6 709 (872

BLACHADOPIZZY

po skoriczonej pracy
kaqu blache nalezy
dokfadnie umy¢,
wysuszy¢ i nattuscic;
zabieg ten stuzy
zabezpieczeniu blachy
przed korozja

g H Cena ()
Nrkat. o oo netto (brutto)

m
560181 180 25 9,00

)
560201 200 25 9,80 (12,09
560221 220 25 10,50 (12,92
560241 240 25 11,50 (1415
560261 260 25 11,00 (1353)
560281 280 25 11,00 (13,53
560301 300 25 14,00 (17.22)
560321 320 25 15,50 (19,07
560361 360 25 20,50 (2522
560401 400 25 27,00 (3321)
560451 450 30 35,00 (43,05
560501 450 30 40,00 (49,20

TORBADOPIZZY

- wykonana z mocnego materiatu - nylonu,
odpornego na zniszczenia

- poliestrowa izolacja maksymalnie utrzymuje
temperature, nie przepuszcza
wilgocii zapachu

- duza, uchylnaklapa

- przezroczysta kieszen
na rachunki 120x180 mm

- posiada petelke
do zawieszania oraz otwory
wentylacyjne

w H
Nr kat. me mDm mHm (uiy‘smkrzwe) (uzyrtnkr?]we) (uiyéﬁwe) nect‘teor:grszt!l)o)
563452 550 500 200 510 500 200 75,00 (92,25
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TALERZ DO PIZZY APULIA

wykonany z porcelany
sprzedawane w ilosciach
kartonowych (K)

- cenazasztuke

szersza oferta porcelany
patrzstr. 136-173

g H K Cena ()
Nr kat. mm mm szt netto (brutto)
394419 315 20 6 18,50 (22,76)

SIATKADOPIZZY

Nr kat. @ mm @ mm Cena (z)
(wewnetrzna) (zewnetrzna) netto (brutto)

562231 200 230 9,50 (11,69)
562281 250 280 11,00 (1353
562311 280 300 13,50 (16,61)
562330 310 330 14,50 (17.84)
562361 350 380 17,50 (21,53
562400 380 400 20,50 (2522
562460 430 460 19,50 (2399
562500 480 500 27,50 (3383)

TORBADOPIZZY

- wykonana z wytrzymatego materiatu-winylu
gruba izolacja utrzymuje temperature,

nie przepuszcza wilgoci
duza uchylna klapa na rzep
- przeiroczysta kieszen

na rachunki o wymiarach
(WxD) 165x120 mm
posiada wygodny uchwyt
do przenoszenia i otwory
wentylacyjne

W D H
Nr kat. n‘{‘rln ran i (uiylkr?]we) (uiyrtrr;we) (uiy%kr%we) n&%’}grﬁz&)
563453 500 500 300 480 480 285 64,00 (78,72)

stalgast




POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
DOPIZZY

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY

- rozmiarGN 2/3

wytrzymaty materiat - szczelnie przylegajaca pokrywa
o whasciwosciach
sprezystych

bardzo dobre
whasciwosci
termoizolacyjne
fatwy w czyszczeniu
lekki

Nrkatt W D H V Cena (@)
g mm  mm mm litry netto (brutto) Nr Kat W D H \ Cena (z)

057301 410 410 330 32 150,00 (184,50) mm  mm mm ity netto (brutto)
057351 410 410 390 40 166,00 (204,18 057231 415 400 265 27 89,00 (109,47)

REKAWICE LATEKSOWE

REKAWICE TERMICZNE OLEJOODPORNE
- wykonane z lateksu z bezszwowa wysciétka z poliamidu

DO GRILLA

- wykonane zneoprenu - marszczone wykoriczenie utatwia uchwyt sliskich elementow
- 5-palczaste - odporne na detergenty, ptyny oraz na kwasy i zasady

- nienasiakliwe - dopuszczone do kontaktu z zywnoscia

T Cena (2 L Cena (z))
Nr kat. °C netto (brutto) Nr kat. mm netto (brutto)
505021 300 49,50 (60,89

505020 do 100 104,00 (127,92)

REKAWICE KUCHENNE

REKAWICE PIEKARSKIE
- bawetnaimpregnowana

- wykonane ze skéry
- 3-palczaste przeciwogniowo
- 2-palczaste
-
T Cena (z) L T Cena ()
Nr kat. °C netto(bruzrto) Nr kat. mm °C netto(bruzno)
505013 430 do230 31,00 (3813)

505011 do 300 100,00 (123,00)

stalgast 371
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STOL CHLODNICZY DO PIZZY

- obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej

- blatwykonany z granitu

- no$nos¢ pétek do 60 kg

- automatyczne odszranianie

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- automatyczne odparowanie skroplin

- wymuszony obieg powietrza

- regulowane nozki

- 2potkiGN1/1

- samodomykajace sie drzwi z blokada otwartych drzwi
- gruboscizolaji 35 mm

- maksymalna wysoko$¢ pojemnikow GN 150mm

- cena stotu nie zawiera pojemnikéw

- dodatkowa pétka - nr kat. 841445

- dedykowane prowadnice 841443

- dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Nr kat Uktad pojemnikow W D H T P u ) Cena ()
* (maksymalna wysokos¢ GN) mm  mm  mm °C kw vV litry netto (brutto)
843029 5x GN 1/6 900 700 1075 +2/+8 0,23 230 257 2850,00 (3505,50)

STOL CHLODNICZY DO PIZZY
ZNADSTAWA CHLODNICZA

obudowa i komora wykonane ze stali
nierdzewnej

- blatwykonany z granitu

nosnos$¢ potek do 60 kg

automatyczne odszranianie
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
- temperatury

automatyczne odparowanie skroplin
wymuszony obieg powietrza

regulowane nozki

2potki GN1/1

- samo domykajace sie drzwi z blokada
otwartych drzwi

grubosc¢ izolagji 35 mm

maksymalna wysokos¢ pojemnikéw GN 150mm
- cena stotu nie zawiera pojemnikow
dodatkowa pétka - nr kat. 841445
dedykowane prowadnice 841443
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

T

b i - Bt g
S . o o
e
Nr kat Ukfad W D H T p U klasa zuiycie energii Vv v Klasa Cena ()
" pojemnikow mm - mm  mm °C kW Vo energ. kWh/rok litry litry netto Klimatyczna netto (brutto)
843032 6xGN1/4 1400 700 1450 +2/+8 0,23 230 C 1262 400 308 4 7030,00 (8646,90)

stalgas
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OBROBKA MECHANICZNA

Urzadzenia stosowane zaréwno w matej, jak i duzej gastronomii do krojenia,
rozdrabniania, siekania, obierania, szatkowania oraz miksowania réznego

rodzaju zywnosci.

Maszynki do mielenia migsa ..........oeceeewuuenne 380-381
Kotleciarki i akcesoria.........cceurmmeesseceernnns 378-379
Krajalnice do wedlin 375-377
Nadziewarki do kietbas 382

Obieraczka do ziemniakOw...........coowecceeeeemuessecereenenns 374
Szatkownice, roboty wielofunkcyjne............ 383-391
Cuttery i miksery reczne.................. 396-398, 400-405

Sokowirowki 399




OBROBKA MECHANICZNA

OBIERACZKA

- jednorazowy wsad do 6 lub 12 kg
(w zaleznos$ci od modelu)

- poliweglanowa pokrywa z
wytgcznikiem bezpieczenstwa

- czasomierz z regulacja do 5 minut

- mozliwo$¢ zamontowania separatora
786003 obierzyn pod urzgdzeniem

- prosta, zwarta zabudowa

- cicha praca

fatwy dostep do podzespotow

obieraczki

PRODUKT POLSKI

- Stalgast Radom ] }

Panel sterowania S8 Tarcza $cierna

Lp. Nr kat. Produkt n\1,\r’n m[an m"vln kgs/h kPW 3 ne(%teor}grlszl?o)
1. 789060 Obieraczka 415 780 880 60 0,37 400 4080,00 (5018,40)
789120 Obieraczka 450 820 920 120 0,55 400 4580,00 (5633,40)
2. 789003 Separator obierzyn - - - - - 537,00 (660,51)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA

KRAJALNICA
DO WEDLIN | SEROW

obudowa wykonana z anodowanego aluminium
- demontowany wozek utatwia utrzymanie w czystosci
- wbudowana ostrzatka
- regulacja krojenia 0-10 mm
- ostona noza, ruchoma scianka oraz néz
pokryte sa nieprzywierajacg powtoka

Nr kat. Gmm W D H M P U Cena (@)

(noza) mm mm  mm kg kw ' netto (brutto)
722252 250 380 490 380 16 0,32 230 1685,00 (2072,55)
722221 220 380 440 340 14 0,15 230 1535,00 (1888,05)

KRAJALNICA DO WEDLIN

obudowa wykonana z anodowanego aluminium
- demontowany wozek utatwia utrzymanie w czystosci
- wbudowana ostrzatka
regulacja krojenia 0-10 mm

Gmm W D H M P U Cena (@)
Nr kat. (noza) mm mm  mm \ netto (brutto)

722255 250 380 490 380 6 032 230 1540,00 (1894,20)

stalgast
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KRAJALNICA DO WEDLIN | SEROW

- obudowa wykonanaz go aluminium
wozek, pokretta i Sruby wykonane ze stali nierdzewnej
- stotpodawczy o wymiarach (WxD) 220x180 mm

- solidna i sprawdzona konstrukcja

silnik z dodatkowo wzmocnionym napedem
demontowany wézek utatwia utrzymacie w czystosci
wbudowana ostrzatka

- regulacja krojenia 0-13 mm

szerszq oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

d

Nr kat Gmm W D H M P u Cena (@)
* (oza) mm  mm  mm kg kw % netto (brutto)
722125 250 570 560 475 18 0,12 230 3080,00 (378840)

KRAJALNICA DO WEDLIN | SEROW
. % NoX || Al
obudowa wykonana z anodowanego aluminium
wozek, pokretta i Sruby wykonane ze stali nierdzewnej
stot podawczy o wymiarach (WxD) 225x210 mm
- solidnai sprawdzona konstrukcja
silnik z dodatkowo wzmocnionym napedem
demontowany wozek utatwia utrzymacie w czystosci
whudowana ostrzatka
- regulacja krojenia 0-13 mm
- szersza oferte znajdziesz na:
www.stalgast.com

Nrkat, dmm W D H M P U Cena (@)
* (noza) mm mm mm kg kW V netto (brutto)
722130 300 640 610 510 21 0,16 230 4615,00 (5676,45)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA

KRAJALNICA DO WEDLIN | SEROW
R YAl
przeznaczona do krojenia serow i wedlin . 0
obudowa wykonana zanodowanego aluminium pokrytego
powtoka nieprzywierajaca
- wozek, pokretta i Sruby wykonane ze stali nierdzewnej
ostrze pokryte powtoka nieprzywierajaca
wdzek pochylony pod katem 45° dla fatwiejszego krojenia
stot podawczy o wymiarach (WxD) 270x175 mm
- silnik z dodatkowo wzmocnionym napedem
demontowany wézek utatwia utrzymacie w czystosci
wbudowana ostrzatka
regulacja krojenia 0-14 mm
- szersza oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

0

Nrkat. dmm W D H M P U Cena @) z‘.__“
(noza) mm mm mm kg kW V netto (brutto) 9 = - MATHIEU ™20
722141 300 560 680 520 24 0,18 230 5820,00 (7158,60) o
Igast
sta gast 377
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OBROBKA MECHANICZNA

PILA DO KOSCI

obudowa z malowanego aluminium

wytacznik bezpieczeristwa

hamulecsilnika

regulacja grubosci cietego miesa

powierzchnia robocza i ostrze wykonane ze stali
nierdzewnej

popychacz do migsa wykonany z polerowanego
aluminium

antyposlizgowe ndzki

urzadzenie posiada bardzo ostra pite—prosimy zachowa¢
szczegdlng ostroznosc podczas krojenia i czyszczenia

w
mm

D
mm

H

mm

Lom M
(ostrza) kg

P
kw

U
v

Cena (@)

Nr kat. netto (brutto)

789215 530 400 850 1550 42 0,75 230 5865,00 (7213,95)

PRZYSTAWKA ZGNIATAJACA

przystawka zgniatajaca do kotleciarki 721580
wyposazona w regulacje grubosci zgniatania

polecana do przygotowywania migsa na kotlety, bitki
zastepuje tradycyjne rozbijanie miesa przy uzyciu ttuczka
przystawka zgniatajaca nie nadaje sie do obrébki miesa
drobiowego

Cena (z))
Nr kat. netto (bruzno)

721581 1390,00 (1709,70)

378

KOTLECIARKA
- polecana do restauracji, sklepdw migsnych, baréw

typu kebab itp.

przeznaczona do zmigkczania oraz przygotowania miesa
na kotlety, bitki, filety, steki

wydajnos¢ do 600 kotletow/godz.

wielkos¢ otworu wsadowego 164x20 mm
antyposlizgowe nozki

przystawka nacinajaca w standardzie

tatwy montaz

Nrkatt. W D H s M Cena ()
* mm mm  mm  kgh kg netto (brutto)
721580 790 260 575 120 19 2 0 35 230 3880,00 (4772,40)

stalgast

ekspert gastronomiczny



OBROBKA MECHANICZNA

KOTLECIARKA

- polecana do restauragji, sklepdw miesnych, baréw typu kebab itp.
przeznaczona do zmiekczania oraz przygotowania miesa na

kotlety, bitki, filety, steki

wydajnos$¢ do 420 kotletéw/godz. i
- wielkos¢ otworu wsadowego 158x23 mm

- antyposlizgowe nozki | &

- przystawka nacinajaca w standardzie

w czystosci

. tatwa do
Przystawka .
o 3 utrzymania
nacinajaca

Wysoka
wydajnos¢

Nrkat. W D H P U Cena ()
mm  mm  mm netto (brutto)
721570 500 310 500 0 37 230 3095,00 (3806,85)

WALKI ZGNIATAJACE

- polecane do przygotowywania migsa na kotlety, bitki

- zastepuja tradycyjne rozhbijanie miesa przy uzyciu thuczka ]
- watki dedykowane do modelu: 721570 ’ ‘ﬁ
- watki zgniatajace nie nadaja si¢ do obrobki migsa drobiowego i

Cena (z)
Nr kat. netto (brutto)

721571 541,00 (665,43

KOTLECIARKA

- polecana do restauragji, sklepdw migsnych, baréw typu kebab itp.

- przeznaczona do zmigkczania oraz przygotowania miesa na kotlety,
bitki, filety, steki

- wydajnos¢ do 250 kotletow/godz.

- wielkos¢ otworu wsadowego 158x23 mm

- antyposlizgowe nozki

- przystawka nacinajaca w standardzie

W D H M Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm kg netto (brutto)

721590 550 310 450 6,5 1715,00 (2109,45)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
wy go aluminium
- podajnik wykonany ze stali nierdzewnej
- gtowicaislimak wykonane z anodowanego aluminium
- sitkaindz wykonane ze stali weglowej
- popychacz wykonany z polietylenu
- biegwsteczny

bid 1 1

- sitka:721011;721012; 721013; 721014; 721015; 721016; n6z: 721010

- wydajnos¢ chwilowa 125kg/h
- wkomplecie 3 sitka 3, 518 mm ($rednica oczka)
- $rednicasitka- 68 mm
- zabezpieczenie przeciwprzeciazeniowe antyposlizgowe nézki
- wzestawie lejek do nadziewania kietbas oraz koricowka

do nadziewania pierogéw przeznaczona dla matej gastronomii
- urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagtej

W D H S P U
Nr kat. mm  mm  mm kg/h kw v
721129 190 410 350 85

Cena (zl)

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

podstawa wykonana z anodowanego
aluminium i stali nierdzewnej
zdejmowana gtowica utatwiajaca
czyszczenie

gtowica, Slimak i taca wykonane ze stali
nierdzewnej

rewers w celu tatwiejszego odkrecania sitka
zabezpieczenie przeciwprzeciazeniowe
antyposlizgowe nozki

- praca ciagta do 8 godzin

- wstandardzie sitka: 721121-5i8 mm,
721221-6i8 mm

380

netto (brutto)
0,25 230 875,00 (1076,25)

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

obudowa, gardziel, podajnik, $ruba mocujacasito,
wykonane zanodowanego aluminium

noz oraz sitka wykonane ze stali weglowej

- popychacz wykonany z tworzywa

wydajnos¢ chwilowa: 125 kg/h

bieg wsteczny

3 sitka w zestawie z otworami g 3mm, 5mm, 8 mm
- sitka o $rednicy 62 mm

w zestawie lejek do nadziewania kietbas i koicowka do
nadziewania pierogéw

urzadzenie nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
- jednorazowy maks. czas pracy wynosi 25 min

- antyposlizgowe nozki

INOX

- = ﬁ.‘ = orm
o g ]
S
{ —~— ._'_'_.—-—'_dl
]
= 3 l?n ¥
-
.’ -
5 o i S
-
-
-
W D H M P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ke kw v netto (brutto)

9
721075 175 35 373 52 025 230 505,00 (621,15

P U Cena (@)

netto (brutto)

W D H S
Lp. Nrkat. mm  mm  mm kg/h kw v

1.721121 499 270 550 do160 0,8 230 2180,00 (2681,40)

2.721221 530 270 500 do300 1,1 230 2755,00 (338865

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

podstawa wykonana z anodowanego aluminium i stali
nierdzewnej

- lejzatadowczy wykonany z polerowanego stopu
aluminium

taca wykonana ze stali nierdzewnej

gardziel wykonana z odlewu zeliwa

$limak wykonany ze specjalnego stopu aluminium

- rewersw celu tatwiejszego odkrecania sitka

praca ciagta do 8 godz.

antyposlizgowe ndzki

w komplecie sitka: 721124 - 518 mm, 721224 - 6 8 mm

lp. Nrkat. W D H S P U Cena ()

p. * mm  mm mm kg/h kw \ netto (brutto)
1721124 517 328 410 220 0,80 230 1750,00 (2152,50)
2721224 410 328 517 250 0,80 230 2380,00 (2927,40)

AKCESORIA DO MASZYNEK DO MIESA
- wtabeli podana srednica dziurek w sitku

Lp. Nrkat. r?m Pasuje do nectt%r}grﬁzt?n)

1.721010 - 721121,721124,721129 73,00 (8979
721020 - 721221,721224 80,00 (98,40)

2721011 2 721121,721124,721129 194,00 (238,62)
721012 3 721121,721124,721129 162,00 (199,26)
721013 4,5 721121,721124,721129 148,00 (182,04)
721016 10 721121,721124,721129 148,00 (182,04)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA _ *

NADZIEWARKI DO KIELBAS

- Doskonatej jakosci urzadzenia, przeznaczone do zastosowania przy niemasowej
produkcji gastronomicznej jak i do amatorskiej produkcji wedliniarskiej.

- Dzieki niezawodnej i prostej konstrukcji obstuga urzadzenia jest tatwa, intuicyjna
i wygodna. Wysokiej jakosci materiaty zastosowane w urzadzeniach gwarantuja
niezawodnos¢ w dziataniu i dtuga trwatosc¢ uzytkowania.

- Cylinder napetniarki montowany na obie strony korpusu urzadzenia przez co
funkcjonalnie utatwia obstuge osobom prawo i leworecznym.

NADZIEWARKA DO KIELBAS

niezawodna konstrukcja wykonana ze stali
nlerdzewnej
- wszystkie demontowane elementy urzadzenia
mozliwe do mycia w zmywarkach
- tlok wyposazony w odpowietrznik wsadu
i elastyczng wymienng uszczelke
naped z redukgja biegdw o dwdch predkosciach
pracy
- urzadzenie wyposazone w 4 stalowe, wymienne
lejki kietbasnicze o wymiarach: 16, 22, 32, 38 mm
zatadowanie cylindra mozliwe bez koniecznosci
jego catkowitego demontazu
tatwe i rownomierne dozowanie wsadu
napetniarki

Lp. Nrkat. n‘w’:1 mDm mHm \i¥y 'k\g necn%n(grszt?o) -
1.721305 320 290 680 " 529,00 (650,67
2.721307 320 330 830 7 12 599,00 (736,77
3.721310 400 360 640 10 12 749,00 (921.27)
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robot ¢y coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

OBROBKA MECHANICZNA

SZATKOWNICA DO WARZYW CL20

- polecana do restauracji, pubdw, baréw z jedzeniem na wynos, ztobkow i przedszkoli
asynchroniczny silnik

magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

fatwe czyszczenie dzieki demontowalnej komorze roboczej i podajnikowi
- zwarta konstrukja, niezajmujaca wiele miejsca

polecany zestaw tarcz tnacych (714073) plastry 2 mm, widrki 1,5 mm,
stupki 2x6mm, tarte ziemniaki/parmezan

petna oferta tarcz na str. 392-393

szerszg oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

P
2

e

Obroébka az do 200 kg
warzyw na godzine

Otwor
wsadowy
104 cm?

Otwor
wsadowy
@58 mm

plastry 2 mm widrki 1,5 mm stupki 2x6 mm tarte ziemniaki

GRATIS

Zestaw 4 tarcz
tnacych

W D H N P U Cena ()

Nr kat. Produkt mm mm  mm obr/min kg/h kw netto (brutto)
713200 Szatkownica do warzyw CL20 z kompletem 4 tarz 325 300 550 1500 do 200 0,4 230 3090,00 (3800,70)
714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - 940,00 (1156,20)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA robot ¢ coupe’

SZATKOWNICA DO WARZYW CL50

- polecana do restauragji, punktow Zywienia zbiorowego oraz stotowek

- asynchroniczny silnik

- magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

- automatyczny start po zamknieciu popychacza

- metalowa komora robocza i pokrywa

- bloksilnika z poliweglanu

- szerokie zastosowania dzieki mozliwosci krojenia w plastry, wiérki, stupki,
kostke oraz frytki

- polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5Smm, widrki 1,5mm,
stupki 2x10mm, zestaw do kostki (tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)

- petna oferta tarcz na str.392-393

Otwor
wsadowy
139 cm?

Otwor
wsadowy
@58 mm

Obrobka az do 500 kg
warzyw na godzine

Zestaw
do wyrobu

thuczonych
ziemniakéw
i puree

Lp. Nr kat. Produkt r‘r{‘rln mDm nll-‘m obr’/\lmin kgS/h ksv l\} necnin(grszn')o)
1. 713500 Szatkownica do warzyw CL50 300 350 555 375 do500 0,55 230 5275,00 (6488,25)
2. 713501 Szatkownica do warzyw CL50 300 350 555 375 do500 0,60 400 5440,00 (6691,.20)
3. 714201 Zestaw do ziemniakow i puree 3 mm - - - - - 1195,00 (1469,85)
4. 714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2435,00 (2995,05

stalgast
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robot ¢y coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

SZATKOWNICA DO WARZYW
2) CL30BISTRO | CL40
3 polecana do restauracji, szkot i przedszkoli

he® AT oraz punktow gastronomicznych
A o | - asynchroniczny silnik, magnetyczny system

" bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

fatwe czyszczenie dzieki demontowalnej
komorze roboczej i podajnikowi

zwarta konstrukgja, nie zajmujaca wiele miejsca
- polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry
2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x6mm, tarte
ziemniaki/parmezan

petna oferta tarcz na str. 392-393

f Mozliwos¢
krojenia
0® )

CL 30 Bistro

od 8 mm
do 12 mm

Obrobka az do 200 kg
warzyw na godzine
W D H N S P U Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm mm mm obr/min  kgh kW netto (bruztw)
1. 713400 Szatkownica CL40 320 304 590 500 do200 0,5 230 4620,00 (5682,60)
2. 713300 Szatkownica CL30 Bistro 320 304 590 500 do200 0,5 230 3795,00 (4667,85
3. 714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - - - 940,00 (1156,20)

SZATKOWNICA DO WARZYW CL52

polecana do garmazerii, stotwek i cateringu
asynchroniczny silnik

- zespot silnikowy wykonany ze stali nierdzewnej
magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy
demontowalny podajnik cylindryczny

polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5Smm,
widrki 1,5mm, stupki 2x10mm, zestaw do kostki

(tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)

petna oferta tarcz na str.392-393

Otworwsadowy ""—“' ]

&/

zmiesci sie do 15
pomidoréw lub

gtéwka kapusty ‘

Otwor wsadowy
@59 mm

Obrobka az do 750 kg

warzyw na godzine

W D H N S P U Cena (@
Nr kat. Produkt mm mm mm  obymin  kg/h kW netto (brsjzrt)o)
713520 Szatkownica do warzyw CL52 360 340 690 375 do750 0,75 230 9100,00 (11193,00
713521 Szatkownica do warzyw CL52 360 340 690 375 do750 0,75 400 9100,00 (11193,00)
713522 Szatkownica do warzyw CL52 (2-predkosci) 360 340 690 375/750 do 750 0,75 400 10010,00 (12312,30)
714201 Zestaw do ziemiakow i pure 3 mm - - - - - - - 1195,00 (1469,85)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2435,00 (295,05
stalgast
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SZATKOWNICA DO WARZYW CL50
GOURMET

- polecana do restauragji, punktow zywienia zbiorowego oraz stotowek
7 nowych rodzajow krojenia w mate kostki BRUNOISE i wafle

nowa technologia krojenia w kostke przy pomocy tylko 1 tarczy
asynchroniczny silnik

- magnetyczny system bezpieczenstwa i hamulec silnikowy
automatyczny start po zamknieciu popychacza

metalowa komora robocza i pokrywa

blok silnika ze stali nierdzewnej

- szerokie zastosowania dzieki mozliwosci krojenia w plastry, wiérki, stupki, kostke oraz frytki
- polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5mm, wiérki 1,5mm, stupki 2x10mm,
- petna oferta tarcz na str. 392-393 ]

Obrébka az do 500 kg
warzyw na godzing

#
-
-
3mm 4mm 6 mm 2x2x2mm 3x3x3mm 4x4x4mm
|
S ie"
7 nowych ’Qt:(
rodzajow TN [ L
krojenia Q...Q
L2~
L l !
W D H N S P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm mm mm obymin kgh kW V netto (brutto)
713510 Szatkownica do warzyw CL50 gourmet 390 310 760 375 500 550 230 8395,00 (10325,85)
Igast
386 stalgas
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robot ¢y coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

SZATKOWNICA DO WARZYW CL55

- polecana do garmazerii, stotowek i matych zaktadow produkcyjnych

asynchroniczny silnik

magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

grawitacyjny otwdr wsadowy

- wkomplecie ruchoma podstawa ze stali nierdzewnej

polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5Smm, widrki 1,5mm, stupki 2x10mm, zestaw do kostki
(tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)

petna oferta tarcz na str. 392-393

Otwér wsadowy
238 cm?
zZ wmontowanym

podajnikiem
cylindrycznym
@59 mm

Obrébka az do 1200 kg
warzyw na godzine

s Iz

W D H N S P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm obr/min kg/h W \ netto (brutto)

mm  mm k
713550 Szatkownica do warzyw CL55 z podajnikiem nr 1 700 359 1100 375  do 1200 1,1 230 15875,00 (19526,25)
713551 Szatkownica do warzyw CL55 z podajnikiem nr 1 865 396 1272 375/750 do 1200 1,1 400 15875,00 (19526,25)
713553 Szatkownica do warzyw CL55 z podajnikiem nr 1§12 865 396 1272 375/700 do 1200 1,1 400 21380,00 (26297,40)
714201 Zestaw do ziemiakow i pure 3 mm - - - - - - 1195,00 (1469,85)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2435,00 (2995,05)
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OBROBKA MECHANICZNA robot ¢ coupe’

SZATKOWNICA DO WARZYW CL60

- polecana do przetwdrni owocowo-warzywnych, garmazerii, zaktadéw produkcyjnych w przemysle rolno-spozywczym
asynchroniczny silnik

zespotsilnikowy wykonany ze stali nierdzewnej

magnetyczny system bezpieczeristwa i hamulec silnikowy

- grawitacyjny otwdr wsadowy

w komplecie ruchoma podstawa ze stali nierdzewnej

polecany zestaw tarcz (714198): plastry 2mm, plastry 5Smm, widrki 1,5mm, stupki 2x10mm, zestaw do kostki

(tarcza tnaca 10mm + siatka 10x10mm)
regulowane nozki

- petna oferta tarcz na str. 392-393

&

Podajnik
z popychaczem
w komplecie

Otwor wsadowy
238 cm?

zw towanym
podajnikiem
cylindrycznym

Obraébka az do 1800 kg
warzyw na godzing

W D H N S P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm  mm obr/min kg/h kw v netto (brutto)
713600 Szatkownica do warzyw CL60 z dwoma podajnikami 462 770 1356 375/750 do 1800 1,5 400 32515,00 (3999345
714201 Zestaw do ziemiakow i pure 3 mm - - 1195,00 (1469,85)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2435,00 (295,05
stalgast

388

ekspert gastronomiczny




robot ¢y coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

ROBOTY WIELOFUNKCYJNE

robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice
- asynchroniczny silnik
- w standardzie n6z gtadki ze stali nierdzewnej
- petna oferta tarcz na str. 392-393

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R211 XL

polecany dla matej gastronomii i punktow gastronomicznych z jedzeniem na wynos
pojemnik cuttra i szatkownica wykonane z wytrzymatego tworzywa

do szatkownicy pasuje kompletna gama tarcz do krojenia warzyw i owocow "
- polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x6mm,
tarte ziemniaki/parmezan

w standardzie néz gtadki ze stali nierdzewnej

llos¢ porgji:
od 10 do 30 porgji

Produkt W D H \% N P U

Nr kat. mm mm mm lity obf/min kW V
712212 R211 XL 220 360 450 2,9

714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - - -
712990 Zestaw do przecieréw do R211, R211XL - -

375/750
712992 Wyciskacz do cytrusow do R211, R211XL - - -

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R402
- polecany do restauracji, garmazerii, stotowek i punktéw gastronomicznych
- pojemnik cuttra wykonany ze stali nierdzewnej
szatkownica wykonana z wytrzymatego tworzywa
metalowa podstawa silnika zapewnia wigksza wytrzymatosc
wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej precyzyjne krojenie
- polecany zestaw tarcz tnacych (714073)plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki 2x6mm,
tarte ziemniaki/parmezan
w standardzie n6z gtadki ze stali nierdzewnej

®

llos¢ porgji:
od 20 do 100 porgji

@ \
> E5)
o
3

W D H V N P U Cena (@)
mm mm mm lity  obr/min kw v netto (brutto)

320 304 590 4,5 750/1500 0,75 230 8910,00 (10959,30)
320 304 590 4,5 750/ 1500 0,75 400 8910,00 (10959,30)
940,00 (1156,20)

Nr kat.

712403 R402
712402 R402
714073 Zestaw 4 tarcz (polski) - - -

Produkt

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA

Cena ()
netto (brutto)

1500 0,55 230 4050,00 (4981,50)

- 940,00 (1156,20)
1160,00 (1426,80
685,00

)
)
)
(842,55)
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oot sepe

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R502
polecany do restauracji i cateringu

pojemnik cuttra wykonany ze stali nierdzewnej
szatkownica wykonana z metalu

- metalowa podstawa silnika zapewnia wieksza wytrzymatos¢
wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na
bardziej precyzyjne krojenie

polecany zestaw tarcz: plastry 2mm, plastry 5mm, widrki
1,5 mm, stupki 2x10mm, stupki 4x4mm, zestaw do kostki
(tarcza drobno tnaca 10mm + siatka 10x10mm) - 714198

llos¢ porgji:
od 30 do 300 porcji

W D H V N P U Cena (2
Nr kat. Produkt mm mm mm ity  obr/min netto (br&zn)o)
712502 R502 380 350 665 5,5 750/ 500 1, 00 400 11530,00 (14181,90)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - 2435,00 (299505

ROBOT WIELOFUNKCYJNY R652

- polecany do restauracjii cateringu
robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice
wyposazony w system sterowania impulsowego

- copozwala na bardziej precyzyjne krojenie

do szatkownicy pasuje kompletna gama tarcz

do krojenia warzyw i owocéw

2 predkosci: 750 obr./min dla szatkownicy, 1500 obr./min dla cuttra/wilka

- wykonana w catosci z metalu z 2 podajnikami

- pojemnik 7 | ze nierdzewnej stali + gtadki n6z

polecany zestaw tarcz: plastry 2mm, plastry 5mm, widrki 1,5mm, stupki 4x10mm,
zestaw do kostki (tarcza drobno tnaca 10mm + siatka 10x10mm) - 714198
petna oferta tarcz na str. 392-393

Otwor wsadowy
238 cm? w ktérym

zmiesci sie do 15

pomidoréw lub = ’
gtéwka kapusty

Otwor wsadowy
@59 mm

1los¢ porgji:
od 50 do 400 porgji
w D H L N P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm  mmlitry obr/min kw netto (bruztto)
712652 R652 426 481 880 7 750/1500 1,2 400 13235,00 (16279,05)
714198 Zestaw 6 tarcz (polski) - - - - - - - 2435,00 (2995,05)
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robot ¢y coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

ROBOT WIELOFUNKCYJNY
R301 I R301 ULTRA

- polecany do restauraji, placowek zywienia zbiorowego, punktow gastronomicznych, garmazerii i stotowek
robot wielofunkcyjny mozna stosowac jako cutter-wilk oraz szatkownice

wyposazony w system sterowania impulsowego,

o pozwala na bardziej precyzyjne krojenie

- doszatkownicy pasuje kompletna gama tarcz do krojenia warzyw i owocow

polecany zestaw tarcz tnacych (714073) plastry 2 mm, wiérki 1,5 mm, stupki

2x6mm, tarte ziemniaki/parmezan

w standardzie n6z gtadki ze stali nierdzewnej

- petna oferta tarcz na str. 392-393 ‘1 -

Otwor
wsadowy
@58 mm

Robot
wielofunkcyjny
R301 Ultra

(712301) posiada
pojemnik cuttra
ze stali
nierdzewnej

Wiele
sposobéw
krojenia

w D H L N S P u Cena ()
Nr kat. Produkt mm mm mm lity  obr/min  kg/h kw vV netto (bruzno)
712300 Robot wielofunkcyjny R301 300 350 555 3,7 1500 20-40 0,65 230 4760,00 (5854,80)
712301 Robot wielofunkcyjny R301 Ultra 300 350 555 3,7 1500 20-40 0,65 230 5850,00 (7195,50)
714073 Komplet 4 tarcz (polski) - - - - - - 940,00 (1156,20)
stalgast
9 391
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specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

TARCZA PLASTRY

- tarcze do modelu: CL50, CL 50 Gourmet, - tarcze do modelu: CL20, CL30 Bistro,
(L52, CL55, CL 60, R502 CL40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402
Nr kat. Opis Cena (z) Nr kat. Opis Cena (z)
netto (brutto) netto (brutto)

71411 1 mm 355,00 (43665 714011 1mm 190,00
714112 2 mm 355,00 (43665 714012 2mm 190,00
714113 3mm 355,00 (436,65 714013 3mm 190,00
714114 4 mm 355,00 (436,65 714014 4 mm 190,00
714115 5mm 355,00 (436,65 714015 5mm 190,00
714118 6 mm 355,00 (43665 714016 6 mm 190,00
714186 Ziemniaki gotowane 6 mm 1415,00 (1740,45)

TARCZA WIORKI

Parmezan 714131  Parmezan 355,00
714170  Marchew 635,00
4N Chrzan 570,00
714132 Ziemniaki 570,00

- tarcze do modelu: CL20, CL30 Bistro, - tarcze do modelu: CL50, CL
CL40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402 50 Gourmet, CL52, CL55, CL
60, R502
: Cena (@) f Cena ()
Nr kat. Opls netto (bruztw) Nr kat. Opis netto (bruztto)
714021 1,5 mm 190,00 (233,70 714121 1,5mm 355,00 (436,65)
714022 2 mm 190,00 (233,70 714122 2 mm 355,00 (436,65)
714023 3mm 190,00 (233,70 714123 3mm 355,00 (436,65
714026 6 mm 190,00 (233,70 714124 4 mm 355,00 (436,65
714029 9 mm 190,00 (233,70 714125 5mm 355,00 (436,65
714031 Tarte ziemniaki/ 230,00 (282.90) 714127 7 mm 355,00 1436,65)
(
(
(

TARCZA PLASTRY FALISTE

- tarcze do modelu: CL50, CL 50 - tarcze do modelu: CL20, CL30 Bistro,
Gourmet, CL52, CL55, CL 60, R502 (L40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402
Nr kat. Opis necneon(grﬁzn')o) Nr kat. Opis nectt%r}grazt?o)

714192 2mm 535,00 (658,05 714072 2 mm 190,00 (233,70
714193 3mm 535,00 (658,05
714195 5mm 535,00 (658,05)

&};
ZESTAW TARCZ DO FRYTEK

- tarcze do modelu: CL30 Bistro, CL40, R402

. Cena ()
Nr kat. Opis netto (brutto)

714068 8x8mm 725,00 (891,75

- tarcze do modelu: CL50, CL 50 Gourmet,
(L52, CL55, CL 60, R502

A Cena (z))
Nr kat. Opis netto (brutto)

714168 8x8mm 975,00 (1199,25)
714169 10x10mm 975,00 (1199,25)
714160 10x16mm 975,00 (1199,25)
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TARCZA StUPKI

- tarcze do modelu: CL50, CL 50 Gourmet, CL52, CL55, - tarcze do modelu: CL20, CL30 Bistro,
(L 60, R502 CL40, R211XL, R301, R301 Ultra, R402
Nr kat. Opis nectteol}gv(uztt”o) Nr kat. Opis Cena (z)

714140 1 x 8 mm Kapusta/Cebula piorka 545,00 (67035 714042 2 x2 mm 232,93?,@”“0)

)

714141 1 x30 Cebula todki/Kapusta kebab 1015,00 (124845 714043 2x4mm 235,00

67035; 714045 2x6mm 235,00
)

714142 2x2mm 545,00 (

714145 2x4mm 545,00 (67035 714044 4x4mm 235,00
714147 2x6mm 545,00 (67035 714046 6x6mm 235,00
714139 2 x 10 mm Kapusta/Cebula piorka 545,00 (670,35
714143 3x3mm 545,00 (670,35) il
714144 4x4mm 545,00 (570,35)
714146 6x6 mm 545,00 (670,35

714148 8x8mm 545,00 (67035

ZESTAW TARCZ DO KOSTEK

- tarcze do modelu CL30 Bistro, CL40, R402

; Cena (@)
Nr kat. Opis netto (roto)

714058 8x8x8mm 835,00 (1027,05
714059 10x10x 10 mm 835,00 (1027,05)
714050 12x12x12mm 835,00 (1027,05)

- tarcze do modelu: CL50, CL50 Gourmet CL52, CL55, CL60, R502

Nr kat. Opis nect‘%'}grézt?o)

714155 5x5x5mm 925,00 (1137,75)
714157 8x8x8mm 835,00 (1027,05)
714159 10x10x 10 mm 835,00 (1027,05)
714151 14 x14x 14 mm 835,00 (1027,05)
714153 14 x 14 %10 mm 835,00 (1027,05)
714154 20x20x20 mm 835,00 (1027,05)
714150 50 x 70 x 25 mm (saata) 1370,00 (1685,10)
714099 zestaw do czyszczenia tarcz kostek 355,00  (436,65)

- tarcze do modelu: CL50 Gourmet

Nr kat. Opis nectt%n(grézt?u)
714108 3x3x3 mm 660,00 (811,80
714109 4x4x4 mm 660,00 (811,80

TARCZA : \ 4

: Nr kat. Opis . ecni"(gr(uznno)
WAFFLE e amn S0 s
714103 3mm 565,00 (694,95
- tarcze do modelu: CL50 E 714104 4 mm 575,00 (707,25
Gourmet 714106 6 mm 575,00 (707,25

\

AKCESORIA Db SZATKOWNIC

Lp. Nrkat. Produkt neﬁin(ﬁr(fr?o)

1. 714099 Zestaw do czyszczenia kostki 355,00  (436,65)
2. 714097 Uchwyt Scienny na 4 tarcze 135,00 (166,05
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specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

BLIXER

- polecany do cateringu, restauraji, szpitali, DPS, przedszkoli i ztobkéw

umozliwia zmiksowanie w prosty sposéb potraw surowych i gotowanych do uzyskania
gfadkiej konsystencji positkow w kilka sekund
- taczy w sobie wtasciwosci blendera i malaksera
- asynchroniczny silnik

- zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej

Ramie zbierajace
pojemnika
i pokrywy

Wysoki przewod
pojemnika
umozliwia obrébke
duzej ilosci ptynow

Pokrywa
z uszczelka

N6z z nacieciami

llo$¢ porgji:
1 porcja 0,2 kg wsadu

llos¢ porcji:

p -
od 2 do 10 pordji, 0,3-2kg wsadu Blixer°3

llos¢ porcji:
od 2 do 15 porgji, 0,4-3kg wsadu

llos¢ porcji:
od 2 do 18 porgji, 0,4-3,5kg wsadu

SASASAS)

Przygotowanie
Zywnosci

o

modyfikowanej
konsystencji

lp. Nrkat. Produkt W D H V N PU Cena (z))

mm  mm  mm ity obr/min kw % netto (brutto)
1. 712022 Blixer2 210 281 389 29 3000 0,70 230 5505,00 (677115
2. 712033 Blixer3 242 304 444 3,7 3000 0,75 230 5965,00 (7336,95
3. 712044 Blixer4 242 332 479 4,5 150013000 1,00 400 7320,00 (900360
4. 712055 Blixer 5 280 350 500 55 1500/3000 1,30 400 10365,00 (1274895

304 stalgast
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robot ¢y coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

ROBOT COOK

- temperatura podgrzewania do 140°Cz regulacja co 1°C
4funkcje predkosci:

zmienna od 100 do 3500 obr./min,

pulsacyjna/Turbo 4500 obr./min,

- mieszanie wsteczne bez rozdrabniania (R-Mix) od 100 do 500 obr./min
przerywana - obr6t noza co 2 sek.

asynchroniczny silnik

zbiornik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 3,7 litra z uchwytem
max. objeto$¢ ptynu 2,5 litra

- 2noze gtadki oraz zabkowany w komplecie

ramie zbierajace pojemnika i pokrywy

mozliwos¢ zaprogramowania receptur

urzadzenie przeznaczone do pracy ciagtej

Mozliwe zastosowania:

& Bt Cook
e 0 @

robot ¢ coupe’

W D H V N P U Cena (@)
Nr kat mm  mm  mm ity obr/min netto (brutto)

483030 226 338 522 3,7 100 do 3500 18 230 11705,00 (14397,15)

stalgast
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robot ¢ coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

CUTTWILK R2

- polecany do restauracji, punktow gastronomicznych, masarni i garmazeri
opracowany do szybkiego siekania grubego i drobnego, przygotowania . . . .

d?obnego fgrszu, syoséwg, emulsji, za%viesir?, muséw, rgzdfabﬁ?ania
przypraw i ugniatania ciast \

wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej
precyzyjne krojenie

pokrywa wykonana z poliweglanu umozliwia dodawanie sktadnikéw

podczas przygotowywania potraw
watssilnika wykonany ze stali nierdzewnej

llo$¢ porgji:
od 10 do 20 porcji, 0,1-1 kg wsadu

Szeroki wachlarz zastosowan

W standardzie

néz gtadki

Al Mkt W D OH OV NP U Cena )
nierdzewnej mm mm  mm ity obgmin kW V netto (brutto)

712020 300 300 500 2,9 1500 0,4 230 419500 (515985

306 stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA

CUTTER-WILK R4

- polecany do restauracji, punktéw gastronomicznych, masarni i garmazerii

- opracowany do szybkiego siekania grubego i drobnego, przygotowania
drobnego farszu, soséw, emulsji, zawiesin, muséw, rozdrabniania przypraw
i ugniatania ciast

- wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej
precyzyjne krojenie

- pokrywa wykonana z poliweglanu umozliwia dodawanie sktadnikéw podczas
przygotowywania potraw

- wat silnika wykonany ze stali nierdzewnej

Szeroki wachlarz zastosowan

W standardzie
néz gtadki

ze stali
nierdzewnej

llos¢ porcji:
od 10 do 50 porcji, 0,1-2,5 kg wsadu

Nrkatt W D H Vv N P u Cena (@)
* omm mm o mm ity obr/min kw \ netto (brutto)
712040 226 304 440 45 1500/3000 09 400 7095,00 (872685

stalgast 397




oot sepe

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

CUTTER-WILK

- polecany do restauracji, punktéw gastronomicznych, masarni i garmazerii
- opracowany do szybkiego siekania grubego i drobnego, przygotowania drobnego farszu,
soséw, emulsji, zawiesin, muséw, rozdrabniania przypraw i ugniatania ciast
- wyposazony w system sterowania impulsowego, co pozwala na bardziej precyzyjne krojenie
- pokrywa wykonana z poliweglanu umozliwia dodawanie sktadnikéw podczas
przygotowywania potraw
- wat silnika wykonany ze stali nierdzewnej
- metalowa obudowa silnika zapewniajaca
wiekszg wytrzymatosé

llos¢ porgji:
od 20 do 80 porgji, 0,5-3,5 kg wsadu

llos¢ porcji:
od 20 do 100 porgji, 0,5-3,5 kg wsadu

llos¢ porgji:

od 20 do 150 porgji, 0,5-4 kg wsadu
llos¢ porcji:

od 50 do 200 porgji, 3-5,5 kg wsadu

1los¢ porcji:
od 50 do 250 porgji, 3-9 kg wsadu

SISISISIS)

W standardzie
néz gtadki

ze stali
nierdzewnej

Lp. Nrkat. Produkt me mDm mHm \i¥y obr’;‘min kc\l e nect‘l%rlgrszt!l)o)

1. 712050 CutterWilk RS Plus 280 350 490 5,5 1500 1,1 230 8600,00 (10578,00)

712051 CutterWilk RS Plus 280 350 490 55 1500/3000 1,2 400 9050,00 (11131,50)
2. 712060 Cutter-Wilk R6 280 350 520 7,0 1500/3000 1,3 400 10145,00 (1247835)
3. 712080 CutterWilk R8 315 545 585 8,0 1500/3000 2,2 400 15280,00 (18794,40)
4. 712100 CutterWilk R10 345 560 660 11,5 1500/3000 2,6 400 19645,00 (2416335)
5. 712150 CutterWilk R15 370 615 680 150 1500/3000 3,0 400 23495,00 (28898,85)

308 stalgast
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robot ¢y coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

AUTOMATYCZNA WYCISKARKA J80 ULTRA/J100 ULTRA

polecana do baréw, cateringu, restauraji, hoteli i placéwek zywienia zbiorowego
przeznaczona do przygotowywania swiezych sokéw owocowych i warzywnych
asynchroniczny silnik o duzej mocy

- forma otworu wsadowego umozliwiajaca ciagte podawanie owocéw i warzyw
podajnik automatyczny nie wymaga popychania produktéw
$wiezy sok gotowy w kilka sekund

model przeznaczony do pracy ciagtej

- obudowa silnika ze stali nierdzewnej

niski poziom hatasu

nie przegrzewa soku

zachowuje wszystkie witaminy

Kosz ze stali
nierdzewnej

mozna wyjac bez
pomocy narzedzi do
fatwego i szybkiego
czyszczenia

Tacka zbierajaca
krople

Pojemnik ze stali
nierdzewnej
szczotkowanej
fatwo zdemontowac
i czyscic¢

Opatentowany
automatyczny otwér
wsadowy o $rednicy
79 mm do ciagtego
zaopatrywania

W D H N P U Cena ()
Lp. Nrkat.  Produkt o0 o o obr/min kW Vv netto(bruzno)

1. 483080 J80Ultra 235 535 505 3000 0,7 230 6390,00 (7859,70)
2.483100 J100Ultra 235 538 596 3000 1,0 230 8285,00 (10190,55)

stalgast 39




OBROBKA MECHANICZNA robot ¢y coupe’

WYBIERZ ODPOWIEDNI MIKSER

- wszystkie modele mikseréw zostaty zaprojektowane tak, by spetnia¢ wszelkie wymagania w zakresie

jakosci, wydajnosci, bezpieczenstwa i higieny

w tatwy i szybki sposéb mozna przygotowac zupy, kremy, przeciery warzywne, musy owocowe

zidealnym efektem koricowym dzieki wykorzystaniu noza tngcego i dzwonu ze stali nierdzewnej

pokretto regulacji obrotéw umieszczone w gdrnej czesci pozwala na tatwa i widoczna obstuge

(tylko w modelach V.V.)

specjalnie opracowany ksztatt uchwytu umozliwia dobre trzymanie sprzetu i uzytkowanie bez wysitku

podstawe i n6z mozna catkowicie rozmontowac, co zapewnia tatwe mycie, doskonate warunki higieny

i fatwa konserwacje - system ten zostat opatentowany przez Robot-Coupe i odpowiada procedurze HACCP

- podstawa, ostona i néz sg wykonane z nierdzewnej stali w celu zapewnienia dtuzszej zywotnosci
(tylko w modelach MP Ultra)

- néz wykonany z odlewu zapewnia doskonate warunki higieny

specjalne ostrzenie pozwala na optymalna jakos¢ krojenia i wieksza wydajnosc

szerszg oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

GAMA COMBI
- Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra

!

>

450 mm

"

“'.

| | L [ E
2 N E < | 1y 11 ; Il
g \‘[ 8 SR | l LT il
= v j l A
NIV VT | o IR i a
711192 711242 711302 711352 711452
Mini MP Mini MP C(MP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi
190 Combi 240 Combi Combi Ultra Ultra
101 do 121 151 301 501 1001
250 W 270 W 310w 350w 440w 500 W

NAJLEPSZE
DO PRZYGOTOWYWANIA
NIEWIELKICH PORCJI

NAJLEPSZE DLA RESTAURACJI
(DO 45 LITROW)

NAJLEPSZE DLA PLACOWEK
ZBIOROWEGO ZYWIENIA / DANIA GOTOWE
INTENSYWNE UZYTKOWANIE

400 stalgast




robot ¢ coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

GAMA MINI GAMA SREDNIA
- Mini MP - (MpP

E ] | £ £
| ¢ : £ :
! % ' 5 g 18
8 | % | A A
711161 711191 711241 711251 711300 711351
Mini MP 160 V.V. Mini MP 190 V.V. Mini MP 240 V.V. CMP 250 V.V. CMP300V.V. CMP350V.V.
71 101 121 151 301 451
220w 250w 270 W 310w 350w 400 W
Do przyrzadzania matych ilosci Najlepsze do restauracji
GAMA SZEROKA
- MP

S

|

740 mm

£
£
2
| ‘I é
711350 711355 711450 711455 711550 711600 711800
MP 350 Ultra MP 350 V.V Ultra MP 450 Ultra MP 450 V.V Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo
501 501 1001 1001 2001 3001 4001
440 W 440 W 500 W 500w 750 W 850 W 1000 W

Najlepsze do placéwek zbiorowego zywienia / dania gotowe. Intensywne uzytkowanie

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA robot ¢y coupe’

MIKSER RECZNY-GAMA MINI

specjalne do: sosow, kreméw i matych potraw
w komplecie: néz i tarcza do emulgowania
specjalnie opracowany ksztatt uchwytu umozliwia
dobre trzymanie sprzetu i uzytkowanie bez wysitku
model Combi jednoczesnie posiada
mikseri trzepaczke
- kazde urzadzenie dostarczane jest

zmocowaniem Sciennym
- predkosc obrotowa trzepaczki: 350-1560 obr./min

Nr kat. Produkt (raIFnrirtlerr?ia) obr’/\‘m\'n Iitsry kcv l\} nectt?)n(grilzttno)

711161 mini MP 160 V.V. 160 2000-12500 do8 0,22 230 1120,00 (1377,60)
711191 mini MP 190 V.V. 190 2000-12500 do 10 0,25 230 1380,00 (1697,40)
711241 mini MP 240 V.V. 240 2000-12500 do12 0,27 230 1640,00 (2017,20)
711192 mini MP 190 Combi 190 2000-12500 do 10 0,25 230 2070,00 (2546,10)
711242 mini MP 240 Combi 240 2000-12500 do12 0,27 230 2335,00 (2872,05)
711998 Rézga do miksowania - - 725,00 (891,75

MIKSER RECZNY-GAMA SREDNIA

- do obrdbki srednich ilosci w naczyniach od 15 do 451

- catkowity demontaz dzwonu i noza zapewnia doskonate
warunki higieny

- spetniaja wymagania HACCP

N6z i dzwon
fatwe w

demontazu,
Zgodne z
HACCP

L N S P Cena (2)
Lp. Nr kat. Produkt (ramq;rrﬂa) obr/min lity kW v netto (brutto)

1. 711251 CMP 250 V.V. 250  2300-9600 do 15 0,22 230 1710,00 (2103,30)
2. 711300 CMP 300 V.V. 300  2300-9600 do30 0,35 230 1845,00 (2269,35)
3. 711351 CMP 350 V.V. 350  2300-9600 do45 0,40 230 1995,00 (2453,85)

stalgast
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robot ¢ coupe’ OBROBKA MECHANICZNA

UCHWYT DO MIKSEROW

- tatwy do utrzymania w czystosci

- pasuje do pojemnikéw o dowolnej srednicy
- eliminuje konieczno$¢ trzymania urzadzenia
- pasuje do mikserow z linii MP i CMP

Cena ()
Nr kat. netto (bruzno)

711995 340,00 (418,20)

MIKSER RECZNY-GAMA SZEROKA

- mozliwosc¢ obrébki w naczyniach o pojemnosci do 400 litrow
- zespotsilnikowy ze stali nierdzewnej

- fatwy demontaz dzwonu umozliwia szybkie czyszczenie

- 711355,711455 - ptynna regulacja obrotéw

Néz i dzwon
fatwe w

demontazu,
Zgodne z
HACCP

-

Lp. Nr kat. Produkt (ralfnrigrr?ia) obr’/\lmin \itsry kPW 9 nectt%'}grtzt?o)

1. 711355 MP 350 V.V. Ultra 350 1500-9000 do50 0,44 230 2390,00 (2939,70)
2. 711455 MP 450 V.V. Ultra 450 1500-9000 do 100 0,50 230 2650,00 (3259,50)
3. 711350 MP 350 Ultra 350 9500 do50 0,44 230 2165,00 (2662,95)
4. 711450 MP 450 Ultra 450 9500 do 100 0,50 230 2415,00 (2970,45)
5. 711550 MP 550 Ultra 550 9500 do200 0,75 230 3585,00 (4409,55)
6. 711600 MP 600 Ultra 600 9500 do300 0,85 230 4430,00 (544890)
7. 711800 MP 800 Turbo 740 9500 do400 1,00 230 5305,00 (6525,15)

stalgast
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OBROBKA MECHANICZNA robot ¢y coupe’

MIKSER RECZNY-GAMA COMBI

- modele posiadaja néz i trzepaczke

- metalowa przektadnia do trzepaczki zapewnia
duza odpornosc sprzetu

- do obrdbki w naczyniach o pojemnosci do 1001

Obudowa trzepaczki
wykonana
w catosci z metalu

zapewnia wigkszg
wytrzymatos¢
urzadzenia

L Nobrjmin N obi/mi s P U Cena ()
Lp. Nr kat. Produkt (ramr\’?r;a) ?ntzir)ﬂm (trzgp;cmzL?) litry kw \ netto (bruztta)
1. 711252 CMP 250 Combi 250  2300-9600 500-1800 do15 0,27 230 2400,00 (2952,00)
2. 711302 CMP 300 Combi 300 2300-9600 500-1800 do30 0,30 230 2560,00 (3148,380)
3. 711352 MP 350 Combi Ultra 350  1500-9000  250-1500 do50 0,40 230 3400,00 (4182,00)
4. 711452 MP 450 Combi Ultra 450 1500-9000  250-1500 do 100 0,45 230 3645,00 (448335)
Rézga do miksera 711352,
5. 711999 711452 (L=690 mm) - - - - - - 1900,00 (2337,00
MIKSER BAMIX GASTRO ¥7 MIKSER RECZNY
w komplecie: 3 kocowki (n6z gwiazdka, - 2 predkosci 15500/20500 obr./min
tarcza ubijajaca, tarcza miksujaca) - urzadzenie nie jest przeznaczone
- uchwyt do powieszenia na Scianie do pracy ciagtej
zmiejscem na koricowki
- 2predkosci: i

model 710200 - 10000/17000 obr/min
model 710350 - 18000/22000 obr/min

R s

bamix®of Switzerland %. (‘J",

Nr Kat. i Lmm ] kP V] CEI‘zﬁ (21))
* (ramienia) kW V. netto (brutto) P U C )
710200 180 020 230 852,00 (1047.96) Nrkat, Lmm WP W Cenadh
710350 280 0,35 230 1460,00 (1795,80) 710930 158 0,18 230 350,00 (43050)
stalgast
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robot ¢ coupe’

specjalista w dynamicznej obrébce zywnosci

OBROBKA MECHANICZNA

MIKSER MICROMIX

Specjalnie zaprojektowana korncéwka AeroMix stuzy do
przygotowania mocno napowietrzonych pianek smakowych
o stabilnej konsystencji. Przyrzad, dzieki wyjatkowej konstrukgji,
utatwia wytworzenie kazdego rodzaju delikatnych pianek, ktére
jest mozliwe juz na bazie mleka, dowolnego wywaru z odrobing
Smietany i oczywiscie przy uzyciu wszelkiego rodzaju stabilizatoréw
przedtuzajacych jej trwatos¢ chociazby lecytyny sojowej.

A AN

polecam: Adam Michalski

idealny do przygotowywania zup, kremow, przecieréw warzywnych i muséw owocowych

- wkomplecie opatentowana koricéwka Aeromix do przygotowywania wyjatkowo delikatnych
pianek oraz noz tnacy

obudowa wykonana w catosci z metalu zapewnia wigksza wytrzymatos¢ urzadzenia

uchwyt $cienny w komplecie

Specjalna

korcéwka do 'S |
przygotowywania

napowietrzonej

emulsji o duzej

objetosci

Koricéwka do
przygotowywania

ZUp i SOSOW g

" |
Napowietrzona

emulsja o duzej|
objetosci

Nr Kat. L N P U Cena ()
* mm (ramienia) obr/min kw % netto (brutto)
711151 165 1500/14000 22 230 970,00 (1193,10)

stalgast 405
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OBROBKA T

Drobny sprzet kuchenny b
podstawowe narzedzia pracy przy obréb

Kontakt grille, frytownice................. 407-408, 411-415,
417-418, 427

Rolkowy podgrzewacz do paréwek................ 408, 419
Gofrownice, nalesnikarki................... 409, 415, 416, 421
Ptyty grillowe, gyrosy.......ccco.... 410, 413, 420, 426-428

Kuchenki mikrofalowe........ccennneceneneennnns 434-438



OBROBKA TERMICZNA

KONTAKT GRILL

1 obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
ryflowane ptyty zeliwne

dwie strefy grzewcze, gora i dét
bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie
urzadzenia

rynienka na ttuszcz i pozostatosci procesu
grillowania

ptynna regulacja temperatury 50-300°C

Ryflowana
powierzchnia

W D H T M P U Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm  mm °C kg kw v netto (brutto)
1. 742010 Kontakt grill pojedynczy 265 325 200 50-300 125 1,8 230 535,00 (658,05
2. 742030 Kontakt grill panini 385 325 200 50-300 18 2,2 230 670,00  (824,10)

3. 742020 Kontakt grill podwéjny 525 325 200 50-300 24 3,6 230 929,00 (114267

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- wyjmowane pojemniki na fryture

- zakres regulacji termostatu 60-190°C
; - termostat bezpieczenstwa

- kosze ze sktadang raczka

=

J

-
-

e :

W D H Wymiary kosza WxDxH ~ V P u Cena ()

p. Nrkat. Produkt mm mm  mm J ymm litry kw v neno(bruzno)
1. 746035 Frytownica pojedyncza 170 420 270 240x125x100 3 2,2 230 286,00 (351,79
2. 746050 frytownica pojedyncza 260 420 270 240x205x100 5 32 230 335,00 (412,09
3. 746070 Frytownica podwojna 360 420 270 240x125x100 2x3 2x2,2 230 573,00 (704,79
4. 746100 Frytownica podwajna 540 420 270 240x205x100 2x5 2x3,2 230 691,00 (849,93

ROLKOWY PODGRZEWACZ DO PAROWEK
podgrzewane nieprzywierajace rolki

- dwie strefy grzewcze

wyjmowana tacka ociekowa

ptynnaregulacja temperatury

my¢ po kazdym uzyciu, pozostawienie resztek powoduje
blokowanie rolek

W D H P U Cena (z)
Nrkat.  llos¢ rolek mm mm mm kW OV netto (bvuztto)
770100 " 550 475 175 1,1 230 1450,00 (1783,50)

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

GOFROWNICA SPRAWDZONY PRZEPIS NA GOFRY:
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 1,5 szkdanki maki

- dwie ptyty zeliwne z powtoka ceramiczng 2jajka

- plynnaregulacja temperatury 1 szklgnka mleka

- bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie urzadzenia 2tyzkicukru

2tyzki masta roslinnego
1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
szczypta soli

Powtoka
ceramiczna

zapobiega
przywieraniu

Wymiary gofra

100 mm
[
[
[l
[
[
[l

W D H M P u Cena (@)
Nr kat. mm mm mm kg kW V netto (brutto)

772321 255 410 265 20 2,0 230 824,00 (1013552

NALESNIKARKA

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

Srednica ptyty grzewczej 400 mm

optymalna srednica nalesnika 300 mm

gtadka powierzchnia grzewcza z ptyty zeliwnej z powtoka ceramiczng

- specjalna szuflada do przechowywania w statej temperaturze talerzy lub
przygotowanych nalesnikéw

ptynna requlacja temperatury

bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu si¢ urzadzenia

Wbudowana
szuflada moze
stuzy¢ do

przechowywania
przyboréw

lub gotowych
nale$nikow

Nrkatt W D H M P U Cena (@)
* mm mm mm kg kW V netto (brutto)
772281 450 450 240 15 3,0 230 921,00 (113283

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

OPIEKACZ

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

wytacznik czasowy

wymiary komory WxDxH: 455x260x160 mm
bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie urzadzenia
ruszt z raczkami z regulacja wysokosci (4 pozycje)

S

Ruszt wykonany

ze stali
chromowanej

Nr kat W D H M P U Cena (@)
* omm mm  mm kg kW V netto (brutto)
743000 640 320 300 15 2,0 230 680,00 (836,40

PLYTA GRILLOWA

stalowa ptyta grillowa o grubosci 10 mm

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

ptyta grzewcza ze stali

szufladka na ttuszcz

ptynna regulacja temperatury 50-300°C

2strefy grzewcze

bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie urzadzenia

Ryflowana

powierzchnia

Nr kat. Rodzaj ptyty n\1’yn m[a“ m"rl“ 'kﬁ kr\;v e
745120 2/3Gladka | 1/3 Ryflowana 640 440 175 34 3,6 230
745121 Gladka 640 440 175 34 36 230

410

SALAMANDER

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

ruchoma czgs¢ gérna (ptynna regulacja)
umozliwiajaca obrdbke potraw réznych rozmiarow
bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu sie
urzadzenia

wysuwana blacha z rusztem

model 744000 dwie grzatki niezaleznie sterowane

Ruszt wykonany

ze stali
chromowanej

Nrkatt W D H M P U Cena ()

" mm mm  mm kg kw vV netto (brutto)
744020 450 480 530 38 2,8 230 1745,00 (214635
744000 600 480 530 48 4,0 400 2175,00 (267525

Cena (z)
netto (brutto)
734,00 (902,82
775,00  (953.29)

stalgast
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spidocook

KONTAKT GRILL

gtadkie ceramiczne ptyty robocze

gotowy do pracy w 2 minuty

- réwnomierne grillowanie potraw dzigki jednakowej
temperaturze na catej powierzchni modutu grzewczego

idealny do grillowania mrozonych pétproduktow (hamburgeréw)
dzigki zwigkszonemu promieniowaniu podczerwieni

- powierzchnia robocza (WxD): 250 x 250 mm

Nrkatt. W D H M P U Cena (@)
g mm mm kg kW V netto (brutto)
920010 331 458 176 10 1,6 230 2500,00 (3075,00)

KONTAKT GRILL

gtadko-ryflowane ptyty robocze

gotowy do pracy w 2 minuty

- réwnomierne grillowanie potraw dzieki jednakowej
temperaturze na catej powierzchni modutu grzewczego
idealny do grillowania pétproduktow (hamburgeréw)
dzieki zwigkszonemu promieniowaniu podczerwieni
powierzchnia robocza (WxD): 250 x 250 mm

Gérna plyta
ryflowana

Nr kat w D H M P U Cena ()
* mm mm mm kg kW v netto (brutto)
920110 331 458 176 10 1,6 230 2960,00 (3640,80)

stalgast

ekspert gastronomiczny

OBROBKA TERMICZNA

a1




caterins

KONTAKT GRILLE

- zeliwne ptyty robocze, dostepne w 2 wersjach: ryflowane;j - Stalgast Radom
oraz mieszanej - ryflowana géra, ptaski dot

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- ptynnaregulacja temperatury 50-300°C

- wanienka na ttuszcz i pozostatosci procesu grillowania

- dostepne w wersji z funkcja blokady wysokos$ci (24 mm) zabezpieczajaca przed zgnieceniem butek

Hamulec N - ™

opuszczania # . Otwory

i podnoszenia { . % wentylacyjne
ptyty

KONTAKT GRILL POJEDYNCZY KONTAKT GRILL PANINI
W D H P u Cena (@) W D H P U Cena (z)
Nr kat. mm mm  mm kW V netto (brutto) Nr kat. mm mm mm kW netto byLZtt)o)
742011 300 390 195 1,8 230 764,00 (939,72 742031 390 390 195 2.2 230 944,00 (1161,12)
742012 300 390 270 1,8 230 859,00 (1056,57) 742032 390 390 270 2,2 230 1065,00 (1309,95)

412 stalgast
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caterina

KONTAKT GRILL

- podwdjny
Ryflowana
powierzchnia
W D H P u Cena ()
Nr kat. mm mm mm kW V netto (brutto)

742021 610 390 195 3,6 230 1320,00 (1623,60)

PLYTA GRILLOWA

stalowa ptyta grillowa o grubosci 12 mm

2 strefy grzewcze

- ptynnaregulacja temperatury

specjalna szufladka na ttuszcz

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
powierzchnia robocza (WxD): 600 x 350 mm

Wbudowana
szuflada na
thuszcz

. W D H P U Cena ()
Nr kat. Rodzaj piyty mm  mm mm kW \ netto (bruztta)
745100 Gladka 605 450 175 3,3 230 1670,00 (2054,10)
745101 Gladka/ryflowana 605 450 175 3,3 230 1670,00 (2054,10)
745102 Ryflowana 605 450 175 3,3 230 1670,00 (2054,10)
stalgast




caterina

FRYTOWNICE
- Stalgast Radom

FRYTOWNICA

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

wyjmowane pojemniki na fryture

zakres regulacji termostatu 60+190°C

- termostat bezpieczenstwa

zabezpieczenie odcinajace zasilanie po demontazu gtowicy grzejnej
kosze ze sktadanymi raczkami

Ptynna regulacja
temperatury

(N
b
Zabezpieczenie ‘

odcinajace zasilanie P -
po demontazu

gtowicy grzejnej ‘
= -
W D H \ S P u Cena (@)
Nr kat. Produkt mm mm  mm ity  kg/h kw % netto (bruzno)
746033 Frytownica pojedyncza 180 410 295 3 4 2,6 230 500,00 (615,00
746034 Frytownica podwojna 365 420 295 2x3 8 2x2,6 230 896,00 (1102,08)
FRYTOWNICA - 5
- obudowa wykopana e §ta|i nierdzewnej Y ol ‘
- tloczony zbiornik na olej S—— —a I
- zakres regulacji termostatu 60+190°C A
- termostat bezpieczeristwa
- wzmocniona konstrukgja kosza oraz uchwytu
- specjalny zaczep kosza oraz pokrywy
- obracany panel sterujacy z blokada
- tatwos¢ utrzymania w czystosci
- zimnastrefa
- panel sterowania grawerowany laserowo
y
| 4
W D H \ S P U Cena (z)
Lp. Nr kat. Produkt mm mm mm lity kg/h kw \ netto (bruzno)
1. 746065 Frytownica pojedyncza 282 455 290 5 6 32 230 635,00 (781,05
2. 746094 Frytownica pojedyncza z kranem 282 536 380 8 8 32 230 725,00 (891,75)
3. 746066 Frytownica podwajna 563 455 290 2x5 12 2x3,2 230 1180,00 (1451,40)
4. 746095 Frytownica podwojna z kranem 563 536 380 2x8 16 2x3,2 230 1270,00 (1562,10)
5. 746364 Frytownica podwajna 473 455 290 3+5 10 2,6/3,2 230 1070,00 (1316,10)
stalgast




Cai'erina OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE DO RYB

idealne do ryb i owocéw morza Stalgast Radom

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- zakres regulacji termostatu 60 +190°C
- termostat bezpieczenstwa

-
-
- -
w D H Vv P V] Cena ()
Lp. Nr kat. Produkt mm  mm  mm litry kw ' netto (bruztta)
1. 746201 Frytownica do ryb GN 2/4 172 626 296 45 32 230 705,00 (867.15)
2. 746204 Frytownica do ryb GN 1/1 zkranem 325 626 361 11 6,0 400 1275,00 (156825

NALESNIKARKA

zeliwna ptyta grzewcza

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
ptynna regulacja temperatury

- nie uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia
szpatutki sprzedawane po 5 szt.

g W D H P U Cena (@)

Lp. Nrkat. Produkt mm  mm mm  mm KW netto (brutto) PRODUKT POLSKI
1. 772282 Nalesnikarkaz zeliwna plyta 400 - - 151 3 20 122500 (136679 Stalgast Radom
2. 772289 Szpatutka drewniana okragfa - 180 180 - - - 34,00 (41,8
stalgast
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caterins

GOFROWNICA

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
dwie ptyty zeliwne

- ptynnaregulacja temperatury

w modelu 772324 powierzchnia robocza pokryta powtoka polimerowa

Wymiary gofra

105 mm

Nr kat W D H P U Cena (@)
*omm omm omm KWV netto (brutto)
772323 275 420 275 1,9 230 1320,00 (1623,60)

772324 275 420 275 19 230 1650,00 (2029,50)

PRODUKT POLSKI

- Stalgast Radom

BEMAR NASTAWNY

urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej

- wyposazone w bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu
model 7411551 741156 wkfad: GN 1/1 150 mm

model 741205 wkfad: GN 1/1200 mm

Dostepna

WESE]
z kranem

- 0@.

W D H T P U Cena (zf
Nirkat, Produkt mm  mm  °C WV netto (brl(m)o)
230 362,00 (44526)

741156 Bemar nastawny z kranem 340 590 242 0-+85

mm k
741155 Bemar nastawny 340 570 242 0+85 1,

1
741205 Bemar nastawny z kranem 340 590 280 0-+85 1

2
2 230 435,00 (53505
2 230 480,00 (590,40

r

BEMAR NASTAWNY

urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej
wyposazone w bezpiecznik zapobiegajacy przegrzaniu
model 741152 741153 wktad: GN 1/1 150 mm

model 741203 wktad: GN 1/1 200 mm

Dostepna

WESE]
z kranem

W D H T P U Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm  mm °C kwov netto (brutto)
741152 Bemar nastawny 340 570 242 0+85 0,8 230 528,00 (649,44) PRODUKT POLSKI
741153 Bemar nastawny z kranem 340 590 242 0+85 0,8 230 604,00 (742,92 Stalgast Radom
741203 Bemar nastawny z kranem 340 590 280 0+85 0,8 230 698,00 (85854)
stalgast
416 gast
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ROWLER. ~
OBROBKA TERMICZNA

KONTAKT GRILLE
ROLLER GRILL

- ryflowane ptyty zeliwne
- regulacja temperatury do 300°C
- szuflada na ttuszcz i pozostatosci procesu grillowania
- zaroodporne uchwyty

- w zestawie szczotka do czyszczenia
szerszg oferte znajdziesz na: www.stalgast.com

ROUWLER>)
Cenivu

KONTAKT GRILL PANINI KONTAKT GRILL POJEDYNCZY
- powierzchnia robocza (WxD): 360 x 240 mm - powierzchnia robocza (WxD): 260 x 240 mm
I —

W D H M P U Cena (@) W D H M P U Cena (@)
Nr kat. mm mm  mm netto (brutto) Nr kat. mm  mm  mm  k kw netto (brutto)

9
777214 430 385 220 225 30 230 2505,00 (3081,15) 777213 330 385 220 18 2 230 2090,00 (2570,70)

KONTAKT GRILL PODWOJNY
- powierzchnia robocza (WxD): 535 x 240 mm

W D H M P U Cena ()
Nrkat. oo om mm netto (brutto)

777217 600 385 220 335 40 400 3105,00 (381915

§F§I gaSt 47




OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE

- system ,zimnej strefy”

- automatyczne filtrowanie oleju

- precyzyjna regulacja temperatury

- termostat bezpieczenstwa

- kosz oraz pokrywa wyposazone w uchwyty
odporne na wysokie temperatury

FRYTOWNICA
- pojedyncza
\
\\
\\
\
W D H \%
Nr kat. Produkt T o
777320 Frytownica pojedyncza 190 425 320 5
777325 Frytownica pojedyncza z kranem 265 450 360 8
777333 frytownica pojedyncza z kranem 350 470 350 12

FRYTOWNICA
- podwdjna

P U Cena (@)

kw \ netto (brutto)
3.2 230 791,00  (972,93)
3,6 230 1455,00 (1789,65)
6.4 400 1900,00 (2337,00)

W D H V

mm mm mm litry
390 425 320 2x5
590 450 370 2x8

Nr kat. Produkt

777323 Frytownica podwojna
777326 Frytownica podwojna z kranem

418

M
kg
10

15

P U
kw
2x3,2
2x3,6

Cena ()
netto (brutto)
230 1680,00  (2066,40)
230 2725,00 (3351,75)

stalgast
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ROLKOWY PODGRZEWACZ DO PAROWEK

- nieprzywierajace rolki

- dwie strefy grzewcze w modelu 777303

- dtugoscrolki 40 cm

Lp. Nrkat. llos¢ rolek r‘,{‘r’n
1. 777300 5 545
2. 777301 7 545
3. 777303 " 545

D H M P
ke

mm  mm kw

u
v

Cena @)

g netto (brutto)
320 240 125 0,6 230 2490,00 (3062,70)
320 240 140 09 230 313500 (386,05
460 240 20,0 1,4 230 3405,00 (418815

PODGRZEWACZ DO BULEK
- podgrzewacz mozna umiesci¢ pod rolkowym

podgrzewaczem do pardwek
- wielkos¢ komory GN 2/3 100
- requlator temperatury
- wysuwana szuflada

- pojemnik GN mozna my¢ w zmywarce

W D H
Nrkat. oo on om

777304 545 460 220

stalgast
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M P U Cena (@)
kg kw Vv netto (brutto)

17 0,7 230 1880,00

(2312,40)

URZADZENIE DO HOT-DOGOW

- 3elementy grzewcze do podgrzewania butek
- szklany pojemnik do gotowania na parze

- koszyk na 40 paréwek z podziatem na 2 sekcje
- tatwe do utrzymania w czystosci

W D H M P U
Nr kat. mm mm kg kW V
777290 440 300 400 9 0,65 230 155!

OBROBKA TERMICZNA

Cena ()
netto (brutto)

5,00

(1912,65)

419




OBROBKA TERMICZNA
C_ERIWL

PLYTA GRILLOWA

- stalowa ptyta grillowa o grubosci 10 mm

- szybki proces nagrzewania ptyty

- spiralne grzatki

- regulacja temperatury do 300°C

- kontrolka pracy urzadzenia

- wyjmowana stalowa ostona ptyty
zwbudowana rynienka na ttuszcz

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- powierzchnia robocza (WxD): 600 x 400 mm

i W D H M P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm mm mm kg kW \ netto (bruzno)
777171 2-strefy grzewcze 620 450 190 29 6,0 400 2140,00 (2632,20)

PLYTA GRILLOWA

stalowa ptyta grillowa o grubosci 10 mm
- szybki proces nagrzewania ptyty

palniki w ksztatcie gwiazdy

termostat bezpieczeristwa

kontrolka pracy urzadzenia

- wyjmowana stalowa ostona ptyty z whudowang rynienka na ttuszcz
obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

w zestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego (GZ50)
urzadzenia gazowe musza by¢ podtaczone przez osoby z uprawnieniami
- powierzchnia robocza (WxD):
777173 - 400 x 400 mm
777174-600 x 400 mm

i W D H M P Cena (@)

Lp. Nrkat. Opis mm mm  mm kg kW u netto (brutto)
1. 777173 1-strefagrzewcza 420 450 190 17 3,2 gaz 1735,00 (2134,05
2. 777174 2-strefy grzewcze 620 450 190 27 6,4 gaz 264500 (325339

stalgast
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CERIW 7

GOFROWNICA

- bardzo krétki czas pieczenia gofréw, 2-3 minuty po nagrzaniu urzadzenia
- regulacja temperatury do 300°C
- zeliwne ptyty grzewcze
- wyjmowana rynienka wokét ptyty na pozostatosci ciasta
- regulowane nézki
- wzory gofréw:
brussels - kwadraty 3x5,
liege - kwadraty 4x6

184 mm .
Wymiary gofra E‘ I I
Brussels g OO0
model 777220 &
[ [
150 mm
Wymiary gofra o o
Liege o o o o o |
model 777221 o
)

OBROBKA TERMICZNA

SPRAWDZONY PRZEPIS NA GOFRY:
1,5 szklanki maki

2 jajka

1 szklanka mleka

2tyzki cukru

2 tyzki masta roélinnego

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
szczypta soli

5 W D H M P U Cena (@)
Lp. Nrkat. Wazérgofra mm  mm mm kg kW v neno(bruztto)
1. 777220 Brussels 305 440 230 19 1,6 230 2725,00 (3351,75)
2. 777221 Lliege 305 440 230 19 1,6 230 2505,00 (3081,15)

NALESNIKARKA

zeliwna, emaliowana ptyta grzewcza

regulacja temperatury do 280°C

spiralne elementy grzewcze

- wzestawie drewniana szpatuta do rozprowadzania ciasta

g H M P U Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

m kg kW v
777242 400 190 14,0 3,6 230 1400,00 (1722,00)

NALESNIKARKA

zeliwna, emaliowana ptyta grzewcza

- pokretto regulacyjne oraz zabezpieczenie przeciw wyptywowe
o$mioramienne palniki w ksztatcie gwiazdy

w zestawie drewniana szpatuta do rozprowadzania ciasta

w zestawie do urzadzen gazowych dysze do gazu propan-butan
oraz gazu ziemnego (GZ50)

- urzadzenia gazowe musza by¢ podtaczone przez osoby
Zuprawnieniami

g H M P Cena (@)
Nr kat. mm  mm kg kW u netto (brutto)
777243 400 160 17,5 3,6 gaz 1390,00 (1709,70)
stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

ROLLER )
(@ T Y

OPIEKACZ

kwarcowe elementy grzewcze

wytacznik czasowy, mas. 15 min z funkgja pracy ciagtej
wyjmowane raczki

- maksymalna temperatura pracy osiaggana w mniej niz 30 sek.
wydajnosé:

777101 - 150 tostéw / h

777102 - 300 tostow /h

- demontowany panel tylny utatwiajacy czyszczenie
urzadzenia

777101 - 4 grzatki

777102 - 6 grzatek

- powierzchnia robocza (WxD):

777101 - 350x240 mm

777102 - (2) 350x240 mm

X W D H M P U Cena (@)
Lp. Nrkat. Opis mm mm mm kg kW V netto (brutto)

1. 777101 1-poziom 450 285 305 10 20 230 938,00 (115374
2. 777102 2-poziomy 450 285 420 12 3,2 230 1305,00 (160515

OPIEKACZ

- kwarcowe elementy grzewcze

- wylacznik czasowy, mas. 15 min z funkgja pracy ciagtej
wyjmowane raczki

maksymalna temperatura pracy osiagana w mniej niz 30 sek.
demontowany panel tylny utatwiajacy czyszczenie urzadzenia

- 6grzatek
- powierzchnia robocza (WxD): 520x320 mm
- przystosowany do GN 1/1
: W D H S M P U Cena ()
Nr kat. Opis mm mm mm tosth kg kW V neno(brfftt)o)

777107 1-poziom 640 380 330 200 15 2,7 230 2455,00 (301965

PIECYK KONWEKCYJNY

uniwersalne urzadzenie do pieczenia pieczywa, ciast,
migs oraz zapiekania sera i zapiekanek

wentylator

regulacja temp. 0-300°C

wytacznik czasowy, maks. 120 min

- posiada funkcje konwekji, kwarcowego salamandra,
rozmrazania

4 poziomy

wymiary komory (WxDxH): 470 x 370 x 350 mm

W D H T M P U Cena (2)
Nr kat. mm  mm mm °C kg kw % netto (brutto)

777271 595 610 590 0-300 36 3,0 230 351500 (432345

22 stalgast



OBROBKA TERMICZNA

TOSTER
pojemnos¢:
model nrkat. 779040 - 4 tosty
model nrkat. 779060 - 6 tostéw
- regulacja czasu opiekania /
automatyczny wytacznik [ - ‘///
wymiar otworu na tost 28x148 mm
- gtebokos¢ otworu ~130 mm
e
a._

AN
RN

NN\
A SANRY

Szuflada T
na okruchy o Z
<7
; F
. A
: ¢ %
. iy
ey
L o
: % s
W D H P U Cena (@) g
Lp. Nr kat. mm mm  mm kW vV netto(bruztto) -\ ’ /
1..779040 300 225 215 1,8 230 403,00 (49569
-

2. 779060 430 225 215 2,5 230 494,00 (607,62)

TOSTER/OPIEKACZ

urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej
ceramiczne elementy grzewcze

- wylacznik czasowy

szuflada na pozostatosci procesu pieczenia
uchwyt sprzedawany osobno

wymiary uzytkowe wnetrza (WxDxH):
779131-360x210x95 mm

779161 - (2) 360x210x85 mm

liczba grzatek:

779131 - 4 grzatki

779161 - 6 grzatek

W D H P U Cena () 2
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm  mm kW % netto (bruzno) 3
1. 779131 Toster/opiekacz 460 300 305 2,0 230 619,00 (761,37 7
2. 779161 Toster/opiekacz 460 300 440 3,0 230 786,00 (966,78 “\‘,
3. 779198 Uchwyt nakanapki 340 95 - - - 18,00 (2214 <L

stalgast 3
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OBROBKA TERMICZNA

PIECKONWEKCYJNY

bardzo szybkie nagrzewanie

(do 250°Cw 7 min)

wyfacznik czasowy, maks. 120 min
wyposazenie:

ROWER.)
Ceri~

-model 777264 - 2 ruszty oraz 1 blacha wypiekowa (310x300 mm)
-model 777265, 777266 - 3 ruszty, 1 blacha wypiekowa (410x335 mm)
model 777266 posiada funkcje konwekgji, kwarcowego salamandra, wentylowanego pieca do ciast oraz rozmrazania

5 poziomow pieczenia

wymiary komory (WxDxH):
777264; 320x325x265 mm
777265; 410x360x250 mm
777266; 410x360x250 mm

Nrkatt W D H U

Lp. mm mm  mm °C

424

1. 777264 460 550 355 max 250
2. 777265 550 550 355 max 250
3. 777266 550 550 355 max 250

M
kg
20
21

P
kw

1.5
24
2,6

u Cena (@)
v netto (brutto)

230 2495,00 (306885
230 2545,00 (313035
230 2930,00 (3603,90)

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

SALAMANDER

- ruchoma gtowica umotzliwiajaca obrébke potraw
roznych rozmiaréw

- dwie niezaleznie sterowane strefy grzewcze

- wyjmowana blacha

Kwarcowe
elementy
grzewcze

W D H M P U Cena ()
Nrkat. o o am kg kwoV netto (brutto)

777351 600 510 550 44 3,0 230 6230,00 (7662,90)

TABORET

dwustronny ruszt zeliwny:

1strona - do klasycznego gotowania,

2strona - do gotowania w woku

- tatwo demontowany palnik z ostong ze stali

nierdzewnej

termostat bezpieczenistwa

w zestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu

ziemnego (G20)

- urzadzenia gazowe musza by¢ podtaczone przez
osoby z uprawnieniami

Nrkat,t W D H M P Cena ()
“ mm mm mm kg kW netto (brutto)
777195 600 630 425 30 14 gaz 236500 (290895

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

GYROS GAZOWY

- wkomplecie taca na thuszcz

- wyposazony w promienniki
ztermopara zabezpieczajaca

- wzestawie dysze do gazu
propan-butan (G30)

Nr kat. Model Opis ,‘ﬂ’}; mDm
777520 GD 2 Wsad30kg 395 500
777530 GD3 Wsad40kg 510 590
777540 GD4 Wsad 70kg 510 590
777550  GD5  Wsad 120kg 650 600

GYROS ELEKTRYCZNY

- wkomplecie taca na thuszcz
- wyposazony w promienniki z ptytami
szamotowymi dla lepszej kumulagji ciepta

426

H
mm
920
920
1120
1310

H
mm

Nr kat. Model Opis me o
777525 E2 Wsad 30 kg 450 500 920
777535 E3 Wsad 50 kg 450 500 1120

L
(sztycy) mm
430
450
630
810

L
(sztycy) mm

460
700

P u
kw v

7.0 G30
10,5 G30
14,0 G30
17,5 G30

Cena ()
netto (brutto)
2865,00 (352395
3070,00 (3776,10)
3335,00 (4102,05)
5080,00 (6248,40)

P U Cena (z)
kwoov netto (brutto)
6 400 3685,00 (453255
9 400 4095,00 (5036,85)

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA

cicha praca

miekki start

- zabezpieczenie przed zalaniem (patent)
- wzestawie: 2 noze 80 mm oraz ostrzatka
grubosc ciecia 010 mm

W D H N s M P U Cena ()
Nr kat. Model mm mm mm obymin kg/24h kg kW V netto (brutto)

777612 S120PLUS 125 170 190 6500 60 0,87 0,12 230 2210,00 (271830

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA

wodoodporny

cicha praca

- miekki start

zabezpieczenie przed zalaniem (patent)
w zestawie: 2 noze 80 mm oraz ostrzatka
grubosc ciecia 0+10 mm

W D H N s M P U Cena (z)
Nr kat. Model mm mm mm obymin kg/24h kg kW V netto (brutto)

777615 S150PLUS 125 170 190 7500 90 0,93 0,20 230 2865,00 (352395

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
il - funkcja mycia
. wodoodporny
cicha praca
miekki start
- zabezpieczenie przed zalaniem (patent)
w zestawie: 2 noze 80 mm oraz ostrzatka
grubos¢ ciecia 010 mm

\

w D H N S M P U Cena (zl)
Nr kat. Model mm mm mm obr/min kg/24h kg netto (brutto)

777618 S180PLUS 125 170 190 8500 200 093 025 230 3275,00 (4028,25)

KONTAKT GRILL

ryflowane pyty zeliwne

regulacja temperatury do 300°C

- szuflada na thuszcz i pozostatosci procesu grillowania
- zaroodporne uchwyty

powierzchnia robocza (WxD): 450x270 mm

o
W D H M P U Cena (@)
Nr kat. Model  ‘© < KW netto (brutto)

777645 PK2745 510 500 300 33 3 230 1185,00 (1457,55)

staigast 427




OBROBKA TERMICZNA

428

GYROS

- wyjmowana perforowana taca i pojemnik na ttuszcz

- wyposazony w niezalezne elementy grzewcze

- 777370 - 3 grzatki
777371 - 4 grzatki

- dtugos¢ sztycy:
777370 -400 mm

- réwnomierne grzanie

- szufelka do kebaba wykonana z aluminium

- mozliwosc dokupienia sztycy, ostony termicznej, drzwi
panoramicznych, mocowania na noz

WL

Ll

)

f W D H M P U Cena (z)
Lp.  Nrkat. Opis mm mm mm kg kw v netto (brutto)

1. 777370 Wsad 15kg 580 660 695 27 3,6 230 3570,00  (4391,10)
2. 777371 Wsad 25kg 580 660 870 31 58 400 3890,00  (4784,70)

GYROS

- wyjmowana perforowana taca i pojemnik na ttuszcz
- wyposazony w promienniki z termoparg zabezpieczajaca
- 777373 - 2 promienniki
777374 - 3 promienniki
- wzestawie dysze do gazu propan-butan oraz gazu ziemnego G20
- urzadzenia gazowe musza by¢ podtaczone przez osoby z
uprawnieniami
- dtugos¢ sztycy:
777373 - 400 mm
- réwnomierne grzanie
- mozliwos¢ dokupienia sztycy, ostony termicznej, drzwi
panoramicznych, mocowania na noz

: w D H M P Cena ()
Lp. Nrkat. Opis mm mm  mm kg kW u netto(bruztto)
1. 777373 Wsad 15kg 580 660 645 27 7,0 gaz 4220,00 (5190,60)

2. 777374 Wsad25kg 580 660 870 31 105 gaz 4540,00 (558420)

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
- grubosc ciecia 0,5 + 8 mm
- $rednicanoza 100 mm

W komplecie:
néz 100 mm,

ostrzatka do
noza

Nr kat. W D H N M P U Cena (z)
g mm mm  mm oby/min kg kw \ netto (brutto)
774901 125 170 190 2200 0,8 0,08 230 562,00 (691,26)

NOZ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
antyposlizgowa gumowana obudowa

- grubosc ciecia 0,58 mm

$rednicanoza 100 mm

w zestawie: 2 noze oraz ostrzatka

Nrkat. W D H N M P U Cena (@)
*  mm mm mm ob/mn kg kW V netto (brutto)
774905 125 170 190 2200 0,8 0,08 230 332,00  (40836)

URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU

- fatwy w czyszczeniu nieprzywierajacy pojemnik wewnetrzny
obudowa ze stali nierdzewnej

wyjmowany pojemnik

tyzka i widelec oraz 2 miarki w standardzie

- automatycznie przechodzi w proces podgrzewania po ugotowaniu ryzu
- praktyczna miarka wewnatrz misy

do przyrzadzania od 10 do 36 porgji ryzu

nie uzywac ostrych narzedzi

W komplecie

2 miarki, tyzka
i widelec

Nrkatt W D H Vv M P U Cena ()
* mm mm mm ity kg kW V netto (brutto)
771101 470 420 350 6 10,2 195 230 654,00 (804,42

staigast 129




OBROBKA TERMICZNA

KUCHENKA INDUKCYJNA  (=)(@)(7)

- profesjonalna kuchenka indukcyjna dedykowana dla matej i sredniej

gastronomii, doskonata réwniez dla domu - S
ogranicza zuzycie energii o ok. 45% w stosunku do tradycyjnych

urzadzen grzewczych

obudowa ze stali nierdzewnej wykonana technologig ttoczenia

odporna na uszkodzenia ceramiczna ptyta indukcyjna

automatyczna detekcja naczyn i dostosowanie powierzchni grzewczej do ich srednicy (2 strefy)
$rednica dna stosowanych naczyn @ 120 - @ 320 mm

Wydajny : - " Gtadka
system A powierzchnia
wentylacji > : robocza
dostosowany i utatwia

do pracy utrzymanie
ciagtej . w czystosci

430 stalgast




OBROBKA TERMICZNA

o technologii indukcyjnej na str. 13
' Zapoznaj sie z oferta!

| Dotykowy szklany panel z wydzielonym timerem

Dotykowy szklany panel z wydzielonym timerem
praca ze stata mocg 10-20 poziom (1-9 praca impulsowa)
regulowana skokowo

obud mozliwosc pracy z timerem 001 - 479 min - ustawiane co 1 min

udowa 3 poziomy szybkiego ustawienia w zaleznosci od trybu pracy:
wykonana a) 1/10/20 dla trybu moc lub

ze stali b) 50/140/240 dla trybu temperatura

nierdzewnej praca zzadana temperatura 50-240°C (requlacja skokowa)

Nrkatt W D H P u Cena (z))

mm mm mm kW vV netto (brutto)
770351 325 425 100 3,5 230 713,00 (87699

Koniecznos¢ stosowania naczyn przeznaczonych do technologii indukcyjnej:

7 A & & v o o

Rondel Czajnik stalowy Rondel Garnek Garnek ze stali Brytfanna WOK
emaliowany i emallowany zeliwny stalowy nierdzewnej stalowa stalowy

Filtr ;

przeciwttuszczowy 8 i ENS
gwarantuje dtuga / zabezpie-
i niezawodng prace czajacy
urzadzenia

stalgast

ekspert gastr




. " = -

OBROBKA TERMICZNA .

R -_—— __ NS .
TECHNOLOGIA SOUS - VIDE

- Sous Vide jest technologia zapewniajaca zachowanie niepowtarzalnych aromatéw, smakow,
g jedrnosci i soczystosci w procesie powolnego gotowania w niskich temperaturach zapakowanych
prézniowo produktéw gwarantujac najwyzszg jakos¢ potraw
- przedtuza w znaczacy sposob termin przydatnosci do spozycia produktéw, pétproduktéw i dan
gotowych bez utraty ich waloréw kulinarnych
- technologia polecana do stosowania w matej i Sredniej gastronomii, zwtaszcza w restauracjach,
cateringach, punktach ze zdrowa zywnoscia, a takze w cukierniach, barach i dyskotekach

Oferta pakowarek prézniowych oraz workéw patrz str. 232-236

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE

- zapewnia stabilnos¢ temperatury do 0,1°C

- posiada regulacje temperatury co 0,1°C

- duzy podswietlany wyswietlacz zapewnia tatwos¢ odczytu

- wmontowana pompka umozliwia réwnomierng cyrkulacje wody

- zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody

- przeznaczony do mocowania w pojemnikach i garnkach o pojemnosci do 301

Regulowany uchwyt

mocujacy

N kat W D H M P U Cena ()
g mm mm kg netto (brutto)
691196 100 161 335 1, 8 1 2 230 615,00  (756,45)

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE

zapewnia stabilnos¢ temperatury do 0,1°C
- posmda regulacje temperatury co 0,1°C
- wmontowana pompka umozliwia réwnomierng cyrkulacje wody
- zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody
- mozliwos¢ mocowania w dowolnych pojemnikach z ptaska lub zaokraglong krawedzia
- przystosowany do pracy ciagtej

fCrep |
;Frrr ® E
o4
W D H V M P U Cena (2

Nr kat. Produkt mm mm mm lity kg kw Vv netto(brszn)o) rrr[r f‘

691100 Cyrkulator 145 115 325 - 1,9 1,5 230 1500,00 (1845,00)

141202 Pojemnik GN 1/1 poliweglan 530 325 200 26 - 65,00 (79,95

142202 Pojemnik GN 1/2 poliweglan 325 265 200 115 - - - 32,00 (3936

stalgast




CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE

zapewnia stabilnos¢ temperatury do 0,1°C

posiada regulacje temperatury co 0,1°C

- wmontowana pompka umozliwia réwnomierng cyrkulacje wody
- zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody

elektroniczny panel sterowania

duza pojemnos¢ dostosowana do potrzeb profesjonalnych kuchni
gastronomicznych

Stojak na worki

w komplecie

OBROBKA TERMICZNA

STOJAK DO CYRKULATORA
- dedykowany do pojemnikow GN 1/1

- wykonany ze stali nierdzewnej

- posiada 6 przegrédek

Nr kat w D H T M P U Cena (@) Nr kat. Cena (@)
" mm mm °C kg kw vV netto (brutto) " netto (brutto)
691250 568 429 277 599 75 2 230 2300,00 (2829,00) 691251 142,00  (174,66)
SZCZYPCE UNIWERSALNE ULKIIZOLACYJNE

:
- pokrytesilikonem, nie -
uszkadzaja struktury workow

do sous-vide

ograniczaja straty ciepta nawet do 90%,
utrzymujac sie na powierzchni wody
zastepuja pokrywe pojemnika
zmniejszaja ubytki wody ograniczajac jej
parowanie (szczeg6Inie wazne w sytuacji
braku mozliwosci uzupetnienia wody)
podnosza stabilnos¢ termiczng
zmniejszaja zuzycie energii elektrycznej

L Cena (@)
Nr kat. mm neno(bruzno)
422242 230 19,00 (2337) K G
422302 300 20,50 (2522) Nrkat. o
422402 400 23,50  (2891) 691190 100 53,00 (6519
stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

KUCHENKA MIKROFALOWA oo
900

sterowanie manualne W [25]
5 pozioméw mocy

- funkcja rozmrazania

- obrotowy talerz o Srednicy 270 mm

zakres zegara 30 minut

komora oraz obudowa urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej

wymiar komory: 340x345x230 mm

Nr kat w D H P U Cena (zl)
*omm mm mm WV netto (brutto)
775002 483 420 281 900 230 501,00 (61623)

Talerz 3 o - v Panel

obrotowy s sterowania

stalgast




OBROBKA TERMICZNA

KUCHENKA MIKROFALOWA XOMORA
sterowanie elektroniczne 1009 [25@

3 poziomy mocy

mozliwosc¢ zapamietania 20 programéw w 3 krokach

- zakres zegara 1h 40min

mozliwosc zastosowania do rozmrazania GN z poliweglanu 1/2 h= 65150 mm

komora oraz obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej

wymiary wewnetrzne komory: 335x364x212 mm

- -
| —
- “
Nrkatt W D H P U Cena (z)

mm mm mm W v netto (brutto)
775010 520 442 312 1000 230 1080,00 (1328,40)

1
]
L ]
L]
N
6
¥
[ |
]
o

KUCHENKA MIKROFALOWA KOMORA
sterowanie elektroniczne 1809 [30@

- 3 poziomy mocy

- mozliwos¢ zapamigtania 10 programow
w 3 krokach i 10 programow w 1 kroku

- blokada przed dziecmi

- wymiary wewnetrzne komory: 374x378x224 mm

- 2poziomy obrébki (ceramiczna potka)

W D H P U Cena (z))
Nrkat. mm mm  mm W % netto (brutto)

775019 490 637 405 1800 230 2135,00 (2626,05

stalgast
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OBROBKA TERMICZNA

PROFESJONALNE KUCHENKI MIKROFALOWE

LINIA MEDIUM DUTY 1050W

- przeznaczona do podgrzewania i delikatnego rozmrazania produktéow
- dedykowana do matych lokali gastronomicznych o srednim natezeniu ruchu

KUCHENKA MIKROFALOWA OMORA
sterowanie manualne, 5 pozioméw mocy 100%, 70%, 50%, 1059 [26@

30%, 15% w modelu 775313

dotykowy elektroniczny panel sterowania 4 poziomy mocy

100%, 70%, 50%, 30% w modelu 775412

skuteczny magnetron gwarantuje rownomierne

podgrzewanie i delikatne rozmrazanie produktéw

mozliwosc stworzenia i zapamietania 30 whasnych

programéw w modelu 775412

- wnetrze tatwe do utrzymania w czystosci

brak elementdw ruchomych w dnie kuchenki

wymiary wewnetrzne komory: 336x349x225 mm

T

; W D H P U Cena (@)
Lp. Nrkat. Opis mm  mm mm WV netto (brutto)
1. 775313 Panel manualny 517 412 297 1050 230 1250,00 (1537,50)
2. 775412 Panel elektroniczny 517 412 297 1050 230 1500,00 (1845,00)

Ceramiczne,

idealnie gtadkie Idealny

powtarzalny

dno bez talerza

obrotowego efekt kulinarny

“nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej Sta lgas
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PROFESJONALNE KUCHENKI MIKROFALOWE

LINIA HEAVY DUTY 1500W

- przeznaczona do szybkiego podgrzewania i delikatnego rozmrazania produktow
- dedykowana do matych i srednich lokali gastronomicznych o duzym natezeniu ruchu

KUCHENKA MIKROFALOWA

dotykowy elektroniczny panel sterowania

5 pozioméw mocy 100%, 70%, 50%, 25%, 13%
dwa skuteczne i wydajne magnetrony
gwarantuja rownomierne podgrzewanie

i delikatne rozmrazanie produktow

mozliwosc stworzenia i zapamietania

30 wtasnych programéw

- wnetrze tatwe do utrzymania w czystosci

- brak elementéw ruchomych w dnie kuchenki
wymiary wewnetrzne komory: 370x370x190 mm

Pojemne wnetrze
daje mozliwos¢
pracy z naczyniami
lub pojemnikami
GN2/3

OBROBKA TERMICZNA

S amsunig

KOMORA

[26]]

o I )

Podwdjne
zrédto emisji
mikrofal
gwarantuje
réwnomierne
podgrzewanie

potraw

tatwe do
utrzymywania
w czystosci

Nr kat. Opis
775415 Panel elektroniczny

stalgast

W D H
mm mm mm W v
464 597 368 1500 230 3005,00 (3696,15)

Szybki

dostep do
zapamietanych
programoéw

U Cena (zl)
netto (brutto)

“nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej
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PROFESJONALNE KUCHENKI MIKROFALOWE
LINIA SUPER HEAVY DUTY 1850W

- przeznaczona do bardzo szybkiego podgrzewania i delikatnego
rozmrazania produktéw
- dedykowana do obiektéw gastronomicznych o bardzo duzym natezeniu ruchu

KUCHENKA MIKROFALOWA

- dotykowy elektroniczny panel sterowania | - 0000 000000 0 @
5 pozioméw mocy 100%, 70%, 50%, 20%, 10% = :

- dwa skuteczne i wydajne magnetrony gwarantuja
réwnomierne podgrzewanie i delikatne
rozmrazanie produktow

mozliwos¢ stworzenia i zapamietania

30 wtasnych programéw

whetrze fatwe do utrzymania w czystosci

brak elementéw ruchomych w dnie kuchenki
wymiary wewnetrzne komory: 370x370x190 mm

sAmsENE

Podwdjne
Pojemne wnetrze L, o
zrédto emisji
daje mozliwos¢ )
mikrofal

racy z naczyniami )
pracy X gwarantuje

lub pojemnikami
GN2/3

réwnomierne
podgrzewanie
potraw

tatwe do rfbs Idealny efekt
utrzymywania kulinarny
w czystosci |

; W D H P U Cena ()
Nr kat. Opis mm  mm  mm v netto (brutto)

w
775419 Panel elektroniczny 464 597 368 1850 230 3445,00 (423735

“nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej Stal ast
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OBROBKA TERMICZNA

WITRYNA GRZEWCZA ROWER )
. . . CaRiu

- idealna do przechowywania produktéw
serwowanych na ciepto

regulacja temperatury do 95°C
- pojemnik na wode

whacznik

regulowane nézki

pojemnos¢: 2xGN 1/1

Nr kat. W D H M P U Cena (@)
g mm mm  mm kg kw ' netto (brutto)
777122 590 350 390 12,0 0,65 230 2110,00 (259530)

WITRYNA GRZEWCZA
oswietlenie LED

przeszklonaz 4-stron

- statyczny obieg powietrza

2 regulowane potki w komplecie
pojemnik na wode

wyjmowany pojemnik

W D H V T P U Cena ()
Nr kat. mm  mm mm ity °C kwov netto (brutto)

852121 678 568 670 120 +30/+90 1,10 230 2310,00 (2841,30)

stalgast
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Trener i ekspert
Adam Michalski

Zwiazany zgastronomig od 30 lat. Przedstawia nowe
technologie i najnowsze trendy kulinarne
w profesjonalnej gastronomii.

Znawca kulinarny i smakosz
Carlos Gonzalez-Tejera

Prowadzi szkolenia i warsztaty
z najnowoczesniejszych
technik obrébki zywnosci

dla szkét gastronomicznych.
Tworzy praktyczne koncepcje
wyposazenia w sprzet
gastronomiczny na miare
potrzeb klienta.

440

Kompleksowa opieka

Stanowimy zgrany zespdt doswiadczonych,
wykwalifikowanych specjalistéw, doskonale

zorientowanych w potrzebach rynku. Scisle

zwigzanych z polska gastronomia: projektantéow
technologii, profesjonalnych sprzedawcéw - doradcow
produktowych, ekspertéw kulinarnych i serwisantéw.

Mamy biznesowe podejscie do gastronomiii rozumiemy
potrzebe sukcesu, dlatego nie tylko doradzamy, ale
tez wspieramy, wspotpracujemy i przede wszystkim
budujemy partnerskie relacje z naszymi klientami.

Wskazujemy najlepsze rozwiazania, proponujemy
najbardziej niezawodny sprzet i dbamy o to, zeby
zapewni¢ bezpieczenstwo klientom od momentu
pojawienia sie pomystu na dziatalno$¢ do osiggniecia
sukcesu w prowadzeniu biznesu gastronomicznego.

Doradcy kulinarni
Piotr Kosmala, Adam Marciniak i Maciej Biatas

Prezentuja mozliwosci systemu kulinarnego Unox,
gwarantujacego doskonaty efekt kulinarny serwowanych
potraw.

Konsultant technolog

Piotr Galaszewski

Zapewnia doradztwo i opieke

nad inwestycjg, od pomystu przez
projekt, do realizacji. Ocenia czy
lokal spetnia wymogi do dziatalnosci
! gastronomicznej, przygotowuje
koncepcje technologiczne, rysunki
zrozmieszczeniem

wyposazenia, a takze dobiera sprzet,
majac na uwadze indywidualne
potrzeby.

stalgast

ekspert gastronomiczny



PIECE UNOX

Piece konwekcyjno-parowe UNOX to wszechstronne urzadzenia

do profesjonalnej kuchni, zapewniajace najwyzsza jakosc¢ przygotowywanych
potraw. Oferta Stalgast zostata rozbudowana zaréwno o piece z manualnym,
jak i cyfrowym panelem sterowania.

CHEFTOP MIND.Maps™.....coooueevruummmnsnnesssssssnnes 445-453 BAKERLUX SHOP.Pro ™.......oooervvrimmnnnensssssnnnss 464-476
CHEFLUX™ 454-456 LINEMICRO ™, 477-480
BAKERTOP MIND.Maps™....cciummnsissnnnenas 457-463 SPIDOCOOK ™ 481-483




CHEFTO

MIND ~Waps™

Linia profesjonalnych urzadzen gastronomicznych,
ktérych cecha charakterystyczna jest intuicyjny,
dotykowy panel sterowania. Nowatorskie rozwigzania
techniczne wychodza na przeciw oczekiwaniom
najbardziej wymagajacych szeféw kuchni.

BAKERTOP
MINDFaaps™

Linia profesjonalnych urzadzen piekarniczo-
cukierniczych, dajaca mozliwos¢ projektowania
wiasnego procesu obrébki w oparciu o nowoczesna
technologie. Wydajnos$¢, bezpieczenstwo
i niezawodnos$¢ w najbardziej eleganckim
wzornictwie.

CHEFLUX

Linia piecéw utatwiajaca zastosowanie tradycyjnych
metod obrébki, taczaca maksymalng wydajnosc
z minimalnym zagospodarowaniem powierzchni
uzytkowej.

BAKERLUX SHOP.Pro’

BAKERLUX SHOP.Pro™ linia piecéw zaprojektowanych do pieczenia produktéw mrozonych lub wstepnie
przygotowanych do obrébki. Przeznaczona do obiektéw, dla ktérych wazny jest jak najkrétszy czas
przygotowania duzych ilosci produktu oraz perfekcyjna jakos¢ kazdego procesu.

LINEMICRO

Linia piecéw dedykowana lokalom o matej i $redniej
wydajnosci. Ich zaleta jest nieskomplikowana
konstrukcja oraz tatwos¢ obstugi. Dzieki
kompaktowym rozmiarom, idealnie sprawdza sie w
lokalach, ktérym brakuje miejsca dla wiekszych
urzadzen.

spidocook

PROFESSIONAL BY DESIGN

Linia energooszczednych urzadzen kontakt grill. Ich
gtéwng zaleta jest bardzo krétki czas nagrzewania
(do 200°C) wynoszacy jedynie 80 s. Dlatego po pracy
mozna go wylaczy¢ oszczedzajac energie elektryczna
i ograniczy¢ koszty pracy.

Wiecej informacji www.stalgast.com/piece-unox

442
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Serwujemy doskonatosc:
poznaj system kulinarny piecéw UNOX MIND.Maps™

Wyslij zgtoszenie na adres:
szkolenia@stalgast.com
i wez udziat w...

... prezentacji, podczas ktérej nasi Doradcy
Kulinarni zaprezentuja w praktyce mozliwosci
systemu kulinarnego UNOX MIND.Maps™.

lata gwarancji*

stalgast

na piece UNOX CHEFTOP™, BAKERTOP
MIND.Maps™, BAKERLUX SHOP.Pro™
wiecej informacji na:
www.stalgast.com

“nawarunkach okreslonych w karcie gwarancyjnej
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ENERGY STAR
PARTNER

MIND.Maps™

INDYWIDUALNOSC. JEDNYM GESTEM.

Dzigki technologii Unox MIND.Maps™ masz mozliwos¢ zaprojektowania
przebiegu krzywych temperatury, wilgotnosci i przeptywu powietrza
w komorze pieca na specjalnym wyswietlaczu wizualnym. Dzi$ mozesz
zaplanowac swoj wiasny proces obrébki i rozrysowaé go szczegétowo
sekunda po sekundzie. Wyprébuj Unox MIND.Maps™. Dodaj tchnienie
doskonatosci do swojego gotowania.

ADAPTIVE.Cooking™

PROFESJONALNA OBROBKA. NIEZAWODNE REZULTATY.

Technologia ADAPTIVE.Cooking™ zamienia Twoje piece CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS w inteligentne narzedzia.
Rozumiejg one jaki rezultat chcesz osiagna¢, interpretuja ustawienia, rejestrujg odchylenia temperatury
i wilgotnosci, potrafig oszacowac jaka ilos¢ potraw zostata wiozona do pieca i sugeruja najlepszy proces obrébki,

aby osiggna¢ doktadnie takie rezultaty jakich oczekujesz.

DRY.Maxi"

MINIMUM WILGOTNQOSCI.
MAKSIMUM SMAKU.

Technologia DRY.Maxi™ powoduje natychmiastowe
usuniecie wilgotno$cizkomory w ten sposéb pieczone
produkty sg miekkie, chrupigce i aromatyczne.

AIR.Maxi”

JEDNORODNOSC GOTOWANIA.

Technologia AIR.Maxi™ zapewnia doskonatg
dystrybucje powietrza i tym samym ciepta wewnatrz
komory pieca gwarantujac jednorodnos¢ obrébki
w catej komorze pieca.

444

STEAM.Maxi”

DOSKONALOSC GOTOWANIA
NA PARZE.

Dzieki technologii Unox STEAM.Maxi™ mozesz
przeprowadzi¢ kazdy rodzaj obrébki z wykorzystaniem
pary wodnej, nawet w rzypadku najdelikatniejszych
produktow spozywczych, zaczynajac od
temperatury 35°C.

UNOX.Care

CZAS JEST CENNY.

Produkty UNOX.Care utrzymuja
piec w czystosci, chronia go
i obnizaja koszty jego konserwacji.
Automatyczny system mycia Rotor.
KLEAN™ razem z detergentem
DET&Rinse™ gwarantuja idealna
higiene oraz difugotrwate
utrzymanie pieca i jego
komponentéw w doskonatej formie. =

stalgast



ENERGY STAR
PARTNER

MIND.~ Maps™

¥
O
=
L
Ll
L
O

PIECE COMBI CHEFTOP MIND.Maps™

¥. o | | . e |
° 9012065 9011065 9010665

20 GN 2/1 10 GN 2/1 6 GN 2/1
67 mm 77 mm 77 mm
400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N
51,3 kW 30,8 kW 20,5 kW
882x1207x1866 860x1120x1163 860x1120x843
115020,00 (141474,60) 70890,00 (87194,70) 50320,00 (61893,60)
0
20 GN 2/1 10 GN 2/1 6 GN 2/1
67 mm 77 mm 77 mm
230V~ 1N 230V~ 1N 230V~ 1N
2,3 kW 1,4 kW 1 kW
(G20:68 kW/G25,G25.1:66kW/G30,G31: 70k G20,G25,G25.1:33KW/G30,G31:35KW  G20,G25.1,G31: 24 KW/ G25: 3 KW G30: 5 kW
882x1207x1866 860x1120x1163 860x1120x843
124750,00 (153442,50) 77440,00 (95251,20) 57270,00 (70442,10)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto

stalgast G




ENERGY STAR
PARTNER

PIECE COMBI CHEFTOP MIND.Maps™

PLUS \ 9002060 9001065 9000765
Pojemnos¢ 20GN 1/1 10GN 1/1 7GN1/1
Odstep pomiedzy potkami KA 67 mm 67 mm
Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N

Moc elektryczna 35 kW 18,5 kw 11,7 kW

Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 750x773x1010 750x773x843
Dedykowana podstawa 9051160 9051160

CENA (zh)- netto (brutto) 84500,00 (103935,00) 46180,00 (56801,40) 35340,00 (43468,20)
PLUS 6 9002062 9001062 9000762
Pojemnos¢ 20GN 1/1 10GN 1/1 7GN1/1
Odstep pomiedzy potkami JeZanly 67 mm 67 mm
Napiecie 230V~ 1N 230V~ 1N 230V~ 1N

Moc elektryczna 2,2 kW 1 kw 1 kw

Gaz (20,G30,G31: 34 kW/G25;G25.1:33 kW G20,G25.1,G30,G31:22KW/G25:21KW G20, G25,G25.1,G30, G31: 19 kW

Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 750x773x1010 750x773x843
Dedykowana podstawa 9051160 9051160

CENA (zh)- netto (brutto) 92110,00 (11329530 50490,00 62102,70) 37440,00 (46051,20)

ONE \ 9012060 9001060 9000760

Pojemnos¢ 20GN 1/1 10GN 1/1 7GN1/1

Odstep pomiedzy potkami EyAnli} 67 mm 67 mm

Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~3N

Moc elektryczna 29,3 kW 14 kW 9,9 kW

Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 750x773x1010 750x773x843
Dedykowana podstawa 9051160 9051160

CENA (zh)- netto (brutto) 63030,00 (77526,90) 34420,00 (42336,60) 27750,00 (34132,50)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto

stalgast

ekspert gastronomiczny
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El STAR
PARTNER

9000565

5GN 1M1

67 mm

400V ~3N

9,3 kW

750x773x675
9051190

24490,00 (30122,70)

9000562

9001064

T0GN 1/1

67 mm

400V~3N

18,5 kW

535x862x984
9051120

50960,00 (62680,80)

9000564
5GN 1M1
67 mm
400V ~3N
9,2 kW
535x862x649
9051120
26620,00

(32742,60)

5GN1/1
67 mm
230V~ 1N
0,6 kW

(620,625,G25.1,G30,G31: 15kW

750x773x675
9051190
29690,00

9000560

5GN1/1

67 mm

400V~3N

7 kW

750x773x675

9051190

20940,00

(36518,70)

(25756,20)

9000360
3GN 1M1
67 mm
400V~3N
5 kw
750x773x538

9051190
17730,00

(21807,90)

9000561

5GN2/3

67 mm

400V~3N

5,2 kW

535x662x649
9051110

19630,00 (24144,90)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamowienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto

stalgast

ekspert gastro
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ENERGY STAR
PARTNER

PIECE COMBI CHEFTOP MIND.Maps™

WYPOSAZENIE B Standard O Opgja — Niedostepne ° 0 °

PLUS PLUS ONE

TRYBY PROGRAMOWANIA RECZNEGO

Obroébka konwekcyjna 30 °C - 260 °C u ] u

Obrébka mieszana parowa i konwekcyjna 35 °C - 260 °C, z technologia

STEAM.Maxi™ 30% do 90% n n |

Obroébka mieszana konwekcyjna z wykorzystaniem wilgotnego

powietrza 35 °C - 260 °C, z technologig STEAM.Maxi™ 10% do 20% ] u |

Obroébka parowa 35 °C - 130 °C z technologiag STEAM.Maxi™ 100% n n |

Obrébka z wykorzystaniem suchego powietrza 30°C - 260 °C z technologia

DRY.Maxi™ 10% do 100% n |

Sonda do pomiaru temperatury wnetrza produktu = = |

Obrébka z wykorzystaniem parametru Delta T i z sonda do pomiaru

temperatury wnetrza produktu [ ] [ ] |

Sonda wielopolowa MULTI.Point ] ] =

Sonda SOUS-VIDE O [m] O
ZAAWANSOWANE | AUTOMATYCZNE PROGRAMY OBROBKI

Technologia MIND.Maps™: rozrysowywanie procesu obrébki sktadajgcego sie

z niezliczonych etapéw za pomoca jednego ruchu u ] |

PROGRAMY: zapisywanie w pamieci urzadzenia az do 256 programow

uzytkownika ] [ ] |

PROGRAMY: mozliwo$¢ przypisania zapamigtanym programom nazwy

i dodanie jego zdjecia u ] |

PROGRAMY: zapamietanie nazwy programu obrébki w kazdym jezyku u ] |

CHEFUNOX: wybér trybu obrébki (pieczenie, duszenie, grillowanie...), produktow przeznaczonych

do obrdbki, rozmiaréw produktow i rezultatu obrobki i rozpoczecie procesu obrobki ] ] =

MULTI.Time: technologia stworzona do zarzadzania 10 czasomierzami w celu

obrébki réznych produktéw w tym samym czasie ] ] =

MISE.EN.PLACE: technologia stworzona do synchronizacji zatadunku produktéw do komory pieca

w taki sposdb, aby kazdy produkt byt gotowy w tym samym czasie [ ] ] -
ROZPROWADZENIE POWIETRZA WEWNATRZ KOMORY PIECA

Technologia AIR.Maxi™: wentylatory automatycznie zmieniajace

kierunek obrotéw ] ] | ]

Technologia AIR.Maxi™: mozliwos$¢ zaprogramowania 4 predkosci

przeptywu powietrza | | | |

Technologia AIR.Maxi™: mozliwo$¢ zaprogramowania 4 p6t statycznych

trybow obrébki ] ] u
ZARZADZANIE WILGOTNOSCIA | OSUSZANIEM POWIETRZA W KOMORZE PIECA

Technologia DRY.Maxi™: bardzo wydajne usuwanie wilgotnosci z komory pieca,

zregulacja co 10 % [ ] ] [ |

Technologia DRY.Maxi™: obrébka przy osuszonej komorze pieca

30°C-260°C | u | |

Technologia STEAM.Maxi™: obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 35 °C- 130 °C u [ ] |

Technologia STEAM.Maxi™: potaczenie powietrza wilgotnego i suchego 35 °C- 260 °C [ ] [ ] |

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: identyfikuje mozliwos¢ optymalizacji procesu

obroébki i automatycznie dostosowuje parametry obrobki, w celu uzyskania

doskonatych efektéw gotowania ] ] =

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zaréwno przy zatadunku jednej blachy jak i przy

petnym zatadunku efekt jest ten sam u [ ] =

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: czujniki wilgotnosci i automatyczna regulacja ] [ ] =

stalgas
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PARTNER
WYPOSAZENIE B Standard [0 Opgja — Niedostepne

USTAWIANIE URZADZEN W PODWOJNYCH KOLUMNACH
Technologia MAXI.LINK: umozliwia ustawianie urzadzen w kolumnach,
jedno urzadzenie na drugim
1ZOLACJA TERMICZNA | BEZPIECZENSTWO
Technologia Protek.SAFE™: maksymalna wydajnos¢ cieplna i bezpieczerstwo pracy
(chtodna szybka drzwi i zewnetrzne powierzchnie pieca)
Technologia Protek.SAFE™: hamulec wirnika wentylatora, aby ograniczy¢ strate
energii przy otwarciu drzwi
Technologia Protek.SAFE™: pob6r mocy elektrycznej dostosowany
do realnych potrzeb

Technologia Protek.SAFE™: pob6r mocy gazowej dostosowany do realnych potrzeb

Protek.SAFE™ PLUS: potréjne przeszkolone drzwi

PALNIK CISNIENIOWY O WYSOKIEJ WYDAJNOSCI
Technologia Spido.GAS™: odpowiednie dla nastepujacych rodzajéw gazu:
G20/G25/G25.1/G30/G31

Technologia Spido.GAS™: bardzo wytrzymate proste przewody wymiennika ciepta

dla symetrycznego rozprowadzania ciepta w komorze
Technologia Spido.GAS™: proste przewody wymiennika ciepta dla utatwienia
serwisowania
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE
Rotor.KLEAN™ : 4 automatyczne programy mycia
(z kontrolg obecnosci wody i detergentu)
Rotor.KLEAN™ : zintegrowany zbiornik na detergent
OPATENTOWANE DRZWI
Samosmarujace sie zawiasy drzwi wykonane z techno polimeru o ogromnej
wytrzymatosci
Mozliwos$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi, nawet po zainstalowaniu pieca
Pozycje blokowania otwartych drzwi 60°-120°-180°
FUNKCJE DODATKOWE
Wstepne nagrzewanie komory az do 260 °C
Wizualizacja pozostatego czasu obrébki (podczas obrébki bez uzycia sondy do
pomiaru temperatury wnetrza produktu)
Tryb wstrzymania programu «<HOLD»
Praca ciggta «INF»
Wizualizacja ustawien i realnych wartosci czasu, temperatura wnetrza produktu,
temperatura w komorze, wilgotnos¢, predkos¢ obrotéw wentylatora
Temperatura mierzona w jednostkach °C lub °F
DANE TECHNICZNE
Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, wykonana ze stali nierdzewnej
(AISI 304) dla utatwienia zachowania higieny i czyszczenia
Oswietlenie komory poprzez zewnetrzne lampy LED
Szczelny, odporny na pare panel sterowania MASTER.Touch
Bardzo wytrzymata blokada drzwi z wtékna weglowego
Tacka ociekowa przy drzwiach, ze statym odptywem, nawet, kiedy drzwi
pieca sg otwarte
Bardzo pojemna taca ociekowa
Niewielki ciezar — niezwykle wytrzymata konstrukcja z uzyciem innowacyjnych
materiatow
Zblizeniowy wytacznik drzwiowy
2-etapowa blokada zabezpieczajaca drzwi
System autodiagnozy przy nieprawidtowej pracy lub awariach
Termiczny wytacznik bezpieczenstwa
tatwy dostep do szyby wewnetrznej -umozliwiajacy czyszczenie drzwi
Prowadnice do blach w ksztalcie litery ,C" wykonane ze stali nierdzewnej
z karbowanymi wgtebieniami, utatwiajgce zatadunek
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AKCESORIA
DO PIECOW CHEFTOP GN 1/1

SZAFKA WYPIEKOWA

doskonata do cateringu pozwala na przechowywanie produktéw gotowych do
serwowania nawet przez kilka godzin bez utraty ich waloréw kulinarnych

- pasuje do piecéw ChefTop od 3 do T0GN 1/1

- pojemnos¢:7xGN 1/1

- odlegtos¢ pomiedzy pélkami: 70 mm

- temperatura maksymalna 180°C

- regulacja zaparowania 0-100% (gotowanie)

- sterowanaz panela ChefTop

- funkqja szafki grzewczej

- uzywac wody o twardosci do 6°dH w skali niemieckiej

Nrkatt W D H M P U Cena @)

m mm kg kW V netto (brutto)
906711 750 792 961 63 3,2 230 13150,00 (16174,50)

RUSZT DO PIECZENIA
KURCZAKOW POLO

X W D Cena ()
Nrkat. Opis = netto (brutto)

917102 GN 1/1 530 325 121,00 (14883

RUSZT ZE STALI NIERDZEWNE)

RUSZT ZE STALI NIERDZEWNEJ
- oferta GNstr. 209-227 INOX

. w D Cena (zl) . w D Cena ()
Nr kat. OPIS mm  mm netto (bruztto) Nr kat. OpIS mm  mm netto (bruzno)
103114 GN 1/1 530 325 63,00 (77,49 103115 GN 1/1 530 325 86,00 (10578)
RUSZT DO SMAZENIA FRYTEK NO FRY
- nietrzeba uzywac ttuszczu do smazenia INOX

warzywa, frytki oraz ryby sa zdrowe i
charakteryzuja si¢ doskonata chrupkoscia
pomieszczenie pozbawione jest zapachu

smazonych produktéw
i« W D Cena (@)
Nrkat.  Opis mm  mm netto (brutto)

917201 GN 1/1 530 325 300,00 (369,00)
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BLACHA GN 1/1 FAKIRO RUSZT RYFLOWANY NIEPRZYWIERAJACY Tefion
- specjalnie zaprojektowana do wypieku Swiezej pizzy, Al FAKIRO GRILL

pieczywa oraz ciast w piecach konwekcyjnych - dzigki opatentowanemu systemowi Fakiro Grill™ otrzymujemy
- czaswypieku zostat skrdcony o potowe a produkty smakowite grillowane miesa oraz warzywa
sq réwnomiernie wypieczone na spodzie i na wierzchu - fatwa w utrzymaniu czystosci blacha pozwala na grillowanie
réznych produktéw i zapobiega tworzeniu sie nieprzyjemnych
zapachéw

B

. w D Cena (z) . w D Cena (zl)
Nr kat. OPIS mm  mm neno(bruzno) Nr kat. OPIS mm  mm netto (bvuzno)
917501 GN 1/1 530 325 515,00 (633,45 917502 GN 1/1 530 325 669,00 (822,87)
BLACHA EMALIOWANA GN 1/1 BLACHA PERFOROWANA el
leflon
- emaliowana blacha zapobiega przywieraniu NIEPRZYWIERAJACA GN1/1 GRILL Al
przyrzadzanych potraw - aluminiowa teflonowana
- fatwa do czyszczenia - douzytku bez wstepnego rozgrzewania

- idealna do grillowania warzyw oraz mies

. w D Cena (z) . w D Cena (zl)
Nr kat. Opis mm  mm netto (bruztto) Nr kat. Opis mm  mm netto (bruzno)
101021 GN 1/1 530 325 49,00 (60,27) 917885 GN 1/1 530 325 506,00 (622,38

ZESTAW BLACH DO PIECOW UNOX GN 1/1
- zestaw zawiera 6 blach GN 1/1:
blacha do gotowania warzyw oraz smazenia frytek
teflonowa blacha do gotowania jajek
blacha do grillowania warzyw i mies
blacha ryflowana / gtadka do grillowania mies / pieczenia pizzy
blacha emaliowana do smazenia
aluminiowa blacha teflonowa do pieczenia pieczywa

oraz przekasek
Cena (z))
Nr kat. netto (brutto)

905603 1940,00 (2386,20)
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AKCESORIA DO PIECOW CHEFTOP

PODSTAWA DO PIECA

Nr kat. Pasuje do ,‘ﬂ% mDm mHm
9051150 Cheflop GN 1/1 740 550 300
9051180 Cheflop GN 1/1 740 550 450
9051160 CheflopGN 1/1 740 550 677
9051190 Cheflop GN 1/1 740 550 850

ChefTop Compact
9051110 e 540 600 625
ChefTop Compact
9051120 7 540 800 625
WOZEK
- pojemnos¢20GN 1/1

Nrkat, W D H M

mm mm mm kg

Cena (@)
netto (brutto)

:
d

Cena (@)
netto (brutto)

674,00
618,00
920,00
938,00

587,00
717,00

905600 743 564 1700 25 7145,00 (878835)

ZESTAW PODLACZENIOWY
- pasuje do wszystkich piecow UNOX

wyposazonych w odptyw
=
Cena (2
Nr kat. netto (bn(m)o)
908001 840,00 (1033,20)

452

(829,02
(760,14)
(1131,60)
(1153,74)

(722,01)

(881,91

)

NOWOSC

OKAP Z KONDENSATOREM PARY
908718 pasuje do ChefTop GN 2/3

- 907718 pasuje do ChefTop GN 1/1

(zwytaczeniem 20 GN 1/11 piecéw gazowych)

900268 pasuje do ChefTop EL 20xGN 1/1

- 908719 pasuje do ChefTop Compact GN 1/1

907728 pasuje do ChefTop EL GN 2/1

INOX

Nrkatt W D H P U Cena (@)

mm  mm kwoov netto (brutto)
908718 535 900 240 0,1 230 6820,00 (8388,60)
907718 750 956 240 0,1 230 6280,00 (7724,40)
900268 868 1159 240 0,1 230 7380,00 (9077,40)
908719 535 1100 240 0,1 230 6820,00 (8388,60)
907728 868 1323 240 0,1 230 9015,00 (11088,45)

ZESTAW PODLACZENIOWY
DO INTERNETU

- dedykowany do piecow

UNOX Mind.Maps ONE i PLUS
podtaczenie do

internetu jest jednym
zwymagan 2 letniej
gwarangji
Nr kat. Opis Cenalc
netto (brutto)
908690 WiFi do Mind.Maps Plus 1095,00 (1346,85
908695 modem 3G do Mind.Maps Plus 1385,00 (170355

908670 WiFi do Mind.Maps ONE 2660,00 (3271,80

)
)
908679 ethernet (LAN) do Mind.Maps ONE 2050,00 (2521,50)
)
908675 modem 3G do Mind.Maps ONE ~ 2830,00 (3480,90)

ZESTAW DO ZESTAWIANIA DWOCH
PIECOW CHEFTOP GN 1/1

A\

B rm::!mzu
" 3

| .

Nr kat. Pasuje do

908772 Piecow gazowych
908777 Piecow elektrycznych

Cena (z)
netto (brutto)
1680,00 (2066,40)
1535,00 (1888,05)
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ZESTAW POMPY CATERINGOWE)

ZESTAW PRYSZNICA
- moc 10 W, zasilanie 230 V

Cena (z)
Nr kat. netto (brutto)

908665 551,00 (677.73)

PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX
- dedykowany do systemu myjacego Rotor.KLEAN™
- 908010 sprzedawany po 2x 51, dedykowany do piecéw serii 5 5E
- 908011 deykowany do piecow serii 5 i 5E
- 908012 sprzedawany po 10x 1l, dedykowany
do piecéw MIND.Maps™ ONE / PLUS

1/2” GAZ

Cena (z))
Nr kat. netto (brutto)

651202 218,00 (268,14

\ Cena (@)
Lp. Nrkat. litry netto (bvuzno)
1. 908010 2 x5l 363,00 (446,49
2. 908011 51 114,00 (140,22)

3..908012  10x1l 434,00 (533.82)
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9 900890

12GN 1/1
67 mm
400V ~ 3N
15,8 kW
860x882x1250
905167
20910,00

(25719,30)

900590
7 GN 1/1
67 mm
400V ~ 3N
10,5 kW
860x882x930
905167
15210,00

(18708,30)

ENERGY STAR

PARTNER

900390
5GN 1/1
67 mm
400V ~ 3N
7,1 kW
750x773x772

9051160
10800,00 (13284,00)

stalgast
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WYPOSAZEN'E B Standard O Opcja — Niedostepne

TRYBY OBROBKI
Obrébka konwekcyjna 30 ° C-260° C
Obrébka konwekcyjna + wilgotnos¢ 48 ° C - 260 ° C
Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory - 260 ° C
OBIEG POWIETRZA W KOMORZE PIECA
Technologia AIR.Plus: wentylatory automatycznie zmieniajace kierunek obrotéw
Technologia AIR.Plus: dwie predkosci pracy wentylatoréw
ZARZADZANIE POZIOMEM WILGOTNOSCI W KOMORZE PIECA
Technologia DRY.Plus: szybkie usuwanie wilgotnosci z komory
Technologia STEAM.Plus: reczne zwiekszanie poziomu wilgotnosci
PALNIK ATMOSFERYCZNY O WYSOKIEJ WYDAJNOSCI
Technologia Spido.GAS ™: odpowiednia dla gazu typu G20/ G25 / G30/ G31
Technologia Spido.GAS ™: bardzo wydajne proste przewody wymiennika ciepta
dla symetrycznej dystrybudji ciepta
Technologia Spido.GAS ™: proste przewody wymiennika ciepta
w celu utatwienia serwisowania
FUNKCJE DODATKOWE
Technologia Protek.SAFE ™: maksymalna wydajnos¢ cieplna i bezpieczenstwo pracy (chtodne
szklane drzwi i powierzchnie zewnetrzne)
Wizualny wskaznik pozostatego czasu obrébki
Tryb pracy ciggtej "INF"
OPATENTOWANE DRZWI
Samosmarujace sie zawiasy drzwi wykonane z techno polimeru o ogromnej wytrzymatosci
Mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi, nawet po instalacji urzadzenia
(nie dotyczy modeli 20 GN 2/1 GN 1/1i 20)
Pozycje blokowania otwartych drzwi 60 °-120°-180°
DANE TECHNICZNE
Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, wykonana ze stali nierdzewnej (AISI 304)
dla utatwienia zachowania higieny i czyszczenia
Oswietlenie komory poprzez zewnetrzne lampy LED
(wytacznie dla modeli 20 GN 2/1 GN 1/1 oraz 20)
Oswietlenie komory pieca za posrednictwem lamp halogenowych o przedtuzonej trwatosci
(wytacznie dla modeli 12 GN 1/1 oraz 7 GN 1/1)
Bardzo trwaty, wykonany z wtékna weglowego zamek w drzwiach pieca
tatwy dostep do szyby wewnetrznej - umozliwiajacy czyszczenie drzwi
Prowadnice do rusztow wykonane ze stali nierdzewnej w ksztatcie litery C
Lekka - wytrzymata konstrukcja wykonana przy uzyciu innowacyjnych materiatéw

- |
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AKCESORIA DO PIECOW CHEFLUX

PODSTAWA DO PIECA ZESTAW PODLACZENIOWY
- 9051160 pasuje do pieca 5GN 1/1 INOX - pasuje do wszystkich piecow UNOX
- 905167 pasuje do piecéw 7GN 1/1i 12GN1/1 wyposazonych w odptyw

-4

: W D H Cena (zf
Nr kat. Pasuje do mm mm mm netto (bn(m)o) Cena ()
9051160 ChefLux 5 GN1/1 740 550 677 920,00 (1131,60) Nr kat. netto (brutto)
9051190 ChefLux 5 GN1/1 740 550 850 938,00 (115374 @ [)[;{dl 908001 840,00 (1033.20)
905167 Cheflux 712 GN1/1 860 680 672 1235,00 (1519,05
ZESTAW POMPY CATERINGOWEJ ZESTAW PRYSZNICA f
-
&
1/2’GAZ
P U Cena (2 .
Nr kat. KW v netto (br(uzn)o) Nr kat. nec“%'}g(ffgo) i
908665 10 230 551,00 (677.73) 651202 218,00 (68,14
ZESTAW BLACH DO PIECOW UNOX GN 1/1 PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX

zestaw zawiera 6 blach GN 1/1: - dedykowany do systemu myjacego

blacha do gotowania warzyw oraz smazenia frytek Rotor.KLEAN™

teflonowa blacha do gotowania jajek - 908010 sprzedawany po 2x 51, dedykowany
blacha do grillowania warzyw i mies do piecow serii 5i5E

blacha ryfl /gtadka do grill ia migs / pieczenia pizzy - 908011 deykowany do piecow serii 5i5E
blacha emaliowana do smazenia - 908012 sprzedawany po 10x 11,
aluminiowa blacha teflonowa do pieczenia pieczywa dedykowany do piecéw

oraz przekasek MIND.Maps™ ONE / PLUS

—

\% Cena (@)
Lp. Nrkat. litry netto(bruztto)
1. 908010  2x5/ 363,00 (44649)
Cena g
Nrkat —~ cemal 2. 908011 51 114,00 (1402) =
905603 1940,00 (2386,20) 3908012  10x1l 434,00 (53382
stalgast
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POMYSt W TWOJEJ GLOWIE, ROZWIAZANIE W TWOICH REKACH.
ZAPROJEKTUJ SWOJ PROCES OBROBKI.

Piece BAKERTOP MIND.Maps™ ONE i BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS stawiaja na petna kontrole procesu
obrébki i maksymalna swobode twércza. Powtarzalne procesy obrébki oszczedzajg czas i obnizaja
koszty. Wyjatkowe osiggniecia w dziedzinie wydajnosci, bezpieczenstwa i niezawodnosci w najbardziej
eleganckim wzornictwie.

MIND.Maps™. Indywidualnos¢. Jednym gestem.
Dzieki technologii Unox MIND.Maps™ masz mozliwo$¢ zaprojektowania przebiegu krzywych
temperatury, wilgotnosci i przeptywu powietrza w komorze pieca na specjalnym wyswietlaczu

wizualnym. Dzi$ mozesz w petni zaplanowac¢ wtasny proces obrébki i rozrysowac¢ go szczegétowo
sekunda po sekundzie.
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PIECE COMBI BAKERTOP MIND.Maps™

16 600x400 | 10 600x400

o
h/“’-STALGAS““

] BAKERTOF

PLUS \ ] 9021665 9021065 9020665 9020465
Pojemnos¢ 16 600x400 ‘ 10 600x400 6 600x400 4 600x400

Odstep pomiedzy pétkami  Ee{oNaain] ‘ 80 mm 80 mm 80 mm

Napiecie 400V ~ 3N ‘ 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N

Moc elektryczna 35 kw 21kW 14 kW 10,6 kW

Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 ‘ 860x957x1163 860x957x843 860x957x675
Dedykowana podstawa 9051350 9051350 9051350
a2 gt (SAtde)) . 87090,00 (10712070)  50240,00 (6179520)  35770,00 (43997,10)  25740,00  (31660,20)
PLUS 6 9021662 9021062 9020662
Pojemnos¢ 16 600x400 10 600x400 6 600x400
Odstep pomiedzy potkami iyl 80 mm 80 mm
Napiecie 230V~ 1N 230V ~1N 230V~ 1N
Moc elektryczna 2,2 kW 1,4 kW 1 kw

Gaz G20,G30,G31:34KW/ | G20,G25,G251,G30, = G20,G25,G25.1,G30,
G25,G25.1:33kW  G31:25 kW G31:19kW

Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866  860x957x1163 860x957x843

Dedykowana podstawa 9051350 9051350

CENA (zh)- netto (brutto) 93490,00 (114992,70)  53610,00 (65940,30) 38460,00  (47305,80)

ONE \ 9021660 9021060 9020660 9020460
Pojemnos¢ 16 600x400 ‘ 10 600x400 6 600x400 4 600x400
Odstep pomiedzy pétkami (el ‘ 80 mm 80 mm 80 mm
Napiecie 400V ~ 3N 1400V ~ 3N 400V~3N 400V~3N
Moc elektryczna 29,3 kW ‘ 14,9 kW 9,9 kW 7,4 kW
Wymiary (WxDxH mm) 882x1043x1866 ‘ 860x957x1163 860x957x843 860x957x675

Dedykowana podstawa 9051350 9051350 9051350
CENA (zh)- netto (brutto) 64090,00 (78830,70)  38330,00  (4714590)  26620,00  (32742,60)  21750,00  (26752,50)

Uwaga: istnieje mozliwo$¢ zamoéwienia pieca otwieranego w druga strone. Doptata do tego pieca wynosi 1490 zt netto
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WYPOSAZEN'E B Standard O Opgja — Niedostepne

TRYBY PROGRAMOWANIA RECZNEGO
Obrébka konwekcyjna 30 °C - 260 °C
Obrobka mieszana parowa i konwekcyjna 35 °C - 260 °C, z technologiag STEAM.Maxi™ 30% do 90%

Obrébka mieszana konwekcyjna i z wykorzystaniem wilgotnego powietrza 35 °C - 260 °C,
z technologig STEAM.Maxi™ 10% do 20%

Obrébka parowa 35 °C - 130 °C z technologia STEAM.Maxi™ 100%

Obrébka z wykorzystaniem suchego powietrza 30°C - 260 °C z technologia
DRY.Maxi™ 10% do 100%

Sonda rdzenia
Obroébka z wykorzystaniem parametru Delta T i z sondg do pomiaru temperatury
wnetrza produktu
Sonda wielopolowa MULTI.Point
Sonda SOUS-VIDE
ZAAWANSOWANE | AUTOMATYCZNE PROGRAMY OBROBKI

Technologia MIND.Maps™: rozrysowywanie procesu obrébki sktadajgcego sie z niezliczonych
etapéw za pomocg jednego ruchu
PROGRAMY: zapisywanie w pamieci urzadzenia az do 256 programéw uzytkownika
PROGRAMY: mozliwos¢ przypisania zapamietanym programom nazwy i dodania zdjecia
PROGRAMY: zapamietanie nazwy programu obrébki poprzez wpisanie jej (w kazdym jezyku)
CHEFUNOX: wybor trybu obrébki (pieczenie, duszenie, grillowanie...), produktéw przeznaczonych do obrébki,
rozmiaréw produktéw i rezultatu obrébki i rozpoczecie procesu obrobki
MULTL.Time: technologia stworzona do zarzadzania 10 czasomierzami, w celu obrébki réznych
produktéw w tym samym czasie
MISE.EN.PLACE: technologia stworzona do synchronizacji zatadunku produktow do komory pieca w taki sposéb, aby
kazdy produkt byt gotowy w tym samym czasie
ROZPROWADZENIE POWIETRZA WEWNATRZ KOMORY PIECA
Technologia AIR.Maxi™: wentylatory automatycznie zmieniajgce kierunek obrotéw
Technologia AIR.Maxi™: mozliwos$¢ zaprogramowania 4 predkosci przeptywu powietrza
Technologia AIR.Maxi™: mozliwos$¢ zaprogramowania 4 p6t statycznych trybéw obrébki
ZARZADZANIE WILGOTNOSCIA | OSUSZANIEM POWIETRZA W KOMORZE PIECA
Technologia DRY.Maxi™: bardzo wydajne usuwanie wilgotnosci z komory pieca, z regulacjg co 10%
Technologia DRY.Maxi™: obrébka przy osuszonej komorze pieca 30°C - 260 °C
Technologia STEAM.Maxi™: obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 35 °C- 130 °C
Technologia STEAM.Maxi™: potaczenie powietrza wilgotnego i suchego 35 °C- 260 °C
Technologia ADAPTIVE.Cooking™: identyfikuje mozliwos¢ optymalizacji procesu obrobki i automatycznie dostosowuje
parametry obrébki, w celu uzyskania doskonatych efektow gotowania

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zaréwno przy zatadunku jednej blachy jak i przy petnym zatadunku
efekt jest ten sam

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: czujniki wilgotnosci i automatyczna regulacja
Tecnologia ADAPTIVE.Cooking™: czujniki wilgotnosci i automatyczna regulacja
USTAWIANIE URZADZEN W PODWOJNYCH KOLUMNACH

Technologia MAXI.LINK: umozliwia ustawianie urzadzen w kolumnach,
jedno urzadzenie na drugim

stalgast
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WYPOSAZENIE B Standard O Opcja — Niedostepne

i PLUS PLUS ONE

IZOLACJA TERMICZNA | BEZPIECZENSTWO

Technologia Protek.SAFE™: maksymalna wydajnos$¢ cieplna i bezpieczenstwo pracy

(chtodna szybka drzwi i zewnetrzne powierzchnie pieca) | | |

Technologia Protek.SAFE™: hamulec wirnika wentylatora, aby ograniczy¢ strate energii

przy otwarciu drzwi | ] ]

Technologia Protek.SAFE™: pobér mocy elektrycznej dostosowany do realnych potrzeb n = =

Technologia Protek.SAFE™: pobér mocy gazowej dostosowany do realnych potrzeb = n =

Protek.SAFE™ PLUS: potrojne przeszkolone drzwi | n =
PALNIK CISNIENIOWY O WYSOKIEJ WYDAJNOSCI

Technologia Spido.GAS™: odpowiednie dla nastepujacych rodzajow gazu:

G20/G25/G25.1/G30/G31 = n =

Technologia Spido.GAS™: bardzo wytrzymate proste przewody wymiennika ciepta dla

symetrycznego rozprowadzania ciepta w komorze = | =

Technologia Spido.GAS™: proste przewody wymiennika ciepta dla utatwienia serwisowania = | =
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE

Rotor.KLEAN™: 4 automatyczne programy mycia z wykorzystaniem detergentu i kontrolg

obecnosci wody | [ ] [ |

Rotor.KLEAN™ : zbiornik na detergent zintegrowany z piecem | | |
OPATENTOWANE DRZWI

Samosmarujace sie zawiasy drzwi wykonane z techno polimeru o ogromnej wytrzymatosci | | |

Mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi, nawet po zainstalowaniu pieca (] O (]

Pozycje blokowania otwartych drzwi 60°-120°-180° | | |
FUNKCJE DODATKOWE

Wstepne nagrzewanie komory az do 260 °C n n u

Wizualizacja pozostatego czasu obrébki (podczas obrébki bez uzycia sondy do pomiaru

temperatury wnetrza produktu) | | |

Tryb wstrzymania programu «<HOLD» n n |

Praca ciggta «INF» | | |

Wizualizacja ustawien i realnych wartosci czasu, temperatura wnetrza produktu, temperatura w komorze,
wilgotnos¢, predkos¢ obrotéw wentylatora | | |

Temperatura mierzona w jednostkach °C lub °F | | |
SZCZEGOLY TECHNICZNE

Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, wykonana ze stali nierdzewnej (AISI 304) dla

utatwienia zachowania higieny i czyszczenia u u u
Oswietlenie komory poprzez zewnetrzne lampy LED | | |
Szczelny, odporny na pare panel sterowania MASTER.Touch | | u
Bardzo wytrzymata blokada drzwi z widkna weglowego | | |
Tacka ociekowa przy drzwiach, ze statym odptywem, nawet, kiedy drzwi

pieca sg otwarte | | |
Bardzo wydajna taca ociekowa n n n
Niewielki ciezar — niezwykle wytrzymata konstrukcja z uzyciem innowacyjnych materiatéow u u u
Zblizeniowy wytacznik drzwiowy | | n
2-etapowa blokada zabezpieczajgca drzwi O ] O
System autodiagnozy przy nieprawidtowej pracy lub awariach n n n
Termiczny wytgcznik bezpieczenstwa n n n
tatwy dostep do szyby wewnetrznej - umozliwiajacy czyszczenie drzwi n u n
Prowadnice do blach w ksztatcie litery ,C” wykonane ze stali nierdzewnej z karbowanymi

wagtebieniami, utatwiajace zatadunek n u u

stalgas
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AKCESORIA DO PIECOW BAKERTOP

- blachalita

- 3ranty

- grubosé: 911101- 1,5 mm
911102-2mm

- dopiecéw LineMiss i BakerTop

BLACHA WYPIEKOWA
Al

W D Cena (2)
Nr kat. T netto(brutto)

911101 600 400 50,50  (62,12)
911102 600 400 70,00  (86,10)

BLACHA WYPIEKOWA

- blacha perforowana

- 3ranty

- grubos¢1,5mm

- dopiecéw LineMiss i BakerTop

BLACHA WYPIEKOWA
h A Al
- blachalita z pokryciem silikonowym

- 3ranty
- grubosc15mm
- do piecéw LineMiss i BakerTop

W D Cena (z)
Nr kat. mm netto (brutto)

911111 600 400 117,00 (14391)

BLACHA WYPIEKOWA
- blacha perforowana z pokryciem silikonowym

- 3ranty

- grubos¢1,5mm

- do piecéw LineMiss i BakerTop

D Cena ()
Nrkat. netto (brutto)

911201 600 400 46,00  (56,58)

RUSZT
- dopiecéw LineMiss i BakerTop

W D Cena ()
Nrkat. = netto (brutto)

103644 600 400 91,00 (111,93

stalgast
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Nr kat. w D Cena ()

mm  mm netto (brutto)
911211 600 400 83,00 (102,09
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PODSTAWA
DO PIECA

- do piecéw BakerTop
MIND.Maps™

Cena ()
netto (brutto)
968,00 (1190,64)
541,00  (66543)

W D H
Nr kat. mm  mm  mm

9051350 850 735 677
9051170 850 735 300

GAROWNIK DO PIECOW BAKERTOP
- pojemnosc: 12 blach 400x600 mm (900264)
- pojemnosc: 8 blach 400x600 mm (900265)

- odlegtos¢ miedzy potkami: 75 mm

- maksymalna temperatura 50°C

W D H M P U
Nr kat. mm mm mm kg kW V

900264 862 890 762 45 2,4 230 781500 (961245

Cena ()
netto (brutto)

900265 862 890 623 42 2,4 230 8255,00 (1015365

ZESTAW DO ZESTAWIANIA DWOCH
PIECOW BAKERTOP

Nr kat. Pasuje do n e?t%n&r(j?to)

900266  Piecow elektrycznych 1545,00 (1900,35)
900267  Piecow gazowych 1725,00 (2121,75)
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ENERGY STAR
PARTNER

OKAP Z KONDENSATOREM PARY

- 900268 pasuje do BakerTop 16x 600x400
- 900269 pasuje do BakerTop 600x400

W D H P U
Nr kat. mm  mm  mm kW v

Cena ()
netto (brutto)
900268 868 1159 240 0,1 230 7380,00 (9077,40)

900269 860 1145 240 0,1 230 6405,00 (7878,15)

ZESTAW PODLACZENIOWY

- pasuje do wszystkich piecow UNOX
wyposazonych w odptyw

‘, | =

Cena (z)
Nr kat. netto (bruzno)

840,00 (1033,20)

908001

stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

ZESTAW POMPY CATERINGOWEJ

P U Cena (@)
Nr kat. w v netto (brutto)
908665 10 230 551,00 (677,73)

PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX

- dedykowany do systemu myjacego
Rotor.KLEAN™

- ptyndo myciainabtyszczania
piecéw Unox Seria 5i 5E

P

\ Cena ()
Nrkat. netto (brutto)

908011 5 114,00 (140.22)

PLYN DO MYCIA PIECOW UNOX

- redukuje twardos¢ weglanowa do 0°dH
przeciwdziatajac osadzaniu sig kamienia
wewnatrz komory pieca

- system usuwa z wody wszelkie
rozpuszczone w niej zwiazki (jony zelaza,
siarczany, muty itp.)

- ptyndo mycia i nabtyszczania piecow
MIND.Maps™

Nr kat. Ii¥ ne(%teon(gnszttt)u)
908012  10x1l 434,00 (533,82)

stalgast
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DetdRinse

ZESTAW PODLACZENIOWY DO INTERNETU

- dedykowany do piecow UNOX Mind.Maps ONE i PLUS

- podfaczenie do internetu jest jednym z wymagari 4 letniej
gwarandji

. Cena (@)
Nr kat. Opis netto (bruzno)

908690 WiFi do Mind.Maps Plus 1095,00 (1346,85)
908695 modem 3G do Mind.Maps Plus 1385,00 (1703,55)
908679 ethernet (LAN) do Mind.Maps ONE 2050,00 (2521,50)
908670 WiFi do Mind.Maps ONE 2660,00 (3271,80)
908675 modem 3G do Mind.Maps ONE ~ 2830,00 (3480,90)

PLYN MYJACO-NABLYSZCZAJACY
DO PIECOW UNOX
- dedykowany do systemu myjacego

Rotor.KLEAN
- ptyn domycia i nabtyszczania piecéw Unox
Seria5i5E
\ C )
Nr kat. litr nett%r:grtztt)o)

908010 2x5 363,00 (446,49
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ENERGY STAR
PARTNER

BAKERLUX SHOP.Pro

BAKERLUX SHOPPro

NOWOCZESNE WZORNICTWO, UNIKALNA WYDAJNOSC.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ powstaty w wyniku wieloletnich badarn UNOX oraz doswiadczenia firmy
zdobytego w dziatach piekarniczych w supermarketach, sklepach spozywczych oraz sieciach fast food.

Zostaty stworzone w taki sposéb, aby zapewni¢ najwyzszg wydajnos¢ w kazdych warunkach pracy
i fatwosc¢ obstugi. Moga pracowac ukryte w kuchni lub na otwartej przestrzeni w sklepie w dziale
wypiekéw. Modele 600x400 z 10, 6, 4 i 3 blachami sprawdza sie doskonale w ogromnych sklepach
produkujacych duze ilosci wyrobéw piekarniczych podczas, gdy modele 460x330 z 4 lub 3 blachami
beda doskonate w mniejszych sklepach, w ktérych ilos¢ przestrzeni jest ograniczona.

Wybor czterech réznych opcji paneli sterowania oznacza wiecej rozwigzan dostepnych dla uzytkownika,
dlatego z pewnoscia znajdziesz BAKERLUX SHOP.Pro™, ktéry bedzie idealny do Twoich potrzeb.
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INTELIGENTNE PIECZENIE.
GWARANTOWANY REZULTAT

PIECE UNOX

Otrzymywanie identycznych rezultatéw pieczenia za kazdym razem, przy kazdej ilosci
produktéw wymaga kontroli, inteligencji i doswiadczenia. Kazdy szczegét sie liczy.
Osiagniecie powtarzalnych rezultatow wymaga ciggtego nadzoru, monitorowania

kazdego szczegétu i natychmiastowej interwencji.

W kilku stowach: kontrola, inteligencja i doswiadczenie. To doktadnie to co zapewnia piec
BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER z technologia UNOX INTELLIGENT.Performance

ADAPTIVE.COOKING™
DOSKONALE REZULTATY
ZA KAZDYM RAZEM

Technologia ADAPTIVE.Cooking™ zmienia Twoj piec
w inteligentne narzedzie zdolne do zinterpretowania
Twoich ustawien i zrozumienia jakiego rezultatu
oczekujesz. Uzywajac czujnikéow piec BAKERLUX
SHOP.Pro™ MASTER rejestruje zmiany temperatury,
szacuje ilos¢ produktéw spozywczych, ktére
aktualnie sg pieczone i automatycznie dostosowuje
proces pieczenia poprzez regulacje czasu
i temperatury w zaleznosci od potrzeb. Gwarantuje
Ci tym samym doskonaty rezultat, identyczny przy
kazdej pieczonej porcji produktéw. Podrecznikowe
rezultaty, niezaleznie od warunkéw.

AUTO.MATIC
DOSKONALE REZULTATY
ZA KAZDYM RAZEM

Powierzchnie sklepéw lub marketéw moga by¢
czesto bardzo gto$ne i wszystko w nich moze
odbywac sie w bardzo szybkim tempie, totez staty
nadzér nad procesem pieczenia bywa bardzo
trudny. Jest bardzo mozliwe, ze co jakis czas nikt
nie zauwazy, ze piec zakonczyt proces pieczenia, a
produkty spozywcze pozostang wewnatrz komory o
kilka minut za dtugo. Dlatego piece BAKERLUX SHOP.
PRO™ MASTER i TOUCH sa zawsze skoncentrowane
na zapewnieniu uzytkownikowi doskonatych
rezultatéw. Dzieki zastosowanej w nich technologii
AUTO.MATIC, piece te automatycznie otwierajg
drzwi, przerywajac proces pieczenia w idealnym
momencie, aby zagwarantowac Ci doskonate
rezultaty, nawet jesli Ty nie bedziesz przez chwile
skoncentrowany na prowadzonym procesie.

stalgast

AUTO.SOFT
FUNKCJA DELIKATNEGO
PIECZENIA

Nagty wzrost temperatury podczas pieczenia
delikatnych produktéw w warunkach duzego
obcigzenia pieca moze negatywnie wptynac
na jednorodnos¢ rezultatow w poddawanych
obrébce produktach. Kiedy zostanie aktywowana
funkcja AUTO.Soft piec BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER bedzie automatycznie regulowat wzrost
temperatury zgodnie z tym co wykryja czujniki,
aby unikna¢ gwattownych zmian temperatury
i zapewnic¢ optymalna dystrybucje ciepta dla kazdej
blachy w piecu. Liczy sie kazdy szczegét, kiedy
jakos¢ jest na pierwszym miejscu.

SMART.PREHEATING
INTELIGENTNE WSTEPNE
NAGRZEWANIE PIECA

Wtasciwe wstepne nagrzanie pieca pozwala
stworzy¢ idealne warunki do zoptymalizowania
cyklu pieczenia juz od pierwszej chwili, kiedy drzwi
pieca zostang zamkniete. Piec BAKERLUX SHOP.
Pro™ MASTER wyposazony w technologie SMART.
Preheating automatycznie ustawia najlepszy
poziom temperatury i czas wstepnego nagrzewania
zgodnie z parametrami wybranego cyklu pieczenia
oraz procesami, obrébki, ktére byty wykonywane w
piecu w ciggu poprzednich godzin. Jezeli zaistnieje
potrzeba szybkiej zmiany z wysokiej temperatury
na nizsza, piec automatycznie aktywuje system
chtodzacy, tak aby zagwarantowac¢ uzytkownikowi
maksymalna powtarzalnos¢ rezultatéw obrébki.
System gwarantuje oszczednos¢ energii do 20%
W poréwnaniu z recznie sterowanym wstepnym
nagrzewaniem komory.

465




USTAWIENIA PARAMETROW OPTYMALNYCH DLA

BEZ 7

ADAPTIVE.COOKING™ ADAPTIVE.
COOKING™

llos¢ poddawanych obrabce produktéw

znajdujaca sie w piecu ma wptyw na Technologia

koricowy rezultat obrdbki: program ADAPTIVE COOKING™

dostosowany do pojedynczej
blachy nie bedzie odpowiedni do
przeprowadzenia cyklu
pieczenia przy petnym
zatadunku pieca dotyczy
to réwniez sytuacji

rozpoznaje ilos¢ produktow
spozywczych w komorze pieca
iautomatycznie optymalizuje
czas, temperature i inne warunki, bez
koniecznosci tworzenia oddzielnych
programdw w zaleznosci od zatadunku.

EFEKT KULINARNY

odwrotnej.
BEZ z
AUTO.MATIC AUTO.MATIC

Po zakoriczeniu cyklu pieczenia produktow
konieczne jest reczne natychmiastowe
wyjecie wszystkich blach zkomory
pieca, tak aby zgromadzone

w komorze ciepto nie
kontynuowato pieczenia
produktow, az do ich
spalenia. Wilgo¢ réwniez
moze zniszczyc strukture

Dzieki technologii AUTO.
MATIC drzwi pieca otwieraja sie
automatycznie, po zakoriczeniu

cyklu pieczenia. Dzieki temu
2gromadzone w komorze pieca
ciepto, moze wydostad sie na zewnatrz,
likwidujac w ten spos6b ryzyko zniszczenia
pieczonego produktu.

ismak produktow.
BEZ 7
AUTO.SOFT AUTO.SOFT
Przejscie zjednego etapu pieczenia

) Jednego etapu p Funkcja AUTO.Soft

dokolejnego, w ktdrym jest wymagana
duzo wyzsza temperatura spowoduje
gwaftowny wzrost temperatury
w komorze pieca, co moze by¢
niekorzystne dla produktow
delikatnych: rezultat
pieczenia moze by¢
nieréwnomierny

kontroluje wzrost
temperatury w komorze pieca,
tagodzac gwattowne zmiany
w taki sposob, aby utrzymac
jednorodnosc na kazdej blasze
umieszczonej w piecu.

i daleki od

Joskonatosci.

BEZ 7
SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING
Piecnagrzewa wstepnie komore Technologia SMART.

Preheating rozpoznaje jakie
procesy byty wykonywane
przed rozpoczeciem danego
cyklu pieczenia. System
dostosowuje wstepne
nagrzewanie komory, sprawiajac,
7e bedzie bardziej intensywne
podczas pierwszego wypieku danego
dnia, kiedy piec jest catkowicie
wychtodzony, a redukujac te faze

lub pomijajac, jezeli komora pieca
wystarczajaco nagrzana. Dzieki temu
mozna zawsze uzyskac doskonate
rezultaty pieczenia przy rownoczesnej
oszczednosci czasu i energii.

do ustawionej temp. nie biorac
pod uwage w jaki sposéb piec byt
uzywany przed rozpoczeciem
danego cyklu pieczenia.
Powoduje to, ze komora nie
bedzie wystarczajaco nagrzana
dla pierwszego cyklu lub
strate energii, gdy komora
juz wezesniej podczas
poprzednich cykli pieczenia
zakumulowata odpowiednia
ilos¢ ciepta.
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POLOWY ZALADUNKU PIECA DLA JEDNEJ BLACHY
TARTY
BEZ 7
ADAPTIVE. ADAPTIVE.
PRE  200°C COOKING™ COOKING™
@ 20 min Czas obrobki: Czas obrobki:
20 minut 18 minut
Rzeczywista Rzeczywista
E 165°C $rednia $rednia
temperatura: temperatura:
185°C 165°C
CHLEB
BEZ A
AUTO.MATIC AUTO.MATIC
@ 25 mi Opdznienie Brak opéznienia
min ) ) ) B
otwarcia drzwi otwarcia drzwi po
po zakoriczeniu zakoriczeniu cyklu
E 180°C cyklu pieczenia: pieczenia:
Wysokie ryzyko. Brak ryzyka.
S
MINIPIZZE  Krok1/2
BEZ z
@) smin AUTO.SOFT AUTO.SOFT
E 145°C (zas wzrostu Czas wzrostu
temperatury temperatury
5&\7 20% 145°C-180°C: 145°C-180°C:
Krok2/2 Tminuta 4 minuty
@ 15min
foomoc
oo
CROISSANTY
PRE  190°C BEZ L
SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING
@ 18 min (zas wstepnego Czas wstepnego
3 Nagrzewania: nagrzewania:
E 165°C 6 minut _ 9minut
_ Temperatura_stah Temperatura stali
e g W komorze pieca w komorze pieca po
ST Powstepnym wstepnym nagrzaniu:
2 & nagrzaniu: 165°C
' Y
(zas wstepnego (zaswstepnegv
2 z| nagrzewania: nagrzewania:
= § 6 minut 0 minut
2 2| Temperaturastali Temperatura stali
wkomorze pieca w komorze pieca po
powstepnym wstepnym nagrzaniu:
nagrzaniu:
190°C
stalgast
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EFEKT KULINARNY
DLA PEENEGO ZALADUNKU

BEZ

i o o | g
N O | @

Czas obrobki: = - =

20minul. a:\\. ‘ghi- ag\\.

Bzzczywma “9‘:; ‘EEE "s‘:;

Srednia I = r

temperatura: A A1 AT

e ) | &)

oV Ny i

BEZ

AUTO.MATIC

Opdznienie

otwarcia drzwi
po zakoriczeniu
cyklu pieczenia:
Wysokie ryzyko

BEZ
AUTO.SOFT

Czas wzrostu
temperatury
145°C-180°C:
2 minuty

BEZ
SMART.PREHEATING

(zas wstepnego
nagrzewania:

6 minut

Temperatura stali

w komorze pieca po
wstepnym nagrzaniu:
100°C

(zas wstepnego
nagrzewania:
6minut

Temperatura stali

w komorze pieca po
wstepnym nagrzaniu:
190°C

stalgast
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A
ADAPTIVE.
COOKING™

Czas obrobki:
23 minut
Rzeczywista
$rednia
temperatura:
165°C

7
AUTO.MATIC

Brak
opdznienia
otwarcia
drzwi po
zakoriczeniu
cyklu
pieczenia:
Brak ryzyka

1A
AUTO.SOFT

Czas wzrostu
temperatury
145°C-180°C
7 minut

z
SMART.PREHEATING

(zas wstepnego
nagrzewania:
9minut

Temperatura

komory pieca po
wstepnym nagrzaniu:
165°C

(zas wstepnego
nagrzewania:

0 minut
Temperatura komory
pieca po wstepnym
nagrzaniu:

165 °C
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Ve ) |

3KROKI 0-inf 50-260°C
PIECZENIA TIMER TEMPERATURA

a

99 PROGRAMOW

/ &) | W @&,

3KROKI 0-inf 50-260°C  0-20-40-60-80-100% 2 PREDKOSCI
PIECZENIA TIMER TEMPERATURA  WILGOTNOSC ~ WENTYLATORA
i |
m
~ STEROWANIE KOMORA
99PROGRAMOW  WzRSTOWA
1 7 S
7 @ | & &,
3KROKI 0-inf 50-260°C  0-20-40-60-80-100% 2 PREDKOSCI
PIECZENIA TIMER TEMPERATURA  WILGOTNOSC ~ WENTYLATORA
L
DATADRIVEN
AUTO.MATIC 00K
i | _

m B
STEROWANIE KOMORA ~ PRECONFIG. WI-FI

99 PROGRAMOW WZROSTOWA &LAN

7/ ) | W @,

3KROKI 0-inf 50-260°C  0-20-40-60-80-100% 2 PREDKOSCI
PIECZENIA TIMER TEMPERATURA WILGOTNOSC ~ WENTYLATORA
A% 9)
&2 N ® !
ADAPTIVE. SMART. DATADRIVEN
COOKING AUTO.SOFT PREHEATING AUTOMATIC COOKING
i | = 4
m < H
) STEROWANIE KOMORA ~ PRECONFIG. WI-FI MULTLTIME PROGRAMY
99 PROGRAMOW WZROSTOWA &LAN i AUTOMATYCZNE
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Prosty, szybkii wytrzymaty.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ wersja GO s3 piecami
wytacznie konwekcyjnymi. To wytrzymate piece,
ktore zostaty zaprojektowane specjalnie do odpiekania
mrozonych croissantéw oraz zamrozonego pieczywa.
Piece te sa doskonale przystosowane do typowych
potrzeb kawiarni, baréw z przekaskami oraz
mniejszych sklepow, ktore odpiekaja wyroby z
wykorzystaniem prostych procesow. BAKERLUX
SHOP.Pro™ GO nie potrzebuje zasilania w wode
i jest specjalnie przystosowany do zainstalowania do
niego okapu BAKERLUX SHOP.Pro™ typu Waterless,
redukujacego zapach wydzielajacy sie podczas
pieczenia, dzieki czemu mozna zainstalowac piec
w dowolnym miejscu sklepu.

Dodaj wilgotnosci podczas wypiekania,
uzyskaj najlepszy efekt.

Piec BAKERLUX SHOP.Pro™ wersja LED jest najlepszym
wyborem dla tych, ktérzy potrzebuja tatwego
w obstudze pieca konwekcyjnego, ktéry zapewnia
uzytkownikowi opcje dodania wilgotnosci podczas
procesu pieczenia, a takze umozliwia redukcje
predkosci obrotéw wentylatora. Funkcje te
umozliwiaja upieczenie nawet najdelikatniejszych
i najbardziej wymagajacych produktéw, takich jak
mrozone produkty z ciasta francuskiego lub duze
zamrozone bochenki chleba. Mozliwos¢ sterowania
komorg wzrostowa BAKERLUX SHOP.Pro™ z panelu
sterowania pieca umozliwia ustawienie urzadzen
w kolumnie i stworzenie petnego stanowiska
piekarniczego na bardzo matej powierzchni.

Ten maty dodatkowy element,
ktory czyni tak duza réznice.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ wersja TOUCH oferuja
wszystkie zalety wyswietlacza LCD 2,4", ktéry nie
tylko umozliwia przechowywanie programéw
wraz ze zdjeciami, ale réwniez szybkie i intuicyjne
programowanie. S3 one dostepne w wersji
z drzwiami opuszczanymi do dotu lub w wersji Matic.
Opcjonalne podtaczenie do Internetu umozliwia
sprawdzenie aktualnego stanu pieca i jego zdalne
programowanie. BAKERLUX SHOP.Pro™ TOUCH jest
specjalnie przystosowany do zainstalowania do niego
okap6éw BAKERLUX SHOP.Pro™ oraz do podtaczenia
isterowania komora wzrostowa bezposrednioz panelu
sterowania pieca.

Najwyisza technologia dla doskonatych
rezultatow. Za kazdym razem.

Panel sterowania MASTER cechuje najwyzszy poziom
zaawansowania technologicznego. Wyrdznia sie
nie tylko doskonaty wydajnoscia, automatycznymi
programami, sztuczng inteligencja i mozliwoscia
potaczenia z Internetem. Piec BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER jest wyposazony w automatyczne programy
pieczenia CHEFUNOX, technologie MULTITIME -
umozliwiajaca pieczenie az do 10 réznych rodzajéw
produktéw w tym samym czasie. Dodatkowo piec
posiada w standardzie inteligentne automatycznie
otwierane drzwi AUTO.MATIC. Posiada mozliwos¢
generowania raportéw DDC.Stats zawierajacych
statystyki uzytkowania, a opcjonalne potaczenie
zInternetem umozliwia zdalne zarzadzanie piecem.

stalgast
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AIR.PLUS
ROWNOMIERNE PIECZENIE.
BEZ KOMPROMISOW.

Technologia AIR.Plus gwarantuje idealna
dystrybucje powietrza i ciepta w komorze pieca,
tak aby uzyskac jednolite rezultaty w kazdym
miejscu blachy wypiekowej. Dzieki technologii AIR.
Plus, po zakonczeniu pieczenia poddane obrébce
produkty spozywcze beda miaty rownomierny kolor
powierzchni, aich spdjnosc¢ikonsystencja pozostana
nienaruszone przez wiele godzin po zakonczeniu
pieczenia.Dzigki BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER,
TOUCH i LED mozna wybra¢ dwie rézne predkosci
obrotéw wentylatora, aby umozliwi¢ uzytkownikowi
bezproblemowe pieczenie zaréwno lekkich jak
i ciezszych produktow.

EFFICIENT.POWER
MOC | WYDAJNOSC.

BAKERLUX SHOP.Pro™ oznacza gwarancje
maksymalnej wydajnosci i oszczednosci.
Maksymalna predkos¢ z jakg wzrasta temperatura
i precyzjazjaka jej poziom jest pdzniej utrzymywany.
Energooszczedno$é zagwarantowana dzieki szybie
z powtoka o niskiej przepuszczalnosci ciepta w
potaczeniu z bardzo skutecznymi materiatami
izolacyjnymi.

W liczbach? 300 sekund, aby przejs¢ od 60 do
260 °C. Najlepsza w swojej klasie wydajnos¢
pracy w cyklu konwekcyjnym potwierdzona
certyfikatem ENERGY STAR.

T
DDC.STATS

MONITOROWANIE W CELU
CIAGLEGO DOSKONALENIA.

Piece BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER monitoruja i
analizujg poziomy zuzycia wody i energii. Rejestruja
czas trwania cykli pieczenia, mierzg czas, kiedy drzwi
pieca pozostajg otwarte. Funkcja DDC.Stats na panelu
sterowania przetwarza te dane na zrozumiate, cennei
uzyteczne informacje, ktére pomoga uzytkownikowi
zidentyfikowac¢ kazdg okazje do wprowadzenia
poprawek do proceséw, wyeliminowa¢ wszelkie
straty, zwiekszajac w ten sposdb dzienny zysk.

STEAM.PLUS
ZAPAROWANIE NA ZADANIE, DLA
UZYSKANIA IDEALNEGO WYPIEKU.

Podczas pieczenia produktéw mrozonych,
efektywne wykorzystanie wilgoci sprzyja nie
tylko rozwojowi ich wewnetrznej struktury, ale
réwniez umozliwia uzyskania ztocistej skorki na
zewnetrznej powierzchni. Technologia STEAM.Plus
umozliwia szybkie wygenerowanie w komorze pieca
zaparowania od temperatury 90 °C do 260 ° C, dzieki
czemu mozna uzyskac doskonate rezultaty dla kazdej
partii poddawanych obrébce produktéw.

DRY.PLUS
POZBYWANIE SIE WILGOCI DLA
UZYSKANIA MAKSIMUM SMAKU.

Podczas pieczenia produktéw drozdzowych lub na
zakwasie, obecnos¢ wilgoci podczas koricowych
etapow obrébki moze negatywnie wptynac na
osiagniecie pozadanego rezultatu. Technologia
DRY.Plus usuwa wilgotne powietrze z komory
pieca, likwidujac zaréwno wilgo¢ uwalniana przez
poddawane obrdébce produkty, jak i te generowana
przez system STEAM.Plus przy poprzednim etapie
pieczenia. Technologia DRY.Plus wspiera zatem
prawidtowe formowanie wewnetrznej struktury
produktu, gwarantujac jednoczesnie doskonata
konsystencje, ktéra pozostaje taka sama nawet kilka
godzin po zakonczeniu pieczenia.

DDC.UNOX | DDC.APP
WSZYSTKO ZA JEDNYM KLIKNIECIEM.

Za posrednictwem portalu internetowego ddc.unox.
com iaplikacji DDC.UNOX masz kontrole nad kazdym
piecem BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER i TOUCH, kt6re
sq podfgczone bezposrednio do Twojego komputera
lub smartfona.

Mozesz monitorowac ich dziatanie w czasie
rzeczywistym, gromadzi¢ i analizowa¢ dane
uzytkowania oraz dane HACCP na odlegtos¢.
Tworzy¢ przepisy na Twoim komputerze i wysytac¢
je do wszystkich podtaczonych piecéw za pomoca
jednego klikniecia.




4 600x400

3600x400

4 460x330

3460x330

ROSSELLA

ELENA

ARIANNA

STEFANIA

Drzwi otwierane do dotu

TCUCH

470

Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Dedykowana podstawa

CENA (z0)- netto (brutto)

Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Dedykowana podstawa

CENA (zt)- netto (brutto)

Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Dedykowana podstawa

CENA (z0)- netto (brutto)

ROSSELLA
9041975
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
400V ~ 3N
6.9 KW
800x811x500
908920
11220,00 (13800,60)
9041965
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
400V ~ 3N
6.9KW
800x811x500
908920
10470,00 (12878,10)
9041955
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
400V ~3N
6.9KW
800x811x500
908920

9310,00 (1145130

ELENA
9041875
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
230V~ 1N
3.45KW
800x811x425
908920
8850,00 (10885,50)
9041865
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
230V~ 1N
3.45 KW
800x811x425
908920
8160,00 (10036,80)
9041855
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
230V~ 1N
3.45 KW
800x811x425
908920
7550,00 (9286,50)

ARIANNA
9041375

Otwierane do dotu

Reczne

75mm

230V~ 1N

3.45KW

600x669x500
908950

7240,00 (8905,20)
9041365

Otwierane do dotu

Reczne

75mm

230V~ 1N

3.45KW

600x669x500

908950

6500,00 (7995,00)
9041355

Otwierane do dotu

Reczne

75mm

230V~1N

345 KW

600x669x500
908950

5475,00 (6734,25)

STEFANIA
9041175
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
230V~ 1N
2.95KW
600x669x425
908950
6560,00  (8068,80)
9041165
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
230V~ 1N
2.95KW
600x669x425
908950
5740,00  (7060,20)
9041155
Otwierane do dotu
Reczne
75mm
230V~ 1N
2.95KW
600x669x425
908950

5165,00  (6352,95)

stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

3600x400

4 460x330

3460x330

Automatycznie otwierane drzwi | ELENA.MATIC

MAST=R

Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Dedykowana podstawa

CENA (z4)- netto (brutto)

Automatycznie otwierane drzwi

TOUCH

stalgast
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Typ otwierania

Rodzaj zamykania
Odstep

Napiecie

Moc elektryczna
Wymiary: WxDxH (mm)
Dedykowana podstawa

CENA (zh)- netto (brutto)

9041895

Otwierane na lewo

Automatyczne

75mm

230V~ 1N

3.45KW

800x811x427
908920

12420,00  (15276,60)

ELENA.MATIC

9041885

Otwierane na lewo

Automatyczne
75mm
230V~ 1N
3.45 KW
800x811x427

908920

10920,00

(13431,60)

ARIANNA.MATIC
9041395

Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm
230V~ 1N
3.45 KW
600x669x502
908950
10110,00 (12435,30)
ARIANNA.MATIC
9041385
Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm
230V~ 1N
3.45 KW
600x669x502
908950

8850,00 (10885,50)

STEFANIA.MATIC
9041195
Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm
230V~1N
2.95KW
600x669x427
908950
9080,00 (11168,40)
STEFANIA.MATIC
9041185
Otwierane na lewo
Automatyczne
75mm
230V~ 1N
2.95KW
600x669x427
908950

7880,00 (9692,40)
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ENERGY STAR
PARTNER

10 600x400 6 600x400 4 600x400

Automatycznie otwierane drzwi  CAMILLA.MATIC | VITTORIA.MATIC = ROSELLA.MATIC

9041095 9040695 9041995
Typ otwierania Otwierane na lewo Otwierane na lewo Otwierane na lewo
Rodzaj zamykania Automatyczne Automatyczne Automatyczne
Odstep 75mm 75mm 75mm
Napiecie 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N
Moc elektryczna 15,5KW 10.3 KW 6.9 KW
Wymiary: WxDxH (mm) | 800x811x952 800x811x682 800x811x502
Dedykowana podstawa 908920 908920 908920
CENA (zt)- netto (brutto) 29330,00 (36075,90) 22310,00 (27441,30) 14950,00 (18388,50)

Automatycznie otwierane drzwi  CAMILLA.MATIC = VITTORIA.MATIC = ROSELLA.MATIC

9041085 9040685 9041985
TCUCH Typ otwierania Otwierane na lewo Otwierane na lewo Otwierane na lewo
Rodzaj zamykania Automatyczne Automatyczne Automatyczne
Odstep 75mm 75mm 75mm
Napiecie 400V ~3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N
Moc elektryczna 15,5 KW 10.3 KW 6.9 KW
Wymiary: WxDxH (mm) | 800x811x952 800x811x682 800x811x502
Dedykowana podstawa 908920 908920 908920
CENA (z4)- netto (brutto) = 26570,00 (32681,10) 20120,00  (24747,60) 13570,00 (16691,10)
stalgast
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BAKERLUX SHOPPr¢'
600x400 & 460x330

e Standard o Opcja — Niedostepne

TRYBY PIECZENIA

Pieczenie konwekcyjne (30°C-260°C)

Pieczenie konwekcyjne + wilgotnos¢ (48°C - 260°C)

Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory - 260°C
ZAAWANSOWANE | AUTOMATYCZNE PROGRAMY OBROBKI

Kroki pieczenia

Programy szybkiego dostepu:

Programy:

PROGRAMY: mozliwos¢ przypisania zapamietanym programom nazwy i dodania zdjecia

PROGRAMY: zapamietanie nazwy programu obrébki poprzez wpisanie jej (w kazdym jezyku)

MULTL.Time: technologia stworzona do zarzadzania 10 timerami, w celu obrobki réznych
produktéw w tym samym czasie

Przewodowe podtaczenie internetu

DATA DRIVEN COOKING zapisuje dane, analizuje jak piec jest wykorzystywany oraz zapewnia uzyteczne wskazéwki
OBIEG POWIETRZA W KOMORZE PIECA

Technologia AIR.Plus: 2 predkosci pracy wentylatorow

Technologia AIR.Plus: wentylatory automatycznie zmieniajace kierunek obrotéw
ZARZADZANIE POZIOMEM WILGOTNOSCI W KOMORZE PIECA

Technologia STEAM.PIus: ustawienia poziomu wilgotnosci w komorze pieca od 20-40-60-100%

Technologia DRY.Plus: szybkie usuniecie wilgotnoscizkomory

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zaréwno przy zatadunku jednej blachy jak i przy petnym zatadunku
efekt jest ten sam

Technologia AUTO.Soft: kontroluje temperature i zapewnia petna rownomiernos¢ wypiekow

Technologia SMART.Preheating: piec rozgrzewa sie do zadanej temp. uwzgledniajac wezesniejsze uzycie
USTAWIANIE URZADZEN W KOLUMNACH

Technologia MAXI.LINK: umozliwia ustawianie urzadzen w kolumnach, jedno urzadzenie na drugim
IZOLACJA TERMICZNA | BEZPIECZENSTWO

Technologia Protek SAFE™: maksymalna wydajnosc cieplna i bezpieczenstwo pracy

Technologia Protek.SAFE™: Zatrzymuje wentylatory, gdy drzwi pieca s3 otwarte w celu ograniczenia strat energii

stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

BAKERLUX SHORPro’
600x400 & 460x330

R

e Standard Opcja — Niedostepne E é a
s 25 3
OTWIERANIE DRZWI
Manualne otwieranie pionowe (z géry do dotu) — . . .
Elektromechaniczne otwieranie (od prawej do lewej tylko wersje Matic) ° ° - -
Manualne otwieranie drzwi (od prawej do lewej) — — . .
FUNKCJE DODATKOWE
Wstepne nagrzewanie komory az do 260 °C moze by¢ ustawione w kazdym programie ° . . .
Wyswietlanie pozostatego czasu oraz nazwy wykorzystywanego programu . . ° °
Praca ciggta «INF» ° . . .
Wyswietlanie ustawionej temperatury oraz temperatury w komorze pieca, wilgotnoscii predkosci wentylatora ° . ° °
Temperatura mierzona w jednostkach °Club °F ° . ° °
SZCZEGOLY TECHNICZNE
Prowadnice do blach w ksztatcie L (jedynie w piecach Camillai Vittoria) . . ° °
Prowadnice wykonane ze stali nierdzewnej (jedynie w piecach Elena i Rossella) ° ° ° °
Prowadnice wykonane ze stali nierdzewnej z systemem zabezpieczajacym przed odksztatcaniem sie blach ° . ° .
Uszczelniony panel sterowania zabezpieczony przed dostepem pary wodnej (IPX4) ° ° ° °
Niska waga — bardzo wytrzymata konstrukcja z zastosowaniem innowacyjnych materiatow . . ° °
Wytacznik drzwiowy . . - -
Termiczny wytacznik bezpieczeristwa ° . ° °
Otwierana wewnetrzna szyba ( piece z drzwiami otwieranymi od lewej do prawej) ° ° ° °
Otwierana wewnetrzna szyba (piece otwierane z géry na dot) - . ° °
stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

AKCESORIA DO PIECOW BAKERLUX
SHOPP.PRO™

600x400

460x330

OKAP

OKAP Z KONDENSEREM PARY

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED

- wydajnos¢ min 550m*/h, max 750 m*/h

Nr kat W D H P U Cena (z)
*omm mm mm kW V netto (brutto)
907580 800 863 276 0,2 230 6085,00 (7484,55)

OKAP BEZ PODLACZENIA WODY

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH,LED i GO

Nrkat, W D H P U Cena ()
©omm omm omm kW V netto (brutto)
907585 800 863 205 0,1 230 5695,00 (7004,85)

OKAP Z KONDENSEREM PARY
- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED
- wydajnos¢ min 550m3/h, max 750 m*/h

Nkt W D H P U Cemap)

mm mm mm kW V netto (brutto)

907560 600 731276 0,2 230 5395,00 (6635,85)

OKAP BEZ POD+ACZENIA WODY
- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH,LED i GO
Nrkat, W D H P U Cena (z)

mm mm mm kW V netto (brutto)

907565 600 731205 0,1 230 5050,00 (6211,50)

GAROWNIK

GAROWNIK

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED

- pojemnos¢ 8 blach 600x400
Nrkat. W D H M P U

mm- mm mm netto (brutto)
908980 800 792 750 37 12 230 6085,00 (7484,55)

GAROWNIK

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED

- pojemnos¢ 10 blach 600x400
Nrkatt. W D H M P U

mm mm mm kg kW V netto (brutto)
908985 800 792 886 42 1,2 230 6660,00 (8191,80)

GAROWNIK

- pasuje do wszystkich modeli MASTER, TOUCH i LED
- pojemnosc¢ 8 blach 460x330

Nriat,t W D OHOMOP U Censa

mm mm mm netto (brutto)

908990 800 792 750 37 1 2 230 4935,00 (6070,05)

ZESTAW DO
PIETROWANIA PIECOW

ZESTAW DO PIETROWANIA PIECOW
- pasuje do wszystkich modeli piecow 600x400

Cena (@)
Nr kat netto (brutto)
908810 1320,00 (1623,60)

ZESTAW DO PIETROWANIA PIECOW
- pasuje do wszystkich modeli piecéw stawianych

na piecu ROSELLA 600x400
C A
Nr kat nen%’}gnszn)o)

908820 1320,00 (1623,60)

ZESTAW DO PIETROWANIA PIECOW
- pasuje do wszystkich modeli piecow 460x330
Nr kat Cena (@)

netto (brutto)

908830 1255,00 (1543,65)

PODSTAWA
DO PIECA

o
|
s
m
N
Sy
|

stalgast
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PODSTAWA DO PIECA

- kompatybilna z wszystkimi modelami
piecéw 600x400

- prowadnice do blach odstep 60 mm
(w modelach 908920, 908930)

Nr Kat. W D H Cena (z)
mm-mmmm netto (brutto)
908920 794 688 738 2300,00 (2829,00)
908930 794 688 559 2185,00 (2687,55)
908940 794 688 150 919,00 (113037)

PODSTAWA DO PIECA

- kompatybilna z wszystkimi modelami
piecow 460x330

- prowadnice do blach odstep 60 mm
(wmodelach 908950, 908960)

Nr Kat. W D H Cena (z)

mm mm mm netto (brutto)
908950 594 546 738 2300,00 (2829,00)
908960 594 546 559 2185,00 (2687,55)
908970 594 546 150 804,00 (988,92)

475




ENERGY STAR
PARTNI

AKCESORIA DO PIECOW BAKERLUX
SHOPP.PRO™

600x400 460x330
POJEMNIK NA WODE POJEMNIK NA WODE
- pasuje do paneli MASTER, TOUCH i LED - pasuje do paneli MASTER, TOUCH i LED
- model 908840 do piecéw stojacych na blacie - model 908870 do piecéw stojacych na blacie
- model 908850 do piecow stojacych na podstawie - model 908880 do piecéw stojacych
- model 908860 montowany pod garownikiem na podstawie

model 908890 montowany pod garownikiem

Lp. Nr kat. negl%n(grl(ﬁ?o) Lp. Nr kat. necnf)n(grgnno)
1..908840 1255,00 (154365 1. 908870 1150,00 (1414,50)
2..908850 804,00 (98892 2. 908880 804,00 (98892
3. 908860 1150,00 (1414,50) 3. 908890 1150,00 (1414,50)

ZESTAW PODLACZENIOWY DO INTERNETU

- pasuje do paneli MASTER, TOUCH i LED
- podfaczenie do internetu jest jednym z wymagari 4 letniej gwarangji

f Cena (z)
Nr kat. Opis nefto (ruto)
908900 Ethernet kit (LAN) 1840,00 (2263,20)
908910 Wifi kit 2300,00 (2829,00)

ZESTAW POMPY BLACHY
CATERINGOWE)J
- pasuje do paneli MASTER,

TOUCH i LED
e ]
Cena (@
Nr kat. netto (br(uzrt)o) Nr strony
908666 632,00 (777,36) 470
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ENERGY STAR
PARTNER

LINEMICRO™

JAKOSCG, WYDAJNOSC, TRADYCJA.
PRZEKONAJ SIE O MOZLIWOSCIACH NOWYCH TECHNOLOGII
DZIEKI ROZWIAZANIOM UNOX DLA LINEMICRO™,

Sukces w branzy gastronomicznej zalezy nie tylko od umiejetnosci kulinarnych szefa kuchni, ale
takze od niezawodnego sprzetu. UNOX od lat zapewnia rozwigzania w oparciu o innowacyjnos¢
i nowe technologie.

Réwnomierne pieczenie, zmaksymalizowany smak i konsystencja. Bezpieczenstwo dla Twoich

pracownikéw oraz wydajnos¢ dla Twojego biznesu - to zaledwie czes¢ z atutéw skutecznosci linii
piecow LINEMICRO™.

stalgast
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PARTNER

PIECE KONWEKCYJNE LINEMICRO™

600x400, 460x330
600x400 460x330

W, O
W STaLGAS Vs

DOMENICA

904043 904023

Pojemnos¢ 4 600x400 4 460x330
Odstep pomiedzy pélkami 75 mm 75 mm
Napiecie 400V ~ 3N 230V~ 1IN

Moc elektryczna 5,3 kW 3 kW

Wymiary (WxDxH mm) 800x706x472 600x587x472

Waga 44 kg 22 kg

CENA (zh)- netto (brutto) 5680,00 (6986,40) 3315,00 (4077,45)

WYPOSAZEN'E M Standard O Opgja — Niedostepne

TRYBY PIECZENIA

Pieczenie konwekcyjne 30 °C-260°C |
OBIEG POWIETRZA W KOMORZE PIECA

Technologia AIR.Plus: wentylator z opcjg zmiany kierunku obrotéw wytacznie w modelach 600x400 |
ZARZADZANIE POZIOMEM WILGOTNOSCI W KOMORZE PIECA

Technologia DRY.Plus: szybka i skuteczna ekstrakcja wilgotnosci z komory pieca |
BLACHY

Ptaskie aluminiowe blachy wytacznie dla modeli 460x330 i 342x242 |

FUNKCJE DODATKOWE
Technologia Protek.SAFE ™: maksymalna wydajnos¢ cieplna i bezpieczenistwo pracy (chtodne szklane

drzwi i powierzchnie zewnetrzne) L
Wizualny wskaznik pozostatego czasu pieczenia u
Praca ciggfa "INF" n
Wizualny wskaznik ustawionej i realnej wartosci temperatury w komorze pieca -
Mozliwos¢ ustawienia odczytu temperatury w jednostkach °C lub °F -

stalgast
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PIECE KONWEKCYJNE LINEMICRO™

460x330, 342x242
460x330

ROBERTA
904003
3342x242

904013
Pojemnos¢ 3460x330

|

Odstep pomiedzy potkami 70 mm ‘ 70 mm

Napiecie 230V~ 1N ‘ 230V~ 1N

Moc elektryczna 2,7 kw ‘ 2,7 kW

Wymiary (WxDxH mm) 600x587x402 ‘ 480x523x402

Waga 20 kg 16kg

CENA (zh)- netto (brutto) 2880,00 (3542,40) 2675,00 (3290,25)
WYPOSAZEN I E M Standard O Opgja — Niedostepne

OTWIERANIE DRZWI
Reczne otwieranie drzwi od géry do dotu ]

DANE TECHNICZNE
Komora pieca z zaokraglonymi krawedziami wykonana z bardzo odpornej stali ferrytycznej
dla utatwienia zachowania higieny i czyszczenia

Oswietlenie komory pieca

Lekka — wytrzymata konstrukcja wykonana przy uzyciu innowacyjnych materiatéw

Zblizeniowy wytacznik drzwiowy (wytgcznie w modelach 600x400)
System autodiagnostyki wykrywajacy usterki i awarie

Termiczny wytacznik bezpieczenstwa L

stalgast /o
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ENERGY STAR
PARTNER

BLACHA WYPIEKOWA BLACHA WYPIEKOWA
Al - blacha lita z pokryciem silikonowym Al

- blachalita
- 3ranty - - 3ranty
- grubos¢1,5mm

- grubo$¢:911101- 1,5mm
911102-2mm ( ‘/

/.

4

Nr Kat. W D Cen(g () )
3 mm  mm netto (brutto) w D C o
911101 600 400 50,50 (62,12 Nr kat. mm  mm nett%n(grﬁtt)o)
911102 600 400 70,00 (86,10) 911111 600 400 117,00 (143,91)
BLACHA WYPIEKOWA BLACHA WYPIEKOWA
- blacha perforowana Al - blacha perforowana Al
- 3ranty zpokryciem silikonowym
- grubos¢1,5mm e - 3ranty
. [ - grubos¢1,5mm
W D Cena (@ W D Cena ()
Nr kat. mm  mm neno(bn(JZn)o) Nr kat. mm  mm netto (brutto)
911211 600 400 83,00 (102,09)

911201 600 400 46,00  (56,58)

BLACHA ALUMINIOWA . RUSZT .
~

- blacha ptaska, perforowana

w D Cena (@)

W D Cena (@
Nr kat. mm  mm neno(brsztt)o) Nr kat. mm  mm netto (brutto)
914201 460 330 90,00 (110,70) 103644 600 400 91,00 (111,93)
RUSZT CHROMOWANY BLACHA ALUMINIOWA
Cr Al
- blacha ptaska

W D Cena (@) W D Cena (@)
Nrkat. oo o netto (bvuzrto) Nrkat. oo o netto (brutto)
914101 460 330 63,00  (77.49)

914402 470 330 41,00 (5043
stalgast
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ENERGY STAR
PARTNER

SPIDOCOOK™

STAWIAJ SOBIE WYZWANIE KAZDEGQO DNIA.
PIERWSZY SKEADNIK SUKCESU.

SERWUJEMY DOSKONALOSC.

W profesjonalnych ustugach gastronomicznych nie ma miejsca na btedy. Unox to wie i dlatego zapewnia
piece i ustugi, zaprojektowane w taki sposéb, aby sprosta¢ najbardziej wyszukanym wymaganiom
dotyczacym jakosci oraz najwiekszym profesjonalnym wyzwaniom.

Inwestowanie w innowacyjnos¢ oznacza ogladanie codziennych wyzwan w zupetnie nowym swietle:
od nadawania znaczenia kazdemu pojedynczemu gestowi do uproszczenia catego procesu produkgji.
Dla Ciebie oznacza to maksymalng wydajnos¢, wolnos¢, tatwos¢ uzytkowania i oszczednosé. Dla Unox
oznacza to pomystowe uproszczenie.
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El STAR
PARTNER

Technologia SPIDOCOOK™

SZKLANO-CERAMICZNE
GtADKIE, RYFLOWANE LUB
PRZEZROCZYSTE.

Ptyty szklano-ceramiczne sg doskonatym materiatem
do obrébki produktéw, a do tego sg wytrzymate,
odporne na przenikanie zapachdéw i smakdw.
Ponadto, dzieki niepodatnosci na przywieranie sg
fatwe do utrzymania w czystosci.

PROTEK.SAFE™

BEZPIECZENSTWO DLA
TWOICH PRACOWNIKOW.
WYDAJNOSC DLA TWOJEGO
BIZNESU.

Protek.SAFE™ umozliwia wyeliminowanie
niepotrzebnej straty ciepta, co z kolei zmniejsza
zuzycie energii i przyczynia sie do tego, ze
SpidoCook staje sie przyjazny dla srodowiska.
Cata dostarczona energia koncentruje sie na
powierzchniach roboczych zapewniajac maksymalne
bezpieczenstwo srodowiska pracy.

482

SPECJALNA SKRZYNKA
GRZEWCZA: PREDKOSC
| ROWNOMIERNOSC.

BEZ KOMPROMISOW.

Czas nagrzewania (0°C - 200°C) = 2min 20s
Wydajnos¢ (4 tosty w 240°C) = 40s

Technologia SHB.Plus przewiduje wykorzystanie
Udoskonalonych elementéw grzewczych,
dzieki ktérym ciepto jest skutecznie, szybko
i wydajnie przekazywane do powierzchni roboczej,
umozliwiajac znaczne ograniczenie czasu wstepnego
nagrzewania i czasu obrébki produktéw.

HIGIENA | CZYSZCZENIE.
SZYBKO | LATWO.

BRAK NIEPRZYJEMNYCH
ZAPACHOW.

Urzadzenia SpidoCook ™ wykorzystuja powierzchnie
robocze wykonane ze szkta ceramicznego, gtadkiego,
antyadhezyjnego i nieporowatego materiatu, ktory
umozliwia tatwe i skuteczne usuniecie wszelkich
pozostatosci produktow spozywczych, zapobiegajac
powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw oraz
pomagajac zachowac maksymalny poziom higieny.

stalgast



SPIDOCOOK™

Szklano-ceramiczne grille kontaktowe

GLADKO - RYFLOWANA
PLYTA ROBOCZA

Pojedyncze 9201 920010

Element grzewczy SHB.Plus
Wymiary plyty 250%250 mm
Napiecie 230V~ 1N
Moc elektryczna 1,5 kW
Wymiary (WxDxH mm) 331x458x176
Waga 10 kg

CENA (z})- netto (brutto) 2960,00

WYPOSAZENIE

METODA OBROBKI
0Obrébka kontaktowa i z wykorzystaniem promieniowania
podczerwieni o requlowanej temperaturze od 120 °Cdo 400 °C, ||
SYSTEM GRZEWCZY SHB
Technologia SHB: zarnik ogrzewa sie przy temperaturze 800 ° C

Z emisja promieniowania podczerwonego | |
Technologia SHB: lokalizacja elementu grzewczego zapewnia
jednolita temperature na catej powierzchni grzewczej |
Technologia SHB: cienkie wtékna dla bardzo szybkiego
nagrzewania
IZOLACJA | BEZPIECZENSTWO
Technologia Protek.SAFE ™: maksymalna wydajnosc cieplna
ibezpieczenistwo pracy (chtodne zewnetrzne powierzchnie pozbawione
ostrych krawedzi) ||
Technologia Protek.SAFE ™: ograniczenie utraty ciepta dzigki
grubej izolacji z wiékna szklanego
Technologia Protek.SAFE ™: utrzymanie poziomu temperatury
przy minimalnym zuzyciu energii ]
POWIERZCHNIA ROBOCZA
Automatycznie utrzymujaca pozycje gorna ptyta robocza
zopatentowanym ruchem dla zapewnienia wigkszej

powierzchni kontaktu z zywnoscia n

Nieporowate, higieniczne uchwyty o ergonomicznym ksztatcie

umozliwiajace optymalng i bezpieczna obstuge [ ]

Specjalne szkto ceramiczne odporne na wstrzasy mechaniczne

itemperature u
stalgast
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SHB.Plus
250x250 mm
230V~ 1N
1,5 kW
331x458x176
10 kg
(3640,80) 2500,00 (3075,00)

W Standard [0 Opga — Niedostepne

CZYSZCZENIE I HIGIENA

Gtadkie, nieporowate powierzchnie szklano-ceramiczne,
nieprzenoszace zapachow

Szklano-ceramiczne antyadhezyjne powierzchnie dla tatwego
czyszczenia

Metalowy skrobak do czyszczenia

Przewdd odptywowy potaczony z tackg ociekowa

Duza pojemnos¢ tacki ociekowej

FUNKCJE POMOCNICZE

Mozliwos¢ zapisania w pamieci urzadzenia dwéch programow
Mozliwos¢ pracy ciagtej «INF»

Dioda kontrolna

Mozliwos¢ wyboru przez uzytkownika jednostek

temperatury °Club °F

DANE TECHNICZNE

Powtoka zewnetrzna z zaokraglonymi krawedziami ze stali nierdzewnej
o wysokiej wytrzymatosci dla utatwienia zachowania

higieny i czyszczenia

Zabezpieczone przed gromadzeniem sie brudu ostony boczne
Lekka konstrukcja — wysoka wytrzymatosc dzieki
zastosowaniu innowacyjnych materiatow

Gtowny wytacznik zasilania

System autodiagnostyki do wykrywania probleméw lub awarii
Ogranicznik temperatury dla zapewnienia bezpieczeristwa
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elementem wyposazenia kazdego rod
zapewniajacy proces prawidtowego p

Szafy chtodnicze i mroznicze 493-498 ICEWO 600 X 400 ......occcrvrrinnrirnnnsiciinnns
Stoty chtodnicze i mroznicze 499-503
Witryny ekspozycyjne 485-492




CHLODNICTWO
WITRYNA CHLODNICZA

o$wietlenie LED LED
- przeszklonaz4stron
- wymuszony obieg powietrza
- 3regulowane pétki w komplecie
- pojemnik na skropliny
- automatyczne odszranianie

W D H \ T P Y} Cena (@)
Lp. Nrkat.  Kolor mm mm mm litry °C kw % netto (bruzttn)
1. 852173 [ ] 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 1795,00 (2207,85)
2. 852174 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 2105,00 (2589,15)

3. 852175 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 1925,00 (2367,75)

WITRYNA CHLODNICZA

- o$wietlenie

- przeszklonaz 4 stron

- wymuszony obieg powietrza

- 3regulowane pétki w komplecie
- pojemnik na skropliny

- automatyczne odszranianie

W D H V T PU Cena ()
Lp. Nrkat. Kolor ‘= - o ltry °C WV netto (brutto)

1. 852170 [ ] 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 1685,00 (2072,55
2. 85217 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 1685,00 (2072,55)
3. 852172 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 1815,00 (2232,45)

staigast 485




CHLODNICTWO

WITRYNA CHLODNICZA
witryna przelotowa

o$wietlenie

przeszklonaz 4 stron

- wymuszony obieg powietrza

3 regulowane potki w komplecie
pojemnik na skropliny
automatyczne odszranianie

W D H V T P U
Nr kat. o

m ity °C kw v
852180 429 425 980 86 0/+12 0,16 230 198

486

Cena ()
netto (brutto)

5,00 (2441,55)

WITRYNA CHLODNICZA
o$wietlenie

przeszklona z 4 stron
wymuszony obieg powietrza

- 4regulowane pétki w komplecie
pojemnik na skropliny
automatyczne odszranianie

W D H V T P U

Cena (@)

Nr kat.

mm  mm  mm litry °C kw v netto (brutto)
852230 515 485 1689 235 0/+12 0,25 230 4065,00 (4999,95)
stalgast
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CHLODNICTWO

WITRYNA CHLODNICZA
o$wietlenie LED
przeszklona z 4 stron
wymuszony obieg powietrza

- 2regulowane potki w komplecie
pojemnik na skropliny
automatyczne odszranianie

w D H Vv T P U Cena (z)
Lp. Nrkat. Kolor mm  mm  mm ity °C kw v netto (brutto)

1. 852103 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 2865,00 (352395
2. 852104 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 2850,00 (3505,50)
3. 852105 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 2730,00 (3357,90)

WITRYNA CHLODNICZA
- oSwietlenie LED

przeszklonaz 4 stron

wymuszony obieg powietrza

2requlowane pétki w komplecie

- pojemnik na skropliny

- elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury
automatyczne odszranianie

3 poziomy ekspozycyjne

Nrkatt. W D H WV T P U Cena (@)
© o omm o mm mm ity °C kw v netto (brutto)
852120 702 568 686 120 0/+12 0,16 230 3180,00 (3911,40)

WITRYNA EKSPOZYCYJNA
o$wietlenie LED

przeszklonaz 4 stron
wymuszony obieg powietrza

- 2regulowane potki w komplecie
elektroniczny sterownik
zwyswietlaczem temperatury
automatyczne odszranianie

- pojemnik na skropliny

- 3poziomy ekspozycyjne

Elektroniczny
sterownik

=
Oswietlenie LED |

W D H V T P U Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ity °C kwoov netto (brutto)

852111 1008 413 940 201 +2/+8 0,23 230 5030,00 (6186,90)

stalgeﬁ 487
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CHLODNICTWO

WITRYNA CHLODNICZA

- przeznaczona do prezentacji starteréw lub sushi

o$wietlenie LED

- przeszklonaz3stron

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury

- automatyczne odszraniane

- 2 parowniki dla zapewnienia idealnego rozktadu temperatur
- odchylana i podgrzewana szyba czotowa

- suwane drzwi

- pojemniki GN w komplecie

LED

N kat Pojemnos¢ W D H T P U Cena (z)

} (maksymalna wysokos¢ GN) mm mm mm °C kw % netto (brutto)
844940 4xGN 1/320 mm 1200 390 290 0/+6 0,14 230 3615,00 (4446,45)
844950 5xGN 1/3 20 mm 1500 390 290 0/+6 0,14 230 4025,00 (4950,75)

WITRYNA CHLODNICZA
- przeznaczona do prezentacji starteréw lub sushi e

- oswietlenie

- przeszklonaz 3 stron

- wymuszony obieg powietrza
- automatyczne odszranianie
- suwane drzwi

- pojemniki GN w komplecie

Nr kat. Pojemnos¢ w D H T P U ecnir}gn(ft?o)

m mm  mm °C kw v n
777134 6xGN 1/340mm 1450 400 260 +1/+5 0,16 230 5570,00 (6851,10)

WITRYNA CHLODNICZA

- przeszklonaz4stron " -
- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury | \
- automatyczne odszranianie =

- urzadzenie bez pojemnikéw GN il -
- maksymalna wysoko$¢ pojemnikow GN 150mm f/ ”ﬁ?ﬁ =
. L

- petna oferta pojemnikow GN na str. 211-229

B
T
Neat - folemost DB L Y e
844540 5xGN 1/4 1200 335 435 +2/+8 0,32 230 1885,00 (231855
844641 6XxGN 1/4 1400 335 435 +2/+8 0,34 230 1999,00 (245877)
844741 7xGN 1/4 1600 335 435 +2/-+10 0,34 230 2170,00 (2669,10)
844840 8xGN 1/4 1800 335 435 +2/-+10 0,34 230 2475,00 (3044,25)

stalgast
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CHLODNICTWO

WITRYNA CHLODNICZA ROWER.) - s
- urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej (ERIv

- oswietlenie

- elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury

- przeszklonaz 4 stron

wymuszony obieg powietrza
automatyczne odszranianie
5 pétek WxD 535x495 w komplecie

\

bk b

&

W D H V T M P U Cena ()
Nrkat.  Kolor mm  mm ity °C kg kw oV neﬂo(bruzno) ’
777450 [srebry] 600 630 1850 360 +2/+10 124 0,69 230 8920,00 (10971,60)

WITRYNA CHLODNICZA

urzadzenie wykonane z blachy malowanej
proszkowo (biata)

- cichy agregat

wymuszony obieg powietrza
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
temperatury e —
- wbudowany zamek na klucz »
automatyczne odszranianie e =
3 pétki w komplecie WxD:

- 880177, 880402 - 505x365 mm

- 880604 - 635x500 mm

- dodatkowa pétka do: 880177,

880402 - nrkat. 880245

dodatkowa pétka

do: 880604 - nr kat.: 880645

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

L oy

el TR

p. Nrkat. W D HoV T P U Cena (z)

m  mm  mm litry °C kwoov netto (brutto) T LT T T T
1. 880177 600 600 850 129 +2/+8 0,12 230 2200,00 (2706,00) -
2. 880402 600 585 1850 361 +2/+8 0,11 230 3200,00 (3936,00)
3. 880604 780 695 1900 600 +2/+8 0,19 230 4285,00 (5270,55)

stalgast
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CHLODNICTWO

WITRYNA CHLODNICZA LUB MROZNICZA
- urzadzenie wykonane z blachy malowanej
proszkowo (biata)

- oswietlenie

- podswietlany gérny panel reklamowy

- wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury
- wbudowany zamek na klucz

- automatyczne odszranianie / rozmrazanie

- 4 pétki w komplecie WxD: 460x550 mm

- dodatkowa pétka nr kat. 840648

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

Podswietlany
panel
reklamowy

Przestawne potki &
i o$wietlenie B
1/

Nrkatt W D H Vv T P U Cena ()

" mm mm  mm litry °C kw v netto (brutto)
850010 680 700 2020 578 +2/+8 04 230 4785,00 (588555)
850011 680 700 2020 578 -18/-24 1,0 230 6210,00 (763830

| B
i
.__-_‘_'_""——_u = =
— :E
— T

N kat w D H \' T P U Cena (i)
" mm  mm  mm litry °C kw v netto (brutto)
850020 1370 700 2020 1079 +2/+8 0,65 230 671500 (8259,45)

850021 1370 700 2021 1079 -18/-24

490

1,10 230 10225,00 (12576,75)

WITRYNA CHLODNICZA LUB MROZNICZA
- urzadzenie wykonane z blachy malowanej

- proszkowo (biata)

o$wietlenie

podswietlany gérny panel reklamowy

wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- wbudowany zamek na klucz

- automatyczne odszranianie / rozmrazanie

- 8pdtek w komplecie WxD: 460x610 mm

- dodatkowa potka - nrkat. 840650

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

Podswietlany
panel
reklamowy

Przestawne potki
i oswietlenie

stalgast
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WITRYNA CHLODNICZA DO BUTELEK

obudowa malowana proszkowo (czarna)
oSwietlenie

wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne odszranianie

automatyczne odparowanie skroplin
samodomykajace drzwi z blokada otwartych drzwi
- 882170: 4 p6tki w komplecie

882171, 882172: 8 pétek w komplecie

dodatkowa pétka do: 880170 - nr kat.: 840652
dodatkowa pétka do: 880171 - nr kat.: 840653

- dodatkowa potka do: 880172 - nr kat.: 840654

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

W D H V T

Nr kat. Opis mm  mm  mm litry °C

882170 1-drzwi (otwierane) 600 520 1872 307 +2/+8
882171 2-drzwi (przesuwne) 920 520 1872 490 +2/+8
882172 2-drzwi (otwierane) 920 520 1872 490 +2/+8

WITRYNA MROZNICZA BAROWA

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej
wymuszony obieg powietrza

elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne rozmrazanie

- automatyczne odparowanie skroplin
samodomykajace drzwi

podgrzewana szyba

2 potki w komplecie

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

Nrkatt. W D H Vv T P U

mm mm  mm litry °C kw v

P U Cena ()
kw v netto (brutto)

0,3 230 3945,00 (4852,35)
0,4 230 5490,00 (6752,70)
0,4 230 5005,00 (6156,15)

Cena ()
netto (brutto)

880180 595 525 875 100 -10/-15 0,29 230 3930,00 (4833,90)

stalgast
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CHLODNICTWO

WITRYNA CHLODNICZA DO BUTELEK
obudowa malowana proszkowo (czarna)
o$wietlenie

wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
temperatury

automatyczne odszranianie

automatyczne odparowanie skroplin

- samodomykajace drzwi z blokada otwartych drzwi
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

882161 drzwi
suwane

f W D H V T P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm  mm  mm ity °C kw \ netto(bruztto)

882151 1-drzwi (otwierane) 600 535 870 129 +2/+8 0,16 230 2225,00 (2736,75)
882160 2-drzwi (otwierane) 900 535 870 202 +2/+8 0,28 230 280500 (3450,15)
882161 2-drzwi (przesuwne) 900 535 870 202 +2/+8 0,28 230 3050,00 (3751,50)

STOL CHLODNICZY BAROWY
LED

obudowa malowana proszkowo (czarna)
o$wietlenie LED
wymuszony obieg powietrza
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
temperatury
automatyczne odszranianie
automatyczne odparowanie skroplin
samodomykajace drzwi blokada
otwartych drzwi
- 4potkiw komplecie (882180)
6 potek w komplecie (882181)
dodatkowa pétka - nr kat. 840655
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

f W D H V T P U Cena (@)
Nr kat. Opis mm mm  mm ity °C kw netto(bruztto)

882180 2-drzwi (otwierane) 1462 535 860 350 +2/+8 0,28 230 5139,00 (6320,97)
882181 3-drzwi (otwierane) 2002 535 860 537 +2/+8 0,28 230 6590,00 (810570)
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CHLODNICTWO

SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA
obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej
cichy agregat
—— szafa chtodnicza posiada wymuszony obieg powietrza
' — - elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury
whudowany zamek na klucz
szafa chtodnicza 880173 - automatyczne odszranianie
szafa mroznicza 880174 - potki mrozace (rozmrazanie reczne)
- wymiary pétek WxD:
880173 - 505x365 mm
880174 - 485x410 mm
w szafie chtodniczej 3 potki w komplecie
- dodatkowa pdtka do 880173 - nr kat. 830245
- dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Elektroniczny
sterownik

Wymuszony

,- .
TR obieg

powietrza

Nrkatt. W D H T P U Klasa zuzycie energii  V v Klasa Cena (@)

mm  mm  mm °C kW V. energ. kWh/rok litry  litry netto  klimatyczna netto (brutto)
880173 600 600 850 0/+10 0,09 230 B 511 129 78 4 1725,00 (2121,75)
880174 600 600 850 -10~-250,11 230 B 971 129 78 4 1935,00  (2380,05)

SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA

obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej
qchy agregat

szafa chtodnicza posiada wymuszony obieg powietrza
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- wbudowany zamek na klucz

szafa chfodnicza 880175 - automatyczne odszranianie
szafa mroznicza 880176 - pétki mrozace (rozmrazanie reczne)
wymiary pétek WxD:

880175 - 505x365 mm

880176 - 485x410 mm

w szafie chtodniczej 3 pétki w komplecie

dodatkowa pétka do 880175 - nr kat. 880245
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Elektroniczny
sterownik

Wymuszony
obieg
powietrza

Nkat W D H T P U Kasa zuzycieenergii Vv v klasa Cena (2)

* mm mm mm °C KWV energ. kWh/rok litry  liry netto  klimatyczna netto (brutto)
880175 600 600 850 0/+10 0,09 230 B 511 129 78 4 2120,00 (2607,60)
880176 600 600 850 -10~-25 0,11 230 B 971 129 78 4 2450,00 (3013,50)

stalgast




CHLODNICTWO

SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA 1

- urzadzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biata)
- cichy agregat
- wymuszony obieg powietrza
- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- wbudowany zamek na klucz
- szafa chtodnicza 880400- automatyczne odszranianie
- szafamroznicza 880401 - potki mrozace (rozmrazanie reczne)
- wymiary pétek WxD:
model 880400 - 505x365 mm
model 880401 - 480x410 mm
- wszafie chtodniczej 3 potki w komplecie
- dodatkowa pdtka do 880400 - nr kat. 880245
- parametry wewnetrzne WxDxH: 510x485x1620 mm
- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

Elektroniczny
sterownik

Wymuszony
obieg
powietrza

i e

Nr kat. W D H T P U klasa zuzycie energii  V \ klasa Cena ()

* mm mmmm °C KWV energ. kWh/rok litry litry netto ~ Klimatyczna neto (brutto)
880400 600 600 1850 0/+10 0,11 230 C 518 361 265 4 2740,00 (3370,20)
880401 600 600 1850 -10 ~-25 0,11 230 C 1340 361 258 4 3280,00 (4034,40)

SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA
- obudowa urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej I3 i
- cichy agregat

szafa chtodnicza posiada wymuszony obieg powietrza
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
wbudowany zamek na klucz

- szafa chtodnicza 880405 - automatyczne odszranianie
- szafa mroznicza 880406 - pétki mrozace (rozmrazanie reczne)
wymiary pétek WxD:

model 880405 - 505x365 mm

model 880406 - 480x410 mm

- wszafie chtodniczej 3 pétki w komplecie

dodatkowa pétka do 880405 - nr kat. 880245
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Elektroniczny
sterownik

Wymuszony [ \
obieg k \ I -4
powietrza ) —h LT i
Nr kat W D H T p U klasa zuzycie energii Vv Vv klasa Cena ()

g mm  mm  mm °C KWV energ. kWh/rok litry litry netto ~ Klimatyczna netto (brutto)
880405 600 600 1850 0/+10 0,11 230 C 518 361 265 4 3165,00 (3892,95)
880406 600 600 1850 -10 ~-25 0,11 230 C 1340 361 258 4 3685,00 (4532,55)
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SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA

- urzadzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (biata)
- nosnosc¢ potek do 8 kg
- cichy agregat
- szafa chtodnicza posiada wymuszony obieg powietrza
- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- wbudowany zamek na klucz
- szafa chtodnicza 880600 - automatyczne odszranianie
- szafamroznicza 880601 - potki mrozace (rozmrazanie reczne)
- wymiary pétek WxD:
model 880600 - 635x500 mm
model 880601 - 655x515 mm
- wszafie chtodniczej 3 pétki w komplecie
- dodatkowa potka do 880600 - nr kat. 880645
- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

Elektroniczny
sterownik

Wymuszony
obieg
powietrza

Nka W D H T p U Kklasa zuzycie energii
o omm mm mm °C KWV energ. kWh/rok

880600 775 695 1900 0/+10 0,19 230 C 683

880601 775 695 1900 -10~-25 035 230 C 1821

SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA

- obudowa urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej
- nosnosc potek do 8 kg
- cichy agregat
- szafa chtodnicza posiada wymuszony obieg powietrza
- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- wbudowany zamek na klucz
- szafa chtodnicza 880602 - automatyczne odszranianie
- szafamroznicza 880603 - potki mrozace (rozmrazanie reczne)
- wymiary pétek WxD:
model 880602 - 635x500 mm
model 880603 - 655x515 mm
- wszafie chtodniczej 3 potki w komplecie
- dodatkowa pdtka do 880602 - nr kat. 880645
model 880602 - wnetrze szafy wykonane z tworzywa sztucznego
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Elektroniczny
sterownik

Wymuszony
obieg
powietrza

W D H T P U klasa zuzycie energii

Nr kat. mm mm  mm °C kW V. energ. kWh/rok
880602 775 695 1900 0/+10 0,19 230 C 683
880603 775 695 1900 -10 ~-25 0,35 230 C 1821

stalgast

ekspert gastronomiczny

CHLODNICTWO

v \ klasa Cena ()

lity litry netto  klimatyczna netto (brutto)

620 476 4 3590,00 (4415,70)
620 469 4 4210,00 (517830
v \ klasa Cena (@)
litry litry netto ~ klimatyczna netto (brutto)
620 476 4 3769,00 (4635.87)
620 469 4 4450,00  (5473,50)
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CHLODNICTWO

SZAFA CHLODNICZA

obudowa wykonana z blachy malowanej proszkowo (biata)
- komora chtodzaca wykonana ze stali nierdzewnej
automatyczne odszranianie
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
wymuszony obieg powietrza
- regulowane ndzki ze stali nierdzewnej
- samodomykajace drzwizzamkiem
profilowany uchwyt otwierania drzwi
880700 - 3 pétki w komplecie
881400 - 6 pétek w komplecie
- wymiary pétek (WxD): 530x650 mm
21 poziomow na prowadnice
odlegtos¢ miedzy prowadnicami 50 mm
regulowane nézki (+/-45 mm)
- gruboscizolacji 60 mm
dodatkowa pdtka - nr kat. 840645
dedykowane prowadnice - nr kat. 840644
dodatkowe pdtki oraz akcesoria str. 508

Maksymalne
obciazenie
potki 60 kg

v | T

Nrkat,t W D H T P U Klasa zuzycieenergii V v _ klasa Cena @)

mm  mm  mm °C KWV energ. kWhyrok litry litry netto  klimatytczna netto (brutto)
880700 680 845 2000 -2/+8 046 230 C 603 537 376 4 3945,00 (4852,35)
881400 1340 845 2000 -2/ +8 0,65 230 C 924 173 770 4 5149,00 (6333.27)
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SZAFA CHLODNICZA

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

komora chtodzaca wykonana ze stali nierdzewnej
automatyczne odszranianie

elektroniczny sterownik temperatury z wyswietlaczem
wymuszony obieg powietrza

- regulowane nézki ze stali nierdzewnej
samodomykajace drzwi zzamkiem

profilowany uchwyt otwierania drzwi

3 pétki w komplecie

- wymiary pétek (WxD): 530x650 mm

21 poziomdw na prowadnice

odlegtos¢ miedzy prowadnicami 50 mm
requlowane nézki (+/-45mm)

- grubos¢izolacji 60 mm

dodatkowa pétka - nr kat. 840645

dedykowane prowadnice -nr kat. 840644
dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

'__ —
i/
Nkt W D H T P U klasa zuzycie energii Vv ' klasa Cena ()

* mm mm mm °C kW vV energ. kWh/rok litry litry netto klimatyczna netto (brutto)
840590 680 845 2000 -2/+8 030 230 C 603 537 376 4 3990,00 (4907,70)
SZAFA CHLODNICZO-MROZNICZA
- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej ‘&

- komora chtodzaca wykonana ze stali
nierdzewnej

- automatyczne odszranianie /rozmrazanie

- elektroniczne sterowniki temperatury z
wyswietlaczem

- wymuszony obieg powietrza

- regulowane nézki ze stali nierdzewnej

- samodomykajace drzwi -2°C++8°C

- profilowany uchwyt otwierania drzwi

- 4potkiw komplecie

- wymiary pétek (WxD): 530x650 mm

- grubos¢izolacji 60 mm

- 2niezalezne komory

- 2niezalezne agregaty

- dodatkowa pétka - nr kat. 840645

- dedykowane prowadnice -nr kat. 840644

- regulowane nézki (+/-45 mm)

- dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508 -10°C = -20°C
W D H \4 T P U Cena (@)
Nrkat oo om o mm litry “C kwoov netto (brutto)

840602 680 845 2000300+300 -2~+8/-10~-20 0,9 230 6830,00 (3400,90)

stalgast
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CHLODNICTWO

SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej
o$wietlenie

- automatyczne odszranianie/rozmrazanie

- elektroniczny sterownik temperatury z wyswietlaczem
automatyczne odparowanie skroplin

wymuszony obieg powietrza

regulowane nézki ze stali nierdzewnej

- samodomykajace sie drzwi zzamkiem na klucz
profilowany uchwyt drzwi

grzatki przylgni w szafie mrozniczej

3 potki GN2/1z kompletem prowadnic

- wymiary potek (WxD): 530x650 mm

- 21 poziomoéw na prowadnice

odlegtosc migdzy prowadnicami 50 mm
regulowane nézki (+/- 45 mm)

- grubos¢ izolacji 70 mm

- dodatkowa potka - nr kat. 840645

dedykowane prowadnice - 840643

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

§ .

W D H T P U
Nr kat. mm  mm  mm °C kw \ energ.

840620 740 830 2000 -2/+8 0,36 230 D
840621 740 830 2000 -10/-20 0,69 230 E

Maksymalne

obciazenie
potki 60 kg

SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej
- o$wietlenie

automatyczne odszranianie/rozmrazanie
elektroniczny sterownik temperatury z wySwietlaczem
automatyczne odparowanie skroplin

- wymuszony obieg powietrza

- regulowane nézki ze stali nierdzewnej
samodomykajace sie drzwi z zamkiem na klucz
profilowany uchwyt drzwi

grzatki przylgni w szafie mrozniczej

- 6 potek GN2/1z kompletem prowadnic

wymiary pétek (WxD): 530x650 mm

21 pozioméw na prowadnice

odlegtos¢ miedzy prowadnicami 50 mm

- regulowane nozki (+/-45mm)

gruboscizolacji 70 mm

dodatkowa pdtka - nr kat. 840645

dedykowane prowadnice - 840643

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

> .

W D H T P U
Nr kat. mm  mm  mm °C kw v

1480 830 2000 -2/+8 08 230 D
1480 830 2000 -10/-20 09 230 D

Maksymalne

obcigzenie
potki 60 kg

840130
840145

498

klasa zuzycie energii  V v

klasa zuzycie energii  V v
energ.

klasa

kWh/rok litry litry netto klimatyczna
683 589 444 4
3077 589 444 4

| mamin

———

U

klasa
kWh/rok litry  litry netto  klimatyczna
1041 1311 934 4

4437 1311 934 4

Cena (@)
netto (brutto)

4890,00 (6014,70)
5959,00 (732957

®)

Cena (z)
netto (brutto)

7205,00 (8862,15)
8795,00 (10817,85)

stalgast
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CHLODNICTWO
STOL CHLODNICZY LUB MROZNICZY
obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej NOX

automatyczne odszranianie/rozmrazanie
elektroniczny sterownik temperatury z wyswietlaczem
- automatyczne odparowanie skroplin

wymuszony obieg powietrza

regulowane nézki ze stali nierdzewnej

2 potki GN1/1 w stotach 2-drzwiowych

- 3p6tki GN1/1 w stofach 3-drzwiowych — )
- samodomykajace sig drzwi z blokada otwartych drzwi | " - — ==
- grzatki przylgni w stotach mrozniczych - - "';—:T—
- grubos¢izolacji 60 mm Vs ;2'_ 3
- dodatkowa pétka - nrkat. 841445 e
- dedykowane prowadnice - 841443 R A
- 11 pozioméw na prowadnice g
- odlegtos¢ migdzy prowadnicami 50 mm
- regulowane nézki (45 mm) s
- dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508 A
P 25575557
rrry,
VAR
T —— ) |72y
Uktad = L =
) ———
chtodniczy
030% =)
wydajniejszy
Nr kat Opi W D H T P U klasa zuzycie energii v v Klasa Cena ()
rkat. pis mm  mm  mm °C kw \ energ. kWh/rok litry litry netto Klimatyczna netto (brutto)
841026 2-drzwiowy chfodniczy 1360 700 860 -2/+8 0,35 230 C 931 314 205 4 4499,00 (5533,77)
841027 2-drzwiowy mrozniczy 1360 700 860 -10/-20 0,75 230 E 3014 314 205 4 5970,00 (7343,10)
841036 3-drzwiowy chtodniczy 1795 700 860 -2/+8 0,35 230 B 977 465 358 4 5380,00 (6617,40)
841037 3-drzwiowy mrozniczy 1795 700 860 -10/-20 0,75 230 E 3706 465 358 4 6920,00 (8511,60)

MODULY Z SZUFLADAMI
- modutz 2 szufladami montowanymi w miejsce drzwi - dowolna konfiguracja NOX

modutdw- tylko do stotdw chtodniczych 841026 i 841036
- wymiary szuflad (WxDxH): 300x520x140 mm

—
—)

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

841000 1170,00 (1439,10)

stalgast
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CHLODNICTWO

STOL CHLODNICZY

) . obudowa i komora wykonane ze stali
T ————y nierdzewnej
_ — - automatyczne odszranianie
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
temperatury
automatyczne odparowanie skroplin
- wymuszony obieg powietrza
regulowane nozki
samodomykajace sie drzwi z blokada otwartych
drzwi
- 2potki GN1/1 w stotach 2-drzwiowych
3 pétki GN1/1 w stotach 3-drzwiowych
grubos¢izolacji 35 mm
dodatkowa potka - nr kat. 841445
- dedykowane prowadnice - 841443
8 poziomow na prowadnice

L - odlegtos¢ miedzy prowadnicami 50 mm
- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508
) Wymuszony
obieg
powietrza
. W D H T P U klasa zuzycie energii v v Klasa Cena (@)
Nrkat. — Opis oo o om °C KWV energ.  kWh/rok iy ,:gtyo Klimatyczna netto (brutto)
842029 2-drzwi 900 700 880 +2/+8 0,23 230 C 1114 257 201 4 2645,00 (3253,35)
842039 3-drzwi 1365 700 880 +2/+8 0,23 230 D 1262 400 308 4 3925,00 (4827,75)

STOL CHLODNICZY

- obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej

- automatyczne odszranianie

elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne odparowanie skroplin

wymuszony obieg powietrza

- regulowane nozki

szuflady w standardzie GN1/1

grubos¢ izolagji 35 mm

Wymuszony

obieg
powietrza

Nrkatt W D H T p U klasa zuzycieenergii Vv v Klasa Cena ()
rkatom o mm mm °C kW Vo energ. kWh/rok litry litry netto Klimatyczna netto (brutto)
842041 900 700 880 +2/+8 0,23 230 C 1040 257 130 4 5090,00 (6260,70)
stalgast
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CHLODNICTWO

STOL MROZNICZY

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej

blat roboczy ze stali nierdzewnej

wymuszony obieg powietrza

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
filtr przeciwpytkowy

automatyczne odparowanie skroplin

samodomykajace sie drzwi z blokada otwartych drzwi
- izolacjaz pianki poliuretanowej 60 mm

komora w standardzie GN 1/1

2 ruszty z prowadnicami w komplecie

Nrkatt W D H T M P U kasa zuiycieenergii Vv % Klasa Cena ()
rkat o mm mm °C kg kW V. energ. kWh/rok litry litry netto Klimatyczna netto (brutto)
842045 943 700 850 -10/-20 86 0,26 230 D 2537 257 201 4 4205,00 (5172,15)

STOL CHLODNICZY SALATKOWY Z NADSTAWA

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej

automaty(zne odszranianie o
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury EETN
automatyczne odparowanie skroplin

- wymuszony obieg powietrza

- regulowane nézki

2 potki GN1/1 w stotach 2-drzwiowych

3 p6tki GN1/1 w stofach 3-drzwiowych

samodomykajace sie drzwi z blokada otwartych drzwi

- grubos¢izolaji 35 mm

maksymalna wysokos¢ pojemnikéw GN 150 mm PR ] " |
cena stotu nie zawiera pojemnikow " e ——tor /
dodatkowa pétka nr kat. 841445
- dedykowane prowadnice - 841443

8 pozioméw na prowadnice - _
odlegtos¢ migdzy prowadnicami 50 mm

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Elektroniczny
sterownik

Wymuszony : 0 amm

obieg T
powietrza k\\ y
N

. it W D H T P U \ Cena (@)
Nrkat.  Opis Uklad pojemnikéw mm  mm  mm °C kwovo ity netto (brutto)
842222 2-drzwi 10xGN 1/4 900 700 1300 +2/+8 0,23 230 257 3590,00 (4415,70)
842232 3-drzwi 16 xGN 1/4 1365 700 1300 +2/+8 0,34 230 400 5060,00 (6223,80)

stalgast
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CHLODNICTWO

STOL CHLODNICZY Z NADSTAWA
SALATKOWA

- obudowa i komora wykonane ze stali
nierdzewnej

- automatyczne odszranianie

- elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

temperatury

automatyczne odparowanie skroplin :

wymuszony obieg powietrza b — s

- regulowane nézki

2potki GN1/1

samodomykajace sie drzwi z blokada

otwartych drzwi

- grubos¢izolacji 35 mm

uchylana pokrywa w nadstawie

maksymalna wysokos¢ pojemnikdw GN 150 mm

cena stotu nie zawiera pojemnikéw

- dodatkowa pdtka - nrkat. 841445

- dedykowane prowadnice - 841443

8 poziomdw na prowadnice

odlegtos¢ miedzy prowadnicami 50 mm

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

i
HttHH

Nrkat.  Opis  Uktad pojemnikow nYYn mDm H T P e \\Xy necneor}grﬁzr?o)

842328 2-drzwi 5xGN 1/6 900 700 1070 +2/+8 023 230 257 3375,00 (4151,25)

STOL CHLODNICZY SALATKOWY

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej
automatyczne odszranianie

elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
automatyczne odparowanie skroplin

- wymuszony obieg powietrza

- regulowane n6zki

2 potki GN1/1 w stotach 2-drzwiowych

3 potki GN1/1 w stotach 3-drzwiowych
samodomykajace sie drzwi z blokada otwartych drzwi
- grubos¢izolaji 35 mm

maksymalna wysokos¢ pojemnikow GN 150 mm —
cena stotu nie zawiera pojemnikow

dodatkowa potka - nr kat. 841445

- dedykowane prowadnice - 841443

8 poziomow na prowadnice

odlegtos¢ miedzy prowadnicami 50 mm

dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

Blat pomocniczy
z polietylenu

Nrkat.  Opis  Ukfad pojemnikow mDm H I P U “}{y necnin(g(ﬁz&)

mm kw v
842129 2-drzwi 10xGN 1/4 900 700 885 +2/+8 023 230 257 2710,00 (333330
842139 3-drzwi 16 x GN 1/4 1365 700 885 +2/+8 0,34 230 400 4120,00 (5067,60)

stalgast
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Ukfad pojemnikow ~ W D
Nr kat. (maksyma\ga !Nysokaét’ GN) mm mm
843029 5x GN 1/6 900 700

STOL CHLODNICZY DO PIZZY
ZNADSTAWA CHLODNICZA
obudowa i komora wykonane ze stali

mm °C kw v
1075 +2/+8 023 230 285

CHLODNICTWO

STOL CHLODNICZY DO PIZZY @

obudowa i komora wykonane
ze stali nierdzewnej

blat wykonany z granitu

- nosnosc potek do 60 kg
automatyczne odszranianie
elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury
automatyczne odparowanie skroplin

- wymuszony obieg powietrza

przewdd elektryczny po prawej stronie stotu
regulowane nozki

2potkiGN1/1

- samodomykajace si¢ drzwi z blokada otwartych drzwi
- grubos$¢izolacji 35 mm

maksymalna wysokos¢ pojemnikdw GN 150mm

cena stotu nie zawiera pojemnikow

dodatkowa pétka - nr kat. 841445

- dedykowane prowadnice - 841443

8 poziomow na prowadnice

odlegtos¢ migdzy prowadnicami 50 mm

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

T P U V Cena ()
litry netto (brutto)

2850,00 (3505,50)

nierdzewnej

- blatwykonany z granitu

nosnos$¢ potek do 60 kg

automatyczne odszranianie

elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

- temperatury

automatyczne odparowanie skroplin
wymuszony obieg powietrza

przewdd elektryczny po prawej stronie stotu
regulowane nézki

- 2p6tki GN1/1

samo domykajace sie drzwi z blokad
otwartych drzwi

grubos¢izolacji 35 mm

- maksymalna wysokos¢ pojemnikéw GN 150mm
cena stotu nie zawiera pojemnikow

dodatkowa pétka - nrkat. 841445

dedykowane prowadnice - 841443

- 8poziomdw na prowadnice

- odlegtos¢ miedzy prowadnicami 50 mm :El_: :EEE
- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508 e i
e

Nr kat Uktad W D H T P U klasa
" pojemnikéw mm  mm  mm °C kW Vo energ.

843032 6xGN1/4 1400 700 1450 +2/+8 0,23 230 C

stalgast

ekspert gastronomiczny

HET ’
i

0 i
zuzycie energii v v Klasa Cena ()
kWh/rok litry litry netto Klimatyczna netto (brutto)
1262 400 308 4 7030,00 (8646,90)
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SZAFA CHLODNICZA LUB MROZNICZA 600 X 400

obudowa i wnetrze wykonane ze stali nierdzewnej
- yczne odszranianie/rozmrazanie
elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury
- automatyczne odparowanie skroplin
wymuszony obieg powietrza

regulowane nézki ze stali nierdzewnej
samodomykajace si¢ drzwi zzamkiem na klucz

- profilowany uchwyt drzwi

grzatki w przylgni w szafie mrozniczej

w komplecie 10 prowadnic pod blachy 600x400
regulowane nézki (45mm)

- dodatkowe potki oraz akcesoria str. 508

Nrkatt W D H T M P U Kkasa zuzycie energii v % Klasa Cena ()

* mm  mm mm °C kg kW V. energ. kWh/rok liry litry netto - Klimatyczna netto (brutto)
840810 740 990 2010 +2/+8 143 0,30 230 C 790 852 619 4 6200,00 (7626,00)
840811 740 990 2010 -18/-22 152 0,70 230 D 3149 852 619 4 7360,00 (9052,80)
STOL MROZNICZY 600 X 400

obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej
blat roboczy ze stali nierdzewnej

- wymuszony obieg powietrza

elektroniczny sterownik z wySwietlaczem
temperatury

filtr przeciwpytkowy

- automatyczne odparowanie skroplin

- samodomykajace sie drzwi z blokada otwartych drzwi
izolacja z pianki poliuretanowej

841041 - 2x7 prowadnic pod blachy 600x400
841040 - 3x7 prowadnic pod blachy 600x400

- regulowane ndzki (45mm)

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Nrkat. Opis W D H T M P U klasa zuzycie energii v v Klasa Cena ()

. P! mm  mm  mm °C kg kW V  energ. kWh/rok litry litry netto Klimatyczna netto (brutto)
841040 3-drzwi 2020 800 860 -10/-20 152 0,30 230 C 1330 625 444 4 6305,00 (7755,15)
841041 2-drzwi 1510 800 860 -10/-20 140 0,30 230 B 709 477 290 4 5255,00 (6463,65)

stalgast
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STOL CHLODNICZY DO PIZZY 600 X 400

- obudowai komora wykonane ze stali nierdzewnej

blat wykonany z granitu

14 prowadnic pod blachy 600x400 (7 na kazde drzwi)

- automatyczne odszranianie

elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury
automatyczne odparowanie skroplin

wymuszony obieg powietrza

- regulowane nozki

samo domykajace sie drzwi z blokada otwartych drzwi
regulowane ndzki (45mm)

dodatkowe pétki oraz akcesoria str. 508

Nrkatt W D H T M P U Kasa zuzycieenergii v v Klasa Cena ()
o omm  mm mm °C kg kW V. energ. kWh/rok litry litry netto - Klimatyczna netto (brutto)
843300 1515 800 1000 +2/+8 257 030 230 B 847 428 290 4 8410,00  (10344,30)
% stalgast
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ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA

- obudowa z blachy malowanej proszkowo (biata)

- Tkoszw komplecie

- elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury
- grube $ciankiizolacyjne

- blat pokrywy ze stali nierdzewnej

- rozmrazaniereczne

W D H \ T P u Cena ()
Nr kat. mm mm mm ity °C kW V netto (brutto)

883312 1220 680 875 312 -18 0,25 230 2245,00 (2761,35)
883390 1330 685 875 390 -18 0,25 230 2620,00 (3222,60)
883466 1485 685 865 466 -18 0,25 230 3140,00 (3862.20)

ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA ‘/,

obudowa z blachy malowanej - -
proszkowo (biata) — = —_—
1kosz w komplecie .

elektroniczny sterownik z
wyswietlaczem temperatury
grube $ciankiizolacyjne

- rozmrazanie reczne

posiada 4 kétka

modele 8833001 883500
whudowany zamek na klucz

— o
__—h.
W D H V T P U Cena (2)
Nr kat. mm mm mm iy °C kw v netto (brutto)

883100 555 600 820 95 -20 0,12 230 1535,00 (1888,05)
883200 950 600 820 201 -20 0,14 230 2020,00 (2484,60)
883300 1200 745 845 304 -18 0,22 230 2450,00 (3013,50)
883500 1795 745 845 503 -18 0,27 230 3440,00 (4231,20)

506 stalgast




SCHLADZARKA SZOKOWA

urzadzenie przeznaczone do szybkiego schtadzania lub
szybkiego zamrazania przygotowanych potraw
schtadzanie szokowe: od +70°C do +3°Cw 90 minut
zamrazanie szokowe: od +70°C do -18°C w 240 minut
elektroniczny sterownik z wySwietlaczem temperatury
zaokraglone rogi komory chtodzacej utatwiajace czyszczenie
wymuszony obieg powietrza

- regulowane ndzki

mozliwos¢ zastosowania jako podstawa pod

mozliwosc zastosowania jako podstawa pod piece Unox
ChefTop Mind.Maps GN 1/1

- motzliwos¢ stosowania blach GN 1/1i400x600

W D H Pojemnos¢ P U
Nr kat. mm N W

Lp. mm  mm v

CHLODNICTWO
ox | RE:

Cena ()
netto (brutto)

1. 849033 750 740 760 3 1,30 230 8410,00 (10344,30)
2. 849053 750 740 850 5 0,98 230 9495,00 (11678,85)

849073 750 740 1260 7 1,49 230 10800,00 (13284,00)
3. 849103 750 740 1260 10 1,63 230 12130,00 (14919,90)

stalgast
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CHLODNICTWO

AKCESORIA DO SZAF
| STOLOW CHLODNICZYCH

PROWADNICE DO SZAF | STOLOW

Nr kat. Produkt r¥x1 m?n ml;n nectteon(grﬂztt')o)
840644 Komplet prowadnic do szafy GN 2/1 20 15 650 83,00 (102,09)
841443 Komplet prowadnic do stotow GN 1/1 20 15 550 68,00 (83,64
840643 Komplet prowadnic do szaf 840620, 840621, 840130, 840145 20 15 640 81,00 (99,63

POLKIDO SZAF | STOLOW
- pétki stalowe plastyfikowane
- model 840655 wykonany ze stali nierdzewnej

Nr Kat. Produkt r‘n/yn mDm nectt%"(‘ﬁ[(uzt?o)
880245 Pétka do modeli 880173, 880175,880400, 880402, 880405 500 400 52,00 (63,9)
880645 Pétka do modeli 880600, 880602, 880604 650 525 51,00 (62,73
840648 Potka do modeli 850010, 850011 545 480 54,00 (66,42)
840650 Potka do modeli 850020, 850021 615 445 54,00 (66,42
840652 Potka do modeli 882170 515 335 68,00  (83,64)
840653 Potka do modeli 882171 400 360 135,00 (166,05
840654 Pétka do modeli 882172 400 335 68,00 (83,64
840655 Pétka do modeli 882180, 882181 430 395 144,00 (177,12
840645 Potka do szaf GN 2/1 650 530 56,00 (68,88)
841445 Potka do stotow GN 1/1 530 335 38,50 (47,36
103644 Potka do modeli 840811, 840810, 840041, 840040, 843300 600 400 91,00 (111,93)

PLYN DO CZYSZCZENIA LODOWEK “

IWITRYN CHLODNICZYCH

- polecane do lodowek i witryn chtodniczych

- skutecznie usuwa ttuszcz orazinne
zabrudzenia

- nie pozostawia smug oraz zaciekéw

- posiada whasciwosci neutralizowania
nieprzyjemnych zapachéw

- moze byc stosowany bez koniecznosci

wytaczania urzadzenia

butelka z triggerem utatwiajacym

nanoszenie na powierzchnie

PLYN DO NABLYSZCZANIA
STALINIERDZEWNEJ

- usuwa kurz, thuszcz, slady palcéw
- delikatnie nabtyszcza

- pozostawia potysk bez smug

\ Cena (@) \ Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto) Nkt ltry netto (brutto)
649010 1 46,00 (56,58 643510 1 21,50 (2645

508 ﬁalgas
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MEBLE

Meble ze stali nierdzewnej to rozwigzanie do gastronomii, umozliwiajace
optymalne wykorzystanie powierzchni w kazdej kuchni oraz zapewniajace
miejsce do przechowywania sprzetu jak i innych artykutéw niezbednych
w gastronomii.

Stoty przyscienne, centralne........ooecceeveeeeeenne 516, 521 Stoty ze zlewem i basenem............... 514-516, 522-523
Szafki, szafy, potki 517-519 Umywalki 514
Regaty magazynowe 524




MEBLE

Meble wedtug indywidualnych projektow

Jako ekspert gastronomiczny, proponujemy kompleksowa pomoc przy odpowiednim
dopasowaniu mebli specjalnie dla Twoich konkretnych potrzeb.

Zadzwon, a nasz konsultant pomoze Ci stworzy¢ oferte idealnie odpowiadajaca
Twoim wymaganiom.

PZH

Skontaktuj sie znami

801 40 50 63

wyceny w 24h

doradztwo konstrukcyjne

rozwigzania technologiczne
dopasowane do indywidualnych
potrzeb

atest PZH

Petna oferte znajda znajdziesz w naszym katalogu meblowym, dostepnym u naszych
partneréw handlowych i na stronie www.stalgast.com

I &

stalgast



Stal ferrytyczna a korozja wzerowa
-nierdzewnos¢é a magnetycznoseé.

Nierdzewnos$¢ uzyskuje sie poprzez
wprowadzenie do stali odpowiednich
dodatkéw stopowych.

W przypadku stali nierdzewnej jest
to chrom, ktéry nadaje wyjatkowa
wytrzymatos¢ na dziatanie korozji oraz
wysokiej temperatury.

pierwiastki, ktére sg odpowiedzialne

za powstanie niewidocznej warstwy
chronigcej powierzchnie przed korozja. Dzieki
nim uszkodzona powierzchnia odbudowuje sie
samoczynnie poprzez kontakt z tlenem zawartym
w powietrzu.

Stal ferrytyczna zawiera chrom i inne

Odpornos¢ na korozje zalezy od zawartosci
chromu w stali, a nie od jej wtasciwosci
fizycznej, struktury lub magnetycznosci.

[+
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Typowe wartosci dla potencjalnej korozji wzerowej w warunkach NaCl
w 0,02M, 23 °C, pH6 zgodnie z PREN (%Cr+3,3%Mo+16%N)

Zrédto: Brytan, Z. (2014). Vademecum Stali Nierdzewnej.
Stowarzyszenie Stal Nierdzewna.

stalgast

ekspert gastro

Mechanizm pasywacji stali nierdzewnej

POWIERZCHNIA
NIEUSZKODZONA

POWIERZCHNIA
USZKODZONA

ODBUDOWANA
WARSTWA
OCHRONNA

. Stal nierdzewna
. Warstwa ochronna

. Czasteczki tlenu

Magnetycznos¢ jest wihasciwoscia
budowy strukturalnej i nie ma wptywu
na odpornos¢ korozyjna.

Najlepsza odpornosc stali na korozje wzerowa
uzyskuje sie dzieki zawartosci Chromu od
minimum 17,5% jej objetosci. Stale ferrytyczne
zawierajagce od 17,5% chromu sa nowoczesnymi
stopami, coraz czesciej zastepujacym starsze,
gatunki austenityczne, na przyktad typu 304.

Doskonata uzytecznos¢ stali ferrytycznej
w zastosowaniach gastronomicznych potwierdza
ponad 150 000 wyprodukowanych przez nas
mebli i urzadzen uzytkowanych przez naszych
klientow.
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MEBLE SPAWANE - 2,

MEBLE

Wszystkie nasze meble mozesz mie¢ w 24 godziny*.
Dzieki naszej ofercie wyposazysz zaplecze gastronomiczne w 1 dzien!
Zamawiajac nasze meble spawane moga Panstwo liczy¢ na:

- ekspresowq dostawe

- wysytke towaru w dniu zamoéwienia (dla zamoéwien ztozonych :
do godziny 1500) Sta[gast

- atest PZH <perssastramicay

- wysoka jakos¢ wykonania ‘%WS <5
“STALGAS

“ W niektdrych przypadkach czas realizacji zaméwienia moze ulec zmianie ST R : 5 1 4-5 1 7




Charakterystyka naszych mebili

Wszystkie nasze wyroby wykonane ze stali nierdzewnej sa3 monolityczna konstrukcja spawana, zgrzewana
lub skrecana odpowiednio dla wymagan konstrukcyjnych danego wyrobu. Wszystkie meble wyposazone sg
w stopki regulowane oraz posiadaja ochronny bolec ekwipotencjalny.

@

STOLY, ZLEWOZMYWAKI, BASENY
(PRZYSCIENNE)
- posiadaja w standardzie rant tylny

BLATY STOLOW

- wykonane ze stali nierdzewnej

- wzmocnione od spodu ptyta podwdéjnie
laminowanga

- obrzeze ptyty z tytu ostoniete profilem ze stali
nierdzewnej

NOGI STOLOW
- wykonane sa z profili kwadratowych
- stopki regulowane w zakresie od +20 mm do -5 mm

PODSTAWY STOLOW

- usztywnione w gérnej czesci metalowa ramka
lub profilem kwadratowym

- przeswit miedzy posadzkg, a dolna krawedzia
profilu, pétki lub spodem mebla

DRZWI

- wykonane z dwé6ch warstw blachy w formie
puszki usztywnionej

- wyposazone w zatrzask magnetyczny

- wyposazone we wpuszczany uchwyt (raczke)
zABS

DRZWI SUWANE

- zawieszone w korpusie na prowadnicy ze stali
nierdzewnej i przesuwane za pomoca rolek

- w dolnej czesci prowadzone na kostce
ufatwiajacej prosty demontaz drzwi

REGALY

- potki regatéw wzmocnione przez zagiecie
krawedzi do srodka oraz metalowymi profilami
(typu omega)

- maksymalne réwnomierne obcigzenie potek
do 70 kg/m?

- stopki regulowane w zakresie
od +20 mm do -5 mm

- nogi z profili kwadratowych lub katownikow

SZAFY

- korpusy szaf wykonane ze stali nierdzewnej

- nogi szaf z profili kwadratowych

- potki szaf wzmocnione przez zagiecie kra
wedzi do sSrodka oraz metalowymi profilami
(typu omega)

SZUFLADY

- wykonane ze stali nierdzewnej

- prowadnice wykonane ze stali ocynkowanej,
trzy czesciowe, kulkowe, umozliwiajace peten
wysuw szuflady

- montazi demontaz prowadnic z korpusu
szafki mozliwy bez uzycia narzedzi

- panel przedni szuflady wykonany z dwé6ch
warstw blachy

- maksymalne obcigzenie do 25 kg

- wyposazone we wpuszczany uchwyt
(raczke) z ABS

BLATY STOLOW ZE ZLEWAMI

- obnizone 0 19 mm po obwodzie w stosunku
do gdrnej krawedzi blatu

- wzmocnione metalowymi profilami
(typu omega).

— wyposazone w zaslepiony otwér pod baterie
o $rednicy min. 33 mm

KOMORY ZLEWOW
- wykonane ze stali nierdzewnej
- wyposazone otwor pod syfon

BASENY

- wykonane ze stali nierdzewnej

- wyposazone w zaslepiony otwér pod baterig
o $rednicy min. 33 mm

WOZKI

- konstrukcja spawana

- wymiary uwzgledniaja obrys zewnetrzny
wozka




UMYWALKA NIEZABUDOWANA

- wymiary komory 345x248 mm
- otwdr pod baterig po prawej stronie 9 30 mm

24n

MEBLE
\ D H
Nr kat. mm mm mm
610000 400 295 150
UMYWALKA ZABUDOWANA

komora zabudowana z trzech stron
- wymiary komory 330x300x150 mm
otwdr pod baterig na $rodku komory @ 33 mm
oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24n

MEBLE

w D H
Nr kat. m n "
610001 400 410 240

Cena (@)
netto (brutto)
360,00 (442,80)

Cena (@)
netto (brutto)
554,00 (681.42)

STOL ZE ZLEWEM 1-KOMOROWYM Z POLKA

- st6tposiada komore o wymiarach 400x400x250 mm

- otwor pod baterie na Srodku komory ¢ 33 mm
- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24+

MEBLE
w D H
Nr kat. m mm mm
614066 600 600 850

Cena ()
netto (brutto)
964,00 (1185,72)

STOL ZE ZLEWEM 1-KOMOROWYM Z POLKA

- komoraz prawej strony

- stotposiada komore o wymiarach 400x400x250 mm

- otwdr pod baterie na srodku komory g 33 mm
- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24+

MEBLE
w D
Nr kat. m o
614306 1000 600

514

850

Cena (z))
netto (brutto)
1270,00 (1562,10)

stalgast
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STOL ZE ZLEWEM 1-KOMOROWYM Z POLKA
- komorazlewejstrony
- stotposiada komore o wymiarach 400x400x250 mm
- otwdr pod baterig na srodku komory ¢ 33 mm
- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24

MEBLE

Nr kat.

614106
614126

w
mm
1000
1200

D

600

H Cena (z)
mm netto (brutto)
850 1200,00 (1476,00)
1335,00 (1642,05)

STOL ZE ZLEWEM 2-KOMOROWYM Z POLKA

- stéto D=600 mm posiada komory o wymiarach 400x400x250 mm
- stdto D=700 mm posiada komory o wymiarach 400x500x250 mm
- otwdr pod baterie pomiedzy komorami 0 633 mm

- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24

MEBLE

Nr kat.

614706
614707

w
mm

1000
1000

D

mm
600
700

mm
850

STOL Z BASENEM 1-KOMOROWYM
- wysokos¢ komory h=300 mm

- otwdr pod baterig na Srodku komory ¢ 33 mm
- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24+

MEBLE

Nr kat.
611466
611486
611506
611487

STOL Z BASENEM 1-KOMOROWYM

w

mm
600
800
1000
800

D
mm
600
600
600
700

- wysokos¢ komory h=400 mm
- otwoér pod baterie na Srodku komory ¢ 33 mm
- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24

MEBLE
w
Nr kat. o
611686 800
611706 1000
611687 800
611707 1000
stalgast

ekspert gastronomiczny

D
mm
600
600

700
700

H

850

850

Cena (z)
netto (brutto)
1475,00 (1814,25)
1605,00 (1974,15)

Cena ()
netto (brutto)
1050,00 (1291,50)
1185,00 (1457,55)
1270,00 (1562,10)
1215,00 (1494,45)

Cena ()
netto (brutto)
1165,00 (1432,95)
1405,00 (1728,15)
1225,00 (1506,75)
1420,00 (1746,60)

515




STOL ZE ZLEWEM 2-KOMOROWYM Z DRZWIAMI SKRZYDLOWYMI

- otwdr pod baterie pomiedzy komorami o srednicy 33 mm
- st6t posiada komory o wymiarach 400x400x250 mm
- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24

MEBLE
w D H Cena ()
Nr kat. m mm mm netto (bruztto)
616306 1000 600 850 2245,00 (2761,35)

KOREK PRZELEWOWY Z SITKIEM
- dedykowane do basendw i zlewow
- nierdzewne sitko zapobiega zapychaniu sie odptywu
- polecane do komdr o gtebokosci:
250 mm model 651220
300 mm model 651225
400 mm model 651235
- do prawidtowej pracy wymagany jest zakup

gniazda korka 651210
g H Cena ()
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm netto (bvﬁztt)o)
1. 651235 Korek 48 350 61,00 (75,03
2. 651225 Korek 48 250 49,00  (60.27)
3. 651220 Korek 48 200 48,00  (59,04)

4. 651210 Gniazdo korka 70 44 31,50 (38795

STOL PRZYSCIENNY Z POLKA

- stotspawany 24h

- blat wzmocniony ptyta laminowang MEBLE

Nr kat. r‘r{‘rln mDm m'-:n nectt%n(gn(ft't)o)
612306 1000 803,00 (987,69)
612326 1200 600 850 908,00 (1116,84)
612346 1400 948,00 (1166,04)
612307 1000 858,00 (1055,34)
612327 1200 700 850  1010,00 (1242,30)
612347 1400 1120,00 (1377,60)

STOL PRZYSCIENNY Z DRZWIAMI SUWANYMI

- przestawna potka
- blat wzmocniony ptyta laminowana

24n

MEBLE
w D H Cena (z)
Nr kat. mm mm mm netto (brﬁztt)o)
612006 1000 600 850 1795,00 (2207,85)
616126 1200 600 850 1810,00 (2226,30)
stalgast
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SZAFKA WISZACA (DRZWI SUWANE)

- przestawna pétka
- maksymalne obciazenie na potke 70 kg/m?

24n

MEBLE

Nr Kat. w D H Cena ()
g mm mm mm netto (brutto)
615604 1000 400 600 1145,00 (140835)
615624 1200 400 600 1375,00 (1691,25)

POLKA WISZACA PRZESTAWNA PCLKAWISZACA PRZESTAWNA
POJEDYNCZA % PODWOJNA
- gtebokos¢ potki 270 mm - gtebokos¢ pétki 270 mm

24

MEBLE

Nr kat. w D H Cena () Nr kat U D H Cena (@)
g mm mm mm netto (brutto) . mm mm mm netto (brutto)
610010 1200 300 400 304,00 (373.92) 610020 1200 300 660 595,00 (731,85

SZAFA PRZELOTOWA DRZWI SUWANE

- dwie przestawne potki
- maksymalne obciazenie na pétke 70 kg/m?

24n

MEBLE

Nr kat w D H Cena (@)
g mm mm mm netto (brutto)
615386 800 600 1800  3360,00 (4132,80)

% stalgast
.. Stalgast




MEBLE SKRECANE S (4,
DO SAMODZIELNEGO MONTAZU |

Wszystkie nasze meble mozesz mie¢ w 24 godziny*.
Dzieki naszej ofercie wyposazysz zaplecze gastronomiczne w 1 dzien!
Zamawiajac nasze meble skrecane moga Panstwo liczy¢ na:

- fatwy i szybki montaz

- ekspresowa dostawe

- wysytke towaru w dniu zamoéwienia (dla zamoéwien ztozonych @% o
do godziny 15.00) STALGRSY:

- atest PZH

- wysoka jakos¢ wykonania

* W niektdrych przypadkach czas realizacji zaméwienia moze uleczmianie STR : 5 1 9- 5 2 4

stalgast




SZAFAMAGAZYNOWA (DRZWI SKRZYDLOWE)
- trzy pétki przestawne

24+

MEBLE

Nr kat w D H Cena ()
g mm mm netto (brutto)
617106 1000 600 1800 2690,00 (3308,70)

SZAFA PORZADKOWA Z UMYWLAKA
- komora umywalki zabudowana z trzech stron
- wymiary komory 320x300x150 mm

- otwory wentylacyjne

- przestawna potka

- mozliwos¢ przetozenia drzwi

24n

MEBLE

Nr kat U D H Cena (z))
g mm mm mm netto (brutto)
617000 500 500 2000 1865,00 (2293,95)

% stalgast
.. Stalgast

519




m_

MEBLE _
DO SAMODZIELNEGO MONTAZU

LATWY MONTAZ
i szybki efekt!

Mocowanie nég




STOL PRZYSCIENNY Z POLKA
- nogi oraz potka taczone za pomoca Srub

- blatwzmocniony ptyta laminowang

24

MEBLE

Nr kat. n‘ﬁ’n
611266 600
611286 800
611306 1000
611326 1200
611346 1400
611386 1800
611307 1000
611327 1200
611357 1500
611387 1800
stalgast

ekspert gastronomiczny

D
mm
600
600
600
600
600
600
700
700
700
700

H
mm
850
850
850
850
850
850
850
850
850
850

Cena (z)
netto (brutto)

41,00
730,00
832,00
863,00
948,00

1205,00
875,00
954,00

1120,00

1160,00

(788,43)
(897,90)
1023,36)

STOL PRZYSCIENNY BEZ POLKI
- nogitaczone za pomoca Srub

- blat wzmocniony ptyta laminowana

24

MEBLE

Nr kat.
611066
611086
611106
611127

w
mm
600
800
1000
1200

D
mm
600
600
600
700

H

850
850
850
850

Cena (z)
netto (brutto)
561,00 (690,03)
618,00 (760,14)
719,00 (38437)
799,00 (982,77

521




STOL ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM BEZ POLKI
- nogitaczone za pomoca Srub

- otwdr pod baterie na srodku komory ¢ 33 mm

- st6t posiada komore o wymiarach 400x400x250 mm

- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24+

MEBLE

Zlew z otworem

o $rednicy 52 mm

Nr kat w D H Cena z)
. mm mm mm netto (brutto)
613466 600 600 850 872,00 (1072,56)

STOL ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM Z POLKA
- nogi oraz potka taczone za pomoca $rub

- otwdr pod baterig na srodku komory ¢ 33 mm

- st6t posiada komore o wymiarach 400x400x250 mm

- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24n

MEBLE
w D H Cena (z)

Nr kat. mm mm mm netto (bn(JZtt)o)

613306 1000 600 850 1200,00 (1476,00)

stalgast
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STOL ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM BEZ POLKI
nogitaczone za pomoca $rub

otwor pod baterie pomiedzy komorami ¢ 33 mm

- komory umieszczone centralnie

st posiada komory o wymiarze 400x400x250 mm oferta
dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24n

MEBLE
w D H Cena (@)
Nr kat. mm mm mm netto (bruztto)
615106 1000 600 850 1260,00 (1549,80)

STOL ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM Z POLKA
nogitaczone za pomoca Srub

otwor pod baterie pomigdzy komorami ¢ 33 mm

st6t posiada komory o wymiarach 400x400x250 mm

- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24

MEBLE
\ D H Cena (@)
Nr kat. mm mm mm netto (brutto)
613706 1000 600 850 1515,00 (1863,45)

STOL ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM Z POLKA
nogi oraz potka taczone za pomoca $rub

otwodr pod baterie pomigdzy komorami ¢ 33 mm

st6t posiada komory o wymiarach 400x400x250 mm

- oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 564

24n

MEBLE
w D H Cena ()
Nr kat. mm mm mm netto (bruzno)
613726 1200 600 850 1620,00 (1992,60)
613746 1400 1750,00 (2152,50)

stalgast 53
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REGAL MAGAZYNOWY POLKI PERFOROWANE

- nogi wykonane z profilu 30x30 mm
- nogitaczone do pétek za pomoca Srub

- maksymalne obciazenie na pétke 70 kg/m?

24n

MEBLE

Nr kat.

610305
610307

524

mm
1000
1000

mm
500
700

H
mm
1800
1800

Cena (@)
netto (brutto)
1145,00 (140835)
1295,00 (1592,85)

REGAL MAGAZYNOWY POLKI PELNE

- nogi wykonane z profilu 30x30 mm
- nogitaczone do pétek za pomoca Srub

- maksymalne obcigzenie na pétke 70 kg/m?

24n

MEBLE

Nr kat.

610064
610084
610104
610105
610125
610106
610126

w

600
800
1000
1000
1200
1000
1200

D

400
400
400
500
500
600
600

H
mm
1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800

Cena (z))
netto (brutto)
805,00 (990.15)

910,00 (
933,00 (
955,00 (174,65
1120,00 (
1155,00 (
1205,00 (

% stalgast




HIGIENA

Wyposazenie pomocne w zarzadzaniu higiena, a takze w utrzymaniu
standardéw systemu HACCP oraz innych systemoéw zarzadzania jakoscia
w restauracjach, hotelach, barach i zaktadach zborowego zywienia.

Naswietlacz UV, lampy owadobéjcze............. 536-537 Odziez robocza 526-529
Pojemniki na odpady 530-534 Chemia 542-544
Szczotki do czyszczenia, miotta, szczotka do Wieszak na akcesoria, taboret na kétkach ... 539, 540

zamiatania, zestawy do zamiatania i mycia podtogi,
Scierka z mikrofibry 538-541




= Thimo Cucine

ZAPASKI

- biata zapaska posiada biate troczki
- pozostate zapaski posiadajg czarne troczki

ZAPASKA MINI ZAPASKA MIDI ZAPASKA MAXI
- praktyczna podwdjna kieszen - praktyczna podwdjna kieszen - nie posiada kieszeni
40x120/175x210 mm 35x200/185x200 mm
L Cena () L Cena (z)) L Cena ()
Nrkat. Kolor - e (bruzt‘to) Nrkat. Kolor - e (bvuzt‘to) Nrkat. Kolor - neito {bruto)
634011 373 26,00 (31,93 634021 700 27,50 (3383) 634031 1000 37,50 (46,13)
634013 373 23,50 (2891) 634022 700 19,50 (23,99 634033 1000 28,50 (35,06
634023 700 27,50 (3383)
634025 700 28,50 (35,06

stalgast




FARTUCH FARTUCH

- sktad 35% bawetna, 65% poliester - sktad 35% bawetna, 65% poliester
- regulowany pas - regulowany pas

Nrkat. kolor m';n necn%n(gr(uznno) Nrkat. kolor m';n necn‘:"(g"(fn”o)
634041 [ 920 42,00 (51,66 634042 [N 920 42,00 (5166
FARTUCH FARTUCH WODOODPORNY
- sktad 35% - wykonany z dzianiny
bawetna, 65% poliestrowej powleczonej
poliester polichlorkiem winylu
- materiat odporny na dziatanie
wody, thuszczéw, Srodkéw
dezynfekujacych oraz na
uszkodzenia mechaniczne
- gramatura materiatu:
350 gram/m’
- grubo$¢ materiatu:0,50 mm
Nrkat.  Kolor m"m n&%"(gr(uzgo) Nrkat.  Kolor m"m neEt%':gr(uZt?o)
634043 [ 960 38,50 (4736 634044 [N 800 42,00 (51.66)

stalgast .
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BLUZA KUCHARSKA CHEF

- unisex

- zapinana na zatrzaski
ze stali nierdzewnej

- skfad: 35% BAW, 65%
PES (200-210 g/m2)

- rozmiary w tabelinr 1

T Nime Cucine

BLUZA KUCHARSKA CHEF BLUZA KUCHARSKA CHEF BLUZA KUCHARSKA CHEF
- krotki rekaw - dhugirekaw - dhugirekaw

- biata - biata - czamna

: Cena () : Cena (2! : Cena ()
Nrkat. Rozmiar = (bn(m)o) Nrkat. Rozmiar oo (br(uzn)o) Nrkat. Rozmiar - (bn(m)o)
634072 S 52,00 (63,96 634052 57,00 (70,11) 634062 61,00 (75,03)
634073 M 57,00 (70,11) 634053 M 59,00 (7257 634063 M 59,00 (7257
634074 L 57,00 (70,11) 634054 L 62,00 (76,26 634064 L 59,00 (7257
634075 XL 51,00 (62,73) 634055 XL 56,00 (68,88) 634065 XL 63,00 (77,49
BLUZA KUCHARSKA

TABELE
Z ROZMIARAMI

- wymiary w tabelach przyblizone

- bluza kucharska jeansowa z dtugim rekawem

- zapinana na srebrne napy, z kieszonka na rekawie

- ozdobne taty natokciach

- wykonana z wysokogatunkowej egipskiej bawetny 100%,
gramatura 230g/m?

- rozmiary w tabelinr2

BLUZA KUCHARSKA CHEF (tabela Nr 1)

Rozmiar Obwoéd  Dtugos¢ Dtugos¢ rekawa
klatki plecéw  (dtugi rekaw) (krotki rekaw)
S 102-106 72-73 49-50 22
M 107-120 74-75 50-51 23
L 121-128 76-78 51-52 24
XL 128-142 79-82 53-54 25
XXL 143-149  83-84 54-55 26
XXXL  150-156  85-86 55-56 26
(tabela Nr 2)
Rozmiar Wzrost Qbyvot_i .
klatki piersiowej
M 164-170 88-92
L 170-176 96-100
Nrkat. Rozmiar nCena(zt) XL 176-182 104-108
634093 M 139,00 (17097 XXL 182-188 112-116
634094 L 139,00 (17097)
634095 XL 139,00 (170,97)
634096  XXL 139,00 (170,97)

stalgast




T Nime Cucine

BLUZA W SEREK

- unisex

- biata

- krotki rekaw

- skfad: 35% BAW, 65% PES (200-210 g/m2)
- rozmiary w tabelinr1

Nrkat.  Rozmiar n&%"(gr(uzt?o)
634103 M 49,50 (60,89)
634104 L 52,00 (63,96)
634105 XL 52,00 (63,96)

CZAPKI

CZAPKA BUDYNIOWKA

- requlacja obwodu za pomocg ,rzepa”
0d 560 do 620 mm
- skfad 35% bawetna, 65% poliester

,1

Cena (2
Nr kat. netto (brszn)o)
630601 20,50 (2522

TABELE

FARTUCH

- damski

- biaty

- zapinany na zatrzaski ze stali nierdzewnej
- skfad: 35% BAW, 65% PES (200-210 g/m2)
- rozmiary w tabelinr2

Cena (@)
netto (brutto)
68,00 (83,64
68,00 (83,64

Nrkat.  Rozmiar

634083 M
634084 L

CZAPKA KUCHARSKA

- sktad 100% fizelina
- cenazasztuke

H K Cena (@)
Nrkat. szt netto (brutto)

507221 200 20 4,10 (5,04)
507251 250 20 3,80 (4,67)

SPODNIE KUCHARSKIE
- czarne

2 kieszenie

- zgumaw pasie

- rozmiary w tabelinr3

i Cena (2

Nrkat. Rozmiar ne“o(brﬁzo)

634803 M 63,00 (77,49

634804 L 63,00 (77,49

634805 XL 68,00 (83,64
CZAPKA

- skfad: 65% poliester, 35%
bawetna

- dtugo zachowuje ksztatt

Cena ()
Nr kat. netto (bruztto)
634003 18,00 (2,14

BLUZA W SEREK (tabela Nr 1)

Z ROZMIARAMI M

- wymiary w tabelach przyblizone

FARTUCH (tabela Nr 2)

Rozmiar Db

klatki

M 86-90

L 91-100
stalgast

Ditugos¢
fartucha
108-109
109-110

Rozmiar
L
XL

Dtugos¢ rekawa Rozmiar
(dtugi rekaw) M
49-50 \
50-51 XL

Dtugosc¢ Obwod
plecow klatki
72-77 115-120
77-79 121-134
79-81 135-147
SPODNIE (tabela Nr 3)
Obwod Dtugos¢
W pasie nogawki
do 102 113
do 104 114
do 106 115

529




KOSZ NA SMIECI

- mechanizm pedatowy umozliwia bezdotykowe
otwieranie kosza

- wkfad wewnetrzny wykonany z tworzywa z uchwytem

g H V Cena
mm mm ity netto (brutto)

300 440 20 73,00 (89,79)
300 440 20 72,00 (8856)

Lp. Nrkat.

1 068201 satyna
2 068202 potysk

Kolor

KOSZ STOLOWY
- pokrywa wahadtowa

g H V Cenal
Nr kat. mm mm ity netto (brutto)
068203 120 160 1,5 23,50 (2891)

POJEMNIK NA ODPADY
wykonany z wysokiej jakosci tworzywa

INOX

POPIELNICA Z KOSZEM NA
SMIECI

- pojemnik na niedopatki

- antyposlizgowa gumowa
podstawa poprawiajaca
stabilno$¢ kosza i chroniaca
podtoge przed zarysowaniami
popielnica 068213 malowana
proszkowo

o

2
Kolor mm n:"m
200 700
200 700
200 700

Lp. Nrkat.

1 068211 polysk
2 068212 satyna
3 068213 czamy

- smukty ksztatt pozwala na dopasowanie pojemnika do matych przestrzeni

posiada wygodne uchwyty do przenoszenia
uchwyt utatwiajacy opréznianie pojemnika

Uchwyt-
pokrywa

Ergonomiczny
uchwyt

Uchwyty
utatwiajace
opréznianie

W D H V

Lp. Nrkat. Produkt ol

1. 067060 Pojemnik na odpady

2. 067061 Pokrywa do kosza 067060 523 288 70 -

530

Cena ()
netto (brutto)

\
litry
15
15
15

INOX

Cena (@)
netto (brutto)

104,00 (127,92)
115,00 (141,45)
93,00 (11439

INOX

507 272 632 60 129,00 (158,67)

104,00 (127,92)

stalgast
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POJEMNIKI UNIWERSALNE

- polecane do zastosowania jako pojemniki na odpady
- posiadaja certyfikat kontaktu z zywnoscia, polecane rowniez
do zastosowania jako pojemniki do przechowywania zywnosci

POJEMNIK NA ODPADKI 38 L

Nrkat.  Produkt KoIorz%"’;W')ﬂgemW') H V  Cenad

. 068046 Pokrywa
068047 Pokrywa
. 068048 Pokrywa

398 447 52 - 27,00 (3321
398 447 52 - 27,00 (3321
398 447 52 - 27,00 (3321

Lp. mm ity netto (brutto)

1. 068041 Pojemnik 363 468 440 38 79,00 (97.17)
2. 068042 Pojemnik 363 468 440 38 79,00 (97.17)
3. 068043 Pojemnik 363 468 440 38 79,00 (97,17
4. 068044 Pojemnik 363 468 440 38 79,00 (97,17)
5. 068045 Pokrywa 398 447 52 - 27,00 (3321)
6 )
7. )
8 )

,_7

stalgast




POJEMNIKNA ODPADKI75L

Nr kat. Produkt  Kolor @ wew) @ (zew) H V Cena (z)
mi mm

Lp. m mm  litry netto (brutto)

1. 068751 Pojemnik 455 558 570 75 135,00 (166,05
2. 068752 Pojemnik 455 558 570 75 135,00 (166,05)
3. 068753 Pojemnik 455 558 570 75 135,00 (166,05)
4. 068754 Pojemnik 455 558 570 75 135,00 (166,05
5. 068761 Pokrywa 500 548 66 - 31,00 (3813)
6. 068762 Pokrywa 500 548 66 - 31,00 (3813)
7. 068763 Pokrywa 500 548 66 - 31,00 (3813)
8. 068764 Pokrywa 500 548 66 - 31,00 (3813)

532 stalgast




‘i‘ '

POJEMNIKNA ODPADKI 120 L

p. Nrkat.
1. 068125
2. 068126
3. 068127
4. 068128
5. 068135
6. 068136
7. 068137
8. 068138
9. 068145
0. 068146
1. 068147
2. 068148

Produkt
Pojemnik
Pojemnik
Pojemnik
Pojemnik
Pokrywa
Pokrywa
Pokrywa
Pokrywa
Pokrywa z otworem
Pokrywa z otworem
Pokrywa z otworem
Pokrywa z otworem

PODSTAWA NA KOLKACH

- pasuje do poj

Kolor

2 (wew.) B (zew.)
mm mm
520 630
520 630
520 630
520 630
565 614
565 614
565 614
565 614
185 568
185 568
185 568
185 568

Sciach 7511201

na odpady o poj

- system mocowania pojemnika do podstawy

stalgast
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f

H V
mm litry
700 120
700 120
700 120
700 120
59 -
59 -
59 -
59 -
129 -
129 -
129 -
129 -

Cena (z))
netto (brutto)
159,00 (195,57,
159,00 (195,57,
159,00 (195,57
159,00 (195,57
39,00 (47,97
39,00 (47,97
39,00 (47,97
39,00 (47,97
84,00 (103,32
84,00 (103,32
84,00 (103,32
84,00 (103,32

Nr kat. g H

068144 464 168

mm mm

Cena (z))
netto (brutto)
119,00 (146,37)

533




534

Wyprofilowane

uchwyty

POKRYWA

2 (wew) @ (zew) H Cena ()
Nr kat. Produkt r‘|'1vrﬁw rrfsnw mm netto (brutto)

068081 "okWado gos 550 36 40,50 (98

068080
Pokrywa do
068121 068120 575 620 36 46,00 (56,58
POKRYWA Z OTWOREM
B (wew) & (zew) H Cena (@)
Nr kat. Produkt (r\'/‘v:]w) r(rzl;w) mm  netto (brutto)
Pokrywa
068082 z otworem 230 512 100 42,50 (52.28)
do 068080
Pokrywa
068122 z otworem 260 585 120 48,50 (59,66)
do 068120
POKRYWA UCHYLNA

@ (wew.) @ (zew) H Cena (2
Nr kat. Produkt (‘nller\W) r(rfrEnW) mm neno(brfm)o)

Pokrywa uchylna
068083 do 068080 200 558 511 55,00 (67,65

Pokrywa uchylna
068123 do 068120 570 625 228 74,00 (91,02

POJEMNIK NA ODPADY

g B @ew) H V Cena (!
Nrkat.  Produkt ©fwew)@leew) H b - Cenall

Pojemnik na
068080 pady 455 490 610 80 142,00 (174,66)

Pojemnik na
068120 odeady 510 550 690 120 206,00 (25338)

PODSTAWA NA KOLKACH

- nosnosc¢ podstawy na kotkach: 068084 - 100 kg,
068124 -200 kg

Nr kat. Produkt g H Cena ()

mm  mm netto (brutto)

Podstawa na kétkach
068084 | "o<an00 403 72 100,00 (123,00

Podstawa na kétkach
068124 | "0c5190 455 130 121,00 (148:83)

% stalgast




STOJAKNA WOREK NA ODPADY
; ) ) INOX
- nozny przycisk zaciskowy

- 2kétka zhamulcami utatwiajace przemieszczanie stojaka

- przeznaczony do workéw o pojemnosci do 1201

- do uzytku wewnatrz pomieszczen

5 Elastyczna
Nozn)f guma

przyC|sk podtrzymujaca
zaciskowy

w D H Cena (zl)
Nrkat. = o om netto (brutto)

068000 420 580 960 300,00 (369,00)

stalgast S35

ekspert gastronomiczny




LAMPA OWADOBOJCZA

lampa UV do zwalczania owadow latajacych
cicha praca, nie wydziela zapachow

do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen

- mozliwos¢ montazu na $cianie, podwieszenia badz Pobér mocy*
postawienia

urzadzenie energooszczedne i wydajne

obudowa fatwa do czyszczenia, zwyjmowana dolng taca
- putapka wyposazona w siatke razacq o wysokim napieciu
posiada uchwyt faricuchowy

POBOR MOCY

Tradycyjny produkt  Lampa Stalgast
(moc ok 40 W) (moc 36 W)

- zasieg dziatania: IS A
692211-20m s
692216-30m - staigast
692221-50m i
. = [ | =aw
B g |
- Il
. stalgast 1
e il i
e ! =
 stalga | I 22 : .
= : T : ! Tl ; -
) i
OIS
anum | k
W D H P U Cena (2 P Cena (z)
Nr kat. mm mm mm W ' netto (brfjt‘l)o) Nr kat. 3 Produkt w netto (bv{iztt)c)
692211 390 100 320 2x10 230 135,00 (166,05 692010 Swietldwka do modelu 692211 10 15,50  (19,07)
692216 500 95 320 2x15 230 156,00 (191,88) 692015 Swietléwka do modelu 692216 15 17,50  (21,53)
692221 650 95 320 2x20 230 179,00 (220.17) 692020 Swietlowka do modelu 692221 18 19,00 (23,37
LAMPA OWADOBOJCZA
- lampa UV bezodpryskowa z lepem do zwalczania owadéw
latajacych
- cicha praca, nie wydziela zapachéw
- douzytku tylko wewnatrz pomieszczen
- mozliwos¢ montazu na $cianie, podwieszenia badz
postawienia
- urzadzenie energooszczedne i wydajne
- obudowa fatwa do czyszczenia, zwyjmowang dolng taca
- zasieg dziatania 30 m
wW D H P U Cena (z)
Nr kat. Produkt mm mm mm WV netto (brutto)
692115 Lampa owadobojcza 475 65 300 33 230 222,00 (273,06)
692002 Swietlowka bezodpryskowa - - - - 30,50 (3752
692001 Lep do lampy 692115 - - - - - 11,50 (1415

stalgast
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NASWIETLACZ UNIWERSALNY
urzadzenie z lampami UV do powierzchniowej dezynfekji jaj, nozy i przyboréw INOX %

mozna dezynfekowac jednorazowo 30 sztuk jaj lub 17 sztuk nozy o dtugosci 320 mmi
wysokosci 40 mm

czas naswietlania (sterylizacji): 150 sekund

automatyczne wytaczenie lamp przy otwartej szufladzie

kratka ze stali chromowanej.

w cyklu naswietlania ginie do 100% bakterii salmonelli, E. Coli, ziarenkowcdw, laseczek
tlenowych, pateczek okreznicy i grzybéw z powierzchni skorupki

Kratka ze stali .
) ) | Panel sterowania
chromowanej ] o Yoy |
v I

W D H P U Cena (@)
Nrkat. oo om mm WV netto (brutto)

690552 360 530 245 77 230 944,00 (1161,12)

stalgast 37
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stalgast

Phyn mgiacy agoirags
Basiosowania - koncentrs

stalgast
2 2 mycin gril
gy | ARt

AKCESORIA DO SPRZATANIA
I MYCIA

oferta profesjonalnych akcesoriow i sprzetéw zapewniajacych czystos¢ oraz higiene
wysokiej jakosci trwate, wielofunkcyjne szczotki niezbedne w kazdym zapleczu
gastronomicznym do czyszczenia ptaskich powierzchni, mebli, urzadzen czy akcesoriow
dostosowane do pracy w szczegdlnie trudnych warunkach

szeroki wybér funkcjonalnych mopoéw, zestawéw do mycia oraz zamiatania podtogi

t_IF-_ ‘

o

WASKA SZCZOTKA SZCZOTKA DRUCIANA
- waski ksztatt utarwia dostep do trudno dostepnych miejsc - waski ksztatt utawia dostep do trudno dostepnych miejsc
- wygodna rekojes¢ z tworzywa - wygodna rekojes¢ z tworzywa
- idealna do czyszczenia ptytek, fug, baterii itd. - druciane wiosie skutecznie usuwa trudne zabrudzenia
W D H Cena (@ W D H Cena (2
Nrkat.  Kolor mm mm mm netto (bn(JZn)o) Nr kat. mm mm  mm netto (brEJZn)o)
667825 220 20 85 7,90 9.72) 667773 280 37 70 15,00  (1849)

SZCZOTKA DO MYCIA WARZYW SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA
- mozliwos¢ powieszenia na wieszaku - idealna do czyszczenia desek do krojenia
- koricéwka do oczkowania - znakomicie czysci szczeliny i narozniki
w D H C ! . w D H C )
Nrkat.  Kolor mm  mm  mm netteon(gn(m)o) Lp. Nrkat. Opis  Kolor mm  mm  mm neneor:gnstt)o)
666114 120 51 40 12,00 (1476) 1. 667254 do desek 150 64 50 12,00 (1476)
2. 667573 dorak 127 64 74 15,00  (18,45)
stalgast




WIELOFUNKCYJNA SZCZOTKA
- wygodny uchwyt z tworzywa

- trwate i mocne whosie

- mozliwos¢ powieszenia na wieszaku

w D H Cena (z)
Nrkat. Kolor mm  mm  mm netto (bvuzt‘tc)
667141 240 75 75 28,00 (3444
667143 240 75 75 28,00 (3444

RECZNA SZCZOTKA OKRAGLA

- twarde wosie
g H Cena (2
Nrkat.  Kolor mm  mm netto (brszrt)o)
622332 100 95 55,00 (67,65
622333 100 95 55,00 (67,69
622335 100 95 55,00 (67,65

SCIERKA Z MIKROFIBRY

- podwdjnie wykoriczenie krawedzi zwigksza wytrzymatos¢
- zachowuj3 jakos¢ do 500 prari w temp do 100°C

f W D Cena (@)
Nr kat. Opis Kolor mm  mm netto (bruztto)
664801 Do szkia 406 406 8,00
664813 Uniwersalna 406 406 7,20
stalgast
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(8,86)
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SZCZOTKA DO BLATOW

- wygodny uchwyt z tworzywa
- trwateimocne whosie
- mozliwos¢ powieszenia na wieszaku

w D H Cena ()
Nrkat.  Kolor mm  mm  mm netto (brutto)

667052 285 45 75 23,00 (2829
667053 285 45 75 23,00 (2829

&

SZCZOTKA DO STALINIERDZEWNEJ
- twarde wiosie

L Cena (2
Nrkat.  Kolor mm netto (brl(m)o)
624331 254 47,00  (57.81)
624333 254 47,00  (57.81)

TABORET NA KOLKACH

mozliwe obcigzenie do 160 kg

- posiada kétka do przemieszczania blokowane pod wptywem
nacisku

powierzchnia pokryta migkim antyposlizgowym materiatem
spetnia norme EN 14183:2003

g H Cena ()
Nr kat. mm  mm netto (bruzttu)
669330 406 343 239,00 (29397)
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MIOTLA

- dwa poziomy mocowania kija do uniwersalnego

wykorzystania
- pasuje kij 666389

W D H
Nrkat. Kolor = = o

666231 320 46 220
666233 320 46 220

ZESTAW DO ZAMIATANIA
- wkomplecie szufelka ze zmiotka

- catoscjest dobrze spasowana i fatwa

w przechowywaniu

- trwatailekka konstrukcja utatwia codzienng

prace

W D H
Nrkat. oo om mm

669260 311 210 67

KIJ UNIWERSALNY

L Cena (z)
Nrkat. - netto (brutto)

666389 1520 19,00 (2337)

540

SZCZOTKA DO ZAMIATANIA
- uniwersalna szczotka do czyszczenia

w D H Cena (zl)
Nrkat.  Kolor mm  mm  mm netto (brutto)
(28,29 666951 450 65 100 55,00 (67,65
(28,29) 666953 450 65 100 55,00 (67,65

ZESTAW DO ZAMIATANIA

posiada kétka utatwiajace poruszanie sie przy
duzych powierzchniach

zamykana pokrywa zapobiega wysypywaniu
sie Smieci

w komplecie uchwyt do mocowania szczotki

W D H Cena (z0)
Lp. Nrkat.  Produkt mm - mm  mm netto(bruzttu)
Szufelka
1. 669112 7 pokrywa 332 144 958 59,00 (7257
Szczotka do
2. 669621 ;- ot 270 36 890 23,00 (2829

WIESZAK NA AKCESORIA

- pomaga utrzymac porzadek wsrdd akcesoriow
do czyszczenia

W D H Cena (z)
Nr kat. mm - mm  mm netto (brutto)
669411 457 83 108 60,00 (73,80

stalgast



ZAPAS DO MOPA FIBER MOPS

- wysokiej jakosci mop z nowoczesnego
materiatu, ktory gwarantuje wysoka
chtonnos¢ii doktadne usuwanie brudu

4 pasuje kij 666389

Cena ()
Nrkat.  Kolor netto (bruzno)

603064 17,00 (2091

ZESTAW DO MYCIA PODLOGI

lekkie i tatwe w uzyciu

mop wykonany z bawetny

- wygodnaraczka z tworzywa utatwia przenoszenie
- idealny do czyszczenia gtadkich powierzchni
wiadra i gniazda ociekowe mozna pigtrowac
wiadro posiada specjalne przettoczenie
ufatwiajace oproznianie

wW D H L v Cena (d)
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm  mm mm ity netto (brutto)
1. 603231 Wiadrodomopa 430 312 316 - 14 43,00 (52,89
2. 603271 Mop kompletny - - 1500 - 19,00  (2337)
Zapas do mopa
3. 603272 603271 - - - - - 9,60  (11.81)
THIUH \
WA
| f I8 I
1 (¢ IR \
:Ii ] A (il \
CEEVALIN A
},f DDA
DN \ \
A IR \"! \
[ /"'1 f'.t
LA Fir)
stalgast
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CHEMIA

-

- profesjonalne ptyny zgodne z wymogami systemu HACCP,
pomocne w utrzymaniu nalezytej higieny nie tylko na zapleczu

gastronomicznym

~ -

soL

- s0l w formie tabletek
- sprzedawana w workach po 25kg

Nr kat.
820999 25

542

PLYN DO MYCIA W ZMYWARKACH

- przeznaczony do mycia w zmywarkach naczyn
ze stali nierdzewnej, tworzywa sztucznego,
porcelany, szkta oraz sztuccow

v Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto)

641050 5 101,00 (124,23)
641100 10 133,00 (163,59
641200 20 289,00 (35547

PLYN DO NABLYSZCZANIA W ZMYWARKACH
- nadaje potysk, zapobiega powstawaniu zaciekdw

i plam na powierzchniach mytych

kwasny ptyn nabtyszczajacy do ptukania naczyn

ze stali nierdzewnej, porcelany, sztuccow,

pojemnikéw z tworzyw sztucznych oraz szkta

\ Cena ()
Nr kat. litry netto (bruztto)
642050 5 83,00 (102,09

642100 10 153,00 (18819)

stalgast
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PLYN DO MYCIA SZYB | LUSTER

- polecane do witryn szklanych oraz powierzchni
szkliwionych

- unikalna formuta z alkoholem nie pozostawia
smug zapewniajac nieskazitelny potysk

- skutecznie usuwa trudne zabrudzenia

- skraca czas mycia i eliminuje koniecznos¢
polerowania

- butelka z triggerem utatwiajacym nanoszenie ]
na powierzchnie e

\% Cena (2
Nr kat. litry netto (brﬁn)o)
646010 1 9,50 (11,69
MYDLO ANTYBAKTERYJNE
- polecane do gastronomii oraz przemystu
Spozywczego

- mydto antybakteryjne pozbawione
substancji zapachowych i barwiacych

- wydajne oraztagodne dla skory rak

- posiada wtasciwosci odttuszczajace skore

Vv Cena ()
Nr kat. litry netto (brutto)
643010 1 11,00  (1353) i

643050 5 34,50 (4244)

PLYN MYJACY OGOLNEGO
ZASTOSOWANIA
- skuteczny w usuwaniu
thustych zabrudzen na
twardych powierzchniach
zmywalnych (podtég,
kafelkéw, cian)
- biodegradowalny

vV Cena (@)
Nr kat. Jitry netto (brutto)

645050 5 50,00 (61,50

PLYN DO NABLYSZCZANIA STALI
NIERDZEWNEJ

- usuwa kurz, thuszcz, Slady palcéw

- delikatnie nabtyszcza

- pozostawia potysk bez smug

\ Cena ()
Nrkat. netto (brutto)

649010 1 46,00  (56,58)

stalgast
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PLYN DO CZYSZCZENIA LODOWEK |
WITRYN CHLODNICZYCH —

- polecane do lodowek i witryn chtodniczych »
- skutecznie usuwa ttuszcz oraz inne zabrudzenia

nie pozostawia smug oraz zaciekow

posiada wtasciwosci neutralizowania £ )
nieprzyjemnych zapachéw
- moze by¢ stosowany bez koniecznosci
wytaczania urzadzenia
butelka z triggerem utatwiajacym nanoszenie
na powierzchnie

vV Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto)

643510 1 21,50  (2645)

ODKAMIENIACZ

- skuteczny Srodek do usuwania — _
kamienia wapiennego z urzadzen oa
majacych kontakt zwoda, np.:
piece konwekcyjno-parowe,
zmywarki, warniki, zaparzacze,
ekspresy do kawy, itp.
zapobiega jego ponownemu
osadzaniu -
- skuteczny w niskich temperaturach |
Nr kat \i:{y necttiqgrflzt?n)
648010 1 14,50 (17.84)
648050 5 51,00 (62.73)
648100 10 88,00 (108,24)

PLYN DO MYCIA GRILLI, PIEKARNIKOW

IRUSZTOW

- skutecznie usuwa wszelkie
tluste zabrudzenia, typowe
w przemysle spozywczym

- nadaje sie do piecow
gastronomicznych, piekarnikow,
grillii komor wedzarnych

v Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto)

647010 1 17,00 (2091)
647050 5 56,00  (6888)

PLYN MYJACO-NABLYSZCZAJACY

DO PIECOW UNOX

- dedykowany do systemu myjacego
Rotor.KLEAN

- ptyn do myciainabtyszczania
piecdw Unox serii 5E

\ Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto)
908011 5 114,00 (140,22
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REKAWICE LATEKSOWE

- wykonane z lateksu z bezszwowa wysciétka z poliamidu

- marszczone wykoriczenie utatwia uchwyt sliskich elementow
- odporne na detergenty, ptyny oraz na kwasy i zasady

- dopuszczone do kontaktu z zywnoscia

L Cena (z)
Nrkat. o netto (brutto)

505021 300 49,50 (60,89

CHEMIA DO EKSPRESOW

- profesjonalne ptyny przeznaczone do codziennej konserwacji
ekspresow do kawy

PLYN DO CZYSZCZENIA UKLADOW SPIENIANIA MLEKA

- przeznaczony do codziennej konserwacji urzadzenia

- usuwa osady z mleka (ttuszcz i pozostatosci biatek)

- moze by¢ stosowany do mycia zewnetrznych powierzchni urzadzenia
- nie wptywa na smak i zapach produktu

- posiada dziatanie odkamieniajace

v Cena (@)
Nr kat. litry netto (brutto)

648200 1 16,00  (19,68)

SRODEK DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW

- przeznaczony do czyszczenia ekspreséw kolbowych (czyszczenie grupy), ekspreséw
automatycznych, naczyn z porcelany, wewnetrznych powierzchni termoséw itp.

- $rodek do usuwania garbnikow oraz osadéw z kawy

- wysoko wydajny proszek na bazie aktywnego tlenu

\ Cena (z))
Nrkat. netto (brutto)

648210 0,5 19,50 (2399
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ZMYWARKI st ()
STALGAST |

- Zmywarki podblatowe Stalgast -

- kontrolki temperatury pracy bojlera i komory

- wkomplecie uniwersalny kosz na szkto i pojemnik na sztucce

- rekomendowane przez Stalgast profesjonalne ptyny

Stalgast Radom:

[
DOBRY
WZOR

finalista konkursu ,Dobry wzoér” 2017

ZMYWARKO WYPARZARKA DO SZKLA \
- profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania OX @H %

sterowanie elektromechaniczne

przystosowana do mycia szkfa, sztuccéw i matych talerzy
wysokos¢ dostosowana do mycia szkta i porcelany w modelach
8013501801351 - 250 mm, w modelach 801400 801401 - 300 mm
jelitkowe dozowniki ptynu myjacego i nabtyszczajacego

w standardzie

czas trwania cyklu 120/180 sek.

3 ramiona (dot myjace i ptuczace, géra ptuczace)

zuzycie wody 2,4 1/cykl

kosz 350x350 w modelach 801350 801351, kosz 400x400 mm,
w modelach 801400 801401

sygnalizacja dZwigkowa po zakoriczeniu cyklu mycia
urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody w celu
ochrony przed osadzaniem si¢ kamienia

do zmywarek zapewniajq ich prawidtowa prace

Nr kat. Produkt r\nAr’n mDm mHm kcv l\} necneon(gn(ft'i)o)

801350 Zmywarka do szkia z dozownikiem ptynu myjacego 415 530 665 2,77 230 3305,00 (4065,15)
801351 Zmywarka do szkia z dozownikiem ptynu myjacego i pompg zrzutowg 415 530 665 2,77 230 3470,00 (4268,10)
801400 Zmywarka do szkia z dozownikiem plynu myjgcego 465 565 700 2,77 230 3830,00 (4710,90)
801401 Zmywarka do szkla z dozownikiem ptynu myjacego i pompa zrzutowg 465 565 700 2,77 230  4090,00 (5030,70)
804012 Podstawa do zmywarki 400x400 475 460 630 - - 511,00 (62853)

stalgast



ZMYWARKO WYPARZARKA UNIWERSALNA

profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania
sterownie elektromechaniczne

zmywarka przystosowana do mycia tac GN 1/1
- jelitkowy dozownik ptynu myjacego

(w wybranych wersjach)

czas trwania cyklu 120/180 sek.

kontrolki temperatury pracy bojlera

ikomory

2 pary ramion myjaco-ptuczacych (gora/dét)
zuzycie wody 2,5 I/cykl

maksymalna wysokos¢ mytego naczynia 320 mm

- kosz500x500 mm

- wkomplecie kosz do talerzy, uniwersalny, kosz do szkta
oraz pojemnik na sztucce

mozliwos¢ zas ia filtra powierzchniowego 801990
sygnalizacja dZzwigkowa po zakoriczeniu cyklu mycia

- urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody
w celu ochrony przed

osadzaniem sie kamienia

rekomendowane przez Stalgast profesjonalne ptyny

do zmywarek zapewniaja ich prawidtowa prace

|
&
W D H P U Cena (z)

Nr kat. Produkt mm mm  mm kW netto bvuztto)
801505 Zmywarka uniwersalna 565 665 835 4.9/3.4 400/230V 4345,00 (5344,35)
801506 Zmywarka uniwersalna z dozownikiem ptynu myjacego 565 665 835 4.9/3.4 400/230V 4600,00 (5658,00)
801507 Zmywarka uniwersalna z dozownikiem ptynu myjacego i pompa zrzutowa 565 665 835 4.9/3.4 400/230V 4850,00 (5965,50)
801516 Zmywarka uniwersalna z dozownikiem ptynu myjacego i pompa 565 665 835 4.9/3.4 400/230V 5105,00 (6279,15)

wspomagajaca pfukanie

547

Zmywarka uniwersalna z dozownikiem plynu myjacego, pompa zrzutowa i
801517 pompa wspomagajaca plukanie 565 665 835 4.9/3.4 400/230V 5320,00 (6543,60)
801021 Dozownik ptynu myjacego 67 70 100 - 230 311,00 (382,53)
802010 Podstawa do zmywarki uniwersalnej 574 556 450 - - 541,00 (66543)
801990 Filtr powierzchniowy - - - - - 433,00 (532,59
stalgast




ZMYWALNIA

ZMYWARKO WYPARZARKA UNIWERSALNA POWER DIGITAL

profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania
sterowanie elektroniczne

filtr powierzchniowy w standardzie

- zmywarka przystosowana do mycia tac GN 1/1

jelitkowy dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego
czas trwania cyklu 90/120/180 sek.

wskazniki temperatury pracy bojlera i komory

- 2pary ramion myjaco-ptuczacych (géra/dot)

zuzycie wody 2,5 I/cykl

maksymalna wysokos¢ mytego naczynia 320 mm

kosz 500x500 mm

- wkomplecie kosz do talerzy, uniwersalny, kosz do szkta oraz pojemnik na sztucce
- sygnalizacja dzwiekowa po zakoriczeniu cyklu mycia
urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody
w celu ochrony przed osadzaniem si¢ kamienia

- rel d przez Stalgast profesjonalne ptyny

do zmywarek zapewniaja ich prawidtowa prace

stalgast

Nr kat. Produkt

801555 Zmywarka uniwersalna 500x500 z dozownikiem ptynu myjacego

801556 Zmywarka uniwersalna 500x500 z dozownikiem ptynu myjacego i pompg zrzutowa

801565 Zmywarka uniwersalna 500x500 z dozownikiem ptynu myjacego i pompa
wspomagajacq piukanie

801566 Zmywarka uniwersalna 500x500 z dozownikiem plynu myjacego, pompa zrzutowa
i pompa wspomagajaca ptukanie

802010 Podstawa do zmywarki uniwersalnej

548

mm
565
565

565

565
574

836
836

836

836
450

u Cena ()
v netto (brutto)
400 5450,00 (6703,50)

400 5755,00 (7078,65)
400 5955,00 (7324,65)

400 6300,00 (7749,00)
541,00 (665,43)

stalgast
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stalgast
ZMYWARKO WYPARZARKA KAPTUROWA \
profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania

sterowanie elektromechaniczne w modelu 803020

sterowanie elektroniczne 803025, 803026 i 803027

- przystosowana do mycia tac, szkfa, sztuccéw i talerzy

jelitkowy dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

czas trwania cyklu 120/180 sek. w modelu 803020

czas trwania cyklu 90/120/180 sek. w modelu 803025, 803026, 803027
- wskazniki temperatury pracy bojlera i komory w 803020

wskazniki temperatury bojlera i komory w 803025, 803026, 803027

2 pary ramion myjacoptuczacych (géra/dét)

zuzycie wody 2,5 I/cykl

- maksymalna wysokos¢ mytego naczynia 320 mm

- kosz500x500 mm

w komplecie kosz do talerzy, uniwersalny oraz pojemnik na sztucce
urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody w celu ochrony
przed osadzaniem sie kamienia

- regulowane ndzki (45 mm)

rekomendowane przez Stalgast

profesjonalne ptyny do zmywarek

zapewniajq ich prawidtowa prace

N

W D H P U Cena (z))
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm mm kW \ netto (bruzno)
1. 803020 Zmywarka kapturowa z dozownikiem pfynu 690 794 1500 6,8 400 8510,00 (10467,30)
2. 803025 Zmywarka kapturowa z dozownikiem ptynu 690 794 1500 11,1 400 10210,00 (1255830)
Zmywarka kapturowaz dozownikiem ptynu myjacego
803026 i pompa wspomagajaca plukanie 690 794 1500 11,1 400 10660,00 (13111,80)
803027 Zmywarka kapturowa z dozownikiem ptynu myjgcego 690 794 1500 11,1 400 11320,00 (13923,60)

i pompa wspomagajacg piukanie i pompa zrzutowq

stalgast
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ZMYWALNIA = ™ S|LANOS

(LAVASTOVIGLIE INDUSTRIALI
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ZMYWARKI SILANOS
|| EVO 2 HY-NRG

ZMYWARKO WYPARZARKA UNIWERSALNA N50 EVO 2 \

- profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania _

- dwusciankowa konstrukcja komory i drzwi zapewnia cicha prace urzadzenia

- przystosowana do mycia talerzy, sztuccéw i szkta

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

- czas trwania cyklu 60/120/180/480 sek.

- kolorowy wyswietlacz elektroniczny

- model 8022011802202 posiada whudowany zmigkczacz wody

- zmywarka z wbudowana pompa spustowa posiada system, ktéry
automatycznie wypompowujacy wode z komory w przypadku braku
aktywnosci ponad 3 godziny

- system HY-NRG utrzymujacy state cisnienie i temperature podczas ptukania

- funkcja stand-by oszczedzajaca energie

- system automatycznego czyszczenia komory po catym dniu pracy

- zuzycie wody 2,7 l/cykl

- maksymalna wysokos¢ mytego naczynia 350 mm

- wkomplecie 2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny oraz pojemnik na sztucce

- urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody w celu ochrony
przed osadzaniem sig kamienia (zasilanie zimng woda)

- rekomendowane przez Stalgast profesjonalne ptyny do zmywarek
zapewniaja ich prawidtowa prace

W D H P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm mm  mm kW \ netto (brutto)
802200 Zmywarka uniwersalna 600 635 855 6,6 400 14160,00 (17416,80)
802201 Zmywarka uniwersalna z automatycznym zmiekczaczem wody 600 635 855 6,6 400 15170,00 (18659,10)
Zmywarka uniwersalna z automatycznym zmigkczaczem wody
802202 i pompa spustowq 600 635 855 6,6 400 16190,00 (19913,70)
802010 Podstawa do zmywarki uniwersalnej 574 556 450 - - 541,00 (66543
stalgast
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SILANOS

[LAVASTOVIGLIE INDUSTRIALI

ZMYWALNIA

ZMYWARKO WYPARZARKA DO GARNKOW
ITACLP57 EVO 2

profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania
dwusciankowa konstrukcja komory i drzwi zapewnia
cicha prace urzadzenia

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

czas trwania cyklu 60/120/180/480 sek.

kolorowy wyswietlacz elektroniczny

system HY-NRG utrzymujacy state cisnienie

i temperature podczas ptukania

funkgja stand-by oszczedzajaca energie

system automatycznego czyszczenia komory po catym
dniu pracy

- uzycie wody 2,7 l/cykl

maksymalna wysoko$¢ mytego naczynia 620 mm
urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz
wody w celu ochrony przed osadzaniem si¢ kamienia
(zasilanie zimng woda)

- regulowane ndzki (45 mm)

rekomendowane przez Stalgast profesjonalne ptyny do
zmywarek zapewniajg ich prawidtowa prace

W D H P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm  mm mm kW % netto (brutto)

Zmywarka z dozownikiem ptynu myjacego i pompa
805020 wspomagajaca plukanie 685 720 1690 11,42 400 25890,00 (31844,70)

810020 Kosz 570 620 - - - 245,00 (01,35 @)}

PA
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suvis

I LAYASTOVIGLIE INDUSTRIALI

ZMYWARKO WYPARZARKA KAPTUROWA N1000 EVO 2
- profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania Evo HY_NRG

- dwusciankowa konstrukcja komory i drzwi zapewnia cicha prace
urzadzenia

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

- czas trwania cyklu 60/120/180/ 480 sek.

- kolorowy wyswietlacz elektroniczny

- system HY-NRG utrzymujacy state cisnienie i temperature podczas
ptukania

- funkcja stand-by oszczedzajaca energie

- system automatycznego czyszczenia komory po catym dniu pracy

- uzycie wody 2,7 l/cykl

- maksymalna wysokos¢ mytego naczynia 405 mm

- otwdrwsadowy 430 mm

- wkomplecie 2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny i koszyk do sztu¢cow

- urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody w celu ochrony
przed osadzaniem sie kamienia

- regulowane ndzki (45 mm)

- rekomendowane przez Stalgast profesjonalne ptyny do zmywarek
zapewniajq ich prawidtowg prace

w D H P U Cena (2
Nr kat. netto (bruztto)

803050 750 870 1500 675 400 21040 00 (25879,20)

ZMYWARKO WYPARZARKA KAPTUROWA N1300 EVO 2
- profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania Evo HY'NRG

- dwusciankowa konstrukcja komory i drzwi zapewnia cicha prace
urzadzenia

- dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

- czas trwania cyklu 60 120/180 480 sek.

- kolorowy wyswietlacz elektroniczny

- model 803056 posiada whudowany zmigkczacz wody

- system HY-NRG utrzymujacy state cisnienie i temperature podczas
ptukania

- funkcja stand-by oszczedzajaca energie

- system automatycznego czyszczenia komory po catym dniu pracy

- uzycie wody 2,7 l/cykl

- maksymalna wysoko$¢ mytego naczynia 405 mm

- otwdrwsadowy 430 mm

- wkomplecie 2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny i koszyk do sztuécow

- urzadzenie powinno mie¢ zamontowany uzdatniacz wody w celu
ochrony przed osadzaniem si¢ kamienia

- regulowane nézki (45 mm)

- rekomendowane przez Stalgast profesjonalne ptyny do zmywarek
zapewniajq ich prawidtowg prace

W D H P U Cena ()
Nr kat. Produkt mm - mm mm kW netto (bruztto)
803055 Zmywarka kapturowa 750 870 1500 11,42 400 24840,00 (30553,20)

803056 Zmywarka kapturowa automatycznym zmigkczaczem wody 750 870 1500 11,42 400 25890,00 (31844,70)

stalgast
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STANOWISKO PODLACZENIA

ZMYWARKI GASTRONOMICZNEJ

Do kazdej zmywarki uzywac wody o twardosci do 6°dH w skali niemieckiej (twardsza woda powoduje osadzanie
kamienia na grzatkach co moze spowodowac uszkodzenie i utrate gwarancji).

Gniazdo 400V 32A:

zalecane umieszczenie na wysokosci 140 cm do 160 cm nad posadzka,

ponad stotem wytadowczym lub zmywarka

- dopuszczalne umieszczenie pod blatem stotu wytadowczego na wysokosci
miedzy 40-60 cm nad posadzka

- nie dopuszczalne zazmywarka oraz nad i pod zlewem

Odptyw:
-0$rednicy 50mm pod lub z boku zmywarki z zachowaniem przerwy powietrznej
Doprowadzenie wody zimnej zakoriczone zaworem o Srednicy %"
w poblizu zmywarki
- zalecane umieszczenie na wysokosci 20-60 cm nad posadzka obok zmywarki

Gniazdo 400V 32A:

zalecane umieszczenie na wysokosci 140 cm do 160 cm nad posadzka,

ponad stotem wytadowczym lub zmywarka

- dopuszczalne umieszczenie pod blatem stotu wytadowczego na wysokosci
miedzy 40-60 cm nad posadzka

- nie dopuszczalne za zmywarka oraz nad i pod zlewem

Odptyw:

-0 $rednicy 50mm pod lub z boku zmywarki z zachowaniem przerwy powietrznej

Doprowadzenie wody zimnej zakoriczone zaworem o srednicy %"
w poblizu zmywarki

- zalecane umieszczenie na wysokosci 20-60 cm nad posadzka obok zmywarki

Gniazdo 400V 32A

- zalecane umieszczenie na wysokosci 140 cm nad posadzka,
nad stotem wytadowczym

- dopuszczalne umieszczenie pod blatem stotu wytadowczego na wysokosci
miedzy 40-60 cm nad posadzka.

- nie dopuszczalne za zmywarkq oraz nad i pod zlewem

Odptyw

- 0$rednicy 50mm pod lub z boku zmywarki z zachowaniem przerwy
powietrznej

Doprowadzenie wody zimnej zakoriczone zaworem o Srednicy %"
w poblizu zmywarki
- zalecane umieszczenie na wysokosci 20-60 cm nad posadzka obok zmywarki

stalgast
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KOSZE

A SYSTEM RAK

Dobierz
wiasciwy kosz!

1. Przytdz szkto do gory
dnem na szablonie.

2. Sprawdz ktoéry potokrag
odpowiada $rednicy
przytozonego szkfa.

3. Wlewym dolnym rogu
kwadratu opisanego
na pétokregu
odczytaj liczbe
elementéw mozliwych
do umieszczenia
w koszu. Wybierz
odpowiedni kosz
i nadstawe dla wskazanej
w dole kwadratu liczby
elementoéw.

4. Jezeli mierzone szkto
ma uszy (np. kufle
do piwa), cate naczynie
wraz z uszami musi sie
zmiesci¢ w kwadracie
wyznaczajacym liczbe
elementéw wybranego
kosza.

5. Niezbedng liczbe
nadstaw okreslamy
przyktadajac szkto
do wymiaréwki 80, 120,
160 mm.

49 elementow

36 elementow

25 elementow

‘1 6 elementéw

kQ elementow

stalgast
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KOSZ DO SZTUCCOW KOSZ DO TALERZY KOSZ DO SZKELA

PRODUKT POLSKI PRODUKT POLSKI PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom Stalgast Radom Stalgast Radom

W D H Cena (@) W D H Cena () W D H Cena (2
Nr kat. mm - mm - mm netto (brutto) Nr kat. mm  mm nettu(brflztt)u) Nr kat. mm mm  mm net‘lo(brflt‘l)o)
810100 500 500 100 39,00 (4797 810300 500 500 100 37,50 (4613 810501 500 500 100 39,00 (47,97)

KOSZDOTACGN 1/1 KOSZDO TAC

WOZEK DO KOSZY
- dotransportu koszy

- uchwytzrury stalowej
skretne wszystkie kota

PRODUKT POLSKI PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom Stalgast Radom

W D H Cena () Nrkatt W D H Cena ()
netto (brutto) . mm mm mm netto (brutto)

Nr kat.
7,50 (46,13 810200 500 500 100 39,00 (47,97)

mm mm
810210 500 500 100 3

KOSZ DO TALERZY KOSZ UNIWERSALNY
- domycia talerzy, szkfa i tac - pasuje do zmywarki do szkta

- pasuje do zmywarki do szkta

W D H Cena (2)
Nr kat. mm  mm  mm netto (brutto)

810000 540 540 960 364,00 (447,72)

Nrkatt W D Cer:g(zt))
w D H G ) * mmmm netto (brutto)
Nrkat D 810350 350 350 71,00 (7,33

810150 400 400 110 51,00 (62,73) 810400 400 400 87,00 (107,01)

ss6 K5 stalgast




KOSZ DO SZKLA

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

NADSTAWA DO KOSZA Q

ZMYWALNIA

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Nr kat. Opis
810900 9 elementow
811600 16 elementow
812500 25 elementow
813600 36 elementow
814900 49 elementow

“ stalgast
K5 stalgast

mm
500
500
500
500
500

D
mm
500
500
500
500
500

Cena ()
netto (brutto)
1,00 (50,43)
48,00 (59,04
47,00 (57,81)
48,00 (59,04
56,00  (68,88)

Nr kat. Opis

810910 9 elementow

811610 16 elementéw
812510 25 elementow
813610 36 elementow
814910 49 elementow

w
mm
500
500
500
500
500

D
mm
500
500
500
500
500

Cena ()
netto (brutto)
19,00 (2337)
19,00 (2337)
19,00 (2337)
19,00 (2337
19,00 (2337
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KUBEK DO SZTUCCOW POJEMNIK NA SZTUCCE
5
- &’
N T
g H Cena ( H Cena (z) g H Cena (z
Nr kat. mm  mm netlo(b(fltl)u) Nr kat. mm  mm netto(bv{xztl)o) Nr kat. mm  mm neno(brfm)o)
815020 115 145 21,50 (2649 815010 115 145 7,80 (9,59 815025 120 140 31,00 (3813

POJEMNIK NA KUBKI DO SZTUCCOW
- pojemnik bez kubkéw

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

W D H Cena ()
m  mm netto (brutto)

Nr kat.
815300 385 150 180 104,00 (127,92)

POJEMNIK NA SZTUCCE

- wymiar zewnetrzny pojemnika
réwny rozmiarom GN 1/1

W D H

m mm netto (brutto)

Nr kat. Cena (z)

063110 530 325 100 23,00 (2829)
STOJAKNA TALERZE DO KOSZA

- 17 przegrodek
- dokosza 810400

W D H Cena ()
Nrkat. oo o mm netto (brutto)
810401 340 100 80 27,00 (3321)

558

POJEMNIK NA KUBKI DO SZTUCCOW
- pojemnik bez kubkow :

INOX

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

W D H Cena ()
Nr kat. m  mm netto (brutto)
815400 265 305 200 113,00 (138,99

KOSz DO SzTuccOw

T
i MR
TR
pant

|
a i

Nrkatt W D H Cena ()
oomm o mm o mm netto (brutto)
815100 430 210 150 28,00 (34,44

STOJAK NA SPODKI DO KOSZA
- 12przegrodek
- dokosza 810150

W D H Cena ()
Nrkat. oo o mm netto (brutto)
810120 295 90 75 10,50 (12,92

stalgast
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OCIEKACZ ®
NA TALERZE INOX % f

- motzliwos¢ przechowywania R R AR
do 40 szt. talerzy 0 0160 mm | —

w D H Cena (z)
Nr kat. m  mm netto (bruzno)
010100 1000 255 500 279,00 (343,17

FILTR DO WODY

- redukujg twardos¢ weglanowg wody pitnej
zapobiegaja osadzaniu sie kamienia w podtaczonych urzadzeniach

koricowych

wiaza jony metali ciezkich np. otowiu i miedzi

redukuja metnos¢ wody

redukuja zanieczyszczenia pochodzenia organicznego wptywajace
na smak wody

usuwaja pozostatosci chloru w wodzie filtrowanej i wodociggowej

GLOWICA WKLAD DO GLOWICY LICZNIK WODY
- gtowice z fabrycznie ustawionym obejsciem 0% lub 30% - gwint3/8”
- przytacze JG8 lub 3/8”
- gtowice z obejsciem 30% przeznaczone do zasilania
urzadzen bojlerowych W D H S

Cena (z0) Cena (@)
Nr kat. mm  mm  mm ity neno(bvuzﬂc) Nrkat "emﬂ“uzm)
- Cena @) 822825 149 149 554 5889 641,00 (788,43) 823998 333,00 (409,59)
Nr kat. Produkt Opis netto (brutto) 822827 124 123 476 3464 412,00 (506,76)

1 (
822801 Glowica Purity C by-pass 30% przylacze 3/8" 135,00 (166,05 822829 117 108 421 2086 280,00 (344,40)
822800 Glowica Purity C by-pass 0%  przylacze JG8 135,00 (166,05 822831 117 108 265 831 178,00 (218,94)
stalgast
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FILTRDO WODY

- zapobiega osadzaniu si¢ kamienia w podtaczonych urzadzeniach

- wiaze jony metali ciezkich np. otowiu i miedzi

- redukuje zanieczyszczenia pochodzenia organicznego wptywajace na smak wody
- gwarantuje dtuzsza zywotnos¢ podtaczonych urzadzen

'
@ H S Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm litry netto (brutto)
823402 Purity 450 249 408 4217 2190,00 (2693,70)
823401 Wkiad wymienny do 823402 - - 4217 353,00 (434,19

FILTRDO WODY

- wiaze jony metali cigzkich np. otowiu i miedzi

- zapobiega osadzaniu sie kamienia w podtaczonych urzadzeniach

- redukuje zanieczyszczenia pochodzenia organicznego

wptywajace na smak wody
parowych

- zalecany licznik do wody 823998

g H S
Nr kat. Produkt T mn
823045 Purity 450 Steam 249 408 3680 1
823046 Wklad wymienny do 823045 - - 3680

FILTR DO WODY

zapobiega osadzaniu sie kamienia w podtaczonych urzadzeniach
wiaze jony metali ciezkich np. ofowiu i miedzi

- zapobiega powstawaniu osadu w zmywarkach

zapewnia optymalna jakos¢ mycia szklanek, sztu¢cow i naczyn
gwarantuje dtuzsza zywotno$c podtaczonych urzadzen

zalecany licznik do wody 823998

- zapobiega osadom i zabrudzeniom w piecach konwekcyjno-

- gwarantuje dtuzsza zywotnos¢ podtaczonych urzadzen

Cena (z0)
netto (brutto)
670,00 (2054,10)
427,00 (525,21)

W D H S) Cena (@
Nr kat. Produkt mm  mm  mm litry netto(brsztt)o) k U

824130 Purity 1200 Clean 288 255 550 12000 3140,00 (3862,20) i
824131 Wkfad wymienny do 824130 - - - 12000 596,00 (733,08

560
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FILTRZGRUBNY DO WODY

filtr zgrubny nanorurkowy przeznaczony jest do montazu
na przewodach przytaczeniowych wody

wydtuza zywotnos$¢ zywicy znajdujacej sie we wszelkich
w zmigkczaczach i uzdatniaczach wody

chroni urzadzenia przed zanieczyszczeniami

filtracja o wielkosci 100 ym

przezroczysty klosz umozliwia obserwacje stopnia
zanieczyszczenia wktadu

- przyfacze 3/4"
g H K M Cena (@)
Nr kat. Produkt mm  mm sz kg netto (bruzrto)
820011 Filtr zgrubny dowody 84 180 - 15 51,00 (62,73)
820010 Wkiad wymienny - 2 - 12,00 (1476

ZMIEKCZACZ DO WODY

przeznaczony do zmywarek, piecéw

konwekcyjno-parowych, -J
ekspresow do kawy oraz kostkarek .
maksymalny przeptyw wody 301/min
automatyczna regeneracja uzalezniona
od zuzycia wody ey
proces regeneraji nie blokuje pracy

zasilanych urzadzen q
maksymalna temperatura wody do 45°C

zhiornik soli ok. 10 kg

wktad nalezy regenerowac sola tabletkowa

(nrkat 820999)

automatyczny

Nrkatt. W D H U Cena (@)

netto (brutto)

mm  mm \
822998 200 360 510 230 1235,00 (1519,05)

ZMIEKCZACZ WODY

m
820081 185 410 8 270,00 (332,10
820121 185 510 12 320,00 (393,60
820161 185 610 16 353,00 (434,19

Nrkatt @ H V Cena (z))
g mi

urzadzenie zmniejszajace twardo$¢ wody
zmniejsza zakamienienie urzadzen i wydtuza
prace grzatek

maksymalna temperatura przeptywajacej
wody 45°C

wkiad nalezy regenerowac sola nr kat. 820999
zalecany licznik do wody 823998

mm  litry netto (brutto)

stalgast

ZMIEKCZACZ DO WODY

przeznaczony do zmywarek, piecow

konwekcyjno-parowych, ekspresow
do kawy oraz kostkarek

sterowanie pétautomatyczne
proces regeneracji inicjowany
poprzez nacisniecie przycisku

regeneracji

wktad nalezy regenerowac solg

nrkat. 820999

w
Nrkat. ‘=

D H U
mm  mm \
822990 180 420 500 230

sOL

781,00

Cena (@)

netto (brutto)

- s0l w formie tabletek
- sprzedawana w workach po 25kg

Nr kat. D’I
820999 25

Cena (@)

(960,63)

netto (brutto)

30,50

(37.52)
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KOREK PRZELEWOWY Z SITKIEM

- dedykowane do basendw i zlewéw

nierdzewne sitko zapobiega zapychaniu si¢ odptywu
polecane do komér o gtebokosci:

250 mm model 651220

300 mm model 651225

400 mm model 651235

do prawidtowej pracy wymagany jest zakup

gniazda korka 651210
@ H Cena (@)
Lp. Nrkat. Produkt mm  mm netto (bruztw)
1. 651235 Korek 48 350 61,00 (75,03
2. 651225 Korek 48 250 49,00 (6027
3. 651220 Korek 48 200 48,00 (59,04
(38,75)

4. 651210 Gniazdo korka 70 44 31,50

ROZDRABNIACZE
ODPADOW ORGANICZNYCH

rozdrabniacz rozbija odpadki w strumieniu zimnej wody na mikroczasteczki i w ptynnej
formie odprowadza je do kanalizacji.

mozna rozdrabniac:

obierki jarzyn i owocéw

niewielkie kosci drobiowe

skorupki jaj, fusy kawy bez filtrow

tupiny melonéw, gotowane mieso

ROZDRABNIACZ ODPADOW ORGANICZNYCH

tarcza rozdrabniajaca wykonana ze stali nierdzewnej

- auto-rewers wptywajacy na bezawaryjna prace mtynka

- zestaw montazowy Quick-Lock™ gwarantujacy szybka instalacje
zabezpieczenie przed przecigzeniem, reczne resetowanie
pojemnosc komory mielenia od 1do 1,7 litra

model 65001 posiada wbudowany wiacznik pneumatyczny

in@erator

ln@erator
FOODSERVICE

LC-50

g H M P U Cena ()
Lp. Nrkat. = kg kwo v net‘lo(bruzt‘lo)

1. 650001 205 312 88 04 230 3065,00 (3769,95)
2.650003 210 370 15 04 230 4660,00 (5731,80)

562 stalgast



ROZDRABNIACZ ODPADOW ORGANICZNYCH
- komora rozdrabniacza wykona ze stali nierdzwej

- zabezpieczenie przed przecigzeniem

- wihacznik pneumatyczny w komplecie

g H N P U Cena ()
Nrkat. oo on obr/min. kw v netto (brutto)

650025 170 330 4000 056 230 605,00 (744,15)

WLACZNIK PNEUMATYCZNY P

- domontazu z rozdrabniaczami
6500011650003 -~

Cena (zi)
Nr kat. netto (brutto)

650090 139,00 (170,97)

ROZDRABNIACZ ODPADOW
ORGANICZNYCH

- kotnierz wykonany ze stopu aluminium
- zabezpieczenie przed przeciagzeniem
- wiacznik pneumatyczny w komplecie

Nrkatt 9@ H N P U Cena (@)
* mm mm obymn kW V netto (brutto)
650022 174 387 4200 0,56 230 748,00 (920,04)
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ZMYWALNIA
BATERIA UMYWALKOWA

- bateria umywalkowa jednootworowa
- bateriamocowana do zlewu, wymagany otwdr w zlewie #33-35 mm

250 mm
210 mm

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

651100 182,00 (223,86 135mm

BATERIA UMYWALKOWA

- bateria umywalkowa jednootworowa fokciowa
- bateriamocowana do zlewu, wymagany otwér w zlewie #33-35 mm

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)
651110 228,00 (280,44

Prysznic BATERIA UMYWALKOWA

z przewodem Z PRYSZNICEM

wycigganym - bateria umywalkowa jednootworowa
na dtugos¢ fokciowa z wyciaganym prysznicem
500 mm - zmienny strumief wody

- bateriamocowana do zlewu,

wymagany otwor w zlewie #40mm 160mm
£
£
£
E| 250mm £
¥ £
E 185 mm =
3 [
It @ 40mm
£
Cena () n
Nr kat. netto (brutto) g
651111 370,00 (455,10) =

2-G1/2"

564 staigast




BATERIA UMYWALKOWA Z
PRYSZNICEM

- bateria jednootworowa polecana do
kuchni ,otwartych”

wymagany otwoér w zlewie
©33-35mm

Cena ()
Nr kat. netto (brutto)

651114 590,00 (725,70)

stalgast
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ZMYWALNIA

BATERIA UMYWALKOWA
ZWYCIAGANYM PRYSZNICEM

- bateria jednootworowa polecana do
kuchni ,otwartych”

e 11
'ﬁb?— 210 i
wymagany otwor w zlewie
233-35mm
Cena (z)
Nr kat. netto (brutto)

651115 802,00 (986,46)

565




ZMYWALNIA

NAPELNIACZ AUTOMATYCZNY BEZ WYLEWKI

- bateria zZlewozmywakowa stojaca, 1-otworowa ze spryskiwaczem
- wymagany otwor w zlewie @33 mm

LEGHE LENGHT T

Cena (z))
Nr kat. netto (brutto)

651514 1385,00 (1703,55)

566
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ZMYWALNIA

NAPELNIACZ NAPELNIACZ
- bateria zZlewozmywakowa stojaca, 1-otworowa ze spryskiwaczem - bateria zlewozmywakowa stojaca, 2-otworowa

- bateria stojaca mocowana do stotu ze zlewem z uchwytem $ciennym ze spryskiwaczem i wylewka
- bateria stojaca mocowana do Sciany z uchwytem Sciennym

- wymagany otwér w zlewie #33-35mm

1075

Cena (@)

Cena (@)
Nr kat. . (bruztlu) Nr kat. netto (brutto)
651512 645,00 (79335 651542 742,00 (912,66 ST
mm

stalgast 567
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NAPEI’.NIACZ

bateria zlewozmywakowa stojaca,
1-otworowa ze spryskiwaczem i wylewka

- bateria stojagca mocowana do stotu ze
zlewem z uchwytem $ciennym, wymagany
otwor w zlewie @33-35mm

35mm

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)
651522 650,00 (799.50)




MONOLITH

BATERIA UMYWALKOWA

- bateria umywalkowa jednootworowa
- wymagany otwor w zlewie #33-35mm

“a

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

651102 226,00 (277,98

BATERIA UMYWALKOWA

- bateria umywalkowa jednootworowa fokciowa
- wymagany otwdr w zlewie #33-35mm

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto)

651112 261,00 (321,03

BATERIA UMYWALKOWA Z PRYSZNICEM

- bateria umywalkowa jednootworowa fokciowa z wyciagganym prysznicem
- zmienny strumieri wody

- wymagany otwor w zlewie
#33-35mm

250

Nr Kat. Cena (z)) /\ -

netto (brutto)
651113 444,00 (546,12)

stalgast
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NAPELNIACZ

- bateria zZlewozmywakowa stojaca,
1-otworowa ze spryskiwaczem £ "{/ )

- wymagany otwor w zlewie o8
033-35mm . oy

870

AAAAANANAAADAL

iy vy
- | K

Cena (
Nr kat. netto (bn(JZtt)o)

651513 652,00 (801,96)

NAPELNIACZ

- bateria zZlewozmywakowa
stojaca, 1-otworowa
ze spryskiwaczem i wylewka

- wymagany otwér w zlewie
#33-35mm

Apo.

Cena (@)
Nr kat. netto (brutto) W

651524 895,00 (1100,85)

stalgast



MONOLITH

NAPELNIACZ

bateria zlewozmywakowa stojaca,
1-otworowa ze spryskiwaczem
iwylewka tokciowa
wymagany otwor
w zlewie #33-35mm

Cena ()
Nr kat. netto (bruzno)

651525 1115,00 (1371,45)

NAPELNIACZ
- bateria zZlewozmywakowa stojaca,

2-otworowa ze spryskiwaczem i wylewka

(montowana do Sciany)

L

Cena (z)
Nr kat. netto (brutto)

651543 847,00 (1041,81)

stalgast

870

280

255
52

KOLUMNA WODNA DO LINII 700

- dedykowana przy montazu wyspowym
urzadzen linii 700

440
%F—%ﬁ
210
o
wn
O
11 1
H Cena (@)
Nrkat. netto (brutto)

651601 675 536,00 (659,28)
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SPIS TRESCI

12-45 URZADZENIA WOLNOSTOJACE

1 CIAGI KUCHENNE

Kuchnie gazowe, indukcyjne,

infrared, elektryCzne........cvemeerssssnerress 16-23
Grille 24-26
Frytownice 27
Patelnie. 28,29

karoniarki 30,31
Wok 32
Bemary. 33
Elementy neutralne 34
Podstawy i akcesoria....

Urzadzenia uzupetniajace lini
Taborety gazowe,indukcyjne,

lekErYCZNe ..ccccvvvrcrveernvinnsssssssss s 36-40
Kuchnie gazowe
ielektryczne Woln0St0jaCe......couuewerreeseerrreeses 41-43

Piec konwekeyjny ...
Patelnia elektryczna

46-57 NACZYNIA KUCHENNE
- Garnki 47
0

Garnki Premium Lin
Garnki trzywarstwowe
Ociekacz na talerze
Zestaw garnkow i akcesoria uzupetniajace
Patelnie Premium Line
Patelnie Platinum
zpowtoka nieprzywierajaca
Patelnia WOK 52
Naczynia zeliwne

58-87 PRZYBORY KUCHENNE

Wiadra.
Wiréwka do satat

Miski, wanny

Sitka, cedzaki 62-63
Przybory do SErWoWania...........eeeeeeseevevecssenes 64-67
Lopatki, 102gi, tarki ..co....eecceerrrecsssrereessnenees 68-71
Ubijak do ziemniako 69

Szufelki, dzbanki, miarki.
Ekspozytory, termometry
Dozowniki, stojaki do sosow
Pesety, szczypce, otwieracz
Noze i przybory dekoracyjne....
Urzadzenie do obierania i krojenia jabtek
Krajalnica do pomidordw oraz akcesoria...............
Urzadzenia do szatkowania recznego warzyw
TAKCRSOMIA corvvvreevsrnresvssrssessnse s 83-84
Wagi

—

89-119] NOZE | DESKI

Noze i zestawy nozy kuchennych..
Deski do krojenia
Tasaki, thuczki do mies

Nozyce kuchenne
" Ostrzatkii stalki. 93,96-98, 101,110
/ : Kloc masarski. 17
‘-——;’." Listwy magnetyczne ..
572

120-209, AKCESORIA

1 ZASTAWA STOLOWA

e 121133
.136-173,178-201

Sztuéce
Szktoiporcelana.
Mozdzierz z thuczkiem..
Zestawy do przypraw ...
Sosjerki, serwetniki..

Stojak na karte men

Koszyki do pieczywa.....
Naczynia do zapiekania
Naczynia emaliowane .........o..eeeeeueeeeeeens

Pojemniki GN
Regat ociekowy na pojemniki G

Termosy transportowe

Wézki transportowe i kelnerski

Regaty 249-251
Pojemniki tranSpOrtowe .........ceeeeeveeeecens 230-231

Pakowarki i akcesoria do pakowarek.
4 Torbydopizzy
Dystrybutor grzewczy do talerzy.........ccoeeeeees

Podgrzewacze, paliwo do podgrzewaczy.....255-260
Warniki, kociotki do zup ... 63-266
Dzbanki, termosy stotowe 68-270
Tace ... 3-274,277-279
Lampy grzewcze do potraw Reflex Mini
Lampy grzewcze do potraw .
Pétmiski
Naczynia do finger foo
Ptyty dofinger food z tupka.
Kolumny bufetowe.......

Parasol grzewczy
Wiszace lampy grzewcze..
Stolik barowy
Meble cateringowe.
Przewijak dla dzieck

WYPOSAZENIE BAROWE

Kostkarki, blendery .. 299-305, 317-320
Kruszarki do lodu
Wyciskarka do cytruséw
Wyciskacze do cytruso 09,313
Shakery, otwieracze kelnerskie .................. 307,308
Miarkii
Syfon do wody sodowej
Chtodnictwo barowe.....

stalgast
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324-335 WYPOSAZENIE KAWIARNI

28-329
.327
.330

Ekspresy ciSnieniow
Loddwka na mleko do kawy ..
Mtynek do mielenia kawy
Zaparzacz przelewowy. .330
Szkto do kawiarni 32-333
Chemia do eksp! 335
Szczotki do czyszczenia ekspresow ........c.... 335

WYPOSAZENIE
PIEKARNI I CUKIERNI

Naboje i syfony
Porcjonery, kuwety, pucharki do lodow

Ptuczka do porcjonera do lodéw 342
Worki, koricowki do wyciskani 341,345-346
Patery do tortow i owocow ....351-352

Urzadzenie do goracej czekolady
Miesiarki planetarne
Palnik, foremki do creme brulee.................
Noze cukiernicze

PIECE A0 PIZZY..ovvvrrrvvvrrersvvenressnneneesssssessens
Miksery spiralne.....
Blachy, siatki do pizzy.
Torby, pojemniki termoizolacyjne
Stoty chiodnicze

..372
topaty, topatki do Pizzy .....ccceveeeesserrercess 368-369

OBROBKA MECHANICZNA

Maszynki do mielenia migsa .........couuveeees 380-381
Kotleciarkiiakcesoria 378-379
Nadziewarki do kietbas .
Krajalnice do wedlin...

Obieraczka do ziemniakow ...374
Szatkownice, roboty wielofunkeyjne........... 383-391
Cuttery i miksery reczne............. 396-398, 400-405
S iréwki 399

OBROBKA TERMICZNA

Kontakt grille, frytownice............ 407-408, 411-415,
417-418,427
Gofrownice, nalesnikarki
Piyty grillowe, gyrosy.
Kuchenki mikrofalow
Rolkowy podgrzewacz do paréwek
Bemary
Tostery, opiekacze kwarcowe, piece konwekcyjne,
| d 410,422-425
Kuchenka indukcyjna
Cyrkulator Sous Vide i akcesori

409,415,416, 421
410,413, 420, 426-428

stalgast
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SPIS TRESCI

“HEFTOP

484-508 CHLODNICTWO

Szafy chtodnicze i mroznicz

Stoty chtodnicze i mroznicz

Witryny ekspozycyjne

Chtodnictwo w standardzie 600x40
ki skrzyniowe

Schtadzarka szokowa

Stoty przyscienne, centralne.........cccccceees
Szafki, szafy, potki
Stoty ze zlewem i basenem,
umywalki
Regaty magazynowe.

Naswietlacz UV, lampy owadobéjcz
Pojemniki na odpady
Odziez robocz;
Chemia.....
Szczotki, Scierki, zestawy do mycia i zamiatania
podtogi, mopy, miotty
Wieszak na akcesoria, taboret na kétkach... 539, 540

1 '!  Imywarko Wyparzarki.......esenes 546-552

' Kosze do zmywarek.... 554-557

| ZImigkczacze do wody. ...561
Kolumna wodna do linii 700.........ccceeeccevcsceeccs 571

¥ Napetniacze i baterie 564-571
&m. 1 Rozdrabniacze odpadow organicznych....... 562-563
Ociekacz na talerze ...559
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Biuro projektéw Stalgast

Planujesz uruchomi¢ lokal gastronomiczny
i potrzebujesz projektu technologii zaplecza gastronomicznego?

Skontaktuj sie z nami!

N

Dopasujemy projekt
do Twoich potrzeb

Kazdy projekt wykonujemy
zuwzglednieniem
indywidualnych potrzeb klienta,
biorac pod uwage:

- rodzaj prowadzonej
dziatalnosci,

- wielko$¢ i charakter lokalu,

- obowiazujace przepisy
sanitarno-higieniczne, BHP
i podstawowe wytyczne HACCP.

Dobierzemy urzadzenia
dla Ciebie

Oferowane przez nas urzadzenia
oraz proponowane technologie
pozwolg na efektywne
wykorzystanie powierzchni
zaplecza gastronomicznego na
rzecz stworzenia jak najwiekszej
sali konsumenckiej. Dobierajac
wspolnie wyposazenie zaplecza
gastronomicznego tworzymy
rozwigzania, zapewniajace
optymalne koszty eksploatacji.

Skontaktuj sie z nami:

@ projekt@stalgast.com
() 801 40 50 63

Zaoszczedzimy
Twaj czas

Przekazemy Paristwu projekt
i wszystkie wymagane
zatwierdzenia:

- Sanepid,

- BHP,

- oraz na zyczenie PPOZ.

Petna oferte znajda Panstwo na naszej stronie: www.stalgast.com

574
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Serwis Stalgast
gwarancja bezpieczenstwa %

Bazy serwisowe na terenie catego kraju:

1 | W | . e
Gdarisk
| Szczecin_|
|Warszawa |

roca

© 801 40 50 63

Zachecamy do zapoznania sie z peing oferta ustug i kontaktu z nami:

www.stalgast.com serwis@stalgast.com

staigast 575



Obejrzymy

lokal, ktory Cie interesuje.
Przeprowadzimy

wizje lokalng

i pomiary pomieszczen.

Wykonamy
projekt

lokalu z my$la o Twoich *

potrzebach. \ .
Przedstawimy kilka W . :
wariantéw do wyboru. d
Projektujemy od zera
i modernizujemy
istniejace lokale.
(patrz str. 574)

=
==

Zoptymalizujemy
i zmodernizujemy

Twaj lokal poprzez doradztwo
sprzetowe i nowe koncepcje
technologiczne.

<=

Zadbamy o Twoja wygode!

576

A gdy juz otworzysz
swéj wymarzony lokal...

&

Doradzimy

jak dostosowac lokal,
aby spetniat wymogi
do dziatalnosci
gastronomicznej.

Oszacujemy
koszty

wyposazenia
technologicznego.

Zapewnimy
wymagane zatwierdzenia
(Sanepid, BHP, PPOZ).

Dzieki gwarancji door to door, wynajmowi urzadzen zastepczych
i bogatej ofercie produktowej! (informacje o naszym serwisie - str. 575).

stalgast
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Nr kat. Strona
010100 50,559
010404 50
010505 50
010606 50
011162 48
011202 48
011204 48
011242 48
011244 48
011245 47
011282 48
011284 48
011285 47
011322 48
011324 48
011325 47
011342 48
011344 48
011345 47
011362 48
011364 48
011365 47
011402 48
011404 48
011405 47
011452 48
011454 48
011455 47
011502 48
011504 48
011505 47
012162 48
012164 48
012202 48
012204 48
012242 48
012244 48
012282 48
012284 48
012285 47
012322 48
012324 48
012325 47
012362 48
012364 48
012365 47
012402 48
012404 48
012405 47
012452 48
012454 48
012455 47
012502 48
012504 48
013202 48
013204 48
013242 48
013244 48
013282 48
013284 48
013322 48
013324 48
013362 48
013364 48
013402 48
013404 48
014203 52
014243 52
014244 52
014245 52
014283 52
014284 52
014285 52
014323 52
stalgast

Nr kat.

014324
014363
014403
015162
015164
015202
015204
015242
015244
015282
015284
016362
016364
017202
017242
018240
018280
019001
019164
019204
019244
019284
019324
019364
019404
019454
019504
020001
020320
021016
021020
021124
021128
021424
021428
021722
021920
021922
021928
031200
031240
031280
031320
031360
031400
032250
032260
032261
032280
032300
032301
034240
034241
034280
034281
034320
034380
035200
035201
035240
035241
035280
035281
035321
035361
035401
036200
036240
036280
037280
037400
037401
042280
043250

Strona

Nr kat.

043280
044230
045000
045002
045004
045005
045006
045007
045008
045009
045010
045011
045012
045013
046320
049002
049003
049004
049011
049012
049013
049014
049015
049016
049017
051101
051104
051151
051154
051201
051204
051251
051254
051301
051304
051351
051354
051504
052104
052154
052204
052254
052504
053870
054030
054201
054300
054311
055056
055106
056150
056151
056200
056201
056203
056231
056250
056251
056301
056303
057231
057301
057351
058200
058201
058250
058251
059001
059002
061050
061110
061200
061410
061420

Strona

55
55
177
177
177
177
177
177
177
177
177
177
177
177
55
56
56
56
57
57
57
57
57
57
57
29
38
29
28
29
28
29
28
239
28
239
238
28
38
28
28
28
28
240
244
244
240
244
241
11
w
2w
%
"
244
"
%
2
2
244
244,371
244,371
244,371
I
3
3
3
26
26
230
20
230
230
230

Nr kat.

061500
062531
062532
062761
062762
063110
064100
064101
064102
065001
065002
065003
065004
065005
065100
065105
065166
065169
065351
065352
065353
065721
065722
065723
067060
067061
067071
067101
067102
067104
067106
067107
067110
067115
067120
067191
067192
067193
067194
068000
068041
068042
068043
068044
068045
068046
068047
068048
068080
068081
068082
068083
068084
068120
068121
068122
068123
068124
068125
068126
068127
068128
068135
068136
068137
068138
068144
068145
068146
068147
068148
068201
068202
068203

Strona

231
21
231
21
21
558
231
231
231
75
75
75
75
75
75
75
75
75
75
75
75
75
75
75
530
530
29
230
230
230
230
230
230
230
230
230
230
230
230
535
531
531
531
531
531
531
531
531
534
534
534
534
534
534
534
534
534
534
533
533
533
533
533
533
533
533
533
533
533
533
533
530
530
204,530

Nr kat.

068211
068212
068213
068751
068752
068753
068754
068761
068762
068763
068764
071230
071260
071360
071410
072190
072283
072323
072363
072403
072452
072502
073200
073210
073250
073300
074300
074350
074400
074450
075200
075201
075240
075241
076120
076150
076180
076200
077220
077260
081150
081200
081250
081300
081360
081380
082161
082180
082200
082201
082221
082240
082251
082280
082281
082300
082311
082320
082341
082360
082371
082400
082500
082550
082600
082700
082800
082900
083400
083450
083500
086170
086210
086250

Strona

530
530
530
532
532
532
532
532
532
532
532
63
63
63
63
60
63
63
63
63
63
63
62
62
62
62
63
63
347

Nr kat.

086310
086380
091061
091063
091101
091103
091121
091123
091151
091153
092101
092103
092121
092123
092151
092153
093101
093103
093121
093123
093151
093153
095450
095600
098010
098020
098030
099102
099103
099104
099105
100321
100531
101021
101041
101061
103114
103115
103644
105041
107021
107061
110100
111000
111001
111002
111012
111014
111020
111021
111022
111040
111041
111042
111060
111061
111062
111100
111101
11102
111150
11151
11152
111200
111201
111202
112000
112001
112014
112020
112021
112040
112041
112060

Strona

n
24
24

218,451
218
218
450
450

461,480, 508
218
218
218
213
213
25
07
07
M
212
215
207
212
215
07

212,280
215
07
212
25
07
212
215
207
212
215
07
213
25
212
212
25
2m
215
212

577



Nr kat.

112061
112100
112101
112150
112151
112200
112201
113000
113001
113014
113020
113021
113040
113041
113060
113061
113100
113101
113150
113151
113200
113201
114000
114001
114014
114020
114040
114060
114061
114100
114101
114150
114151
114200
114201
115000
115014
115020
115040
115060
115100
115150
115200
116000
116001
116014
116060
116061
116100
116101
116150
116151
116200
116201
117000
117020
117040
117060
117100
17150
117200
118000
118040
118060
118100
118150
119000
119001
119060
119061
119100
119101
119150
121024

578

Strona

215
212
215
212
25
212
25
213
25
212
213
215
213
215
213
25
213
25
213
25
213
215
213
215
212
213
213
23
215
213
215
213
215
213
25
213
212
212
212
212
212
212
212
213
215
212
213
215
213
215
213
25
213
215
213
212
212
212
212
212
212
213
212
212
212
212
213
25
213
215
213
215
213
214

Nr kat.

121042
121044
121062
121064
121102
121104
121152
121154
121202
121204
122064
122104
122154
125064
125104
131000
131104
131154
131204
132000
132104
132154
132204
133000
133104
133154
133204
134000
134104
134154
134204
135104
135154
135204
136104
136154
136204
141001
141002
14101
141014
141018
141019
141061
141062
141101
141102
141151
141152
141201
141202
142001
142002
14201
142014
142018
142019
142061
142062
142101
142102
142151
142152
142201
142202
143001
143002
14301
143014
143019
143061
143062
143101
143102

Strona

207
24
207
24
07
214
207
214
07
214
214
214
24
24
24
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
216
23
p
221,224,226
23
223
m
22
220
y2))
220
m
20
22
220,432
23
p
221,224,226
23
23
m
y2))
220
m
20
22
20
22
220,432
223
m
221,224,226
23
21
22
220
222
20

Nr kat.

143151
143152
143201
143202
144001
144002
14401
144014
144019
144061
144062
144101
144102
144151
144152
144201
146001
146002
146011
146014
146019
146061
146062
146101
146102
146151
146152
146201
149001
149002
149014
149061
149062
149101
149102
151001
151002
151018
151061
151062
151101
151102
151151
151201
152001
152002
152018
152061
152062
152101
152102
152151
153001
153002
153061
153062
153101
153102
153151
153152
153201
154001
154002
154061
154062
154101
154102
154151
154152
154201
156002
156061
156062
156101

Strona

222
20
22
20
23
m

221,224,226
2

m
23
m
prE}
p
223
p
23
23
o
221,224,226
PIE]
m
23
m
prE}
p
23
p
23
23
m
23
PIE]
m
23
m
25
24
25
225
24
225
24
225
25
25
224
25
25
24
25
24
25
225
24
225
24
25
224
25
224
225
25
24
25
24
25
24
25
24
25
24
25
24
25

Nr kat.

156102
156151
156152
156201
159001
159101
161002
161014
161061
161062
161101
161102
161151
161152
161155
161201
161202
161205
162002
162014
162061
162062
162101
162102
162105
162151
162152
162155
162201
162202
162205
163002
163014
163061
163062
163101
163102
163105
163151
163152
163155
163201
163202
164002
164014
164061
164062
164101
164102
164105
164151
164152
164155
164201
165155
165205
166002
166014
166061
166062
166101
166102
166105
166151
166152
166155
166201
169014
169061
169065
169101
169105
169155
171020

Strona

24
225
224
225
225
225
228
219
219
28
219
28
219
228
229
219
228
229
228
219
219
28
219
28
229
219
228
229
219
228
229
228
219
219
228
219
228
229
219
228
229
219
228
228
219
219
228
219
228
229
219
228
229
219
229
229
228
219
219
28
219
228
229
219
228
229
219
219
219
29
219
29
229
218

Nr kat.

171040
171060
181001
181002
181061
181062
181101
181151
181201
182002
182018
182061
182062
182102
182151
183001
183002
183061
183062
183101
183102
183201
184002
184062
184101
184102
184151
184201
186001
186002
186061
186062
186101
186102
186151
186152
189001
189061
189101
200006
200007
200008
200009
201000
201180
201220
202200
202240
203139
203180
203209
204189
204220
205280
206015
206100
206150
206200
207160
208160
209148
209159
209160
210208
210240
211158
211189
212220
212257
212259
212300
212309
213160
214100

Strona

218
218
227
226
27
226
227
27
227
226
227
27
226
226
227
27
226
27
226
27
226
227
226
226
227
226
227
27
27
226
27
226
27
226
227
226

Nr kat.

214108
214109
214138
215120
216060
216088
216089
07139
218200
218208
218209
218250
218258
218259
218300
218309
219208
219209
219240
219320
220320
225314
225330
226090
226161
226180
227180
227200
227240
227250
227259
229180
231360
240001
240004
242000
242001
247030
247040
247090
247500
247501
247510
247514
247519
248308
248458
248608
249338
249448
249558
250012
25131
252360
252361
253352
261260
261310
261360
263260
263310
264170
270150
270260
281151
281152
281153
281154
281155
281156
2811
281212
281213
281214

Strona

93
19
102,119
19
19
98,119
93

93
118
18
m
m
18
18
18
110
110
18
18
18
107
107
107
107
107
107
106
350
350
350
350
350
350
350
350
350
68,93
68, 93,368
68, 93,368
105
105
105
105
105
105
105
105
105
105

stalgast



Nr kat. Strona
281215 105
281216 105
281251 105
281252 105
281253 105
281254 105
281255 105
281256 105
282151 106
282154 106
283062 102
283091 102
283092 102
283093 102
283094 102
283095 102
283096 102
283101 103
283104 103
283105 103
283111 103
283114 103
283115 103
283121 103
283123 103
283125 103
283142 102
283156 104
283181 102
283182 102
283183 102
283184 102
283185 102
283186 102
283191 103
283195 103
283201 101
283202 101
283203 101
283231 101,110
283232 101,110
283233 101,110
283234 101,110
283235 101,110
283236 101,110
283251 101
283252 101
283253 101
283256 104
283261 101
283262 101
283263 101
283264 101
283265 101
283266 101
283304 103
283306 104
283366 104
284151 102
284152 102
284153 102
284154 102
284155 102
284156 102
284181 102
284182 102
284183 102
284184 102
284185 102
284186 102
284205 106
284251 104
284301 104
284303 106
stalgast

Nr kat.

284311
285081
285082
285083
285092
285102
286062
286101
286102
286182
286200
286212
286222
286242
286243
286252
290200
290201
290250
291150
291230
292150
292151
293065
293090
293115
294230
294250
295131
295180
296180
296181
297160
298110
298111
298115
298116
298120
298121
298150
298165
298180
298210
298240
300000
300010
300640
301131
301151
302160
302161
302190
30321
303220
304017
304033
304060
304071
304072
304073
304101
304102
305020
305100
305200
310160
310161
310200
310201
310241
310300
311100
311500
312340

Strona

104
106
106
106
106
106

Nr kat.

313250
313251
313300
313301
313350
313400
313401
313450
313500
313550
313600
314075
314100
314125
314130
314300
314460
314610
319000
319010
319020
319030
319041
319042
320010
320020
320030
320040
320050
320060
320070
320080
321000
321010
321020
321030
321040
321050
321060
321070
321090
321100
321110
321120
321140
321150
321160
323061
323062
323081
323082
323092
323101
323102
32311
323122
323141
323142
323161
323162
323182
323201
324100
324101
324120
32411
324140
3414
324160
324161
324201
325010
325030
325040

Strona

69
349
69
349
69
69
349
69
69
69
69
69
69
69
69
69
69
69
7
285
285
285
285

Nr kat.

325070
325080
325120
325130
331010
332030
332071
332991
333001
333002
333014
333015
333016
333042
333114
333115
333116
333142
333214
333215
333216
333314
333315
333316
333415
333416
334006
334011
334070
334080
334101
334102
334103
334105
334106
334107
334110
334m
334112
334113
334114
334115
334118
334119
334120
334218
334311
334324
334406
336003
340250
340300
340350
340440
340500
340600
341320
341321
341322
341323
341324
341325
341326
341327
341450
341451
341452
341453
341454
341455
341456
341457
341530
34531

Strona

Nr kat.

341532
341533
341534
341535
341536
341537
341631
341632
341633
341634
341635
341636
341637
342250
342400
342500
343400
344400
344500
344600
348030
348050
349060
350210
350240
350250
350260
350270
350280
350510
350550
350560
350580
350610
350650
350660
350680
351010
35101
351050
351051
351060
351061
351080
351081
351120
351140
353010
353051
353060
353081
354010
354050
354060
354080
354110
354150
354160
354180
355440
355610
355640
355650
355660
355670
355680
355710
355720
355740
355750
355760
355780
356610
356620

Strona

13
13
13
13
13
114
13
113
13
13
13
113
114
116
116
116
116, 207
116
116
116
75
75
1
127
127
127
127
127
127
133
133
133
133
130
130
130
130
132
124
132
124
132
124
132
124
132
132
123
123
123
123
122
122
122
122
121
1
1
i
351
131
131
131
131
131
131
128
128
128
128
128
128
129
129

Nr kat.

356640
356650
356660
356680
357010
357050
357060
357080
357120
357140
357300
357410
357450
357460
357480
358011
358051
358061
358081
358110
358150
358160
358180
360230
360251
360300
361001
361002
361201
361202
361203
361204
361205
361206
361230
361235
361241
361242
361270
361301
361302
361371
361380
361530
362001
362002
362003
362004
362005
362006
362007
362009
362020
362021
362030
362130
362140
362141
362150
362250
362320
362401
362402
362411
362412
362413
362414
362421
362422
362901
362904
363150
363200
363300

Strona

129
129
129
129
125
125
125
125
125
125
286
126
126
126
126
134
134
134
134
134
134
134
134
206
206
206
207
207
207
207
207
207
207
207
206
206
206
206
207
207
207
206
206
206
203
203
203
203
203
203
203
203
202
202
202
205
202
202
202
202
202
205
205
205
205
205
205
205
205
202
202
334
334
334

579



Nr kat.

364010
364100
364101
364111
364203
364204
364241
365011
365241
365301
366050
366800
367280
368010
368020
368060
369150
369250
369450
370101
371200
372035
372060
372100
372150
372200
373051
373101
373151
373201
374010
374020
377010
377020
377170
382101
382150
382151
382200
382201
383140
383190
383250
383300
383400
383500
385140
385951
386100
386150
386200
388101
388102
388103
388104
388105
388106
388107
388108
388109
388120
388122
388123
388124
388125
388126
388127
388132
388133
388134
388135
388136
388137
388138

580

Strona

204
208
208
208
208
208
208
209
209
209
209
209
276
208
208
208
208
208
208
344
270
269,334
269,334
269,334
269,334
269,334
269
269
269
269
269
269
270
270
270
268
268
268
268
268
268,269
268
268
265-267
268
268
269
269
269
269
269
168
168
168
168
168
168
168
168
168
170
168
168
168
168
168
170
170
170
170
170
170
170
169

Nr kat.

388139
388140
388145
388146
388147
388148
388149
388150
388152
388153
388154
388155
388156
388157
388160
388161
388162
388163
388165
388166
388167
388168
388170
388171
388172
388174
388175
388176
388177
388181
388182
388183
388184
388185
388186
388187
388188
388189
388191
388192
388193
388194
388195
388196
388211
388212
388213
388214
388215
388216
388217
388218
388219
388233
388234
388235
388236
388237
388238
388239
388240
38821
388242
388243
388244
388253
388254
388601
388602
388603
388604
388605
388606
388607

Strona

169
168
168
168
168
168
170
168
168
168
168
170
170
170
169
169
169
169
168
168
168
168
169
170
170
170
170
170
170
170
169
169
169
170
170
170
170
170
169
169
169
169
169
169
169
169
169
169
169
169
169
169
169
168
168
168
168
168
168
168
168
169
169
169
169
170
170
172
172
172
172
172
172
172

Nr kat.

388608
388610
388611
388612
388613
388614
388615
388621
388622
388623
388651
388652
388653
388654
388655
388656
388657
388658
388659
388660
388661
388662
388663
388664
388665
388668
388669
388670
388671
388672
388673
388674
388675
388676
388677
388678
394000
394001
394002
394003
394004
394005
394006
394010
394011
394012
394014
394015
394016
394017
394018
394019
394020
394021
394022
394023
394040
394042
394051
394052
394100
394102
394108
394109
394110
39411
394113
394114
394117
394118
394119
394120
394131
394133

Strona

72
7
7
172
m
17
172,370
173
173
173
173
73
173
173
173
173
173
173
173
173
7m
172
m
172
72
7
m
172
m
173
173
173
173
173
173
73
145
145
145
145
145
145
145
146
146
146
145
145
145
145
145
145
145
146
145
146
145
146
146
145
142
142
142,162, 282
142,162, 282
142,162, 282
142
142,162, 283
142
142
142
142
142
142
142

Nr kat.

394134
394135
394136
394137
394140
394142
394150
394153
394154
394155
394200
394201
394202
394203
394204
394205
394206
394207
394208
394210
394218
394219
394240
394242
394252
394254
394300
394301
394303
394304
394305
394306
394307
394308
394309
394400
394401
394402
394403
394404
394405
394406
394407
394408
394409
394411
394412
394414
394416
394419
394500
394501
395000
395001
395002
395003
395008
395009
395010
395011
395012
395014
395015
395016
395018
395019
395020
395021
395022
395023
395024
395025
395040
395041

Strona

142

142

142

143

142,143

143

142

143

143

143

158

158

158

158

158

158

158

158

158

158

158

158

158

158

158

158

160

160

160

160

160

160

160

160

160

147,162, 283

147,162, 283

147,162, 283

147

147,162, 283
1

147
147
147,162, 282
147,162, 282
147
147,162, 283
147,162, 283
147,162, 283
370
160
160
149
149
149
149
150
150
150
150
149
149
149
149
149
149
149
149
149
149
150
150
149
150

Nr kat.

395042
395050
395051
395052
395053
395100
395101
395102
395110
395111
395112
395113
395115
395116
395117
395119
395140
395141
395150
395151
395200
395201
395202
395205
395206
395209
395210
395211
395212
395213
395214
395215
395216
395217
395221
395241
395251
395300
395301
395302
395303
395304
395309
395310
395312
395313
395314
395315
395317
395318
395319
395320
395321
395323
395325
395326
395327
395328
395329
395330
395331
395332
395333
395334
395335
395336
395338
395340
395341
395342
395350
395351
395352
395353

Strona

150
150
150
150
149
159
159
159
159
159
159
159
159
159
159
159
159
159
159

140

41

141

41

141

14

41

i

4

141,162, 282
141,162, 282
41

141,162, 282
41

143

140,141

41

4

141

i

41

140

Nr kat.

395400
395401
395402
395403
395404
395414
395418
395423
395425
395428
395430
395439
395442
395443
395444
395450
395452
395453
395454
395455
395456
395457
395458
395500
395501
395502
395508
395515
395520
395522
395526
395541
395542
395550
395551
395602
395603
395604
395607
395640
395641
395650
395651
395700
395701
395702
395713
395714
395715
395716
395717
395721
395740
395751
395752
395753
395800
395801
395802
395803
395804
395805
395806
395811
395827
395828
395830
395831
395832
395833
395840
395841
395842
395851

Strona

153
153
153
153
153
154
154
153,161,283
153
153
153
154
153,154
154
154
154
154
154
154
154
154
153
153
157
157
157
157
157
157
157
157,161,283
157
157
157
157
146
146
146
146
146
146
146
146
151
151
151
151
151
151
151
151
151
151
151
151
151
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
156
160

stalgast



Nr kat. Strona
395852 160
395853 160
395854 160
395900 143
395901 143
395902 143
395911 143
395913 143
395915 143
395950 135
395951 135
395952 135
395953 135
395954 135
395955 135
396101 137
396102 137
396103 137
396104 137
396111 137
396112 137
396113 137
396114 137
396151 137
396152 137
396153 137
396161 137
396162 137
396163 137
397002 164
397003 164
397004 164
397005 164
397017 164
397018 164
397019 164
397020 164
397022 164
397023 164
397029 164
397041 165
397057 165
397058 165
397071 165
397124 164
397130 164
397133 166
397134 166
397140 165
397141 165
397250 161,166,283
397251 161,166,283
397252 161,166,283
397425 165
398000 n
398100 n
398150 7
399101 287,288
399102 287,288
399103 287,288
399104 287,288
399111 287
399112 287
399113 287
399114 287
399115 287
399116 287
399117 287
399118 287
399119 287
399120 287
399121 287
399122 287
400001 184
stalgast

Nr kat.

400002
400003
400004
400005
400006
400007
400008
400009
400010
400011
400012
400013
400014
400015
400016
400017
400018
400019
400020
400021
400022
400023
400024
400025
400031
400032
400033
400034
400035
400036
400037
400038
400039
400041
400042
400043
400044
400045
400046
400047
400061
400062
400063
400064
400065
400066
400067
400068
400069
400080
400081
400082
400083
400084
400085
400086
400087
400088
400089
400090
400091
400092
400093
400094
400095
400096
400097
400098
400099
400100
400104
400105
400106
400107

Strona
184

191

191

191

191

191

191

191
191,332
191

185

185

185

185

188

188

192

192

192

192

192

192

192

192

198

186

186

186

194

186

186

186

194
194,301
195,332
193

193

194

194

193

193
197,344
201,275
204
61,201
197,208
197,208
197,344
204
197,353
204
61,201
61,201
61,201
61,201
61,201
61,201
197,344
197,344
195,332
195,332
195

198

198

198

188

Nr kat.

400108
400110
400115
400116
400125
400126
400127
400128
400130
400131
400132
400133
400134
400135
400140
400141
400142
400143
400144
400145
400146
400155
400156
400160
400161
400162
400163
400172
400173
400174
400175
400176
400177
400178
400179
400180
400181
400182
400183
400184
400185
400186
400190
400191
400192
400193
400194
400195
400196
400197
400201
400206
400207
400208
400210
400211
400213
400214
400220
400221
400222
400223
400230
400243
400250
400251
400252
400253
400254
400256
400257
400258
400261
400263

Strona

188,301
191
180,198
180,198
190
190
190
190
193
193
193
193
193
193
187
187
187
187
187
187
187
190
190
185
185
185
185
200
200
200
201,270
201,270
201,270
201,270
204
194
194
194
194
194
194
194
198
198
198
195,332
195,332
195,332
195,332
195,332
198
200
200
200
192
192
192
192
191
190
190
190
192
201
186
186
186
186
186
195,332
195,332
197,344
281
281

Nr kat.

400277
400278
400279
400281
400282
400283
400284
400300
400307
400308
400309
400310
400311
400312
400321
400322
400323
400324
400325
400326
400327
400328
400331
400332
400333
400334
400335
400350
400354
400355
400361
400390
400400
400531
400533
400534
400535
400536
400537
400542
400543
400562
400563
400565
400566
400567
400568
400569
400571
400572
400575
400576
400577
400581
400582
400585
400586
400588
400589
400591
400592
400595
400596
400597
400598
400599
400611
400612
400613
400614
400615
400616
400617
400618

Strona

190
190
204
281
281
281
281
196
197,344
196
196,333
196,333
190
190
189
189
189
189
189
189
189
189
188
188
188
188
188
181
182
182
200,311
198
196
180
180
180
180
180
180
180
180
180
180
179
179
179
179
179
182
182
181
181
181
181
181
181
181
181
181
181
181
182,344
182,344
182,344
182,344
182,344
178
178
178
178
178
178
178
178

Nr kat.

400619
400621
400622
400623
400624
400901
400902
400903
400904
400905
400906
401252
401302
401352
401402
401452
401502
401552
401602
402350
405389
405394
405395
406100
406111
406112
406120
406250
406280
406310
406340
406400
406460
406550
406640
407361
407411
408301
409250
410360
410450
410500
410550
410600
411450
411500
411560
411650
412350
412400
413001
413010
413020
413031
413032
413033
413251
413252
413253
413254
413255
413256
413301
413302
413303
413304
413305
413306
413351
413352
413353
413354
413355
413356

Strona

178
182,344
182,344
182,344
182,344
183,333
183,333
183,333
183,333
183,333
183,333

274

274

274

274

274

274

274

274

275

273

273

273

273

274

273

273

273

273

273

273

273

273

273

273

274

274

275

275

277

277

277

277

277

277

277

277

271

277

277
279,280

279

279

279

279

279

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

278

Nr kat.

414000
414010
414020
414090
415000
415510
415600
419000
419001
419020
419100
419112
419201
419202
420012
420022
420032
420042
420052
421040
421050
421060
421070
421080
anam
2204
22242
422243
422301
422302
422303
231
422401
422402
423223
423224
423283
423284
423285
425110
425130
425410
425430
430001
430002
430003
430005
430010
430100
430300
430350
430700
431400
431750
432100
432101
432110
432115
432190
433240
83320
434090
434099
435090
435130
436110
437010
43701
437020
437021
437030
437041
437042
438010

Strona

279,280
279
279,280
277
278
277
277
280
207
276
280
280
276
207
67,262
67,262
67,262
67,262
67,262
7

7

77

76

76

76

260
260
260
260
261
261
261
255
255
264
264
263
263
264
255
259
256
257
257,280
259
255
258
257
258
256
258
256
256
259

581



Nr kat.

467000
467001
468001
468002
469102
469105
469112
471000
471100
471101
471200
472010
47201
472012
472013
472020
472030
472090
472092
472100
472101
472140
472200
472201
472999
473000
473012
473021
473500
473811
473812
473813
473814
473815
473900
473910
474000
474101
474251
474300
474301
474302
474310
475960
475970
475971
475972
475973
475975
475977
475980
476000
476001
476002
476003
476050
476051
476070
476071
477000
477003
477012
477100
477201
477280
477351
47711
478020
478030
478050
478610
478680
479200
479330

582

Strona

271
271
271
27
272
353
272
316
76
7
316
306
306
306
306
306
306
307
307
307
307
307
307
307
307
309
313
309
310
309
309
309
309
309
310
310
76,309
309
309
309
309
309
313
25
306
306
306
306
306
306
306
308
308
308
308
308
308
308
308
310
276
310
310
m
310
m
m
313
313
313
m
m
Mn
m

Nr kat.

479500
480012
480021
482040
482145
482155
482160
482300
482340
483030
483080
483100
484001
484005
484100
484110
484115
484150
484200
484210
484220
484250
484255
486011
486012
486014
486021
486022
486025
486031
486050
486100
486150
486200
486300
486400
486500
486700
486710
486721
48674
486742
486900
486950
486960
500001
500002
500006
500007
500009
500010
500011
500015
500016
500017
500051
500101
500125
500150
500205
500210
500305
500410
500500
500504
500505
500600
500700
501125
501155
501160
501195
502120
503200

Strona

m

315

315

315

303

303

303

303

303

395
314,399
314,399
304,305
304,305
304

305

304

305

299

299

300
299,300
299,300
335

334

334

262

262
204,262
204,262
328

329

329

328

329

328

330

331

331

335

335

335

327

326

325

34

M

kLl

kLl

k4|

312

EL|

340

340

340

337

337

339

339

338

338

338
330,339
312

312

312

353

353

347

347

347

347

350

68

Nr kat.

503205
503210
503220
503230
503235
503240
503250
504010
504020
505011
505013
505020
505021
506010
506015
506052
506053
506102
506103
506202
506203
506303
506503
507221
507251
510000
510010
510011
510020
511252
511302
511352
511402
511452
511532
514020
514040
514060
514080
514100
515020
515030
515040
515050
515060
515070
515080
515100
515110
515120
515130
515140
515150
515180
516050
516060
516080
516950
517010
5170m
517020
517021
517030
517031
518100
521110
521640
522040
522080
523040
523080
524390
525252
525253

Strona

68
368
350

k2l
3in
3N
371,544
n
n
n
n
n
n
n
n
n
n
529
529
346
346
346
349
346
346
346
346
346
346
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
345
348
348
349
349
349
349
348
349
349

Nr kat.

525362
525363
525402
525403
527150
527170
527250
527270
528010
528034
528035
528036
528050
530009
530300
530400
531120
531300
531360
531400
532300
532360
532400
533260
533261
535012
535014
535017
535023
535024
535025
535031
535032
536004
542030
542031
542040
544030
544032
544100
545010
545011
545012
545013
545014
546001
546002
546004
546005
546007
546008
546009
546010
546012
546014
546015
546017
546021
546022
546024
546025
546033
546034
546035
546040
546042
546043
546044
546045
546058
547001
547002
547003
547004

Strona

349
349
349
349
349
349
349
349
348
348
348
348
348
34
342
34
76
34
342
34
342
342
342
342
342
343
343
343
343
343
343
343
343
342
351
351
351
352
352
352
351
351
351
351
352
284
285
285
285
284
286
284
284
285
285
284,334
284,334
284
286
286
286
284
284
284
284
286
286
286
286
284
175
175
175
175

Nr kat.

547005
547006
547007
547008
547009
547010
547011
560181
560201
560221
560241
560261
560281
560301
560321
560361
560401
560451
560501
561101
562231
562281
562311
562330
562361
562400
562460
562500
563407
563408
563409
563452
563453
564022
564030
564040
564052
564102
564401
564411
564412
564413
603064
603231
603271
603272
610000
610001
610010
610020
610064
610084
610104
610105
610106
610125
610126
610305
610307
611066
611086
611106
611127
611266
611286
611306
611307
611326
611327
611346
611357
611386
611387
611466

Strona

175
175
175
175
175
175
175
370
370
370
370
370
370
370
370
370
370
370
370
368
370
370
370
370
370
370
370
370
369
369
369
245,370
245,370
368
368
368
368
368
369
369
369
369
4
4
4
541
514
514
517
517
524
524
524
524
524
524
524
524
524
521
521
521
521
521
521
521
521
521
521
521
521
521
521
515

Nr kat.

611486
611487
611506
611686
611687
611706
611707
612006
612306
612307
612326
612327
612346
612347
613306
613466
613706
613726
613746
614066
614106
614126
614306
614706
614707
615106
615386
615604
615624
616126
616306
617000
617106
620010
620011
620110
620210
620310
620410
620510
620711
622332
622333
622335
624331
624333
630601
634003
634011
634013
634021
634022
634023
634025
634031
634033
634041
634042
634043
634044
634052
634053
634054
634055
634062
634063
634064
634065
634072
634073
634074
634075
634083
634084

Strona

515
515
515
515
515
515
515
516
516
516
516
516
516
516
522
522
523
523
523
514
515
515
514
515
515
523
517
517
517
516
516
519

529

stalgast



Nr kat. Strona
634093 528
634094 528
634095 528
634096 528
634103 529
634104 529
634105 529
634803 529
634804 529
634805 529
641050 542
641100 542
641200 542
642050 54
642100 542
643010 543
643050 543
643510 508, 543
645050 543
646010 543
647010 543
647050 543
648010 335,543
648050 335,543
648100 335,543
648200 335,544
648210 335,544
649010 508, 543
650001 562
650003 562
650022 563
650025 563
650090 563
651000 199
651001 199
651002 199
651100 564
651102 569
651110 564
651111 564
651112 569
651113 569
651114 565
651115 565
651202 45,453,456
651210 516,562
651220 516, 562
651225 516, 562
651235 516,562
651512 567
651513 570
651514 566
651522 568
651524 570
651525 571
651542 567
651543 571
651601 571
661020 2147
661030 247
661040 247
661050 247
662111 248
662211 248
662461 248
664801 539
664813 539
665000 246
666114 538
666231 540
666233 540
666389 540
666951 540
666953 540
stalgast

Nr kat.

667052
667053
667141
667143
667254
667573
667773
667825
669112
669260
669330
669411
669621
680062
680092
680122
680152
680200
680541
681062
681092
681102
681122
681152
681182
682060
683000
683001
683002
683003
683004
683005
683006
683007
683008
683009
683010
683011
683012
683013
683014
683015
683016
683017
683018
683019
683020
683021
683022
683023
683024
683025
683026
683027
683050
683051
683052
683053
683054
683055
683056
683057
683058
683059
683060
683061
683062
683063
683064
683065
683066
683067
683068
683069

Strona

539
539
539
539
538
538
538
538
540
540
539
540
540
249
249
249
249
249
m7
249
249
249
249
249
249
U3
250
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251
251

Nr kat.

683070
683071
683072
683073
683074
683075
683076
683091
683092
683093
683121
683122
683123
683801
683802
683803
684410
684411
684415
684416
684510
684511
684515
684516
689001
689002
689003
689010
690552
691100
691190
691196
691250
691251
691301
691303
691304
691309
691310
691311
691312
691313
691314
691350
691907
691908
691909
691914
691915
691916
691921
691922
691923
691924
691925
691926
691931
691932
691933
692001
692002
692010
692015
692020
692115
692211
692216
692221
692300
692301
692310
692311
692312
692321

Strona

251
251
251
251
251
251
251
250
250
250
250
250
250
250
250
250
n7
n7
n7
n7
17
17
17
n7
290
290
290
290
537
432
235,433
432
433
433
234
234
234
233
233
233
232
232
232
23
236
236
236
236
236
236
236
236
236
236
236
236
235
235
235
536
536
536
536
536
536
536
536
536
292
292
293
293
293
294

Nr kat.

692322
692330
692331
692332
692333
692400
692500
692600
692601
692602
692610
692611
692612
692620
692621
710200
710350
710930
711151
1161
1191
711192
ns
711242
711251
711252
711300
711302
711350
711351
711352
711355
711450
711452
711455
711550
711600
711800
711995
711998
711999
712020
712022
712033
712040
712044
712050
712051
712055
712060
712080
712100
712150
712212
712300
712301
712402
712403
712502
712652
712990
712992
713200
713300
713400
713500
713501
713510
713520
713521
713522
713550
713551
713553

Strona

294
295
295
295
29
254
254
254
254
254
254
254
254
253
253
404
404
404
405
402
402
402
402
402
402
404
402
404
403
402
404
403
403
404
403
403
403
403
403
402
404
3%
394
394
397
394
398
398
394
398
398
398
398
389
391
391
389
389
390
390
389
389
383
385
385
384
384
386
385
385
385
387
387
387

Nr kat.

713600
7140m
714012
714013
714014
714015
714016
714021
714022
714023
714026
714029
714031
714042
714043
714044
714045
714046
714050
714058
714059
714068
714072
714073
714097
714099
714102
714103
714104
714106
714108
714109
n4am
714112
714113
74114
714115
714118
nan
74122
714123
714124
714125
4127
74131
714132
714139
714140
nam
4142
714143
714144
714145
714146
14147
714148
714150
51
714153
714154
714155
714157
714159
714160
714168
714169
714170
nan
714186
714192
714193
714195
714198
714201

Strona

388
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
393
393
393
393
393
393
393
393
392
392
385,389,391
393
393
393
393
393
393
393
393
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
392
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
393
392
392
392
392
392
392
392
392
392
387,388,390
385,387,388

Nr kat.

721010
7210m
721012
721013
721016
721020
721075
nn
21124
721129
m
721224
721305
721307
721310
721570
2157
721580
721581
721590
722125
722130
i
nam
722252
722255
730009
730010
730030
730031
730036
730060
730061
730066
730150
730151
730156
730301
731152
731153
732061
732151
732351
741152
741153
741155
741156
741203
741205
742010
7420m
742012
742020
742021
742030
742031
742032
743000
744000
744020
745100
745101
745102
745120
745121
746033
746034
746035
746050
746065
746066
746070
746094
746095

Strona

381
381
381
381
381
381
380
380
381
380
380
381
382
382
382
379
379
378
378
379
376
376
377
375
375
375

i

583



Nr kat.

746100
746201
746204
746364
751102
751105
751106
751185
751186
751192
751209
751220
751900
752060
752120
752150
752286
752289
753060
753150
770100
770351
771101
772281
772282
772289
72321
772323
772324
773000
773001
773003
77301
773013
773020
773025
773028
773035
773036
773051
774901
774905
775002
775010
775019
775313
775412
775415
775419
777101
777102
777107
7722
777134
mn
7mi3
77174
77795
7771213
777214
mn7
777220
21
777242
777243
777264
777265
777266
77nmn
777290
777300
777301
777303
777304

584

Strona

408
M5
a5
M4
265
265
266
265
266
265
266
266
262
267
267
267
330
330
267
267
408
431
429
409
a5
M5
409
46

Nr kat.

777320
777323
777325
777326
777333
777351
777370
713N
777373
777374
777450
777520
777525
777530
777535
777540
777550
777612
777615
777618
777645
778002
779040
779060
779131
779161
779198
781004
781014
781024
781040
781045
781401
781402
781412
781421
781422
781432
781501
781502
781512
781521
781522
781531
781532
781601
781602
781612
781701
781702
781712
781801
781802
781812
781901
781902
781912
782001
782002
782010
78201
782012
782013
782014
782015
782016
782017
782018
782019
782050
782100
782120
783071
783210

Strona

M8
M8
M8
M8
M8
425
428
428
428
428
489
426
426
426
426
426
426
21
27
a7
27

45
423
423
423
423
423
365
362
362
363
363
359
359
359
359
359
359
360
360
360
360
360
360
360
361
361
361
361
361
361
364
364
364
364
364
364
358
358
365
365
365
365
365
365
365
365
365
365
354
357
357
354
354

Nr kat.

785211
785212
785213
785214
786100
786102
786200
786202
786302
786350
786400
786402
786500
786502
786931
789003
789060
789120
789215
801021
801350
801351
801400
801401
801505
801506
801507
801516
801517
801555
801556
801565
801566
801990
802010
802200
802201
802202
803020
803025
803026
803027
803050
803055
803056
804012
805020
810000
810020
810100
810120
810150
810200
810210
810300
810350
810400
810401
810501
810900
810910
811600
811610
812500
812510
813600
813610
814900
814910
815010
815020
815025
815100
815200

Strona

354
354
354
354
366
367
366
367
367
366
367
367
367
367
366
374
374
374
378
547
546
546
546
546
547
547
547
547
547
548
548
548
548
547
547,548,550
550
550
550
549
549
549
549
552
552
552
546
551
556
551
556
558
556
556
556
556
556
556
558
556
557
557
557
557
557
557
557
557
557
557
558
558
309,558
558
3

Nr kat.

815240
815250
815300
815400
815500
815600
815610
815611
815620
815630
815631
815700
815710
815850
815860
815870
815880
816800
816810
816830
820010
820011
820081
820121
820161
820999
822300
822800
822801
822825
822827
822829
822831
822990
822998
823045
823046
823401
823402
823998
824130
824131
840130
840145
840590
840602
840620
840621
840643
840644
840645
840648
840650
840652
840653
840654
840655
840810
840811
841000
841026
841027
841036
841037
841040
841041
841443
841445
842029
842039
842041
842045
842129
842139

Strona

542,

3

B
558
558

3
289
289
289
289
289
289
288
288
288
288
288
288
288
288
288
561
561
561
561
561
561
335
559
559
559
559
559
559
561
561
560
560
560
560
559
560
560
498
498
497
497
498
498
508
508
508
508
508
508
508
508
508
504
504
499
499
499
499
499
504
504
508
508
500
500
500
501
502
502

Nr kat.

842222
842232
842328
843029
843032
843300
844100
844540
844641
844741
844840
844940
844950
849033
849053
849073
849103
850010
850011
850020
850021
852103
852104
852105
8521M
852120
852121
852170
852171
852172
852173
852174
852175
852180
852230
871101
871120
871126
872131
872132
872151
872152
872211
872212
872213
872214
872281
872282
872331
872332
872421
872422
872461
872462
872651
872652
872801
872802
872901
872902
873151
873152
873551
873901
873902
880173
880174
880175
880176
880177
880180
880245
880400
880401

Strona

501
501
502
372,503
372,503
505
327
488
488
488
488
488
488
507
507
507
507
490
490
490
490
487
487
487
487
487
439
485
485
485
485
485
485
486
486
317
320
320
318
319
318
319
318
319
318
319
318
319
318
319
318
319
318
319
318
319
318
319
318
319
320
320
317
320
320
493
493
493
493
489
323,491
508
494
494

Nr kat.

880402
880405
880406
880600
880601
880602
880603
880604
880645
880700
881400
882151
882160
882161
882170
882171
882172
882180
882181
883100
883200
883300
883312
883390
883466
883500
9000360
9000560
9000561
9000562
9000564
9000565
9000760
9000762
9000765
9001060
9001062
9001064
9001065
9002060
9002062
900264
900265
900266
900267
900268
900269
900390
900590
900890
9010662
9010665
9011062
9011065
9012060
9012062
9012065
9020460
9020465
9020660
9020662
9020665
9021060
9021062
9021065
9021660
9021662
9021665
904003
904013
904023
904043
9040685
9040695

Strona

489
494
494
495
495
495
495
489
508
496
496
322,492
322,492
322,492
323,491
323,491
323,491
322,492
322,492
506
506
506
506
506
506
506
47
47
47
47
47
447
47
47
47
47
47
47
47
447
47
462
462
462
462
452,462
462
454
454
454
445
445
445
445
47
445
445
458
458
458
458
458
458
458
458
458
458
458
479
479
478
478
472
472

stalgast



Nr kat. Strona
9041085 472
9041095 472
9041155 470
9041165 470
9041175 470
9041185 4an
9041195 4an
9041355 470
9041365 470
9041375 470
9041385 4an
9041395 an
9041855 470
9041865 470
9041875 470
9041885 an
9041895 an
9041955 470
9041965 470
9041975 470
9041985 472
9041995 472
9051110 447,452
9051120 447,452
9051150 452
9051160 452,454, 456
9051170 462
9051180 452
9051190 447,452,456
9051350 458,462
905167 454,456
905600 452
905603 451,456
906711 450
907560 475
907565 475
907580 475
907585 475
907718 452
907728 452
908001 452,456, 462
908010 453,456,463
908011 456,463,543
908012 453,456,463
908665 453,456,463
908666 476
908670 452,463
908675 452,463
908679 452,463
908690 452,463
908695 452,463
908718 452
908719 452
908772 452
908777 452
908810 475
908820 475
908830 475
908840 476
908850 476
908860 476
908870 476
908880 476
908890 476
908900 476
908910 476
908920  470-472, 475
908930 475
908940 475
908950 470,471,475
908960 475
908970 475
908980 475
908985 475
stalgast

Nr kat.

908990
911101
911102
I1m
911201
g1an
914101
914201
914402
917102
917201
917501
917502
917885
920010
920110
950112
950118
950120
950121
950131
950141
960000
965000
970000
9700020
9700040
970005
9700060
9700200
9700210
9700400
9700410
9700600
9700610
9701200
9701400
9701600
9702200
9702400
9702600
9703200
9703400
9703600
9704005
9705000
9705100
9705110
9705130
9705210
9705230
9705500
9706000
9706100
9706110
9706130
9706210
9706230
9706310
9706330
9706500
9707000
9707110
9707130
9707210
9707230
9710110
9710130
9710210
9710230
9710310
9710330
9711110
9711130

Strona

475
461,480
461,480
461,480
461,480
461,480

480

480

430

450

450

451

451

451
411,483
411,483
297

297

297

297

297

297

m

4“
16-18,35,42
18-20,23-25
18-20,23-25
16-18,35
18,23,34,35
34

34

3

34

34

34

Nr kat.

9711210
9711230
9715000
9715110
9715130
9715210
9715230
9715310
9715330
9716000
9716110
9716130
9716210
9716230
9716310
9716330
9717000
9717110
9717130
9717210
9717230
9718000
9718110
9718130
9718210
9718230
9720000
9721000
9725000
9725110
9725130
9725210
9725230
9725500
9726000
9730100
9730110
9730130
9730200
9730210
9730230
9731000
9731100
9731110
9731130
9731190
9731200
9731210
9731230
9731290
9731300
9731310
9731330
9731390
9732000
9732010
9732030
9732110
9732130
9733000
9733010
9733030
9733110
9733130
973997

973998

973999

9740000
9740010
9740030
9741000
9745000
9745110
9745130

Strona

Nr kat.

979500
979511
979513
979521
979523
979531
979533
979600
979611
979613
979621
979623
979991
979992
979993
990998
990999
999511
999513
999521
999523
999531
999533
999541
999543
999551
999553
999611
999613
999621
999623
B2011201

Strona

27

30,31
30,31
16,17,21,22
16,17,21,22
2

2

2

2

/2

2

/2

2

2

2

2

2

2

2

34

585



A

Akcesoria domaszynek domigsa..............oeviiniiiinnnt. 381
Akcesoria do piecow Bakerlux shopp.Pro™ . 475,476
Akcesoria do piecéw Bakertop ........ ....461
Akcesoria do piecow Cheflux. .......oovvvviiiiiiiiennes 456
Akcesoria do piecéw Cheftop. ...........oevvininininnn 450-453
Akcesoria do sprzataniaimycia ............oeoiiiiiiiiiin. 538
Akcesoria do syfondw iSi ...........coviiiii M
Akcesoria do szaf i stotow chtodniczych .508
Akcesoria do szatkownic................... ....393
Automatyczna wyciskarka do warzyw i owocow ............ 314,399
B

BAKERLUX SHOPP.PIO™......oueeieiiiiiccieie e
BAKERTOP MIND.Maps™.......c.oueriniiiiieeiiiiieeieaenen
BarszczOwka...........oooiiiii
Bateria umywalkowa .

Bateria umywalkowa z prysznicem ...

Bemarnastawny ... ..o
Blacha aluminiowa ...........coooviriiiiiiiiiii
Blachadopizzy.........cooeviiiiiii
Blacha emaliowana GN 1/1 ............ooiiiiiiiiiiins
Blacha GN 1/1 fakiro .
Blacha perforowana nieprzywierajaca GN 1/1 grill. ... 451
Blacha wypiekowa. ..............c..couiine. 461,480
BIAChY. .. 476
BlenderBar........cooovviiiiiii 303
BlenderBlade...........coevviiiiii 303
Blenderkielichowy ...........ccoooviiiiiiiiiinin, 299-302
Blender profesjonalny Stalgast...................ooeeie 299-300
BlenderTorg........oovevuivniiiiii
Blender Xtreme ..
Blendery Stalgast.
Blendery Waring . .
BIXET L.
Bluzakucharska............oooeiiiiiiii
Bluza kucharska Chef .............cooooiiii 528
Bluza kucharskawserek...............oooviiiiiiiiiiinn. 529
Bokidoregatow.........ooviiiii 250
Buliondwka. 140, 142, 145, 149, 151,153, 156, 158, 168
Butelka Basic. ..........oovviviiiiii 182
Butelka Quattro Stagioni.................coooiiiiiiins 181
Butelkaswing........oevuiiiiiii 182
C
Cedzak.....oovviiiii 63
CHEFLUX™..... 454
CHEFTOP MIND.Maps™ . 445
Chemia do ekspresow. . 544
Chemiadozmywarek ..........coooviiiiiiiii 542
Chochelkadowazy dozupy.........coevvvvinininiiiiinnnene. 209
Chochla ...ooovviiiii 64-67,209, 262
Coolerakrylowy . .......ouvueveieiiiiii i 310
Coolerszklany..........ooooeiiiiiiiiiii 3m
Cukiernica.. 141,144,146, 150, 154, 156, 160, 169, 203-204
Qutter-Wilk ... 396-398

586

Cyrkulator do gotowania sous-vide ......................... 432-433
Czajnikelektryczny ........oooviiiiiiii i 262
Czapka............ ..529
Czapka budynidwka .. ..529
Czapkakucharska ............oooeveviiiiiniiiiin 529

D

Do 141-142,147,157,161-162, 168, 170, 282-283
Dodatkowe pojemniki do przypraw..............ccooiiiiinn 202
Dozownik do NAPOJOW. . . ....vevveieciiie e 7
Dozownik do ptatkéw $niadaniowych................ooooiii 27
Dozownik do s0SOW fifo ..........o.ouiiiii 75
Dozownik do s0s0W Zpompka. .. ......eveniiiiii 75
Dozownik ptynu myjacego do zmywarki. . ..547
Dyspenser barmaniski .............. ..309
Dyspenser do cukru pudru.... ..334
Dyspenser do cynamonu ..........ooeiiviiiiiiiiiiiii 334
Dyspenser do czekolady .............ccooiviiiiiiiii 334
Dyspenser do parmezanu.............coeevviniiiniiiinninninns 203
Dyspenser do przypraw ............ooeviiiriniiiiiiiiienans 334
Dyspenser do soséw ......... LTS5
Dystrybutor grzewczy do talerzy . ..246
Dzbanek akrylowy........... ..270
Dzbanek Casablanca...............cocoviviiiiiiiiiiiiinns 191
Dzbanek do blendera Stalgast...................ooeennt. 299-300
Dzbanek do blenderaWaring ................cocovienit. 304-305
Dzbanek do spienianiamleka ....................ooeal. 269,334
Dzbanek do zaparzacza przelewowego. ...............cceuennn. 330
Dzbanekmiarka.............oooco n
Dzbaneknaoliwe. ...........ccovveiiiiiiiiiiiii 204
Dzbanek porcelanowy. . 141,144,150, 154, 157-158, 160, 169-170
Dzbanek stalowy ...
Dzbanek szklany.............ooooiiiiiiii
Dzbanek z filizanka i spodkiem Isabelle ......................... 170
Dzbanek zpoliweglanu............coocoiiiiiiiiiii 270
Dzbanek/sosjerka ... 144
Dzieza do miesiarki planetarne;j . . ..354
DZWONEK FeCePCYiNy . .. v vt e 72
E
EKSPOZYLOL. ..o 276
Ekspozytor do kanapek..............ooooiiiiiiiiiiiii 75
Ekspozytor na dyspensery do SOSOW .............c.oueuinennnnn 75
Ekspozytor na pojemniki GN
Ekspresdokawy.............

Elementy neutralne linii 700

F

Fartuch..........ooo 527,529
Fartuch wodoodporny ............cooeiiiiiiiiiiis 527
Filizanka .......... 141,143,144, 146, 150, 151,154

.. 156-160, 168-169, 173,183
................................. 195,332

Filiza

stalgast



Filizanka cappuccino/espresso .............ocvevvieiiiininnnns 195
Filizanka do cappuccino.........covvevneniiinine 165,183, 332-333
Filizanka do espresso ... . 183,195-196, 333

Filizanka uniwersalna...............ooocoiiiinnns 183,333
Filizanka ze spodkiem. 173,196,333
Filtrdowody Brita............ccoevviiiiiiiiin 335,559-560
Filtr powierzchniowy do zmywarko-wyparzarki.................. 547
Filtr zgrubnydowody ..o 561
Foremkado cremebrulee....................ooll 170,197,353
Foremkadoterin.......
Forma do modelowania .
Frytownica ..........
Frytownicadoryb ..o
Frytownica elektrycznaLinia700............covieiiiiiiiinnt. 27
Frytownicagazowa Linia700 ..., 27
Frytownica podwéjna...........ooooviiiiiiiinninn.. 27,408,414
Frytownica pojedyncza .................ooeenet. 27,408,414, 418
G
Garnek doduszenia............ooeviiiiiiiii 49
Garnek do gotowaniaryb.............ooi 50
Garnekniski .......o.ouieiii 48
Garneksredni.......ooiiiii 47,48
Garnek wysoki .......oveuiiii 47,48
Garnki............ .47
Garnkipremiumline..................... ...48
Garnki trzywarstwowe ze stali nierdzewnej ...51
GATOWNIK. ... 475
Garownik do piecow Bakertop ...........cooiiiiiiiiiiiiis 462
GESIATKA. .ot 55
Gtowica Brita filtra dowody Brita..............cocovviiiinnnnt. 559
GOFTOWRICA . ...

GRANIEOT . ..
Grill lawowy Linia 700.
Grill wodny Linia 700. .

Grille Linia700.........

Grzatka do podgrzewaczy ..........oovviiiiiiiiiiiiiians 261
Gyros elektryzny. ........ooovveiiiiii 426,428
GYTOS GAZOWY .. e vee ettt eeeeee ettt eeeeieeaeeieaaens 426,428
GYPOS POLIS. . ..o eeee e 426
GyrosRollerGrill. .........oooviiiiii 428

K
Kamienielawowe ............coooiiiiiiiiii 26
Karafkadowina...........coeiiiiiiiiii 200
Karafka dowody .........oovveriiiniiiiiii 200
Karafka na przyprawy ptynne.............coooiiiiinn 202
Kieliszek Baroque. ............oooviiiiiiiiiiiiiiis 190
Kieliszek do biatego wina 179, 184-188
Kieliszek do burgunda.......... ...186-188
Kieliszek do cigzkiego biategowina...............c.coceeennne 187
Kieliszek do ciezkiego czerwonego wina (bordeaux).............. 186
Kieliszek do czerwonegowina ........................ 179, 184-188
Kieliszek dodrinkOw ............coooviiiiiiiiiiii 194
Kieliszek dojaj . .....ovevvneveiiiii 141,208
Kieliszek do koktajli....... 189,194
Kieliszek do koktajli typu , kir” ..184
Kieliszek dokoniaku ................oooi 194
stalgast

Kieliszek do lekkiego biategowina. ....................cooeite 187
Kieliszek do lekkiego czerwonego wina (chianti) ................. 186
Kieliszek do likieru...................c.oeee

Kieliszek do margarity .

Kieliszek do martini....... ..

Kieliszek do stodkiegowina............cocoeiiiiiiiiinins 186
Kieliszek doszampana ....................coo.ie 179,180, 184-189
Kieliszekdowody ..........coovvviiiiiiiiiiiiiin, 186,191
Kieliszek dowody Casablanca................cocoiviiiinnns 191
Kieliszek dowodki. .......

Kieliszek finger food .
Kieliszek uniwersalny

Kieliszki Allegra ............oeevniiiiiiiiiiiieees

Kieliszki Bistro ...........cooovvviviiiiiii

Kieliszki cechowane ..............oooeiiiiiiiiiiiins

Kieliszki do koktajli..........c.ooviieiiiiiiiis

Kieliszki Enoteca ...........ovvvniiiiiiiiiiiiees

KieliszkiImperial ..o

Kieliszki Imperial plus ..185
Kieliszki Lyric ..... ..188
Kieliszki Primetime ... ...186
Kieliszki Restaurant................cocoviiiiiiiiinns 179
Kieliszki Timeless. ..........ooeveviiiiiiiiieees 189
Kijuniwersalny. ..o 540
Klocmasarski............oeeeeiiiiiiii 117
Kociotek do gulaszu........ ...209
Kociotek elektryczny do zup . .263-264
Kolumna bufetowa......... ...289
Kolumnawodnadolinii700 ..............oooeviiiiiiiinnnn. 51
Kolumny. ... 288
Kominek dla modutéw 1200 mm Linii 700 ................. 18,23,34
Kominek dla modutéw 400 mm Linii 700......... 23-25,29,31,33-34
Kominek dla modutéw 800 mm Linii 700 ......... 18-20,23-25,33-34
Kominek do urzadzen Linii 700...........coooviiiiiininin.. 35
Komplet 4 tarcz (Polski) do urzadzen Robot Coupe. 39
Komplet koicowek dekoracyjnych. ............ ...345
Komplet prowadnic do stotéw ... ...508
Komplet prowadnicdoszaf.............coovviiiiiiiinnnn 508
Kontaktgrill ..........ooooviiiiiiii, 407,411-413,417,427
Kontakt grill Caterina............oooiieiiiiiiiiiinn, 412-413
Kontakt grill ceramiczny.............ccoviiiiiiiis m
Kontakt grill Gredil .........coocoiiii 407
Kontakt grill panini . 407,412,417
Kontakt Grill Potis ..............coooiiiiiiiiiiis 427
Kontakt grill Roller Grill ..............ccooiiiiiiiiins 47
Kontakt grill Spidocook ...........coooiiiiiiiiiii m
Koricéwka do mieszania ciast lekkich ........................... 354
Korcéwka do nadziewania ... 345
Koricéwka do ubijaniapiany ..............ooooiiiiits 354
Koricowka do zagniatania ciast lekkich.....................oc.e 354
Koricéwka gwiazdka.................. ...345
Kocéwkalis¢. ... ..345
Koricéwka okragta. ...345
Koricowkaptatek ...........ooveniiiiiiiiii 345
Korcowkaprosta...........coovvveiiiiiiiiiiis 34
Kodcowkardza............ooovvviiiiiiiiiiiiiii 345
Korcowka tulipan ...........c.cooviiiiii 34

Koricowka wstazka ..
Koricéwki dekoracyjne ... .
Korek do butelkiszampana ............c.ocooeiiiiiiinininn 306



Korek do pakowania prozniowegowina..................coceen. 235

Korek przelewowy zsitkiem ...............coocoiiiiin. 516,562
Korekzrurkg. .......ovenennie i 306
Kostkarka. ... .. ..317,320
KostkarkaBrema ........... ..318-319
Kostkarka do kruszonegolodu ..............coovviiiiiiiinn 317
Kostkarki przeznaczone do zabudowy. .....................c.... 319
Kostkarki wolnostojace. ..........coevvivininininnn. 318,320
Kosz do makaronu do makaroniarkilinii700................... 30-31
Kosz do pieczywa z pokrywa Roll-top ............oooeiiiininn 207

Kosz do szkta. .. 556-557
Kosz do sztuccw . 556-558
KOSZAOTAC. .. o.vneeeecei e 556
KoszdotacGN 1/1.....coovviviiiiii 556
Kosz do talerzy

Kosz do zmywarko-wyparzarki do garnkéwitac ................. 551
Kosznaowoce ..........oooiiiiiiiii 352
Kosznasdmieci..........ooviiiiiiiiiiii 530
Koszstotowy...........c.coevuenens 204,530
Kosz uniwersalny do zmywarki do szkta ...556
Kosze systemowe doszkta. ......... ....554
Koszyk do pieczywa. . ......ovvvveinniiiiiiin 206-207
Koszykfingerfood.............ccoeveiiiiiiiiii 285
Koszyknasztucce. .........ooovviiiiiiii 207
Kotleciarka ..........oooveiiii 378-379
Kétko do otwieraczadokonserw ..............oooviiiiiiinn 82

Krajaczdojaj. ... .76
Krajalnica do pomidordw . ..84
Krajalnicadowedlin ............cooiiiiiiiiiis 375
Krajalnica dowedliniserow ............c.ocooevieniinn. 375-377
Krustownica ... 310
Kruszarka dolodureczna..........oovveiiiiiiiiiiiinin, 316
Kruszarka elektryczna..............coooiiiiiiiiiininiennns 316
Krzesto cateringowe . .........oovveiiiiiiiiiii 297
Ksiazka kucharskaiSi..............ooooiiiiii e
Kubek......... 135,141, 143-144, 146, 156, 165, 169
....................... 170,172, 175,183,196, 333
Kubek do espresso..........oovvuvvniiiiiiiiiiiiiiies 175
Kubek do goracych napojow ............covvviviniininnenennns 195
Kubek do Sztuccow .......o.ovvviiiiiiiiiii 558
Kubek emaliowany ............ccoviiiiiiiiiiiiiens 175
Kubek miarka ... vl
Kubek na frytki. ......... .286
Kubek porcelanowy dla dzieci. . 135
Kubek stoik .........oveneii 181
Kubek stoik Quattro Stagioni.............c.cevviviiiiiiinn 181
Kubek stalowy do przesiewania...............ccoeveveieenennnn 347
Kubek szklany...............oooiii 172,183,196,333
Kubek termiczny ............ccooiiiiiiiii 183,333
Kubek ze spodkiem .............ooiiiiiiiii 196
Kuchenka indukcyjna nastawna ...430
Kuchenka mikrofalowa.......... . 434-438
Kuchenka mikrofalowa Samsung.. . 436-438
Kuchnia ceramiczna. ... 20
Kuchnia elektrycznaLinia700......................... 20,21-22,43
Kuchnia elektryczna nastawna Linia700 ......................... 23
Kuchnia elektryczna wolnostojaca Linia700...................... 43
Kuchnia gazowa Linia 700 .............. 16-18, 41-42
Kuchnia gazowa nastawna Linia 700. ... .18
Kuchnia gazowa wolnostojaca Linia 700....................... 41-42

588

Kuchnia indukeyjnaLinia700 ............ooviiiiiiiiinnninns 19
Kuchniainfrared Linia 700................coooiiiiinnen, 20
Kufeldopiwa ............. .. 180,198
Kufle do piwa cechowany..... .. 180,198
Kulki izolacyjne do sous-vide. . L..A433
Kuwetadolodow............coooiiiiii 343

Kuweta dolodow okragta ............c.ooeiiiiiiiiiiins 343

L

...292-295
.. 253-254

Listwa do bonowania .

Listwa magnetyczna. ........
Listwa magnetycznazhaczykami ... 107
Listwa wspornikowa. .........oooveiviiiiiiiiiiies 214
Lodowka namlekodokawy. ..o 327
L
tawka cateringowa. ..o 297
tacznik narozny do regatéw z polipropylenu..................... 250
topatadopizzy ..oovenviiii 368-369
topataoperacyjnadopizzy...........cooveiiiiiiiiiii 369
topatka do przewracania...............cooiiiinn 65-68, 93,109
topatka do przewracania perforowana .......................... 93
topatkadoryb ..o 65
topatka do serwowania.. ....67,262
topatkadotortu ..... 127,131,351
topatkakatowa...... ... 68,350
tuskarkadoloduBrema.................o 320
tyzeczkabarmaniska.............ooiiii i
tyzeczka dodeserow. ... ...o.ovviiiiiiiiiii
tyzeczkadoherbaty ...
tyzeczkadokawy ....
tyzeczka fingerfood ..
tyika cedzakowa. ... N
tyzka do serwowania ............oooiiiiiiiiiienns
tyzkadospaghettic........cooveiiiiiii i
byzkamiarka. .. ..o
tyzka perforowana ..........oooveiiiiiiiiiiiiin
byzkastotowa.........oooiiiiii
Lyzkawazowa ..o
kyzka/podstawkapodtyzke ... 283
M
Makaroniarka elektryczna Linia700 ................ccoevnnen 31
Makaroniarka gazowa Linia700................ocooiiiiinnn, 30
Maszynka do mieleniamigsa................oooeiiiiinit. 380-381

Maszynka do ostrzenia nozy
Mata barmariska ... ..
Mata dowypiekOw ..........o.oiviiiiiiiii 348

stalgast



Meble cateringowe ..........ovveeuiiiiiiiiiii 297
Meble ze stali nierdzewnej skrecane.................oo.een. 519-524
Meble ze stali nierdzewnej spawane . . .514-517

Miarka dwustronna. ... .
Miesiarka planetarna ..o
Mieszadtodokotta ............ooeiiiiiiiii
MikserBamix gastro...........ocouvvuiiiiiiiiiiiiia
Mikser MICromiX .......o.vueeieiniiieiie e
Mikser reczny — Gama combi. .
Mikser reczny — Gama mini......
Mikser reczny — Gama szeroka
Mikser reczny — Gama Srednia

Mikserspiralny. .......ooovieiiiiiii

Mini brytfannafingerfood ...,
Minicedzak..........oooiiiiii
MInIdip .o
Minidzbanek ...
Minigarnek...................... .
Mini naczynia szklane do fingerfood. .............cooevviinent. 281
Mininaczynienamleko ........... 284,334
Mini patelnia fingerfood ..............oooviiiiiiiiiiiin. 284
Mini patelniazeliwna ..o 57
Minirondelek............ovviiiiiiii 284
Miniwiaderko...........oooiiii 284
Miotta............... ..540
Miseczka finger food......... ..281
Miseczka porcelanowa dladzieci..............ooooviiiiiiini. 135
Miska ...oooveniiii 60, 61,165,170, 172, 173, 201
Miska podwojna..........ooevviiiiiiiiiin 161, 166, 283
Miska porcelanowa............coevviniiiiiiiiins 165,17
Miskastalowa. .........ooovvvviiiiiiiiiii 61
Miskaszklana..............c.oooeennnd 61,161,166, 173, 201, 283
Miska ZtWOrZyWa .......ovveiiiiiii i 60
Mtynek do mielenia kawy . ..330
Mtynek do przypraw .. ..205
Mtynek do przypraw , Krol ..205
Mtynek do przypraw , Krélowa"...............ooooiiiiinii. 205
Moduty z szufladami do urzadzer chtodniczych.................. 499
MoZdzierz .........ovviiiiii 307
Mozdzierzz thuczkiem. ............coooiiiiii 205
Mydto antybakteryjne ... 543

N

Naboje do syfonéw do bitej Smietany iSi................coevene 340
Naboje do syfonéw dowodyiSi .............cooeviiiiiiiinn. 3
Naboje Professional...........oeivriniiiiiiiiiieeeea 340
Naboje Soda ........ouenii i 3
Naczynia emaliowane.............ooeviiiiiiiiiiiiiiiinin. 174
Naczynia porcelanowe do finger food . ..282
Naczyniazeliwne..................... ...55-56
Naczynia zeliwne do serwowania potraw. .................c....... 57
Naczynie do zapiekania ..., 147,176-177
Nadstawa doKosza ...........coovvvviniiiiiiiiiinieens 557
Nadziewarkadokiethas................cooooiiiii 382
Naktadka redukcyjna narusztkuchni ................ 16-18, 35, 41-42
Naktadka redukcyjna na ruszt taboretu .................oeoeennt. 37
Naktadka wok. .16-18,35,41-42
Nalesnikarka...........oooviiiiiiiiiiin, 409,415,421
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Nalesnikarkaz zeliwng ptyta. .........coovviiiiiiiiiinnnns 415
Napetniacz ........oooviiiiiiii 567-568, 570-571
Napetniacz automatyczny bezwylewki ......................... 566
Naswietlacz uniwersalny do jaj/nozy ... ..537
Noze ceramiczne ................ ...100
Noze cukiernicze ............oooviiiiiiiiii 350
Noze dekoracyjne. . .......oeeuvriniiiiiiiiiee 78
Noze Japoriskie. ... .....ooveuiiiiiiiiiii 99
Noze kute Stalgast Elite .............ccoviiiiiiiiiinins 95

Noze Sanelli Linia Premana Professional.
Noze SanelliSkin .....................

Noze Stalgast HACCP ze stali walcowane;. . 105
Noze Stalgast ze stalikutej ...............coooveiiiiiiininns 97
Noze Stalgast ze stali walcowanej ..............ccovevnenninne. 98
Noze ze stali nierdzewnej premium HACCP. ...................... 101
Nozyce dodrobiu.........ocovviiiiiiiiii 98,119
Nozycekuchenne............c.coviiiiiiiiiiiiis 19
Nozyczkidodrobiu .........coovviiniiiiiii 19
Nozyczkidoziét . .. 19
N6z dekoracyjny....... .78
N6z dekoracyjny do masta ... 78
N6z dekoracyjny do CytrusOW .........ovveniniiiiiniinninninne. 78
N6z dekoracyjnyjulienne...........cooiiiiiiiiiiii 80
N6z dekoracyjny kanatowy pionowy ............ccoevevniniinne. 78
N6z dekoracyjny kanatowy poziomy .............c.coeiiiiiinin 78
N6z dekoracyjny prosty .......... .80
N6z dekoracyjny zakrzywiony .80
N6z do biszkoptéw ....... ...350
Nozdobutek........cooveieiiiii 94,106
Nozdochleba..................oooees 92,94, 96-98, 104,108, 109
NOZ O Clasta. .. eeeeneee e 96
Noz do filetowania....................cooeens 92,97,103,108-109
N6z do filetowania gigtki.................ooiiiiins 92,109
Nozdojarzyn .........oooiinins 93-94,96-98, 100, 102, 106, 109
N6z do krojenia ciast ............oevviiiiiiiiiiiiis 350
N6z do krojenia tortéw ..350
NOZdOH0SOSIA. ... eeeeeeeeee e 92
NOZAOMIESa. ..o.veneeneieei e 97,103,108
N6Zdonacinania ...........oovvevueiiiiiiiiiii s 92
Noz do obierania ................ 79,93, 94,96-98, 102, 106, 108-109
N6z do obierania CytrusOw. ...........oovvveuiiniieiiinnnanns 79
N6z do oddzielania kosci . ... .92,98,103, 109

N6z do oddzielania kosci prosty .

N6z do oddzielania kosci waski. . ... .92
N6z do oddzielania kosci zagiety ...........cooovieveiiiiiiinin. 92
NOZAOOSEIYG ..ot 92
N6z do otwieraczadokonserw .............cooovivvuiiinininens 82
NOz dopieczeni ......oovveiiniiiiiiin 92,94,98,108
N6z do pomidordw ............cevviiiinininnn. 93-94,96-97,109
NOZAOTyD..o.eeeee i 92
N6z do sera z dwiema raczkami . 93,104
N6z do serdw miekkich...............coooii, 96,104
N6z do stekéw i pizzy . 94,97,109, 135
N6z do szatkowania..............oooviviiiiiiiiiiii 92
N6z do trybowania ...........coooiiiiiii 96,109
NOz dotwardegosera..........covvviieiininiiniinininine. 93
NOZAOWAIZYW. ..ot 102
Néz dowedlin......... L9
N6z elektryczny do gyrosa. ... . 427,429
N6z elektryczny do gyrosa Potis . .........covevviieiininninninns 427
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NOZJAPORSKI . ..o
N6z japoriskideba ............covviiiiiiiii
N6z japoriski nakiri .
N6z japoriski santoku ..
N6z japoriski sashimi

N6z kuchenny..............
N6z kuchenny karbowany ... 96
N6z topatka do tortow ...........covviiiiiiiiiiiiii 350
NOzZmasarski............coeeieiiiiiii 92,104,109
NOZSTOTOWY ..ot 121-134
N6z uniwersalny. . .94,102,105-106
NOzZyczkidoziot .. ......ooveveiiiii 102
o
Obieraczka doWarzyw ..........ooevueviniinnennininnenns 66,119
Obieraczka elektryczna ............covvvviiiiiniiiinnnnene. 374
Obraczka do serwetek. .........ooeviiiiiiiiiiiis 147
OciekaczGN........
Ociekacz na talerze .
Odkamieniacz. ...........coovvevuinenn.
Okap bez podtaczenia wody do piecow UNOX .................... 475
Okap z kondensatorem pary UNOX..................... 452,462,475
0Pl glass ....vvneeieee m
OpiekaczGredil ............covviiiiiiii 410,422
Ostrzatkadonozy .......... ....10
Ostrze do szatkownicy recznej ............. .83
Ostrze z popychaczem do szatkownicy recznej . .83
Ostrze zabkowane do krajalnicy do pomidoréw ................... 84
Otwieraczdobutelek ..............cooooiiiiiiiiine. 307
Otwieraczdokonserw ...............ccevviiinienn... 66,76,82
Otwieraczkelnerski..............coovviiiiiiiiiinnn. 307
P
Pakowarka listwowa..............ooooiiiii 234
Pakowarka prézniowa do ptyndw ... ....232
Pakowarka prozniowa komorowa ... 232-234
Paliwo do podgrzewaczy ...........ovviiiiiiiiiiiiniieenn 260
Palnik do cremebrulee.............oo 353
Palnik do podgrzewaczy.............ooiiiiiiiiiiiii 260
Papier do frytek, stojak. .285
Parasol grzewczy. .. 292
Patelnia ceramiczna .52
Patelnia do nalesnikéw. ..o, 53-54
Patelmiadoryb... ..o 54
Patelniagteboka ..o 54
Pateliagrillowa ..........coooiiiiiiiiii 55-56
Patelnia nieprzywierajaca. ... ....o.ouveeeieininiiieianns 52
Patelnia powlekana tytanem ... 52

Patelnia uchylna elektryczna Linia 700.

Patelnia uchylna gazowa Linia 700 .... .28
Patelnia uchylna Linia 700........... 28-29,45
Patelnia wielofunkcyjna Linia700..........oevvvniiininininnns 29
PatelniaWOK ...... ..o 32,52
Patelnia ze staliweglowej............cooovivviiiiiiiiiiin.. 52
Patelnie aluminiowe z powtoka nieprzywierajaca ................. 54

Patelnie aluminiowe z powtoka nieprzywierajaca Platinum .
Patera do tortu.
Pateranaciasto ..........oooiiiiiiiiiii 147
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PateranaowoCe. .. ...o.vueeeiii i 352
Pateraszklana ..o 351
Paterazkloszem ..352

Pedzelek ... ..349
Pedzelek silikonowy ..349
PESETa ..t 76
Peseta do usuwania 0sCi. ...........ooeovieiiiiiiiii 76
Piec do pizzy Compact

Piecdopizzy E-line ........ccooiiiii
Piecdo pizzy F-line ...
Piec do pizzy FR-line ...
Piec do pizzy GAS-line.

PiecdopizzyGredil ...........cooiiiii

Piec do pizzy Profesional ............coovvviiiiiiiiis 358
Piec do pizzy Profesional ExtraPower..................coouennen 364
Piec do pizzy Profesional Gas Strong.............ovvvvvvninenns 363
Piec do pizzy Profesional Strong..................coeeet. 360, 362
Piecdopizzy S-line ......ooviniiii 362
Piecdo pizzy X-line ....... ..359
Pieckonwekcyjny Roller Grill. ... ..424
Piece konwekcyjne UNOX LINEMICRO™............... . A477
Piece konwekcyjno parowe UNOX BAKERLUX SHOP.Pro™............ . 464
Piece konwekcyjno parowe UNOX BAKERTOP MIND.Maps™ ......... 457
Piece konwekcyjno parowe UNOX CHEFLUX™.................c..s 454
Piece konwekcyjno parowe UNOX CHEFTOP MIND.Maps™............ 445
Piecyk konwekcyjny Roller Grill ..................... ....422
Pieprzniczka................ 141,168
Pierscien cukierniczo-kucharski. . ....348
PitadoKOSCi . ..veveeeee e 378
Pistolet do soséw ikreméw...............ooooiii 349
Ptuczka do porcjonerado lod6w. ...........oovviiiiiiinn. 342
Phuczkadoszkta. ... 199
Ptyn do czyszczenia lodowek i witryn chtodniczych. .......... 508, 543
Ptyn do czyszczenia uktadéw spieniania mleka.............. 335,544
Ptyn do mycia grilli, piekarnikow i rusztow ...................... 543
Ptyn do mycia piecow UNOX............. 453,456,463
Ptyndomyciaszybiluster..............ooooi

Ptyn do mycia w zmywarkach

Ptyn do nabtyszczania stali nierdzewnej ................... 508,543
Ptyn do nabtyszczaniaw zmywarkach ...................o 542
Ptyn myjaco-nabtyszczajacy do piecow UNOX............... 463,543
Ptyn myjacy ogdlnego zastosowania. ....... ....543

Ptyta do finger food z tupka. 287-288
Ptyta grillowa Caterina. ......... .43
Ptyta grillowa elektryczna Linia700 .............cccoeenennns 24-25
Ptyta grillowa gazowa Linia700.............coeieiiinnininne. 24
PhytagrillowaGredil..............oooeiii 410
Ptytagrillowa RollerGrill.............coooiiiiii s 420
Plytagrillowazeliwna .............cocoviiiiiiiiii 56
Phytaztupka........o.ooviei i 287
Podgrzewaczdobutek ... 419
Podgrzewacz elektrycznyGN 1/1.......... 257,259,280
Podgrzewacz elektryczny z kociotkamidozup ................... 259
PodgrzewaczGN1/1. ..o 255,258
Podgrzewaczokragty .........covvviiiiii 255,258
Podgrzewaczowalny ..........cooiiiiiiiiiiii 258
PodgrzewaczRoll-top. ........covvviviiiii 256-257

Podgrzewacz Roll-top okragty
Podgrzewacz uchylny..... .
Podgrzewaczz kociotkami. ..o 255
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Podstawa do piecado pizzy...........ceviiiiiiiiiiiiinn
Podstawa do piecaUNOX..........cooevveininnns

Podstawa do wiaderka.......
Podstawa do zmywarki do szkta. ...
Podstawa do zmywarki uniwersalne;j ......

Podstawa na kétkach do pojemnika na odpady................... 534
Podstawa na kdtkach do pojemnikéw uniwersalnych THOR.......... 533
Podstawa podgarnki .............cooeiiiiiiiiiii 50
Podstawka podtyzke ... 147,162
Podstawy do urzadzed Linii700............coovviiiiiiiiniinn.. 35
Pojedyncze elementy do regatu z polipropylenu ................. 250
Pojemnik barmanski....................... .309-310
Pojemnik do pakowania prozniowego. ..................oeennnn 235
Pojemnik do przechowywania okragty...................cooae 230
Pojemnik fifo. ... ..o 231
Pojemnik GN1/1................ 212,214-220, 222, 224-229, 280, 432
Pojemnik GN 1/1 nieprzywierajacy ...............oooveieinnnns 218
Pojemnik GN1/12. ... oee 213
Pojemnik GN 1/2... ..212,214-216, 219-220, 222, 224-229, 432
Pojemnik GN 1/3... ... 213,215-216, 219, 220, 222, 224-229
Pojemnik GN 1/4. .. ...213,215-216, 219, 221, 223-229

Pojemnik GN1/6............c.ceeeen
PojemnikGN1/9................

Pojemnik GN2/T ..o
PojemnikGN2/3 ...

Pojemnik GN 2/4. ..
Pojemnik na butelki .... .
Pojemnik na ciasto do pizzy ..369
Pojemniknajajka...........ooooiiiiii 231
Pojemnik na kubki do sztuccow ... 558
Pojemnikna odpadki ... 530-534
Pojemniknapaliwoizel............ooooiiiiiiiii 260
Pojemniknasztucce ........o.oviiiiii 558
Pojemniknawode..........c.ooviiiiiiii 476
Pojemnik termoizolacyjny........ L241-244
Pojemnik termoizolacyjny 600x400. .............oovvvuiinnnnn 244
Pojemnik termoizolacyjny dolodu. ..............cooiiiinns M
Pojemnik termoizolacyjny dopizzy ..........c.ccoeiiiiin. 244,371
Pojemnik termoizolacyjny dowina .............coooiiiinnns M
Pojemnik termoizolacyjny dowina ..o 310
Pojemnik termoizolacyjny na kuwety do lodéw .................. 244
Pojemnik transportowy ....................
Pojemnik uniwersalny THOR ..
Pojemnikzmiarka...................oul
Pojemniki gastronomiczne GN z polipropylenu................ 219,228
Pojemniki gastronomiczne GN z poliweglanu................. 220,222
Pojemniki gastronomiczne GN z poliweglanu, biate. .......... 226-227
Pojemniki gastronomiczne GN z poliweglanu, czame......... 224-225
Pojemniki gastronomiczne GN ze stali nierdzewnejEco ........... 215
Pojemniki gastronomiczne GN ze stali nierdzewnej Premium....... 217
Pojemniki gastronomiczne GN ze stali nierdzewnej

PEIfOTOWANE ..o\ttt et 214
Pojemniki gastronomiczne GN ze stali nierdzewnej

zruchomymiuchwytami.............ooooiiiiiiiin. 216
Pojemniki gastronomiczne GN ze stali, emaliowane .............. 218
Pojemniki gastronomiczne GN z polipropylenu z pokrywa. ......... 229
Pojemniki gastronomiczne GN ze stali nierdzewnej Standard . ... ... m

Pokrowieckucharskinanoze..................ooiiinns
Pokrywa bufertowa do pétmiskow ... .
Pokrywa do ptyty grillowejLinia700 ................cooeeninnt.
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Pokrywa do pojemnikanaodpady................c.oooeiiiint. 534
Pokrywa do pojemnikazmiarkg .............cooiiiiiiiin 230
Pokrywa do pojemnikow uniwersalnych THOR .. 531-533

Pokrywa dowazydozupy ................. ...209
Pokrywa do wiadra ze stali nierdzewnej. 59
Pokrywa do pojemnika na ciasto do pizzy ..............c..oouenne 369
PokrywaGN.................... 213,215,217,221,223-225,227-228
Pokrywa GN'szczelna ...........oooveivininnins 217,221,224,226
Pokrywa GN z wycigciamina uchwyt................ooeoeents 216
Pokrywaroll-topGN 1/1.......... ...280
Pokrywaszczelna..............c.c.eeue .21
Pokrywa uchylna do pojemnika naodpady .......... ...534
Pokrywa uchylna do pojemnikow uniwersalnych THOR ........... 534
Pokrywa z otworem do pojemnika na odpady.................... 534
Pokrywa z otworem do pojemnikow uniwersalnych THOR......... 533
Pokrywa zatrzaskowa GN. ..., 219,223
Pokrywkadogarnkow ... 49,51
Pomocnik barmanski. ... 310
Popielnica z koszem na $mieci ...530

Popielniczka.............

Popielniczka grzewcza. . .......

Popychacz do szatkownicy recznej............ooevveveenninnin.e. 83
Porcelana czarnaikolorowa ..............oooeiiiiiiiiiiiins 136
Porcelana dladzieci..............ooooeviiiiiiii

Porcelana Elegantia................coooiiiiiiiiiiins
Porcelana Isabell ...

Porcelana Stalgast. ...

Porcjoner do lodéw ... .
Porcjoner do ryZuipurée ... ......covivveiiiiiiiiiens 76
Porcjonery dolodOw .........o.ovviiiiiiiii 342
Pétka do urzadzen chtodniczych. ... 508
Pétka drewniana do kolumn bufetowych..................o..e. 288
Pétka szklana do kolumn bufetowych........................... 288
Pétka wiszaca przestawna podwéjna ...........ooeiuiiiiiiinn 517

Pétka wiszaca przestawna pojedyncza.......

Pétka z tacznikami do regatdw z polipropylenu. . ...250
Pétka z pojemnikami na przyprawy............c.coviiiiiiiiiin 73
Pétmisek ............. 56-57, 140, 143-145, 147, 149, 151, 153, 157-159
.................................... 161-162, 172, 175, 274-275, 283
Pétmisek doryb........oooeviiiii 201,275
Potmisek OKragy. . .......oeeveii i 173
Pétmisek owalny .. 168,169, 172,173,283
Pétmisek pod talerz......... ..275
Prowadnice do podwieszania kieliszko ..313
Prowadnice do urzadzen chtodniczych.......................... 508
Przewijak dladziecka ..........coooiiiii i 296
Przybory do serwowania .............cocoviiiiiiiininnn. 67,262
Przybory do slimakow. ...........oooiiiiiiiii 208
Przyborykuchenne ..o 66
Przybory kuchenne monoblok ...l 64-65
Przystawka zgniatajaca do kotleciarki .......................... 378

Pucharki do lodow i deseréw........... 182,197,344
Purity 1200 clean...........ooevvieiiiiii 560
Purity 450 ... 560
Purity 450 Steam .........o.iii 560
Radetko do pizzy ....

Radetko karbowane. ..o



Radetko proste.........oovveviiiiiiii 66
Regat magazynowy perforowany..............oeoevevevnenennns 524
Regat magazynowy ze stali nierdzewnej .

Regat narozny z polipropylenu......... ..251
Regat ociekowy na pojemniki GN . ..211,248
Regatz polipropylenu..........ccooviiiiiiiiii 250
Regat ze stali chromowanej...............ccoooeiiiiiiiennn. 249
Reczna szczotka okragfa. ..........oovviiiiiii 539
Rekawica stalowa ............oovvininiiiiiiiiiees
Rekawice kuchenne.

Rekawice lateksowe

Rekawice piekarskie .
Rekawice termiczne olejoodpornedogrilla...................... n
RObOt COOK .....ovvvv 395
Roboty wielofunkcyjne Robot Coupe. .............coeueiin 389-391
Rolka dziurkujgca. . ........ovvvviiiiii 347
ROIKANACA . ... veeeeee e 347
Rolkowy podgrzewacz do parowek ...............co.eueen. 408,419
Rondel ........covvveiiiniinins ....49,51

Rondel dososéw .................... ....49,51
Rozdrabniacz odpadow organicznych .. . 562-563
ROZGA ..ot 69
Rozgadomiksera ............cocovviiiiiiiiiiis 402,404
RUSZE. ..o 450,461,480
Ruszt chromowany ...........ouvvininiiiiii i 480
Ruszt do pieczenia kurczakéw polo................coooeiiinini 450

Ruszt do piekarnika 2/1..... ... 16-17,21-22
Ruszt do piekarnika 600x400 ......... ...16,17,21,22
Ruszt do ryb typu s do grilla lawowego Linii 700................... 26
Ruszt do smazenia frytek No Fry...........coovviiiiiininns 450
Ruszt ryflowany nieprzywierajacy Fakiro Grill..................... 451
S
Salamander...............o 410,425

Salaterka...

137,140, 142-145, 147,149, 151,153,157, 159, 162

........................ 165, 168-170,172-173, 175, 281, 283
Salaterkafala.............oooiiiii 162,283
Salaterka kropla............ooviiiiiii 162,283
Schtadzarka szokowa ... 507
Separator obierzyn do obieraczki.................oooiiiint. 374
Serwetnik ...l

Shaker bostoriski .

Shaker do koktajli

Siatka doPizzy ..o.vvee e
Siekacz zmigkczajacy do migsa

SIKO e
Sitko barmaniskie. ...
Sitho STOZKOWE .. .. e v
Sitkozlejkiem .....o.eiii
Sit0 ..t

Sito do przesiewania

Skrobakdoryb..... .
Skrobka plastikowa. ...........cooiiiiiii 347
SHOTKFId0. . e eeeee e 181
Stoik Quattro Stagioni...........ooeviiiiiii 181
Stupek hotelowy .........oovveieiiii 290
Solniczka.......... 141,168, 202, 204
Solniczka / pieprzniczka. ..o 141
S0SJerka. .. eveveviie 141,146, 150, 166, 170, 197, 208
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SOl e 321,542, 561
Spodek. ... 140,141,143, 168, 172-173
Spodnie kucharskie............coooiiiiii 529
Stalka........ 93,97-98, 101,108, 110
Stalka diamentowa...............ccooiiiiii 96,109, 110
Stalka Sanelli ... 110
Stanowisko neutralne linii700...............oooeiviiiiiinnnns 34
Stojak dWUPOZIOMOWY . .....eevviniii i 276
Stojaknadeski.........oovveiiiiii 12
Stojak na frytki. . ..285
Stojaknahotdogi ...........oevuvviiiiiiii 75
Stojak na karte menu . .. 204,262
Stojak na spodkidokosza.............coeiiiiiiiiiii 558
Stojak natalerzedokosza .............coooviiiiiiiiiiiinns 558
Stojak nawafledo lodow ..........oovvvveiiiiiiiin, 342
Stojak naworeknaodpady ..........oooiiiiiiii 535
Stojak obrotowy. .......ovii
Stojak podtace. ........ooveiiiiiii
Stolik barowy ...

Stolik grzewczy .

Stét cateringowy .
Stot cateringowy okragly. ... 297
Stét chtodniczy. ......oveeviei i 499-500
Stot chtodniczy barowy ... 322,492
Stét chtodniczy dopizzy........cooovveviiiiiiiiit 372,503
Stét chtodniczy do pizzy 600 x 400. . ...505
Stét chtodniczy satatkowy .. ..501-502
Stétmrozniczy ............ 499,501,504
Stot mrozniczy 600 X400 ......oveneeiiiii e 504
Stot pod ekspresdokawy........ooviiiiiiiiii 331
Stét przyscienny bezpotki. ... ... 51
Stot przyscienny z drzwiami suwanymi.............oooeiiinain. 516
Stét przyscienny zpotka. .......oeeiieii 516,521
Stétz basenem 1-komorowym ... ..o 515
Stét ze zlewem 1-komorowymzpotka ............... 514-515
Stot ze zlewem 2-komorowym z drzwiami skrzydtowymi ..516
Stét ze zlewem 2-komorowymzpétka ............... ..515
Stot ze zlewem dwukomorowym bez ptki ................oeill 523
Stét ze zlewem dwukomorowym zpétka ..............oeenin. 523
Stot ze zlewem jednokomorowym bez pétki...................l. 522
Stét ze zlewem jednokomorowym zpotka.................eeee. 522
Syfon do bitej Smietany iSi.............. 337,339

Syfon do wody Sodamaker Classic

Syfon do wody Twist'n Sparkle ... ..312
SyfoniSi Gourmet Whip ..........cooviiiiiiiii 338
SyfoniSiSoda Siphon .........ooovviiiiiii 312
SyfoniSiThermowhip ..., 338
SyfoniSi Thermo Xpresswhip ..........coooveviviiiinnnns 330,339
Szafa mroZnicza

Szafa chtodnicza

Szafa chtodnicza

Szafa chtodnicza lub mroznicza 600x400.......................
Szafa chtodniczo-mroznicza............ ..497
Szafa magazynowa (drzwi skrzydtowe) ...............ooeinint, 519
Szafa porzadkowa zumywlaka...............ooooiiiinn, 519
Szafa przelotowa drzwisuwane..........coovvvveiiiinnninne. 517
Szafka wiszaca (drzwisuwane)............c.coooeiiiinininnn. 517
Szafka wypiekowa......... ..450
Szatkownica CL30 bistro. . ..385
SzatkownicaCl40 .........ooooviiiiiiiii 385
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Szatkownica do krojenia w czastkireczna ... 83

Szatkownica do krojeniarecznego.............oooiiiiiiiiiiinn 83
Szatkownica do warzyw CL20. .. ..383
Szatkownica do warzyw CL50.......... ..384
Szatkownica do warzyw CL50 Gourmet . ..386
Szatkownicadowarzyw (L52.......ooovviiiiiiiiiiii 385
Szatkownicadowarzyw CL55.......ooviiiiii 387
Szatkownicadowarzyw CL60...........covvvniiiiiiiiinnn 388
Szatkownica do warzyw w plastryreczna ............ooeeninnn. 83

Szatkownica do warzyw w stupki i kostke reczna
Szatkownica mandolina. ..

Szczotka czyszczenia piecow. . ..369
Szczotkadoblatow ... ... 539
Szczotka do czyszczenia.........coveviiiiiii it 335,538
Szczotka do czyszczenia ekspresu ..........ooeeiiiiiiiiiint. 335
Szczotka do czyszczenia PiecoW . ......ovvvvuiiniiiiiii 369
Szczotka domyciawarzyw ..........cooiiiiiiiiiiii 538
Szczotka do stali nierdzewnej............oooiiiiiiin, 539
Szczotka do zamiatania . ... ..540

Szczotka druciana ...
Szczypee ...o.onenn.
SzCzYpCe CUKIEMMICZE. . .. v vee vt vt
Szczypce do Slimakow. .........oveiiiiii
SzCzYPCedO Ciasta. . .oovveeiti e
Szczypce do CUKIU .. oeeeeee e
Szczypcedolodu ... ..
Szczypce do pieczeni. .
Szczypce do pieczywa.

Szklanka do espressoiwody ...........ooeiiiiiiiiiii 332
Szklanka do goracych napojow. ...........ocvvviviniinnene. 195
Szklanka do irish coffe..........
Szklanka do latte . ...
Szklanka dopiwa. .....oeveniiii i 180,198
Szklanka do piwa ,shaker”...............ooiiiiiiiiint. 180
Szklanka do piwatulipe ..o 198
Szklanka do piwa typupilsner.............cccoviiiiiiiinnt. 180
Szklankaniska ...........

Szklanka Restaurant ...
Szklanka Rock bar ...
Szklankawysoka ............c.cooeiiiiiiinnt
SzklankiBaroque............coooiiiiiiiii
Szklanki Carre. .......oueuii i
Szklanki Casablanca ..o
Szklanki Centra
Szklanki do goracych napojow ............oovvniiiiiiiiinnnn. 332
Szklanki Granada.............

Szklanki Grande-s .
Szklanki Istanbul ... ..
SzklankiKarat. ..o
Szklanki Monte Carlo.............coovviiiiiiiiia 190
SzklankiNext .........ooovviiiiii 192
SzklankiSide. ... ....oeeeiii 192
Szkto Bormioli Rocco. .
Szkto cechowane ... .
Szkto do serwowania.............ooviiiii 181
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Szkto liniarestaurant ..............oooiiiiiii 179
Szktotermiczne ........ooiiiiii 183
Sznur do stupka hotelowego . ...290
Szpachelka .............. ...350
Szpatuta do lodow. .. .34
Szpatuta do masy cukierniczej ............cooiiiiiiiinins 350
Szpatutka drewnianaokragta............coooviiiiiiinn, 415
Szpikulecdo bonowania. ...........ooiiiiiii i 72
Sztucce Ardila. ... 126

Sztucce Barowe ...
Sztudce Cateringowe.

Sztudce Classic ... 125
Sztuccedladzieci. ... ..ooovveiiii 134
SZtUCCEDURTO. ..o 129
SZRUCCEEDIO ..o 130
Sztucce Kids ....vviniii 134
Sztucce Navia . ....oveeveie e 127
Sztucce Przedszkolne ..........coooiiiiiiiii 134

Sztudce Restauracyjne ...
Sztucce Restauracyjne Eko.

Sztucce Sequra........ ... 128
Sztudce Stotdwkowe ..o 123
Sztucce Tambre ........ooii i 131
Sztucce TUria. ..o 133
SZUFRIKA. . ..o 70
Szufelka dofrytek ......oovvvvniiii 72
S
Scierka zmikrofibry..........c.oviiiiiiiii e
Srodek do czyszczenia ekspresow
Swietléwka bezodpryskowa do lampy owadobdjczej ............. 536
T
Tabliczkainformacyjna..........oooveviniviniinnnnnns
Taboret elektryczny Linia 700 .
Taboret gazowy Roller Grill ............ccocviiiiiiiiininins
Taboret gazowy Top Line Linia700...............ccovvvnininnnnn. 37
Taboretindukcyjny Linia 700...........oovevniiiiiiinnins 39
Taboretnakétkach ... 539
Taboret pomocniczy Standard Line .38
Taboret Top Line Power Linia 700..............coeovieinininnnnns 38
TaCA .o 142,147,162, 279, 279, 283
Taca ekSpozycyjna. .....oovveeinineieciii e 273-274
Tacafastfood ...........cooeiiiiiii 278
TacaGN 1/1brzozowagtadka ..................coooeeiiinnee, 280
TacaGN 1/1 mahoniowagtadka ...........coooviiiiininnin. 280
TacaGN 1/1 poliestrowa granitowa.....................oceeee. 280
Tacakelnerska ..o 277,279
Tace kelnerskie...... ..277
Tacka na paragony... .72
Talerz do makaronu. . .. 170
Talerzdopizzy .....ovvveineiii 170,370
TalerzdoSlimakow ...........ccooveiiiiiiiiin 208
Talerz gteboki.......... 135, 137, 140, 142-145, 149, 151, 153, 156-160
........................................ 164, 168-169, 172-173,175
Talerz gtebokidomakaronu ..............cooeiiiiiiinnn. 158
Talerz phytki . . 135,137,140, 142-145, 149, 151,153, 156-160
..................................... 164, 168-170, 172-173,175
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Tarcza stupki. ...
Tarcza waffle
Tarczawiorki............

Tasak karbowany .
Termo-higrometr.
Termometr .................. .

Termometr cyfrowy bezdotykowy...............oooeiiiiinnt. 74
Termometrelektroniczny..........o.ooeiiiiiiiiiiiiiiin, 74
Termometr elektronicznyzsonda ............ccoevveiiiininint. 74
Termometrsonda.............coooviiiiiiii 74

Termos cateringOWy . .....vuevueiniiiiiiieeeee e 269
Termos stotowy .. ..268-269

Termos zkranem ... ...238
Termosy stalowe BasicLine........... 239
Termosy transportowe z polietylenu................ccoeeennt. 240
Termosy transportowe ze stali nierdzewnej.................. 237-239
Thuczek domigsa.......o.vveeiniiiiiiiii 18
Thuczek szefakuchni...........o.ooii 118
Torba do pizzy.... . 245,370

Ubijakdopiany zkulka ...........cooiiiiiiiii 66
Ubijak do ziemniakOw. .. ..........ccoovieviiiiiiii 65,69
Ubijak piany ......ooeeee 349
Uchwyt do mikSerow ..........ooovuiviiiiiiiiiiiian 403
Uchwyt nakanapki ...... 423

Uchwyt $cienny na 4 tarcze ..

Umywalka niezabudowana. . .514
Umywalka zabudowana. ...........coooeviiiiiiiiiiiiininn 514
Urzadzenia do szatkowania recznego warzyw .................... 84
Urzadzenia uzupetniajace linii 700. ...........oooviiiiiiinnn. 36
Urzadzenie do goracej czekolady .............ccovvieinininnn. 353
Urzadzenie do gotowaniaryzu ... .429

Urzadzenie do hot-dogéw ... 419

Urzadzenie do obierania i krojenia jabtek. .82

Urzadzenie do schtadzania napojow ...............c.cooveeennnn 272
w

Waga kalkulacyjna. ..........ooeiiiiiii 86

Wagamagazynowa. ........vvuevriiniiiiiiiiiiiiii et 87

Waga pomocnicza

Waga sklepowa ..

Watki zgniatajace do kotleciarki...................ocooiins 379
Watkowarka do ciasta. ...........coovvveiiiiiiiiiiiine,

Warnik dwusciankowy .
Warnik Gredil ...

594

Wazadozupy.............. 140, 143-145, 149, 151, 157-159, 169, 209

Waza do zupy stalowa. . .......o.ovviieiiiinniniiiinian 209
Wazon ............ . 141,150, 170, 200
WazonBotanica............ocoooeiiiiii 200
Wazon szklany .. ..200
Waskaszczotha .......ooveuveniniiiii 538
Waz do pakowania prozniowego ..............vueuiuiininenenn. 235
Wiaderko do szampana

Wiadra Premium ze stali nierdzewnej.................coeoeenns 59
Wiadra ze stali nierdzewnej. ... .. ...59
Wiadro z pierscieniem .........cooveiuiiiiiiiiiiiees 59
Widelczyk do ciasta. ... 125,128,132
Widelczyk stotowy ........ooveieiiiiiii 134
Widelec .....o.ovveiiiiii 97-98,108-109
Widelec,prosty” .......oovieieiii 96
Widelec ,zakrzywiony” .........ooviiiiiiii s 96
Widelecdeserowy .........o.oveeiiiiiiiiniiiiiiiieenes 129
Widelecdo przewracania............o.oovviviiiiinenninnn.d 65-66
Widelec do serwowania. . 67,262

Widelec do Slimakéw .

Widelecstotowy. ...

Wielofunkcyjna szczotka

Wielofunkcyjny piec konwekeyjny Linia700 ...................... 44
Wieszak na akcesoria ..o, 540
Wieszakna pokrywki ..........coooiiiiiiii 50
Wieszak na worki i kodcowki............ ..346
Wieszak z haczykami na przybory kuchenne ...66
Wiréwkadosataty..................... ...60
Wiszaca lampa grzeweza..........o.oevveiniiniiiiininenne, 293
Witryna chtodnicza..........coooviiiiiiiinn, 280, 485-490
Witryna chtodnicza do butelek.................... 322-323,491-492
Witryna do serwowania............ooeeieiiiiniiiiiiiniinnn. 276
Witryna do serwowaniaGN 1/1 ..., 280
Witryna ekSpozycyjna. . ......ovvvnniiiiiii i 487
Witryna grzewcza.. ... ..439
Witryna mroznicza ..... ..490
Witryna mroznicza barowa .

Wktad chtodzacy ......oooovennii
Wktad do gtowicy

Wkiad do kociotka

Wktad wymienny do gtowicy Brita......................... 560-561
Wktady do gotowaniamakaronu..............c.ccoevueniinninne 50

Whacznik pneumatyczny ...

Wok indukeyjny Linia 700........ 32
Worek do wyciskania jednorazowy .................cccoeeuenene. 346
Worek do wyciskania Standard..................cooiieiini. 346
Worekna pieczywo . .......ovevinineieiiiiiceeeen 207
Worki do pakowania prozniowego. ............c..coevuenninnen. 236
Worki do pakowania prézniowego ptynéw ...................... 236
Wozek do KoSzy ....ovveneeneiii i 556
Wazek do piecow UNOX ......... ..452

Wozek do pojemnika na ciasto do pizzy ..

Wozek kelnerski..................

Wazek platformowy

Wazek transportowy do blach piekarniczych i pojemnikéw GN. ... .. 248
Wskaznik temperatury..........ooviieiiiiiiiiiiie 74
Wybierak do ciast. ...........oeeeiiiiiii 349
Wybijak do fuséw ..334
Wycinarki ......... ....348
Wyciskacz do cytrusow. .........oovvviiiiiiiiiiiiiinnn. 76,309
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Wyciskacz do cytruséw do urzadzer Robot Coupe
Wyciskacz do czosnku
Wyciskacz do plasterkéw cytrusowych....
Wyciskarka do cytruséw reczna . ..........
Wyciskarka elektryczna do owocéw cytrusowych
Wydrazacz
Wydrazacz do jabtek
Wydrazacz do kulek podwéjny
Wydrazacz do pomidordw.. .. .
Wydrazacz do pomidoréw..........oovvviiiiiiiiiiiiins

y 4

Zakretka do kubkow i stoikow. ... 181
Zamrazarka skrzyniowa. . ..
Zaparzacz
Zaparzacz dwusciankowy ..
Zaparzacz przelewowy. ..
Zapas do mopa Fiber Mops.
Zapaska maxi
Zapaska midi. ..
Zapaska mini
Zastawa stotowa Opal Glass ..
Zestaw blach do piecow UNOX
Zestaw desek HACCP
Zestaw do carvingu
Zestaw do czyszczenia kostki
Zestaw do mycia podtogi
Zestaw do pietrowania piecow
Zestaw do przecieréw do urzadzen Robot Coupe
Zestaw do przypraw
Zestaw do przypraw ptynnych
Zestaw do zamiatania
Zestaw do zestawiania piecow Bakertop

Zestaw do zestawiania piecow Cheftop ...
Zestaw do ziemiakéwipure .............c.oeeels

|3

Wszystkie zamieszczone wyroby spetniajg
wymagania Dyrektyw Nowego Podejscia.

1l
—

Wyroby przeznaczone do kontaktu z
zywnoscia spetniajg wymagania dotyczace
bezpieczenstwa i zdrowia zgodnie z
Rozporzadzeniem 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady.

Zestaw dwdch koszy do frytownicy linii 700 ...
Zestaw garnkow.
Zestaw koricowek do nadziewania do syfonow iSi
Zestaw koricowek do syfonw iSi...........

Zestaw mini salaterek
Zestaw miseczek porcelanowych
Zestaw nozy kutych
Zestaw nozy kutych Elite
Zestaw nozy Sanelliz listwa ..
Zestaw nozy walcowanych z listwa
Zestaw podtaczeniowy.......
Zestaw podtaczeniowy do internetu
Zestaw podstaw bufetowych ...
Zestaw pompy cateringowe;j. ...
Zestaw prysznica
Zestaw Rapid Infusion
Zestaw sit do przesiewania .............co.veiueiiiiiiiiinnn.
Zestaw tarcz (polski) do urzadzer Robot Coupe .
Zestaw tarcz do frytek
Zestaw tarcz do kostek .
Imigkczacz do wody
Zmywarki Silanos EVO 2 HY-NRG.
Imywarki Stalgast
Zmywarko wyparzarka do garnkéw i tac LP57 EVO 2

546

Imywarko wyparzarka do szkta ..

Zmywarko wyparzarka kapturowa 549,552
Imywarko wyparzarka uniwersalna...... .. 547-548, 550
Zmywarko wyparzarka uniwersalna Power Digital ............... 548
Znacznik rOzZStaWNY. .. ....vv e 349

y4

Zel do podgrzewaczy
Zelwbutelce. ..
Zelw puszce .
TRIWWIRAIZE ...

[

Kupujac wyroby elektryczne
ielektroniczne Stalgast mozecie Panstwo
oddac¢ odpowiednie stare urzadzenia.
Skierujemy do Panstwa firme, ktéra bezptatnie
odbierze zuzyty sprzet i zutylizuje go zgodnie
z Ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym
(Dz.U. 2005 Nr 180 poz.1495).

Informacje zamieszczone w katalogu nie sg oferta w rozumieniu prawa. Wydanie nowego katalogu uniewaznia wszystkie warunki podane w poprzednich
wydaniach. Zaméwienie niezrealizowane z powodu brakéw magazynowych zastana potwierdzone pisemnie z podaniem terminu realizacji. Sprzedawca
zastrzega sobie prawo zmiany ceny i wycofania wyrobow ze sprzedazy, informacja o w/w zmianach zostanie opublikowana na stronie internetowej. Wyroby
w katalogu moga zostac zastapione innymi o nie gorszych wtasciwosciach(parametrach) bez powiadomienia. Aby zwiekszyc czytelno$c zdje¢, niektére
wyroby zostaty pokazane z wyposazeniem dodatkowym nie wchodzacym w ich skfad. Zdjecia w katalogu maja charakter pogladowy, wiasciwy produkt
moze roznic sie od wizerunku na zdjeciu. Legalizacja wyrobow pomiarowych uzywanych w celach komercyjnych nalezy do klienta. Wyrobéw z aluminium
nie my¢ w zmywarkach. Wszelkie prawa zastrzezone: kopiowanie w catosci lub czesci, bez zezwolenia zabronione. Uwaga: ceny brutto zawierajg podatek
VAT 23%. W przypadku zmiany wysokosci podatku VAT ceny brutto ulegna zmianie.
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Wsparcie
www.stalgast.com Pasja
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Ekspert
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Bezpieczenstwo
Rozwa
Nowoczesnosé
Rozwigzania
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