
AUDYT OBIEKTU ‐ RAPORT  

 

Data audytu:   ………………………………………………………………………………………………………………….. 

Adres lokalu audytowanego  :    ……………………………………………………………………………………….... 

Rodzaj planowanej gastronomii :  ………………………………………………………………………………………….. 

Zleceniodawca  :  …………………………………………………………………………..……………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

Uczestnicy audytu z ramienia zleceniodawcy:  ……………………………………………………………………………. 

…………………………………………………..…………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

Technolog ‐ konsultant Stalgast :  ……………………………………………………………………………………………… 

 

Dane techniczne lokalu: 

Wysokość lokalu:  …………………………………………………………………………………………………………………. 

Zagłębienie :    ………………………………………………………………………………………………………………….. 

Dopływ światła naturalnego   ……………………………………………………………………………………………………… 

Wentylacja mechaniczna  …………………………………………………………………………………………………….. 

 

Media w lokalu : 

Woda zimna / ciepła    …………………………………………………………………………………………………….. 

Kanalizacja    ……………………………………………………………………………………………………………....... 

Prąd / Gaz     ……………………………………………………………………………………………………………………. 

 

Inwentaryzacja wymagana/ niewymagana :  ………………………………………………………………………………. 

Inne uwagi :  ………………….…………………………………………………………………………………………………. 

 

Wnioski z audytu: 

……………………………………………………..…………………………………………………………………………………………………. 

………..……………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

…………………………………………..….               

Technolog – Konsultant Stalgast      


